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			Extrait du fichier (au format texte) :

			Fours à air pulsé Electrolux

6 niveaux GN1/1
La gamme des fours à convection Electrolux est désignée pour garantir hautes prestations et une uniformité de cuisson en réduisant le consommation d'énergie. Cette gamme est incomparable grâce à la facilité d'utilisation et aux matériels employés. Avec un choix de 22 fours différents et une vaste gamme d'accessoires toute installation peut être adaptée aux besoins d'un restaurateur moderne et professionnel. Les fours sur cette page sont 1 four 6 grilles, manuel, électrique et 1 four 6 grilles, manuel, gaz.

FACILE A INSTALLER · Accès externe pour le connexions électriques. · Pieds réglables en hauteur. · Toutes les connexions à gauche au - dessous du four. FACILE A NETTOYER · Structure externe en acier inox 304, avec des jointures sans soudure en cavité du four. · Protection IPX4 contre l'eau. · Les casiers peuvent facilement être enlevés sans que l'on utilise des outils spéciaux. · Tuyau d'écoulement intégré. FACILE A UTILISER · Température maximale 300°C. · Sonde température de l'aliment disponible comme accessoire. · Refroidissement rapide de la

cavité du four. · Illumination halogène et des supports pour bacs " en largeur " permettent une vue claire de la cuisson des produits. · Un système unique du flux d'air garantit une distribution parfaite de la chaleur. · Le contrôle d'humidification à 5 niveaux pour assurer des pâtes excellentes et des rôties succulents. FACILE A MAINTENIR · Accès frontale aux parties composantes principales. · Conformément aux exigences H , VDE and DVGW pour ce qui concerne la sécurité. · La "sonde à coeur" en platine dans le four garantit précision et contrôle pendant la cuisson.

RESPECT POUR L'ENVIRONNEMENT · Porte à double vitrage chez les modèles plus grands, avec un verre thermotraité. · 98 % recyclable selon le poids. · Emballage libre de CFC.
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FCG061 260700 LEGENDE CWI/B - Arrivée d'eau froide D/C - Evacuation d'eau EI/I - Connexion électrique G/H - Connexion gaz CARACTERISTIQUES Alimentation Niveau fonctionnel du tableau Type de grilles Nombre de niveaux Pas entre grilles - mm Cycles de cuisson - °C air pulsé Dimensions externes - mm lxpxh Puissance - kW auxiliaire électrique chambre de cuisson Poids net - kg. ACCESSOIRES 2 GRILLES POUR APPUYER BACS GN 1/2 4 PIEDS POUR FOURS 10X1/1-2/1 ADOUCISSEUR D'EAU AUTOMATIQUE POUR FOURS COULISSES GRILLES P. SUPPORT FOUR 6X1/1 COUPLE DE GRILLES GN1/1-8 POULETS/GRILLE COUPLE GRILLES GN 1/1 INOX 18/10 DOUCHETTE LATERALE EXTERIEURE FILTRE A EAU POUR FOURS FILTRE A GRAISSE POUR FOUR 6 GN 1/1 GRILLE GN1/1 POUR 8 POULETS DE 1,2 KG KIT DOUCHETTE AVEC ENROULEUR KIT GLISSIERS POUR BAC DE VIDAGE GN 1/1 KIT SONDE POUR FOURS 6-10X1/1 PLAQUE GN1/1 NERVUREE STERILISATEUR A RESINES SUPPORT POUR FOUR 6X1/1 3/4" 25mm 220/230 V, 1N, 50 1/2"
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		Les promotions

		
			
				
										
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Cave À Vin 105 Bouteilles Valberg Wc 105 G B302c

							

							
							
								349.98 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - iPhone 7 Plus - 32 Go - Noir de Jais - Reconditionné

							

							
							
								690 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Cordon Fibre Optique Compatible Sfr/orange/bouygue 10m

							

							
							
								11.90 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Câble Imprimante Usb 2.0 Edenwood Blanc 2m

							

							
							
								2.95 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Appareil photo Compact KODAK FZ55 Blue

							

							
							
								129.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Cartouche d'encre EPSON T3466 (N/C/M/J) Série Balle de golf

							

							
							
								65.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Coque de protection pour Samsung S22+ - Housse Noir

							

							
							
								8.9 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Galaxy Tab S9 FE+ - 8/128Go - WiFi - Light Green - S Pen inclus

							

							
							
								470.96 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Galaxy S20 - 4G - 128 Go - Rose

							

							
							
								267.83 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Lave vaisselle encastrable BEKO LVI42F

							

							
							
								349.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Objectif pour Hybride NIKON NIKKOR Z 28mm f/2.8

							

							
							
								249.90 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Table induction SMEG SIM1964DG

							

							
							
								1599.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						

				

			

		

	





	
		
			
			Les fichiers PDF en rapport avec le site tools.professional.electrolux.com

			

		

	

	

	
					

			
				
					
				

				
					Four mixte air-o-steam -Touchline Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Four mixte air-o-steam -Touchline Electrolux Four 20 GN 2/1 - Electrique Electrolux, avec air-o-steam Touchline inaugure une nouvelle ère de fours mixtes, grâce � une technologie � la pointe de l'innovation qui garantit une gestion simplissime des processus de préparation. Cet outils des plus complets et des plus intuitifs a été conçus pour répondre aux exigences de la restauration ; par simple pression du doigt sur l'écran tactile haute définition vous accédez aux fonctions et aux 3 m
				

			

			

			
				
					
				

				
					TABLE TRAVAIL PLAN BOIS AVEC DOSSERET

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME La gamme comprend 6 modèles de tables de travail de 1500 to 2000 mm de longueur, avec dosseret. 1500/2000 mm TABLE TRAVAIL PLAN BOIS AVEC DOSSERET ZANUSSI PROF E SSIONA L CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES Le haut degré de modularité des tables Piétement rond de 50 mm de diam. et garantit une solution rationnelle � tous les besoins de préparation ou de support dans une cuisine professionnelle. Dosseret de 100 mm de hauteur et 13 mm de profondeur avec angle rayonné sur 10 
				

			

			

			
				
					
				

				
					FRITEUSES ELECTRIQUES - 7 et 2x7 LITRES

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME N 700 : une gamme de plus de 100 modèles pour les cuisines professionnelles, conçue pour garantir des performances très élevées en terme de fiabilité, d'économie d'énergie, d'ergonomie et de respect des normes de sécurité pour les opérateurs. Ces concepts se retrouvent dans toute la modularité de la gamme permettant ainsi la création d'une multitude de configurations différentes, monobloc linéaire, en système « pont » ou en suspendu. La gamme N 700 démo
				

			

			

			
				
					
				

				
					BAIN MARIE TOPS

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME N 900: une gamme de plus de 150 modèles pour les cuisines professionnelles, conçue pour garantir des performances très élevées en terme de fiabilité, d'économie d'énergie, d'ergonomie et de respect des normes de sécurité pour les opérateurs. Ces concepts se retrouvent dans toute la modularité de la gamme permettant ainsi la création d'une multitude de configurations différentes, monobloc linéaire, en système « pont » ou en suspendu. La gamme N 900 démon
				

			

			

			
				
					
				

				
					Fit system

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Fit system electrolux Fit system 3 Nouveau Fit system: une solution flexible pour toutes les installations Cafétérias et restaurants: Idéal pour de petits locaux qui ont besoin de proposer des solutions rapides et variées. Cantines et institutions: Le juste choix pour servir des centaines de repas, rapidement et avec les meilleurs résultats. Magasins de proximité et centres touristiques: Quand vous devez servir des plats différents � un grand nombre de personnes dans un environnement co
				

			

			

			
				
					
				

				
					CLF_CLF-9JEEJ_1_5_2_6_9JEEJF

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					-& '6563 "6 #065 %&4 %0*(54 60 ANS DE FIABILITÉ Electrolux Professionnel a commencé � produire des fours en 1950 et occupe depuis longtemps déj� la place de leader grâce � son système de régulation d'humidité en cuisson mixte qui reste, après 30 ans, le plus précis et le plus innovant du marché. De conception révolutionnaire, le four air-o-steam est le fruit d'une technologie brevetée créée en 1977 pour la nouvelle génération de fours mixte et sans cesse améliorée depuis. Des
				

			

			

			
				
					
				

				
					Fours à air pulsé Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Fours � air pulsé Electrolux 6 niveaux GN1/1 La gamme des fours � convection Electrolux est désignée pour garantir hautes prestations et une uniformité de cuisson en réduisant le consommation d'énergie. Cette gamme est incomparable grâce � la facilité d'utilisation et aux matériels employés. Avec un choix de 22 fours différents et une vaste gamme d'accessoires toute installation peut être adaptée aux besoins d'un restaurateur moderne et professionnel. Les fours sur cette page sont 1
				

			

			

			
				
					
				

				
					Préparation "Premium"

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Préparation "Premium" Tables � flux laminaire La gamme des tables sur piètement s'enrichit d'une nouvelle série de tables HD adaptées � la préparation d'aliments particuliers, tels que viandes, poissons ou légumes. Ci-dessous, 2 modèles de 1400 et 1800 mm avec support bac GN. Le système de refroidissement du plan de travail est conforme aux exigences HACCP en vigueur. La grande modularité des tables de préparation permet de répondre, de façon rationnelle, � toutes les exigences de pr
				

			


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			Les vidéos

			

		

							
						
							
								
							

							
								Aspirateur ELECTROLUX ErgoRapido - BUT - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Instructions Laverie Automatique Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Le lave linge UltraCare Electrolux [Démonstration] - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Les Cowboys Fringant-shooter electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux V 30 min - YouTube

							

						

					


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			A découvrir

			

		

					

			
				
					
				

				
					aqualtis digit 2008_fr - CommentReparer.com

					21/12/2017 - www.hotpoint.fr

					Mode d’installation et d’emploi LAVANTE-SÉCHANTE Sommaire FR Installation, 2-3 FR Français,1 Déballage et mise � niveau Raccordements eau et électricité Caractéristiques techniques Description de l’appareil, 4-5 Tableau de bord Comment effectuer un cycle de lavage ou un séchage, 6-7 Programmes et options, 8 Tableau des programmes Options de lavage Produits lessiviels et linge, 9 AQUALTIS Lessive Triage du linge Conseils de lavage Système d’équilibrage de la charge AQM8F 49 U Précau
				

			

			

			
				
					
				

				
					Rapport semestriel 30-06-2008

					16/03/2012 - www.archos.com

					RAPPORT D'ACTIVITE 1er semestre 2008 SOMMAIRE RESPONSABLE DU DOCUMENT Rapport de gestion du Conseil d'Administration sur l'activité du groupe au 30 juin 2008 COMPTES CONSOLIDES Annexes aux comptes consolidés 3 3 7 11 Rapport d'activité  Archos 30 juin 2007 2 RESPONSABLE DU DOCUMENT Personne qui assume la responsabilité du Document sur les informations semestrielles : M. Henri CROHAS, Président Directeur Général J'atteste qu'� ma connaissance les comptes résumés pour le semestre éco
				

			

			

			
				
					
				

				
					LG introduit son interface utilisateur S-Class 3D - MWC - 160209

					19/02/2012 - www.lg.com

					www.lge.com/fr LG introduit son interface utilisateur SS-Class 3D, intuitive, rapide et amusante Nouveau standard sur les mobiles LG haut de gamme en 2009 Barcelone Barcelone , 16 février 2009  L'évolution de la technologie d'écran tactile n'est nulle part ailleurs plus évidente que sur les téléphones mobiles. Lorsque les téléphones ont commencé � être dotés de fonctionnalités et d'une puissance de traitement similaires � celles des ordinateurs, leur convivialité était limitée pa
				

			

			

			
				
					
				

				
					SFP399X

					05/07/2012 - www.smeg.fr

					SFP399X SMEG ELITE Four électronique multifonction, pyrolyse, porte froide, 60 cm, inox anti-trace, chaleur tournante Classe énergétique A EAN13: 8017709164720 20% d'énergie en moins par rapport � la Classe A 10 fonctions (dont 1 de nettoyage pyrolyse) Horloge programmateur électronique départ différé 12 h (départ automatique) fin de cuisson avec signal sonore (le four s'arrête automatiquement) Contrôle électronique de température Fonction de cuisson ECO consommation réduite, chale
				

			

			

			
				
					
				

				
					Chapitre 1 - HP

					25/07/2016 - www.hp.com

					appareil photo numérique hp photosmart 850 user's mnual guide de l'utilisateur Marques déposées et copyright © Copyright 2002 Hewlett-Packard Company Tous droits réservés. La photocopie, la reproduction ou la traduction de tout ou partie de ce document dans une autre langue sans l autorisation écrite préalable de Hewlett-Packard Company est interdite. Les informations contenues dans ce document sont sujettes � modification sans préavis. Hewlett-Packard ne pourra être tenu pour respo
				

			

			

			
				
					
				

				
					Foreword Precautions during use  Vorwort Vorsichtsmaßregeln für ...

					26/02/2012 - www.ibanez.co.jp

					Foreword Thank you for purchasing the Ibanez IBZ-G Guiter amplifier. Read this manual thoroughly prior to using your amplifier in order to get the most out of the functions available. Ensure that this manual is also stored in a safe place. Vorwort Herzlichen Glückwunsch zu Ihrem neuen Gitarrenverstärker IBZ-G von Ibanez. Bitte lesen Sie diese Anleitung für optimale Nutzung aller Funktionen vor der Inbetriebnahme des Verstärkers aufmerksam durch. Bewahren Sie die Anleitung dann für späteres
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