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			Extrait du fichier (au format texte) :

			FP150X
contemporain
Four multifonctions pyrolyse, porte froide, 60 cm, inox, turbochaleur Classe énergétique A

EAN13: 8017709090821 EAN13 8017709090821 10 fonctions Programmateur électronique 2 lampes témoins: thermostat et pyrolyse/verrouillage porte Affichage électronique température Thermostat électronique Tournebroche, gril fort Voûte mobile Catalyseur céramique haut rendement Nettoyage pyrolyse ECO 1h30 Durée pyrolyse réglable de 1h30 à 3h Volume 54 litres Porte intérieure tout verre Porte démontable 4 vitres Double isolation thermique Ventilation forcée de refroidissement Puissance nominale: 3,00 kW Puissance gril: 1,70/2,70 kW Consommation d'énergie en convection forcée: 0,79 kW/h Consommation d'énergie en convection naturelle: 0,88 kW/h Accessoires: 1 lèchefrite 1 plateau à pâtisserie 1 grille lèchefrite 1 grille pose plat 1 tournebroche avec support

Fonctions

Options
BVG - Lèchefrite en verre avec grille chromée intégrée

SMEG France 9, rue Linus Carl Pauling B.P. 548 76824 MONT SAINT AIGNAN Cedex Tél.: +33 (0)2 35 12 14 14 Fax : +33 (0)2 35 60 70 77

FP150X
contemporain Pyrolyse 60 cm inox classe énergétique A

Résistances gril ou sole + turbine (cuisson eco):
Cette fonction alterne l'utilisation de différents éléments et est particulièrement indiquée pour les grillades de petites dimensions tout en apportant la plus basse consommation d'énergie pendant la cuisson.

Résistances voûte + sole (cuisson traditionnelle):
La chaleur provenant simultanément du haut et du bas permet de cuire n'importe quel type d'aliment. La cuisson traditionnelle, appelée aussi statique ou convectionnelle, est indiquée pour cuire un seul plat à la fois. Idéale pour rôtis de tout type, pain, tarte; elle est aussi particulièrement indiquée pour les viandes grasses comme l'oie ou le canard.

Résistances gril large (gril fort):
En sélectionnant cette fonction, la chaleur qui provient du serpentin supérieur de forte puissance permet d'obtenir de très bonnes grillades. La combinaison avec le tournebroche (selon le modèle) donne aussi une coloration uniforme en fin de cuisson. Idéale pour griller une grande portion d'aliment comme un roastbeef ou un gigot.

Gril moyen avec tournebroche:
Gril moyen avec tournebroche.

Turbine + Résistances voûte + sole chaleur brassée:
Le fonctionnement de la turbine unie à la cuisson traditionnelle assurent des cuissons homogènes même pour des recettes compliquées. Idéale pour biscuits et tartes cuits en même temps sur plusieurs niveaux.

Turbine + Résistances gril large (gril fort ventile):
L'air produit par la turbine adoucit la chaleur engendrée par le gril pour des grillades optimales même pour des viandes de grosse épaisseur.

Turbine + Résistances sole (cuisson delicate):
Pour compléter la cuisson plus rapidement. Conseillée pour stériliser ou terminer la cuisson d'aliments déjà bien cuits en surface mais pas à l'intérieur et qui demandent donc une chaleur supplémentaire modérée. Idéale pour tout type d'aliment.

Turbine + Résistances circulaire (cuisson chaleur tournante):
Pour la cuisson d'aliments différents sur plusieurs niveaux à la condition qu'ils demandent la même température et le même type de cuisson. La circulation d'air chaud assure une répartition de la chaleur instantanée et uniforme. Par exemple, on pourra faire cuire en même temps du poisson, des légumes et des gâteaux sans aucun mélange d'odeurs et de goûts.

Turbine + Résistances circulaire + voûte + sole (cuisson turboventilee):
Cuisson ventilée + cuisson traditionnelle pour cuisiner très rapidement des aliments différents sur plusieurs niveaux sans aucun mélange d'odeurs et de goûts. Idéale pour les aliments demandant une cuisson forte.

Nettoyage par pyrolyse:
En choisissant cette fonction, on obtient un nettoyage très performant de l'enceinte intérieure du four surtout après une cuisson très élaborée. Le nettoyage peut être programmé en fonction ECO avec durée de 1h30. Pour un nettoyage plus important selon le degré de salissure de l'enceinte, il est possible de programmer une durée plus longue de 1h30 jusqu'à 3 heures par paliers de 1 minute. Chacun y trouvera le temps le mieux correspondant à la nécessité.
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FP150X
contemporain Pyrolyse 60 cm inox classe énergétique A
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		Les promotions

		
			
				
										
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Jet Dentaire Oral-b Aquacare 4

							

							
							
								59.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Support Moniteur Pour ecran 17' À 32' - Sedea

							

							
							
								29.98 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Galaxy S21 5G 128 Go Violet

							

							
							
								299 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - iPhone 7 Plus - 32 Go - Or - Reconditionné

							

							
							
								189.98 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - iPhone 6 Plus 16 Go

							

							
							
								139 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Piano de cuisson mixte SMEG CPF120IGMPT

							

							
							
								6994.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Ordinateur portable ASUS Vivobook 16 S1605VA-MB571W

							

							
							
								999.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Réfrigérateur 1 porte encastrable BEKO BSSA300M4SN

							

							
							
								479.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Console Sony Ps4 Slim 1to, Reconditionnee Grade A+

							

							
							
								249.86 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - TUF GAMING Z690-PLUS WIFI D4

							

							
							
								223.9 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Smartphone Xiaomi Redmi Note 13 5g 256go Noir + Coque

							

							
							
								268.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Galaxy A6 Plus - 32 Go - Or

							

							
							
								310 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						

				

			

		

	





	
		
			
			Les fichiers PDF en rapport avec le site www.smeg.fr

			

		

	

	

	
					

			
				
					
				

				
					CPF9GMAN Disponible - Smeg

					08/12/2016 - www.smeg.fr

					CPF9GMAN Disponible prochainement SMEG ELITE Centre de cuisson multifonction, 90 cm, anthracite, vapor clean, double chaleur tournante, triple turbine Classe énergétique A+ EAN13: 8017709225728 Plan de cuisson gaz : 6 brûleurs dont : Arrière gauche : 1,00 kW Avant gauche ultra-rapide : 4,20 kW Avant central : 1,00 kW Arrière central : 1,80 kW Arrière droit rapide : 3,00 kW Avant droit : 1,80 kW Puissance nominale gaz : 12,60 kW Grilles en fonte Chapeaux de brûleurs émaillés fonte Alluma
				

			

			

			
				
					
				

				
					CS19A-7

					05/07/2012 - www.smeg.fr

					CS19A-7 SMEG ELITE Centre de cuisson "Opéra", 90 cm, anthracite mat, catalyse, chaleur tournante Classe énergétique A EAN13: 8017709162993 Plan de cuisson gaz: 6 brûleurs dont : Arrière gauche : 3,00 kW Avant gauche : ultra-rapide 4,20 kW Arrière central : poissonnière 1,90 kW Avant central : 1,05 kW Arrière droit : 3,00 kW Avant droit : 1,80 kW Puissance nominale gaz : 14,95 kW Grilles affleurantes en fonte Chapeaux de brûleurs émaillés fonte Allumage électronique intégré aux mane
				

			

			

			
				
					
				

				
					S45MCX2 - Smeg

					29/06/2016 - www.smeg.fr

					S45MCX2 classica SMEG ELITE Four multifonction combiné micro-ondes, 60 cm, hauteur 45 cm, inox anti-trace, chaleur tournante Classe non applicable (four M.O.) EAN13: 8017709130190 10 fonctions, dont 1 spéciale pizza  Manettes de commande "Classique" Programmateur électronique: Départ différé (départ automatique) fin de cuisson avec signal sonore (le four s arrête automatiquement) 2 afficheurs digitaux indiquant programmation et heure / température Symboles lumineux fonctions Contrôl
				

			

			

			
				
					
				

				
					SE995XT-7

					05/07/2012 - www.smeg.fr

					SE995XT-7 classique SMEG ELITE Four multifonctions avec toaster, catalyse, 90 cm, inox, chaleur tournante Classe énergétique A EAN13: 8017709107727 10 fonctions (dont spécial pizza et toaster) Surbaissé (48 cm de hauteur) Toaster inox avec tiroir ramasse-miettes extractible Programmateur électronique durée et fin de cuisson et réglage durée de cuisson toaster (0-10 min) Thermostat réglable de 50° - 250°C Chaleur tournante, Gril et Tournebroche Nettoyage Catalyse 3 parois catalytiques 
				

			

			

			
				
					
				

				
					SI955DR

					18/06/2012 - www.smeg.fr

					SI955DR newson SMEG ELITE Table de cuisson induction, 90 cm, bord droit, sérigraphies rouge brique EAN13: 8017709144739 5 foyers dont : Arrière gauche : 2400 W - booster 3100 W Ø 230 mm - mini 100 mm Avant gauche : 1800 W - booster 2200W Ø 160 mm - mini 100 mm Central Géant : 2800 W - booster 4600 W Ø 280 mm - mini 100 mm Arrière droit : 2400 W - booster 3100 W Ø 230 mm - mini 100 mm Avant droit : 1800 W - booster 2200W Ø 160 mm - mini 100 mm Commandes par touches capacitives Sérigraph
				

			

			

			
				
					
				

				
					SI1F7955B - Smeg

					04/11/2019 - www.smeg.fr

					      !  "  #$    )  *  ,)&$ (& )    intuitif )    &-% / EAN 13 : 8017709254896 . - 0                                      1    !    
				

			

			

			
				
					
				

				
					CP60IX - Smeg

					31/08/2018 - www.smeg.fr

					CP60IX Plan de cuisson, 60 cm, inox, multifonction, pyrolyse, chaleur tournante, porte froide, induction Classe énergétique A EAN13: 8017709141752 Plan de cuisson � induction : 4 foyers inducteurs dont: Arrière gauche: 1,85 kW Booster 2,50 kW Ø 180 mm Avant gauche: 1,40 kW Booster 1,80 kW Ø 145 mm Arrière droit: 2,30 kW Booster 3,20 kW Ø 210 mm Avant droit: 1,40 kW Booster 1,80 kW Ø 145 mm Verre céramique noir Suprema 4 témoins de chaleur résiduelle Four électrique multifonction, pyr
				

			

			

			
				
					
				

				
					Dolce&Gabbana et Smeg se sont associés une nouvelle fois pour la ...

					31/08/2018 - www.smeg.fr

					Dolce&Gabbana et Smeg se sont associés une nouvelle fois pour la conception d une édition spéciale du réfrigérateur FAB28, le transformant en une Suvre d art. Les deux sociétés appartiennent � deux secteurs créatifs différents, mais elles sont unies par des valeurs fortes et une tradition d excellence du Made in Italy  : elles partagent les mêmes origines enracinées dans la famille et le territoire local, elles ont un profond respect pour la tradition et leur créativité leur p
				

			


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			Les vidéos

			

		

		
	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			A découvrir

			

		

					

			
				
					
				

				
					air-o-convect

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					air-o-convect Tout ce que vous cherchez dans un four electrolux air-o-convect 3 air-o-convect: la nouvelle dimension de cuisson Choisissez parmi la vaste sélection de modèles de four air-o-convect et les combinaisons qui conviennent pour toutes les situations. Petits restaurants, front cooking, épiceries fines Un service rapide et dynamique pour des clients qui ont peu de temps et des goûts différents. Restaurants rapides, supermarchés, petits hôtels et écoles Pour garantir des plats d
				

			

			

			
				
					
				

				
					Lave Vaisselle Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Lave Vaisselle Electrolux Tunnels de séchage, D->G Certains modèles de lave-vaisselle Electrolux peuvent fonctionner � leur plus haut niveau s'ils sont combinés avec la gamme de traitement Electrolux. Le système modulaire permet d'obtenir des solutions ergonomiques et sûres pour traiter, transporter et trier la vaisselle et les ustensiles de cuisine. La gamme comprend des convoyeurs � cordes et � palettes pour plateaux, des tables de tri manuelles ou automatiques et une grande variété de 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Objet : Mise à jour de TA Propal Présentation Quelles sont les ...

					29/01/2020 - www.triumph-adler.fr

					TAF18/0625 04/06/2018 Objet : Mise a jour de TA Propal Presentation TA Triumph-Adler a le plaisir de vous annoncer que son programme TA Propal vient de beneficier de toutes nouvelles mises a jour. Quelles sont les nouveautes ? -v Trois possibilites pour presenter la proposition financiere. - - - Une SA / SP qui calcule automatiquement les couts pages et les economies realisees (en %, par mois, etc &). Un tableur Excel vous permettant d'integrer des tableaux Excel deja existants a une proposition
				

			

			

			
				
					
				

				
					CP traits d'orchestre

					12/03/2012 - www.nikon.fr

					Communiqué de presse Paris, le 30 mars 2009 Nikon partenaire de l'exposition « Traits d'orchestre » Les musiciens de l'Orchestre National de France vus par les étudiants de l'Ecole Estienne - Grand Hall de la maison de Radio France : du 16 mars au 30 juin 2009 - Théâtre des Champs Elysées : du 6 avril au 30 juin 2009 L'exposition TRAITS D'ORCHESTRE offre la grande originalité de marier plusieurs arts majeurs : la musique, les arts plastiques et la photographie. Résultat d'un partenariat
				

			

			

			
				
					
				

				
					My Book® Home Edition™ Manuel d'utilisation

					11/04/2012 - www.wdc.com

					Ordinateur de bureau externe My Book Home Edition Manuel d'utilisation ® TM MANUEL D'UTILISATION DE MY BOOK HOME EDITION 1 Préliminaires Merci d'avoir acheté ce produit WD. Pour les toutes dernières informations et nouvelles sur les produits WD, visitez notre site Internet � l'adresse www.westerndigital.com. Contenu du kit · · · · · Disque dur externe � triple interface Câble USB Câble FireWire 400 (6 broches � 6 broches) Adaptateur secteur Guide d'installation rapide ® Adaptateur s
				

			

			

			
				
					
				

				
					Digital Betacam de Sony Le meilleur choix pour les adeptes ...

					17/11/2014 - www.sony.fr

					Digital Betacam de Sony Le meilleur choix pour les adeptes du broadcast SD Le format Digital Betacam allie une grande qualité d enregistrement � une fiabilité et une durabilité exceptionnelles. C est un outil incontournable pour les productions SD de prestige, mais aussi pour les tournages numériques haut de gamme grand public, la post-production et la transmission. Ce format performant établit de nouveaux standards de qualité pour l industrie du broadcast SD. Série Digital Betacam 	 
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