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			Extrait du fichier (au format texte) :

			COMPOSITION DE LA GAMME   
N 700 : une gamme de plus de 100 modÃ¨les pour les cuisines professionnelles, conÃ§ue pour garantir des performances trÃ¨s Ã©levÃ©es en terme de fiabilitÃ©, d'Ã©conomie d'Ã©nergie, d'ergonomie et de respect des normes de sÃ©curitÃ© pour les opÃ©rateurs. Ces concepts se retrouvent dans toute la modularitÃ© de la gamme permettant ainsi la crÃ©ation d'une multitude de configurations diffÃ©rentes, monobloc linÃ©aire, en systÃ¨me Â« pont Â» ou en suspendu. La gamme N 700 dÃ©montre bien, comment la technologie de pointe peut satisfaire aux besoins du cuisinier professionnel. Les modÃ¨les dÃ©taillÃ©s sur cette fiche sont des cuiseurs Ã  pates Ã©lectriques avec relevage automatique des paniers, avec chauffage direct et 1 ou 2 paniers. Ils sont idÃ©aux pour cuire toute sorte de pates, de riz, viande bouillie, etc...

N 700
CUISEURS A PATES ELEC. AUTOMATIQUES ZANUSSI
PROF E SSIONA L

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
de relevage des paniers un acier inox.  Habillage externe en acier inox, finition satinÃ©e.  Paniers et toutes les parties en contact avec l'eau en acier inox AISI 316.  Cuve avec angles arrondis en acier inox AISI 316 finition poli miroir.  Pieds en acier inox AISI 304 ajustables en hauteur +/- 50 mm.  Chauffage par rÃ©sistances blindÃ©es en acier inox.  Mise Ã  niveau de l'eau automatique en cours d'utilisation lorsque l'eau atteint le niveau minimum.  Minuteur digital garantissant un rÃ©glage prÃ©cis et permettant une programmation des paramÃ¨tres de cuisson.  Le relevage des diffÃ©rents paniers est indÃ©pendant.  Une Ã©lectrovanne connectÃ©e Ã 
 SystÃ¨me

une sonde empÃªche la surchauffe en cas de manque d'eau dans la cuve.  Grand robinet de vidange avec poignÃ©e isolÃ©e positionnÃ© en faÃ§ade de l'appareil.  Le tableau de contrÃ´le
DONNEES TECHNIQUES CARACTERISTIQUES

indÃ©pendant, simple et fonctionnel est protÃ©gÃ© par une protection en plexiglass.

MODELES KCPE470 178148 Electrique 400 700 850 50 1 250 400 300 2 18, 24.5 6 110 400 V, 3N, 50/60 KCPE820 178149 Electrique 800 700 850 50 1 520 300 260 4 32, 40 10 154 400 V, 3N, 50/60 1 1 1

Alimentation Dimensions externes - mm largeur profondeur hauteur ajustement hauteur Nombre de cuves Dimensions utiles - mm largeur profondeur hauteur Nombre de paniers CapacitÃ© cuve - min/max - l Puissance - kW installÃ©e-Ã©lectrique *NOT TRANSLATED* Tension d'alimentation ACCESSOIRES EN DOTATION KIT 4 PANIERS SIMPLES PORTE DROITE POUR SOUBAS. OUV. PORTE GAUCHE POUR SOUBAS. OUV.

1

CUISEURS A PATES ELEC. AUTOMATIQUES N 700

La cuve est Ã©quipÃ©e de dÃ©versoirs qui facilite l'Ã©limination ininterrompue des excÃ¨s d'amidon, pour une cuisson optimale des pÃ¢tes.  ProductivitÃ© et qualitÃ© Ã©levÃ©es grÃ¢ce Ã  l'efficacitÃ© thermique et au contrÃ´le automatique des temps de cuisson.  Tous les modÃ¨les ont des bords latÃ©raux tombÃ©s pour permettre un assemblage parfait entre les unitÃ©s.  Indice de protection IPX4.

INSTALLATION
 Les

parties techniques sont accessibles par l'avant de l'appareil.
ACCESSOIRES SUR DEMANDE ACCESSOIRES

*NOT TRANSLATED* 2 PANNEAUX LATERAUX POUR TOP 4 PIEDS COUPLE DE PLINTHES LATERALES COUVERCLE POUR CUISEUR A PATES COUVERCLE POUR CUISEUR A PATES 40 L DEPOSE ASSIETTES DE 400 MM DEPOSE ASSIETTES DE 800 MM FAU FOND POUR CUIS. A PATES 40 L GRILLE SUPPORT POUR 4 PANIERS GRILLE SUPPORT POUR PANIERS RONDS KIT 1 PANIER L350XP220 MM POUR C.A.P. KIT 2 PANIERS GN1/2 POUR C.A.P. KIT 2 PANIERS L105XP350 MM POUR C.A.P. KIT 2 PANIERS L170XP220 MM POUR C.A.P. KIT 2 PLINTES LATERALES POUR MONOBLOC KIT 3 PANIERS GN1/3 POUR C.A.P. KIT 3 PANIERS RONDS POUR C.A.P. KIT 4 PANIERS L105XP160 MM POUR C.A.P. KIT 4 PANIERS SIMPLES KIT 6 PANIERS RONDS POUR C.A.P. KIT FLASQUE DE PIEDS MAIN COURANTE CÃ”TE GAUCHE ET DROIT MAIN COURANTE FRONTALE 1200 MM MAIN COURANTE FRONTALE 1600 MM MAIN COURANTE FRONTALE 400 MM MAIN COURANTE FRONTALE 800 MM MITRE POUR ELEMENT 400 MM MITRE POUR ELEMENT 800 MM PLINTHE FRONTALE POUR ELT DE 1000 MM PLINTHE FRONTALE POUR ELT DE 1200 MM PLINTHE FRONTALE POUR ELT DE 1600 MM PLINTHE FRONTALE POUR ELT DE 200 MM PLINTHE FRONTALE POUR ELT DE 400 MM PLINTHE FRONTALE POUR ELT DE 800 MM PLINTHE FRONTALE POUR INSTAL. DE 1000 MM PLINTHE FRONTALE POUR INSTAL. DE 1200 MM PLINTHE FRONTALE POUR INSTAL. DE 1600 MM PLINTHE FRONTALE POUR INSTAL. DE 200 MM PLINTHE FRONTALE POUR INSTAL. DE 400 MM PLINTHE FRONTALE POUR INSTAL. DE 800 MM PORTE DROITE POUR SOUBAS. OUV.

MODELES KCPE470 KCPE820 178148 178149 206000 206000 206277 206277 206210 206210 206249 206249 921607 921607 927218 206185 206185 206186 206186 206238 921606 927219 921611 927221 921619 921610 206265 206265 927214 927212 921618 921698 921698 927213 206136 206136 206240 206240 206191 206191 206192 206192 206166 206166 206167 206167 206303 206304 206177 206177 206178 206178 206179 206179 206174 206174 206175 206175 206176 206176 206150 206150 206151 206151 206152 206152 206146 206146 206147 206147 206148 206148 206194

ZANUSSI
PROF E SSIONA L

www.zanussiprofessional.it
BABP3 2009-07-04 La societe se reserve le droit de modifier les specifications techniques sans avis prealable.

CUISEURS A PATES ELEC. AUTOMATIQUES N 700

178148

LEGENDE KCPE470 178148 1/2" 24mm 400 V, 3N, 50/60

CWI - ArrivÃ©e d'eau froide D - Evacuation d'eau EI - Connexion Ã©lectrique
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		Les promotions

		
			
				
										
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Micro-casque LOGITECH Zone Vibe 100 Blanc

							

							
							
								92.14 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Machine Ã  expresso DELONGHI FEX 30

							

							
							
								119.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Table gaz ELECTROLUX EGT6242NVK/1

							

							
							
								299.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Galaxy S24 Ultra - 5G - 12/256 Go - Violet

							

							
							
								1170.9 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Cafe Grains Starbucks Expresso Roast 450

							

							
							
								11.98 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Galaxy S24 Ultra - 5G - 12/512 Go - Violet

							

							
							
								1216.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Ordinateur portable ACER Aspire 7 A715-76G-53BH

							

							
							
								799.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Cartouche d'encre EPSON T3476 (N/C/M/J) XL SÃ©rie Balle de golf

							

							
							
								137.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Hotte grande largeur SMEG KPF12X

							

							
							
								1599.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Micro ondes grill encastrable HAIER HWO38MG4HXB

							

							
							
								449.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Table induction SMEG SIA1963DS

							

							
							
								2494.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Pack We Verre Trempe + Coque Iphone Xr

							

							
							
								15.98 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						

				

			

		

	





	
		
			
			Les fichiers PDF en rapport avec le site tools.professional.electrolux.com

			

		

	

	

	
					

			
				
					
				

				
					Cuisson Modulaire Elco 900

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Cuisson Modulaire Elco 900 Friteuses Ã©lectriques transfert La ligne 900 Electrolux, Ã©quipements modulaires de cuisson, comprend plus de 178 modÃ¨les en inox, dessus Ã©paisseur 20/10Ã¨me. Fiable et robuste, elle permet d'optimiser la consommation d'Ã©nergie et de garantir la sÃ©curitÃ© de l'utilisateur tout en offrant une ergonomie et un confort de travail. Son large choix d'Ã©lÃ©ments modulaires permet de composer diffÃ©rentes combinaisons tel que le bord Ã bord ou le systÃ¨me pont. Les modÃ¨l
				

			

			

			
				
					
				

				
					Cuisson Modulaire Elco 900

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Cuisson Modulaire Elco 900 Fry Top gaz 400 mm La ligne 900 Electrolux, Ã©quipements modulaires de cuisson, comprend plus de 178 modÃ¨les en inox, dessus Ã©paisseur 20/10Ã¨me. Fiable et robuste, elle permet d'optimiser la consommation d'Ã©nergie et de garantir la sÃ©curitÃ© de l'utilisateur tout en offrant une ergonomie et un confort de travail. Son large choix d'Ã©lÃ©ments modulaires permet de composer diffÃ©rentes combinaisons tel que le bord Ã bord ou le systÃ¨me pont. Les modÃ¨les prÃ©sentÃ©s
				

			

			

			
				
					
				

				
					Sauteuses pression basculantes Ã©lectriques

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Sauteuses pression basculantes Ã©lectriques Suspendues La ligne THERMETIC d'Electrolux est conÃ§ue pour les cuisines Ã hauts rendements comme celles des hÃ´tels, des institutions, des hÃ´pitaux, des cuisines centrales et du catering. La gamme propose un large choix d'Ã©lÃ©ments pouvant Ãªtre installÃ©s seuls ou assemblÃ©s sans joints Ã un fourneau de cuisson monobloc au moyen de systÃ¨mes de raccordements trÃ¨s hygiÃ©niques. Les unitÃ©s de 900 mm de profondeur sont Ã©galement modulables avec la 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Tables de Cuissons Haute Performance

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Tables de Cuissons Haute Performance Tables de cuisson Ã induction Â· L'induction est la forme de cuisson la plus moderne, la plus sÃ»re, la plus Ã©conomique et la plus rapide. Â· La diffÃ©rence avec les autres formes de cuisson est vraiment marquante. Â· Dans les appareils de cuisson traditionnels, le processus de chauffe se fait par conduction et rayonnement de la chaleur vers les diffÃ©rents Ã©lÃ©ments, qui, dans un premier temps se rÃ©chauffent et ensuite "conduisent" : il s'agit de la rÃ©s
				

			

			

			
				
					
				

				
					PLONGES AVEC HABILLAGE

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME La gamme comprend 5 modÃ¨les de plonges avec habillage 1 bac Ã pieds ronds de 700 Ã 1400 mm. La grande modularitÃ© des plonges permet de rÃ©pondre, de faÃ§on rationnelle, Ã toutes les exigences de prÃ©paration rencontrÃ©es dans une cuisine professionnelle. 5 modÃ¨les 1 bac: - 1 plonge de 700 mm - 1 plonge de 1200 mm, 1 Ã©gouttoir Ã droite - 1 plonge de 1200 mm, 1 Ã©gouttoir Ã gauche - 1 plonge de 1400 mm, 1 Ã©gouttoir Ã droite - 1 plonge de 1400 mm, 1 Ã©gouttoir Ã gauche 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Marmites Ã  pression Thermetic BOT

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Marmites Ã pression Thermetic BOT Electriques basculantes H 800 mm La ligne THERMETIC d'Electrolux est conÃ§ue pour les cuisines Ã hauts rendements comme celles des hÃ´tels, des institutions, des hÃ´pitaux, des cuisines centrales et du catering. La gamme propose un large choix d'Ã©lÃ©ments pouvant Ãªtre installÃ©s seuls ou assemblÃ©s sans joints Ã un fourneau de cuisson monobloc au moyen de systÃ¨mes de raccordements trÃ¨s hygiÃ©niques. Les unitÃ©s de 900 mm de profondeur sont Ã©galement modulab
				

			

			

			
				
					
				

				
					industrial cooking FRA/OK

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Solutions pour les cuissons Ã haut rendement Marmites Les marmites Ã©lectriques constituent des solutions trÃ¨s avantageuses, rÃ©pondant exactement aux exigences spÃ©cifiques des cuisines professionnelles, avec de haute capacitÃ©, de hautes performances en termes de cuisson. Elles sont idÃ©ales pour cuire avec flexibilitÃ© grÃ¢ce au mÃ©canisme de basculement motorisÃ© qui assure des opÃ©rations de cuisson plus confortables. La gamme complÃ¨te de marmites basculantes amÃ©liore les performances, 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Lave Vaisselle Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Lave Vaisselle Electrolux Tunnels de sÃ©chage, D->G Certains modÃ¨les de lave-vaisselle Electrolux peuvent fonctionner Ã leur plus haut niveau s'ils sont combinÃ©s avec la gamme de traitement Electrolux. Le systÃ¨me modulaire permet d'obtenir des solutions ergonomiques et sÃ»res pour traiter, transporter et trier la vaisselle et les ustensiles de cuisine. La gamme comprend des convoyeurs Ã cordes et Ã palettes pour plateaux, des tables de tri manuelles ou automatiques et une grande variÃ©tÃ© de 
				

			


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			Les vidÃ©os

			

		

							
						
							
								
							

							
								Le lave linge UltraCare Electrolux [DÃ©monstration] - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Les Cowboys Fringant-shooter electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Instructions Laverie Automatique Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Aspirateur ELECTROLUX ErgoRapido - BUT - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux V 30 min - YouTube

							

						

					


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			A dÃ©couvrir

			

		

					

			
				
					
				

				
					BHV6661B - Brandt

					08/11/2016 - www.brandt.fr

					Hotte Ã usage domestique - Fiche Produit Selon le rÃ¨glement dÃ©lÃ©guÃ© (UE) NÂ° 65/2014 Marque RÃ©fÃ©rence commerciale Consommation d'Energie Annuelle (AEC hotte) BRANDT BHV6661B 61,6 kWh/an Classe d'efficacitÃ© Ã©nergÃ©tique du modÃ¨le B EfficacitÃ© Fluidodynamique (FDE hotte) 21 Classe d'efficacitÃ© fluidodynamique EfficacitÃ© lumineuse du modÃ¨le (LE hotte) Classe d'efficacitÃ© lumineuse du modÃ¨le C 51,2 Lux/Watt EfficacitÃ© de filtration des graisses A 54,7 % Classe d'efficacitÃ© de filtra
				

			

			

			
				
					
				

				
					ENERGY LABEL

					20/03/2015 - docs.whirlpool.eu

					WHIRLPOOL AWOE 8040 A A A A A A A 186 kg 9900 2010/1061 8 53 dB ABCDEFG 76 dB 
				

			

			

			
				
					
				

				
					CVB20LR

					05/07/2012 - www.smeg.fr

					CVB20LR CongÃ©lateur ****, annÃ©es 50, 170 litres, 60 cm, rouge, charniÃ¨re Ã gauche Classe Ã©nergÃ©tique A+ EAN13: 8017709120382 FaÃ§ade une porte galbÃ©e avec poignÃ©e chromÃ©e Hauteur 151 cm Volume net : 170 litres SystÃ¨me d'ouverture aisÃ© Compartiment congÃ©lation rapide Touche congÃ©lation rapide Thermostat rÃ©glable Alarme sonore tempÃ©rature TÃ©moin de fonctionnement 2 bacs Ã glaÃ§ons 3 tiroirs 2 abattants transparents Pouvoir de congÃ©lation : 20 kg/24h Autonomie en cas de coupure de c
				

			

			

			
				
					
				

				
					Informations relatives Ã  l'attribution d'actions de performance ... - Valeo

					09/01/2018 - www.valeo.com

					Informations relatives Ã l'attribution d'actions de performance de la SociÃ©tÃ© AprÃ¨s avis du ComitÃ© des Nominations, des RÃ©munÃ©rations et de la Gouvernance, et conformÃ©ment aux modalitÃ©s arrÃªtÃ©es par le Conseil d'administration dans sa rÃ©union du 24 mars 2016 et annoncÃ©es aux actionnaires dans le rapport du Conseil d'administration sur les rÃ©solutions prÃ©sentÃ©es Ã l'assemblÃ©e gÃ©nÃ©rale du 26 mai 2016 ainsi que dans le communiquÃ© de presse du 4 mai 2016 (disponibles sur le site i
				

			

			

			
				
					
				

				
					VIBRATO VINTAGE

					26/02/2012 - www.ibanez.co.jp

					VIBRATO VINTAGE Remplacement des cordes Remplacez les cordes une par une. Fixez la boule sur le chevalet (Fig. 1 B), tendez la corde sur le long du manche, puis enroulez-la autour de la mÃ©canique. Pour un modÃ¨le Ã©quipÃ© d'une barre de retenue (Fig. 1 A), comme par exemple les modÃ¨les VBX60/ VBX80, faites passer le sillet, puis au-dessous de la barre de retenue avant de l'enrouler autour de la mÃ©canique. Lors du remplacement des cordes, tirez-les toujours lÃ©gÃ¨rement vers la tÃªte et veille
				

			

			

			
				
					
				

				
					PolycomÂ® RealPresenceÂ® Resource Manager - DEKOM

					29/01/2018 - www.polycom.fr

					FICHE TECHNIQUE PolycomÂ® RealPresenceÂ® Resource Manager Gestion de ressources vidÃ©o pour les rÃ©seaux d'entreprise et de fournisseurs de services L'application logicielle PolycomÂ® RealPresenceÂ® Resource Manager est un composant essentiel de la plate-forme PolycomÂ® RealPresenceÂ® pour la gestion de rÃ©seaux de visioconfÃ©rence de petite comme de grande taille. L'application permet de surveiller, de gÃ©rer et d'approvisionner des milliers de pÃ©riphÃ©riques vidÃ©o. Elle comprend Ã©galement d
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