
	
	
	
	
        
            
                
                    Toggle navigation
                    
                    
                    
                
                
            

			
                	 Boutique
	 Nous contacter


            

        

    
	
	

	
		
			
				Electrolux

			

		

	





   	
		
			
			Voici ses coordonnées :

			Lieu :
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T. 08 92 68 24 33


Site Internet :
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		Les promotions

		
			
				
										
						
							Promo


							
							
								
							

							
							
								 - Aspirateur avec sac ELECTROLUX Pure D8 PD82-4ST

							

							
							
								249.99 € 189.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							Promo


							
							
								
							

							
							
								 - Table induction ELECTROLUX BIT60336BK H2H

							

							
							
								499.00 € 399.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							Promo


							
							
								
							

							
							
								 - Cuisinière vitrocéramique ELECTROLUX EKR664900X

							

							
							
								899.00 € 749.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							Promo


							
							
								
							

							
							
								 - Cuisinière induction ELECTROLUX EKI64899BX Pyrolyse

							

							
							
								1399.00 € 1199.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							Promo


							
							
								
							

							
							
								 - Hotte tiroir ELECTROLUX LFP326S LED

							

							
							
								349.00 € 299.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							Promo


							
							
								
							

							
							
								 - Aspirateur avec sac ELECTROLUX EB61A4UG

							

							
							
								259.99 € 169.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							Promo


							
							
								
							

							
							
								 - Cave à vin polyvalente ELECTROLUX EWUS020B5B

							

							
							
								849.00 € 799.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							Promo


							
							
								
							

							
							
								 - Cuisinière induction ELECTROLUX EKI544200W

							

							
							
								799.00 € 699.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							Promo


							
							
								
							

							
							
								 - Table induction ELECTROLUX EIV854 H2H FLEX

							

							
							
								899.00 € 699.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							Promo


							
							
								
							

							
							
								 - Lave linge hublot ELECTROLUX EW6F3914BD AUTODOSE

							

							
							
								799.00 € 699.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							Promo


							
							
								
							

							
							
								 - Table vitrocéramique ELECTROLUX BHV6232FOK

							

							
							
								349.00 € 279.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							Promo


							
							
								
							

							
							
								 - Lave linge top ELECTROLUX EW7T3733DV

							

							
							
								699.99 € 549.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						

				

			

		

	





	
		
			
			La documentation de la societe Electrolux

			

		

	

	

	
					

			
				
					
				

				
					Sauteuses Thermetic FET

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Sauteuses Thermetic FET Electrique basculantes H 800 mm La ligne THERMETIC d'Electrolux est conçue pour les cuisines � hauts rendements des hôtels, des institutions, des hôpitaux, des cuisines centrales et du catering. La gamme propose un large choix d'éléments pouvant être installés seuls ou assemblés parfaitement � une unité de cuisson complète au moyen de systèmes de branchements hygiéniques. Les unités de 900 mm de profondeur sont également modulables avec la ligne C90. La saut
				

			

			

			
				
					
				

				
					ARMOIRES REF. / FRIGO. 1400 L

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME La gamme d'armoires froides série "GASTRO NORM" se caractérise par de nombreux modèles verticaux spécialement étudiés pour recevoir des bacs GN 2/1 (530X650). Ces modèles se différencient par les critères suivants: la température d'utilisation, les instruments de commandes et de contrôle et le type de portes (pleines, vitrées ou portillons). Modèle ADN221 GASTRO NORM ARMOIRES REF. / FRIGO. 1400 L ZANUSSI PROF E SSIONA L CARACTERISTIQUES TECHNIQUES Structure i
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux HD Line

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux HD Line Armoires 650 l. Frost Watch Control La gamme Electrolux HD - Line offre un choix très vaste d'armoires frigorifiques. Structure interne et externe en acier inox AISI 304, températures de réfrigération ou congélation, avec des portes pleines ou vitrées et un choix de capacité de 650 ou 1400 litres. Le modèle d'armoire réfrigérée sur cette fiche a une capacité de 650 litres et est doté du sytème FROST WATCH CONTROL. 726545 FACILE A INSTALLER · Montée sur des pied
				

			

			

			
				
					
				

				
					LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTO.

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME La gamme des lave-vaisselle � avancement automatique RT110 "BASIC" est composée de 6 modèles en version électrique et � une cuve (lavage). Le chargement peut être effectué par la droite ou par la gauche et la capacité maximale est de 100 paniers/heure. Ces modèles possèdent une vitesse et sont équipés de série de "L'AUTOSTART" . RT 110 BASIC LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTO. ZANUSSI PROF E SSIONA L CARACTERISTIQUES TECHNIQUES Cuve de lavage en acier inox AISI 3
				

			

			

			
				
					
				

				
					CM mac INDU fra

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Certifications ZANUSSI: Qualité: Nos usines de production et l'ensemble du processus de fabrication, de la conception � l'expédition y compris le service après-vente, ont obtenu le label de qualité ISO 900 I. Une reconnaissance internationale prestigieuse qui vous garantit le respect des normes de qualité et de fiabilité les plus strictes. Nos produits ont également obtenu l'approbation des Organismes Normatifs du monde entier, Normes CE, VDE et DVGB. Choisir ZANUSSI est une garantie supp
				

			

			

			
				
					
				

				
					BAIN MARIE TOPS

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME N 900: une gamme de plus de 150 modèles pour les cuisines professionnelles, conçue pour garantir des performances très élevées en terme de fiabilité, d'économie d'énergie, d'ergonomie et de respect des normes de sécurité pour les opérateurs. Ces concepts se retrouvent dans toute la modularité de la gamme permettant ainsi la création d'une multitude de configurations différentes, monobloc linéaire, en système « pont » ou en suspendu. La gamme N 900 démon
				

			

			

			
				
					
				

				
					Fours Mixtes a-o-s Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Fours Mixtes a-o-s Electrolux 20 niveaux GN 2/1 gaz AIR-O-STEAM : Les fours mixtes ELECTROLUX "série étroite" tableaux A et B, sont disponibles en version électrique ou gaz, GN 1/1 ou GN 2/1, avec tableau de commande digital programmable (tableau A) ou simplement digital (tableau B). Ils ont été conçus pour répondre aux exigences particulières de chacun de nos clients, garantissant une cuisson homogène, une consommation moindre, une rapidité de montée en température et la conformité
				

			

			

			
				
					
				

				
					Lave-vaisselle à avancement automatique

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Lave-vaisselle � avancement automatique 2 electrolux wtm electrolux wtm 3 La nouvelle gamme de lave-vaisselle � casiers modulaires d'Electrolux allie des prestations haut de gamme en matière de lavage et de rinçage � une excellente robustesse. Ces machines sont parfaites pour les installations � usage intense (hôtels, restaurants, cantines de grandes dimensions, catering, hôpitaux, etc.). Prestations de lavage · Nouveau Système "Ideal Wash System" (IWS) pour optimiser les résultats · C
				

			

			

			
				
					
				

				
					PLACARD MURAL PORTE ASSIETES

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME La gamme comprend 5 modèles de placards muraux de 1000 � 1800 mm de longueur, avec égouttoir � vaisselle et portes coulissantes. 131498 PLACARD MURAL PORTE ASSIETES ZANUSSI PROF E SSIONA L CARACTÉRISTIQUES FONCTIONNELLES ET CONSTRUCTIVES La gamme de placards muraux avec L'égouttoir � vaisselle, en inox AISI 304 Tous les modèles sont conformes aux égouttoir � vaisselle et portes coulissantes représente la solution idéale � tous les problèmes de rangement et permet
				

			

			

			
				
					
				

				
					offert - Electrolux

					27/02/2018 - www.electrolux.fr

					CONDITIONS DE L OFFRE Pour tout achat d un lave-linge ou d un sèche-linge ELECTROLUX éligible � l offre dans une enseigne participant � l opération, entre le 1er septembre et le 31 Décembre 2017 inclus, recevez un bon d achat d une valeur de 100 ¬ TTC � valoir sur le site Helly Hansen. Une seule participation par foyer (même nom, même prénom, même adresse). L offre n est pas cumulable avec toutes les autres offres promotionnelles en cours. POUR RECEVOIR VOTRE PRIME Du 1 er sept
				

			

			

			
				
					
				

				
					TABLES ARMOIRES CHAUDES TRAVERS.

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					TABLES ARMOIRES CHAUDES TRAVERS. 1200/2000 mm La gamme comprend 6 modèles de tables armoires chaudes traversantes de 1000 � 2000 mm � portes coulissantes et sans dosseret. La grande modularité des tables chaudes permet de répondre, de façon rationnelle, � toutes les exigences de préparation rencontrées dans une cuisine professionnelle. 132222 · Plan de travail en acier inox AISI 304 18/10 avec bords tombés de 50 mm, insonorisé, anti-coupures, et avec doublage renforcé par un panneau hy
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Salamandres

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Salamandres Salamandres super - grill Les salamandres Electrolux sont parfaites pour griller et gratiner vos plats et pour chauffer les assiettes. La gamme propose des modèles � poser ou � fixer au mur, avec des dimensions de grille et des puissances différentes. 283468 FACILE A INSTALLER · Installation sur support ou sur une table ou au mur avec des équerres ( voir accessoires ). · Le modèle peut être utilisés avec gaz naturelle ou LPG ( gicleurs de conversion inclus ). FACIL
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Self Service

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Self Service Superstructures / pare-haleine La gamme Electrolux Self a été développée d'après notre grande expérience dans le design commercial des cuisines et nos solutions de self � travers le monde. Elle permet au restaurateur de créer un espace self qui offre les bonnes fonctions et la capacité demandée tout en gérant efficacement le flux de clients et le service. Les superstructures suivantes sont destinées � être placées sur un élément neutre ou sur un élément d
				

			

			

			
				
					
				

				
					CUISEURS A PATES ELEC. AUTOMATIQUES

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME N 700 : une gamme de plus de 100 modèles pour les cuisines professionnelles, conçue pour garantir des performances très élevées en terme de fiabilité, d'économie d'énergie, d'ergonomie et de respect des normes de sécurité pour les opérateurs. Ces concepts se retrouvent dans toute la modularité de la gamme permettant ainsi la création d'une multitude de configurations différentes, monobloc linéaire, en système « pont » ou en suspendu. La gamme N 700 démo
				

			

			

			
				
					
				

				
					Four mixte air-o-steam -Touchline Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Four mixte air-o-steam -Touchline Electrolux Fours 20 GN 1/1 - Electrique Electrolux, avec air-o-Steam Touchline inaugure une nouvelle ère de fours mixtes, grâce � une technologie � la pointe de l'innovation qui garantit une gestion simplissime des processus de préparation. Cet outil des plus complets et des plus intuitifs a été conçus pour répondre aux exigences de la restauration ; par simple pression du doigt sur l'écran tactile haute définition vous accédez aux fonctions et aux 3 m
				

			

			

			
				
					
				

				
					FRITEUSES GAZ - 15 et 2x15 LITRES

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME N 700 : une gamme de plus de 100 modèles pour les cuisines professionnelles, conçue pour garantir des performances très élevées en terme de fiabilité, d'économie d'énergie, d'ergonomie et de respect des normes de sécurité pour les opérateurs. Ces concepts se retrouvent dans toute la modularité de la gamme permettant ainsi la création d'une multitude de configurations différentes, monobloc linéaire, en système « pont » ou en suspendu. La gamme N 700 démo
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Lave-mains

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Lave-mains Fixés au mur ou sur placard La gamme des lave-mains Electrolux a été conçue pour répondre aux exigences requises dans une cuisine professionnelle. Elle est composée de 4 modèles fixés au mur ou sur placard. Afin de respecter les normes d'hygiène, les lave-mains sont dotés de commandes au genou ou � pédale selon le type de modèle. Le modèle HWSS7 (153980) est équipé d'un stérilisateur � couteaux. Modèle 153980 FACILE A INSTALLER · Les commandes au genou ou 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux ligne "Standard benefit"

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux ligne "Standard benefit" 1 300 litres négatives La gamme comprend 4 armoires frigorifiques � ventilateur de 1300 litres, qui garantissent d'excellentes performances et une haute efficacité. Ces modèles sont disponibles en version négative dans plusieurs matériaux au choix (AISI 304, AISI 430 avec ou sans éclairage interne ou couleur blanche) et avec des portes pleines. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES · Intérieur et extérieur en inox AISI 304, AISI 430 ou couleur blanche, fond ext
				

			

			

			
				
					
				

				
					Lave-vaisselle frontaux Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Lave-vaisselle frontaux Electrolux Frontales pour Plateaux 600x400 La gamme de lave-vaisselle Electrolux a été conçue pour satisfaire toutes les demandes des clients. Elle répond ainsi � leurs besoins d'économies et d'ergonomie. La gamme comprend des lave-verres, des lave-vaisselles frontaux et � capot,des lave-batterie et lave-plateaux, des lave-vaisselles � avancement automatique, et des convoyeurs. les laveuses frontales se déclineent en 2 catégories, les standards et les Green&Clean. 
				

			

			

			
				
					
				

				
					FOURS A PIZZA ELECTRIQUES - 1 NIVEAU

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME La gamme comprend 8 modèles de fours � pizza électriques � commandes mécaniques, avec 1 chambre de cuisson, d'une capacité de 4, 6 ou 9 pizzas. 4 modèles pour des pizzas de 30 centimètres de diamètre, et 4 modèles pour des pizzas de 35 centimètres de diamètre qui satisfont les besoins de la nouvelle tendance du marché des grandes pizzas. CODE 291542 MECANIQUES FOURS A PIZZA ELECTRIQUES - 1 NIVEAU ZANUSSI PROF E SSIONA L CARACTERISTIQUES TECHNIQUES LE FOUR La ch
				

			

			

			
				
					
				

				
					Armoires Réfrigérées

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					ecostore Premium: bénéficie de la nouvelle gé ation é génératio numérique u ecosto "Touch" store Touch" ecostore Premium e Pre m 1p porte pleine eine Capacité brute - Litres Ecran tactile LCD Affichage numérique Eclairage interne Température de fonctionnement (43°C ambiant) Bi température. Fonctionnement ( (43°C ambiant) ) Prédisposé groupe � distance Fluide réfrigérant Isolation Cyclopentane Type de dégivrage Panneaux internes et externes en acier Inox AISI Version UK Dimensio
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Self Service

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Self Service Vitrines réf. avec plaque sur pont La gamme Electrolux Self a été développée d'après notre grande expérience dans le design commercial des cuisines et nos solutions de self � travers le monde. Elle permet au restaurateur de créer un espace self qui offre les bonnes fonctions et la capacité demandée tout en gérant efficacement le flux de clients et le service. Les vitrines réfrigérées avec plaque sur pont sont idéales pour l'étalage et la distribution d'ali
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Appareils Industriels

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Appareils Industriels Cuiseur universel - 1 cuve 380 L La gamme comprend 3 modèles � gaz, � vapeur et électriques avec 1 cuve de 400 litres et 2 paniers � basculement automatique. Cet appareil est l'idéal pour la cuisson � l'eau de pâtes, riz, soupes, légumes, viandes bouilles, etc. 291132 FABRICATION · Habillage extérieur et structure porteuse en inox AISI 304. Cuve en inox AISI 316 avec angles arrondis et tube de trop-plein. Chambre de combustion en inox AISI 309 (version � g
				

			

			

			
				
					
				

				
					LAVE-VAISSELLE A CAPOT

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME La gamme des lave-vaisselle � capot LS9 est composée de 3 modèles permettant de laver les assiettes, couverts, verres, tasses, etc... grâce � des cycles de lavage de 55/75/ et 300 s, et assurant un débit maximum de 65 paniers/heure, soit environ 1170 assiettes/heure. 505022 LS-9 LAVE-VAISSELLE A CAPOT ZANUSSI PROF E SSIONA L CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES Trois cycles de lavage selon le type de vaisselle : 55, 75 et 300 secondes. Circuits de lavage et de rinçage indép
				

			

			

			
				
					
				

				
					Fit System

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Fit System Distributeurs pain & plateaux Le self service modulaire "FIT SYSTEM", étudié pour la distribution des repas, est un ensemble de solutions nouvelles et complètes pour répondre � toutes les exigences de la restauration commerciale et collective de types : petites collectivités, hôtels-restaurants, restaurants d'entreprise, chaînes hôtelières, hôpitaux, hospices, maisons de retraite, écoles, collèges, cafétérias, campings,... . Sa grande flexibilité du fait de l'éventail 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Self à encastrer "Drop-in" Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Self � encastrer "Drop-in" Electrolux Bain marie � eau Le self « Drop-in » � encastrer Electrolux constitue la réponse optimale aux besoins de la distribution moderne. L'intégration parfaite � la décoration existante donne � cette gamme toute sa versatilité qu'il s'agisse d'une ligne linéaire classique ou spéciale en îlot ou « Scramble ». La variété des fonctions disponibles, des éléments chauds � air, � eau ou vitro aux éléments réfrigérés avec ou sans groupe réfrigéré, c
				

			

			

			
				
					
				

				
					Cuisson Modulaire Elco 900

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Cuisson Modulaire Elco 900 Cuiseurs � pâtes gaz automatiques La ligne 900 Electrolux, équipements modulaires de cuisson, a été conçue pour répondre aux exigences requises dans une cuisine professionnelle. Le flexibilité du design modulaire, avec ses unités monoblocs et tops disponibles en 178 modèles différents, signifie que l'installation peut être adaptée aux besoins d'un restaurateur moderne et professionnel. Les 4 modèles présentés sur cette page sont des cuiseurs � pâtes gaz
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Armoires Chaudes

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Armoires Chaudes Armoires de stockage pour fours AOS L'armoire de stockage peut être utilisée comme complément � la gamme de fours mixtes air-o-steam d'Electrolux. Elle est conçue de manière � accueillir le chariot � glissières du modèle air-o-steam 20 GN1/1. Compactes grâce � ses dimensions et au système de chargement et déchargement, l'armoire permet de maintenir les aliments � une température de service uniforme. Le modèle passant permet également de charger les alimen
				

			

			

			
				
					
				

				
					Cuisson Modulaire Elco 900

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Cuisson Modulaire Elco 900 Fourneau gaz top - 6 feux vifs La ligne 900 Electrolux, équipements modulaires de cuisson, a été conçue pour répondre aux exigences requises dans une cuisine professionnelle. La flexibilité du design modulaire, avec ses unités monoblocs et tops disponibles en 178 modèles différents, signifie que l'installation peut être adaptée aux besoins d'un restaurateur moderne et professionnel. Les fourneaux � gaz tops sont disponibles avec deux, quatre ou six brûleurs
				

			

			

			
				
					
				

				
					air-o-chill le refroidisseur le plus performant air-o-convect air-o ...

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Etre respectueux de l'environnement est plus qu'une inquiétude pour nous. Cela signifie être vraiment consciencieux et pleinement engagé sur les problèmes environnementaux � chaque étape du cycle industriel, de la conception � la fabrication. Electrolux soutient les projets du WWF Italie en gardant toujours � l'esprit l'environnement. Nos fours � gaz sont certifiés par Gastec pour : Haute efficacité (faibles coûts de fonctionnement) & Basses Émissions (aucun gaz toxique) La certificatio
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux MDS

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux MDS Chariot diététique Electrolux offre un système de conservation et de distribution des repas, idéal pour hôpitaux et cliniques, qui apporte une solution aux besoins les plus complexes et les plus variés. Le système MD doit sa flexibilité, capacité et efficacité � la vaste gamme d'équipements et accessoires disponibles qui permettent d'innombrables options d'installation. Le système MD assure le transport, la conservation et la distribution d'aliments dans de parfaites c
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux MDS

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux MDS Bain-marie - soubassement ouvert Electrolux offre un système de conservation et de distribution des repas, idéal pour hôpitaux et cliniques, qui apporte une solution aux besoins les plus complexes et les plus variés. Le système MD doit sa flexibilité, capacité et efficacité � la vaste gamme d'équipements et accessoires disponibles qui permettent d'innombrables options d'installation. Le système MD assure le transport, la conservation et la distribution d'aliments dans de
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Appareils Industriels

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Appareils Industriels Plaques � frire - 2 foyers La nouvelle plaque � frire Electrolux au design ergonomique et la poêle � frire en fonte sont conçues de manière � répondre de manière efficace et rapide � toutes les exigences de préparation des aliments, tout en garantissant d'excellents résultats de cuisson. La poêle � frire en fonte est conçue avec le plus grand soin pour offrir un résultat parfait. La dimension de la plaque et la puissance thermique installée font de ces
				

			

			

			
				
					
				

				
					Lave-verres frontaux Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Lave-verres frontaux Electrolux WT1 - Paniers 395x395 mm La gamme de lave-vaisselle Electrolux est destinée aux clients qui exigent d'un lave-vaisselle, efficacité, ergonomie et économie. La gamme propose des lave-verres, des lave-vaisselle frontaux, des lave-vaisselle � capot, des lave-vaisselle � avancement automatique, des lave-vaisselle � convoyeur et des lave-batterie. La gamme des lave-verres est composée de 5 modèles avec une hauteur de chargement de 210 mm. 402010 FACILE A INSTALLER
				

			

			

			
				
					
				

				
					Fours Mixtes a-o-s Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Fours Mixtes a-o-s Electrolux 10 niveaux GN 1/1 gaz AIR-O-STEAM : Les fours mixtes ELECTROLUX "série étroite" tableaux A et B, sont disponibles en version électrique ou gaz, GN 1/1 ou GN 2/1, avec tableau de commande digital programmable (tableau A) ou simplement digital (tableau B). Ils ont été conçus pour répondre aux exigences particulières de chacun de nos clients, garantissant une cuisson homogène, une consommation moindre, une rapidité de montée en température et la conformité
				

			

			

			
				
					
				

				
					ARMOIRES 600 L NEGATIVES  DIGITALES

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME La gamme comprend 4 armoires frigirofiques � ventilateur de 600 litres, qui garantissent d'excellentes performances et une haute efficacité. Ces modèles sont disponibles en version négative dans plusieurs matériaux au choix (AISI 304, AISI 430 ou couleur blanche) et avec des portes pleines. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES Intérieur et extérieur en inox AISI 304, AISI 430 ou couleur blanche, fond extérieur, dessus et dos en acier galvanisé. Pieds réglables en hauteur 
				

			

			

			
				
					
				

				
					LAVE-BATTERIE à chargement frontal

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME Les lave-batterie PW1M et PW2M ZANUSSI ont été conçus pour laver plateaux, grilles, couverts, casseroles, poêles et marmites grâce � la présence d'un surchauffeur incorporé et aux cycles de lavage réglables de 180 secondes � l'infini. Modèle LOEE95 PW1M / PW2M LAVE-BATTERIE � chargement frontal ZANUSSI PROF E SSIONA L CARACTERISTIQUES TECHNIQUES Tableau de commandes électronique DONNEES TECHNIQUES CARACTERISTIQUES Alimentation Alimentation eau Température - °C
				

			

			

			
				
					
				

				
					Fours à air pulsé Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Fours � air pulsé Electrolux 20 niveaux GN2/1 La gamme des fours � convection Electrolux est désignée pour garantir hautes prestations et une uniformité de cuisson en réduisant le consommation d'énergie. Cette gamme est incomparable grâce � la facilité d'utilisation et aux matériels employés. Avec un choix de 22 fours différents et une vaste gamme d'accessoires toute installation peut être adaptée aux besoins d'un restaurateur moderne et professionnel .Les fours sur cette page sont 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Fours à air pulsé Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Fours � air pulsé Electrolux 6 niveaux GN1/1 La gamme des fours � convection Electrolux est désignée pour garantir hautes prestations et une uniformité de cuisson en réduisant le consommation d'énergie. Cette gamme est incomparable grâce � la facilité d'utilisation et aux matériels employés. Avec un choix de 22 fours différents et une vaste gamme d'accessoires toute installation peut être adaptée aux besoins d'un restaurateur moderne et professionnel. Les fours sur cette page sont 1
				

			

			

			
				
					
				

				
					Elco 700HP

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Elco 700HP Sauteuses basculantes électriques La gamme modulaire Elco 700HP Electrolux comprend plus de 100 appareils conçus pour garantir un niveau très élevé en performances, fiabilité, économie d'énergie, standard de sécurité et ergonomie. Ces qualités se retrouvent sur la modularité totale de la gamme qui permet de nombreuses configurations différentes, que ce soit monobloc sur plinthes, dos � dos (avec la gamme 900) ou en système pont. Les appareils font désormais 730 mm de pr
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Appareils Industriels

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Appareils Industriels Sauteuse avec melangeur 90 litres La cuisinière consiste en 2 modèles avec un puits pratique avec capacité de 90 litres en version électrique et � gaz, idéale pour la cuisson de sauces, ragoût, polenta, risotto et pour la préparation de viandes braisées et dorées, etc.... Model 291156 FACILE A INSTALLER · La machine peut être installée contre le mur. FACILE A UTILISER · Dispositif de sécurité qui enlève le courant quand la cuve est se levé. · R�
				

			

			

			
				
					
				

				
					Elco 700HP

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Elco 700HP Friteuses Monobloc électriques La gamme modulaire Elco 700HP Electrolux comprend plus de 100 appareils conçus pour garantir un niveau très élevé en performances, fiabilité, économie d'énergie, standard de sécurité et ergonomie. Ces qualités se retrouvent sur la modularité totale de la gamme qui permet de nombreuses configurations différentes, que ce soit monobloc sur plinthes, dos � dos (avec la gamme 900) ou en système pont. Les appareils font désormais 730 mm de profo
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Self Service

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Self Service Plaques réfrigérées sur pont La gamme Electrolux Self Zafir a été développée d'après notre grande expérience dans le design commercial des cuisines et nos solutions de self � travers le monde. Elle permet au restaurateur de créer un espace self qui offre les bonnes fonctions et la capacité demandée tout en gérant efficacement le flux de clients et le service. Les plaques réfrigérées sont idéales pour la conservation, l'étalage et la distribution d'alimen
				

			

			

			
				
					
				

				
					Self-Service ActiveSelf

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Self-Service ActiveSelf le Système Les progrès du monde de la restauration moderne sont en grande partie redevables au Système Zanussi Professional. Les professionnels du secteur le considèrent comme le moteur d'une évolution qui a amélioré la vie quotidienne et qui a multiplié les possibilités des professionnels de la cuisine. En effet, le Système Zanussi Professional est un système universel qui a été adopté partout dans le monde par des millions d'utilisateurs. Il comprend en 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Machines a Glacons

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Machines a Glacons Modular Cubers-Vertical Sys. 235kg La gamme des machines � glaçons est désignée pour satisfaire toute nécessité productive restauratrice , avec une gamme de 21 modèles de 24 � 235 kg / 24 h de cubes de glace ou 150 kg � 285 kg / 24 h de paillettes de glace. Un système de spray produit des cubes et des grains de glace solides, cristallins lesquels ne se fondent pas très vite et que ne diluent pas immédiatement la boisson. FACILE A INSTALLER · Tous les modè
				

			

			

			
				
					
				

				
					Self à encastrer "Drop-in" Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Self � encastrer "Drop-in" Electrolux Bain marie � eau + superstructure Le self « Drop-in » � encastrer Electrolux constitue la réponse optimale aux besoins de la distribution moderne. L'intégration parfaite � la décoration existante donne � cette gamme toute sa versatilité qu'il s'agisse d'une ligne linéaire classique ou spéciale en îlot ou « Scramble ». La variété des fonctions disponibles, des éléments chauds � air, � eau ou vitro aux éléments réfrigérés avec ou sans group
				

			

			

			
				
					
				

				
					Marmites à pression Thermetic BOT

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Marmites � pression Thermetic BOT Electriques basculantes H 800 mm La ligne THERMETIC d'Electrolux est conçue pour les cuisines � hauts rendements comme celles des hôtels, des institutions, des hôpitaux, des cuisines centrales et du catering. La gamme propose un large choix d'éléments pouvant être installés seuls ou assemblés sans joints � un fourneau de cuisson monobloc au moyen de systèmes de raccordements très hygiéniques. Les unités de 900 mm de profondeur sont également modulab
				

			

			

			
				
					
				

				
					Libero Line

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Libero Line Comptoir mobile Libero 2 modules La ligne Libero d'Electrolux propose un ensemble d'appareils prêts � brancher pour cuire, frire, griller, et refroidir tous types de plats, en tous endroits, d'une manière simple et rapide. Pratique, ce comptoir mobile peut recevoir deux appareils de la ligne Libero. Une simple prise suffit. 600028 FACILE A UTILISER " Construction très robuste en acier inox. " Quatre roullettes pivotantes sont incluses (dont deux avec frein). " Le comptoir mobile p
				

			

			

			
				
					
				

				
					Avancement automatique Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Avancement automatique Electrolux WTM140 - électrique La gamme de lave-vaisselle Electrolux est destinée aux clients qui exigent d'un lave-vaisselle efficacité, ergonomie et économie. La gamme propose des lave-verres, des lave-vaisselle frontaux, des lave-vaisselle � capot, des lave-vaisselle � avancement automatique, des convoyeurs et des lave-batterie. La gamme de lave-vaisselle � avancement automatique est conçue pour être facilement branchée aux appareils de la gamme du système de tr
				

			

			

			
				
					
				

				
					Lave-vaisselle Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Lave-vaisselle Electrolux Lave-verres NGW La gamme de lave-vaisselle Electrolux � été produite pour les clients qui exigent d'un lave-vaisselle : grande efficacité, économie et ergonomie. La gamme des produits comprend des lave-verres, lave - vaisselle frontaux, lave - vaisselle � capot, lave-vaisselle � avancement automatique, convoyeurs et des lave-batteries. La gamme des lave-verres NGW est composée de 2 produits : 1 standard et 1 avec pompe de vidange et distributeur de détergent. Tous
				

			


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			Les vidéos

			

		

							
						
							
								
							

							
								Electrolux V 30 min - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Instructions Laverie Automatique Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Les Cowboys Fringant-shooter electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Le lave linge UltraCare Electrolux [Démonstration] - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Aspirateur ELECTROLUX ErgoRapido - BUT - YouTube

							

						

					


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			A découvrir

			

		

					

			
				
					
				

				
					Keynote 2 Benutzerhandbuch - Support - Apple

					27/11/2014 - manuals.info.apple.com

					D2645.book Seite 1 Mittwoch, 12. Januar 2005 11:39 11 Keynote 2 Benutzerhandbuch D2645.book Seite 2 Mittwoch, 12. Januar 2005 11:39 11 K Apple Computer, Inc. © 2005 Apple Computer, Inc. Alle Rechte vorbehalten. Betriebsanleitungen, Handbücher und Software sind urheberrechtlich geschützt. Das Kopieren, Vervielfältigen, Übersetzen oder Umsetzen in irgendein elektronisches Medium oder maschinell lesbare Form im Ganzen oder in Teilen ohne vorherige schriftliche Genehmigung von Apple ist nicht 
				

			

			

			
				
					
				

				
					MANUEL D'UTILISATION

					03/04/2012 - www.vtech-jouets.com

					Manuel d'utilisation MANUEL D'UTILISATION Siège de bain interactif 2 en 1 Imprimé en Chine 91-002475-003-000 © 2010 VTech Chers parents, Chez VTech®, nous sommes conscients que les enfants sont notre avenir. C'est pourquoi tous nos jeux sont conçus de manière � inciter Bébé � découvrir le monde qui l'entoure. Toute la technologie et le sens de la pédagogie VTech® sont mis au service du développement de l'enfant : la découverte de son corps, sa relation au monde, le plaisir d'appren
				

			

			

			
				
					
				

				
					Accompagner la forte croissance du pionnier des tablettes ...

					16/03/2012 - www.archos.com

					Communiqué de presse Igny, le 19 avril 2011 `` Accompagner la forte croissance du pionnier des tablettes '' Lancement d'une augmentation de capital avec maintien du droit préférentiel de souscription Montant de l'opération : 26 452 842 Prix des actions nouvelles : 6,50 soit une décote de 26,55%* Droit préférentiel de souscription : 1 action nouvelle pour 5 anciennes Période de souscription : du 21 avril au 4 mai 2011 inclus Afin de soutenir sa croissance, ARCHOS, pionnier** sur le march�
				

			

			

			
				
					
				

				
					Contenu des firmware

					06/03/2012 - www.pentax.fr

					Contenu des différents firmwares Nouvelles versions de software VERSION V1.10 pour 645D, K-5 et K-5 pour Windows et Mac Permet la compatibilité avec l'unité GPS VERSION V1.02 pour 645D pour Windows et Mac Pendant le traitement de réduction du bruit après exposition longue, le temps restant est affiché sur l'écran LCD Lorsque la molette est réglée sur `X', la vitesse synchro flash peut être réglée dans les fonctions personnalisables du menu. Quand vous connectez le 645D � un ordinateu
				

			

			

			
				
					
				

				
					My Book® Live™ Home Network Drive - Product Overview

					11/04/2012 - www.wdc.com

					My Book Live TM ® Lecteur réseau personnel Centralisez vos contenus multimédia. Simplifiez votre vie. LES D IS ES DURS EX QU US V ENDUS AU Centralisez et sauvegardez votre collection multimédia sur votre réseau Regardez vos photos grâce � votre iPhone® Envoyez des contenus multimédia en streaming vers votre Entertainment center Centralisez vos films, votre musique et vos photos en un emplacement unique pour que tout le monde puisse y accéder et en profiter sur votre réseau filaire ou s
				

			

			

			
				
					
				

				
					Fiche produit Sony : 41/1237476197341.pdf

					16/02/2012 - www.sony.fr

					VAIO recommande Windows Vista® Édition Familiale Premium Du 1er juin au 30 septembre 2009. Pour l'achat d'un PC portable VAIO VGN-FW41ZJ équipé de la technologie processeur Intel® Centrino® 2 le jeu Empire: Total WarTM offert(1) Et en plus recevez(2) un casque micro Sony et une souris VAIO (1) Dans le pack de votre VAIO VGN-FW41ZJ (2) Voir modalités de l'offre au dos * Joueurs VAIO recommande Windows Vista® Édition Familiale Premium Offre Gamer VAIO Modalités de l'offre Pour l'achat d
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