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			Voici ses coordonnées :

			Lieu :
SENLIS

T. 08 92 68 24 33


Site Internet :

http://www.electrolux.fr/
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		Les promotions

		
			
				
										
						
							Promo


							
							
								
							

							
							
								 - Aspirateur avec sac ELECTROLUX Pure D8 PD82-4ST

							

							
							
								249.99 € 189.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							Promo


							
							
								
							

							
							
								 - Table induction ELECTROLUX BIT60336BK H2H

							

							
							
								499.00 € 399.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							Promo


							
							
								
							

							
							
								 - Cuisinière vitrocéramique ELECTROLUX EKR664900X

							

							
							
								899.00 € 749.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							Promo


							
							
								
							

							
							
								 - Cuisinière induction ELECTROLUX EKI64899BX Pyrolyse

							

							
							
								1399.00 € 1199.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							Promo


							
							
								
							

							
							
								 - Hotte tiroir ELECTROLUX LFP326S LED

							

							
							
								349.00 € 299.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							Promo


							
							
								
							

							
							
								 - Aspirateur avec sac ELECTROLUX EB61A4UG

							

							
							
								259.99 € 169.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							Promo


							
							
								
							

							
							
								 - Cave à vin polyvalente ELECTROLUX EWUS020B5B

							

							
							
								849.00 € 799.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							Promo


							
							
								
							

							
							
								 - Cuisinière induction ELECTROLUX EKI544200W

							

							
							
								799.00 € 699.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							Promo


							
							
								
							

							
							
								 - Table induction ELECTROLUX EIV854 H2H FLEX

							

							
							
								899.00 € 699.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							Promo


							
							
								
							

							
							
								 - Lave linge hublot ELECTROLUX EW6F3914BD AUTODOSE

							

							
							
								799.00 € 699.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							Promo


							
							
								
							

							
							
								 - Table vitrocéramique ELECTROLUX BHV6232FOK

							

							
							
								349.00 € 279.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							Promo


							
							
								
							

							
							
								 - Lave linge top ELECTROLUX EW7T3733DV

							

							
							
								699.99 € 549.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						

				

			

		

	





	
		
			
			La documentation de la societe Electrolux

			

		

	

	

	
					

			
				
					
				

				
					Self à encastrer "Drop-in" Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Self � encastrer "Drop-in" Electrolux Vitrines réfrigérées sans groupe Le self « Drop-in » � encastrer Electrolux constitue la réponse optimale aux besoins de la distribution moderne. L'intégration parfaite � la décoration existante donne � cette gamme toute sa versatilité qu'il s'agisse d'une ligne linéaire classique ou spéciale en îlot ou « Scramble ». La variété des fonctions disponibles, des éléments chauds � air, � eau ou vitro aux éléments réfrigérés avec ou sans gro
				

			

			

			
				
					
				

				
					Lave-vaisselle à capot Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Lave-vaisselle � capot Electrolux Green & Clean avec Adoucisseur La gamme de lave-vaisselle GREAN & CLEAN Electrolux est destinée aux clients qui exigent d'un lave-vaisselle, efficacité, ergonomie et économie. La gamme propose des lave-verres, des lave-vaisselle frontaux, des lave-vaisselle � capot, des lave-vaisselle � avancement automatique, des lave-vaisselle � convoyeur et des lave-batterie. La gamme de lave-vaisselle � capot est conçue pour être facilement raccordée aux appareils de l
				

			

			

			
				
					
				

				
					Cuisson modulaire Elco 900

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Cuisson modulaire Elco 900 Friteuse élec. 23 L HP (relev. auto) La ligne 900 Electrolux, équipements modulaires de cuisson, comprend plus de 178 modèles en inox, dessus épaisseur 20/10ème. Fiable et robuste, elle permet d'optimiser la consommation d'énergie et de garantir la sécurité de l'utilisateur tout en offrant une ergonomie et un confort de travail. Son large choix d'éléments modulaires permet de composer différentes combinaisons tel que le bord � bord ou le système pont. Le mo
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Appareils Industriels

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Appareils Industriels Cuiseurs universels - 2 cuves 190 L La gamme comprend 3 modèles � gaz, � vapeur et électrique avec 2 cuves de 200 litres et 2 paniers � basculement automatique. Cet appareil est l'idéal pour la cuisson � l'eau de pâtes, riz, soupes, légumes, viandes bouilles, etc. 291130 FABRICATION · Habillage extérieur et structure porteuse en inox AISI 304. Cuve en inox AISI 316 avec angles arrondis et tube de trop-plein. Chambre de combustion en inox AISI 309 (version 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Appareils Industriels

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Appareils Industriels Sauteuse avec melangeur 90 litres La cuisinière consiste en 2 modèles avec un puits pratique avec capacité de 90 litres en version électrique et � gaz, idéale pour la cuisson de sauces, ragoût, polenta, risotto et pour la préparation de viandes braisées et dorées, etc.... Model 291156 FACILE A INSTALLER · La machine peut être installée contre le mur. FACILE A UTILISER · Dispositif de sécurité qui enlève le courant quand la cuve est se levé. · R�
				

			

			

			
				
					
				

				
					FRITEUSES GAZ - 7 & 2x7 LITRES

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME N 700 : une gamme de plus de 100 modèles pour les cuisines professionnelles, conçue pour garantir des performances très élevées en terme de fiabilité, d'économie d'énergie, d'ergonomie et de respect des normes de sécurité pour les opérateurs. Ces concepts se retrouvent dans toute la modularité de la gamme permettant ainsi la création d'une multitude de configurations différentes, monobloc linéaire, en système « pont » ou en suspendu. La gamme N 700 démo
				

			

			

			
				
					
				

				
					Lave Vaisselle Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Lave Vaisselle Electrolux Tunnels de séchage, D->G Certains modèles de lave-vaisselle Electrolux peuvent fonctionner � leur plus haut niveau s'ils sont combinés avec la gamme de traitement Electrolux. Le système modulaire permet d'obtenir des solutions ergonomiques et sûres pour traiter, transporter et trier la vaisselle et les ustensiles de cuisine. La gamme comprend des convoyeurs � cordes et � palettes pour plateaux, des tables de tri manuelles ou automatiques et une grande variété de 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Lave-vaisselle frontaux Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Lave-vaisselle frontaux Electrolux Green & Clean "Café Line" La gamme de lave-vaisselle Electrolux est destinée aux clients qui exigent d'un lave-vaisselle, efficacité, ergonomie et économie. La gamme proposée des lave-verres, des lave-vaisselle frontaux, des lave-vaisselle � capot, des lave-vaisselle � avancement automatique, des lave-vaisselle � convoyeur et des lave-batterie. La gamme des lave-vaisselle frontaux EUCAI CL "Café Line" est composée de 2 modèles d'une capacité de 40 pani
				

			

			

			
				
					
				

				
					La Gamme

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					La Gamme Préparation Statique HD Préparation Statique Statique HD Laverie Lave vaisselle Environnement laverie Cuisson N900 - N700 Snack 600 Industrielle Buanderie Equipements de buanderie Fours ActivePlus et Plus FCF Distribution Self-Service Active Self Self-Service Fit-System that the numbers professionals count on Réfrigération Appareils réfrigérés ... et bien plus encore! www.z a nussi p rof essi onal . co m The Electrolux Group is the world's largest producer of powered appliances f
				

			

			

			
				
					
				

				
					Fit System

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Fit System Distributeurs pain & plateaux Le self service modulaire "FIT SYSTEM", étudié pour la distribution des repas, est un ensemble de solutions nouvelles et complètes pour répondre � toutes les exigences de la restauration commerciale et collective de types : petites collectivités, hôtels-restaurants, restaurants d'entreprise, chaînes hôtelières, hôpitaux, hospices, maisons de retraite, écoles, collèges, cafétérias, campings,... . Sa grande flexibilité du fait de l'éventail 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Four mixte air-o-steam -Touchline Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Four mixte air-o-steam -Touchline Electrolux Four 20 GN 2/1 - Electrique Electrolux, avec air-o-steam Touchline inaugure une nouvelle ère de fours mixtes, grâce � une technologie � la pointe de l'innovation qui garantit une gestion simplissime des processus de préparation. Cet outils des plus complets et des plus intuitifs a été conçus pour répondre aux exigences de la restauration ; par simple pression du doigt sur l'écran tactile haute définition vous accédez aux fonctions et aux 3 m
				

			

			

			
				
					
				

				
					TABLE CHAUDE

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME La gamme comprend 5 modèles d'armoires chauffantes de 1200 � 2000 mm de longueur, sans dosseret. 131432 1200/2000 mm TABLE CHAUDE ZANUSSI PROF E SSIONA L CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES Chauffage ventilé assurant une parfaite Fond en inox AISI 304 10/10ème, Les portes coulissantes insonorisées sont uniformité de la température intérieure grâce � un système particulier de distribution de l'air chaud ; tous les modèles sont prévus pour garder les plats au chaud. The
				

			

			

			
				
					
				

				
					Fours Mixtes a-o-s Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Fours Mixtes a-o-s Electrolux 20 niveaux GN 1/1 gaz AIR-O-STEAM : Les fours mixtes ELECTROLUX "série étroite" tableaux A et B, sont disponibles en version électrique ou gaz, GN 1/1 ou GN 2/1, avec tableau de commande digital programmable (tableau A) ou simplement digital (tableau B). Ils ont été conçus pour répondre aux exigences particulières de chacun de nos clients, garantissant une cuisson homogène, une consommation moindre, une rapidité de montée en température et la conformité
				

			

			

			
				
					
				

				
					La Gamme

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					La Gamme le Système Banquet Préparation Statique Statique HD Laverie Lave vaisselle Environnement laverie Cuisson N900 - N700 Snack 600 Industrielle Buanderie Equipements de buanderie Fours ActivePlus et Plus FCF Distribution Self-Service Active Self Self-Service Fit-System that the numbers professionals count on Réfrigération Appareils réfrigérés ... et bien plus encore! w w w.za n u s s i p ro f e s s i o n a l .c o m The Electrolux Group is the world's largest producer of powered appli
				

			

			

			
				
					
				

				
					Marmites à pression Thermetic BOT

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Marmites � pression Thermetic BOT Electriques basculantes H 800 mm La ligne THERMETIC d'Electrolux est conçue pour les cuisines � hauts rendements comme celles des hôtels, des institutions, des hôpitaux, des cuisines centrales et du catering. La gamme propose un large choix d'éléments pouvant être installés seuls ou assemblés sans joints � un fourneau de cuisson monobloc au moyen de systèmes de raccordements très hygiéniques. Les unités de 900 mm de profondeur sont également modulab
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Self Service

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Self Service Vitrines réf. avec plaque sur pont La gamme Electrolux Self a été développée d'après notre grande expérience dans le design commercial des cuisines et nos solutions de self � travers le monde. Elle permet au restaurateur de créer un espace self qui offre les bonnes fonctions et la capacité demandée tout en gérant efficacement le flux de clients et le service. Les vitrines réfrigérées avec plaque sur pont sont idéales pour l'étalage et la distribution d'ali
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux MDS

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux MDS Distributeurs � niveau constant Electrolux offre un système de conservation et de distribution des repas, idéal pour hôpitaux et cliniques, qui apporte une solution aux besoins les plus complexes et les plus variés. Le système MD doit sa flexibilité, capacité et efficacité � la vaste gamme d'équipements et accessoires disponibles qui permettent d'innombrables options d'installation. Le système MD assure le transport, la conservation et la distribution d'aliments dans de 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Lave Vaisselle Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Lave Vaisselle Electrolux LAVEUSES NERT 10 Entrée droite La gamme de lave - vaisselle Electrolux � été concue pour satisfaire toutes les demandes des clients ils répondent aux exigences économique et ergonomique. La gamme des lave-vaisselle comprend les lave - verres, les frontales, les lave vaiselle avec capot, les avancements automatique, les convoyeurs, les laveuses � plateaux et les lave-batterie. La gamme des lave-vaisselle � avancement automatique comprend la NERT10 d'une capacité de
				

			

			

			
				
					
				

				
					offert - Darty

					27/02/2018 - www.electrolux.fr

					CONDITIONS DE L OFFRE Pour tout achat d un lave-linge ou d un sèche-linge ELECTROLUX éligible � l offre dans une enseigne participant � l opération, entre le 1er septembre et le 31 Décembre 2017 inclus, recevez un bon d achat d une valeur de 100 ¬ TTC � valoir sur le site Helly Hansen. Une seule participation par foyer (même nom, même prénom, même adresse). L offre n est pas cumulable avec toutes les autres offres promotionnelles en cours. Du 1 er septembre au 30 novembre 2017 
				

			

			

			
				
					
				

				
					FRITEUSES GAZ - 15 et 2x15 LITRES

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME N 700 : une gamme de plus de 100 modèles pour les cuisines professionnelles, conçue pour garantir des performances très élevées en terme de fiabilité, d'économie d'énergie, d'ergonomie et de respect des normes de sécurité pour les opérateurs. Ces concepts se retrouvent dans toute la modularité de la gamme permettant ainsi la création d'une multitude de configurations différentes, monobloc linéaire, en système « pont » ou en suspendu. La gamme N 700 démo
				

			

			

			
				
					
				

				
					Cellules Electrolux "Air-o-Chill"

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Cellules Electrolux "Air-o-Chill" Refroid. 70 kg - 10 GN 2/1 Appareil parfait pour le refroidissement rapide des aliments cuits et donc primordial pour limiter le développement des bactéries. Les cellules de refroidissement Electrolux abaissent la température � coeur de +90°C � +3°C en moins de 90 minutes : le modèle détaillé sur cette feuille exécute ce cycle uniquement pour une charge utile de 70 kilogrammes . Après cette phase de refroidissement rapide, le cycle de maintien � une te
				

			

			

			
				
					
				

				
					Fours Mixtes a-o-s Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Fours Mixtes a-o-s Electrolux 10 niveaux GN 2/1 gaz AIR-O-STEAM : Les fours mixtes ELECTROLUX "série étroite" tableaux A et B, sont disponibles en version électrique ou gaz, GN 1/1 ou GN 2/1, avec tableau de commande digital programmable (tableau A) ou simplement digital (tableau B). Ils ont été conçus pour répondre aux exigences particulières de chacun de nos clients, garantissant une cuisson homogène, une consommation moindre, une rapidité de montée en température et la conformité
				

			

			

			
				
					
				

				
					Lave-vaisselle à avancement automatique

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Lave-vaisselle � avancement automatique 2 electrolux wtm electrolux wtm 3 La nouvelle gamme de lave-vaisselle � casiers modulaires d'Electrolux allie des prestations haut de gamme en matière de lavage et de rinçage � une excellente robustesse. Ces machines sont parfaites pour les installations � usage intense (hôtels, restaurants, cantines de grandes dimensions, catering, hôpitaux, etc.). Prestations de lavage · Nouveau Système "Ideal Wash System" (IWS) pour optimiser les résultats · C
				

			

			

			
				
					
				

				
					ARMOIRES REF. / FRIGO. 1400 L

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME La gamme d'armoires froides série "GASTRO NORM" se caractérise par de nombreux modèles verticaux spécialement étudiés pour recevoir des bacs GN 2/1 (530X650). Ces modèles se différencient par les critères suivants: la température d'utilisation, les instruments de commandes et de contrôle et le type de portes (pleines, vitrées ou portillons). Modèle ADN221 GASTRO NORM ARMOIRES REF. / FRIGO. 1400 L ZANUSSI PROF E SSIONA L CARACTERISTIQUES TECHNIQUES Structure i
				

			

			

			
				
					
				

				
					BAIN MARIE GAZ et ELECTRIQUES

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME N 700 : une gamme de plus de 100 modèles pour les cuisines professionnelles, conçue pour garantir des performances très élevées en terme de fiabilité, d'économie d'énergie, d'ergonomie et de respect des normes de sécurité pour les opérateurs. Ces concepts se retrouvent dans toute la modularité de la gamme permettant ainsi la création d'une multitude de configurations différentes, monobloc linéaire, en système « pont » ou en suspendu. La gamme N 700 démo
				

			

			

			
				
					
				

				
					LAVE-VAISSELLE A CAPOT

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME La gamme des lave-vaisselle � capot LS9 est composée de 3 modèles permettant de laver les assiettes, couverts, verres, tasses, etc... grâce � des cycles de lavage de 55/75/ et 300 s, et assurant un débit maximum de 65 paniers/heure, soit environ 1170 assiettes/heure. 505022 LS-9 LAVE-VAISSELLE A CAPOT ZANUSSI PROF E SSIONA L CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES Trois cycles de lavage selon le type de vaisselle : 55, 75 et 300 secondes. Circuits de lavage et de rinçage indép
				

			

			

			
				
					
				

				
					Lave-vaisselle frontaux Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Lave-vaisselle frontaux Electrolux Frontales pour Plateaux 600x400 La gamme de lave-vaisselle Electrolux a été conçue pour satisfaire toutes les demandes des clients. Elle répond ainsi � leurs besoins d'économies et d'ergonomie. La gamme comprend des lave-verres, des lave-vaisselles frontaux et � capot,des lave-batterie et lave-plateaux, des lave-vaisselles � avancement automatique, et des convoyeurs. les laveuses frontales se déclineent en 2 catégories, les standards et les Green&Clean. 
				

			

			

			
				
					
				

				
					FOURS A PIZZA ELECTRIQUES - 2 NIVEAUX

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME La gamme comprend 8 modèles de fours � pizza électriques � commandes mécaniques avec 2 chambres de cuisson, d'une capacité de 4, 6 ou 9 pizzas. 4 modèles pour des pizzas de 30 centimètres de diamètre, et 4 modèles pour des pizzas de 35 centimètres de diamètre qui satisfont les besoins de la nouvelle tendance du marché des grandes pizzas. CODE 291157 MECANIQUES FOURS A PIZZA ELECTRIQUES - 2 NIVEAUX ZANUSSI PROF E SSIONA L CARACTERISTIQUES TECHNIQUES La chambre d
				

			

			

			
				
					
				

				
					Braisère pression Thermaline- Suspendue

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Braisère pression Thermaline- Suspendue Braisière pression électrique+sonde La gamme Thermaline Electrolux est conçue pour répondre � la demande très dure et intensive des hôtels, instituts, hôpitaux, cuisines centrales. La gamme est composée d'un vaste choix d'éléments modulaires qui peuvent être installés individuellement ou assemblés dans un ensemble de cuisson complet au moyen d'un système de connexion intelligemment conçu et très hygiénique.La sauteuse � pression basculant
				

			

			

			
				
					
				

				
					Lave-vaisselle Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Lave-vaisselle Electrolux Lave-verres NGW La gamme de lave-vaisselle Electrolux � été produite pour les clients qui exigent d'un lave-vaisselle : grande efficacité, économie et ergonomie. La gamme des produits comprend des lave-verres, lave - vaisselle frontaux, lave - vaisselle � capot, lave-vaisselle � avancement automatique, convoyeurs et des lave-batteries. La gamme des lave-verres NGW est composée de 2 produits : 1 standard et 1 avec pompe de vidange et distributeur de détergent. Tous
				

			

			

			
				
					
				

				
					Sauteuses basculantes électriques

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Sauteuses basculantes électriques H 700 mm La gamme Thermaline Electrolux est conçue pour répondre � la demande très dure et intensive des hôtels, instituts, hôpitaux, cuisines centrales et bateaux de croisière. La gamme est composée d'un vaste choix d'éléments modulaires qui peuvent être installés individuellement ou assemblés dans une cuisine complète au moyen d'un système de connexion intelligemment conçu et très hygiénique. La sauteuse � relevage automatique peut être util
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Salamandres

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Salamandres Salamandres super - grill Les salamandres Electrolux sont parfaites pour griller et gratiner vos plats et pour chauffer les assiettes. La gamme propose des modèles � poser ou � fixer au mur, avec des dimensions de grille et des puissances différentes. 283468 FACILE A INSTALLER · Installation sur support ou sur une table ou au mur avec des équerres ( voir accessoires ). · Le modèle peut être utilisés avec gaz naturelle ou LPG ( gicleurs de conversion inclus ). FACIL
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Chariots

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Chariots Chariot GN 1/1 - Reglable Electrolux fabrique une gamme complète de chariots en acier inox AISI 304 pour le transport des marchandises dans les cuisines professionnelles. Le système offre flexibilité, capacité et efficacité et a été conçu pour résoudre tous les problèmes relatif au transport et au stockage de vaisselle destinée � la cuisine, récipients GN et plateaux EN, cageots et étagères pour plats � laver. Le chariot indiqué sur cette page a un support pour
				

			

			

			
				
					
				

				
					Sauteuses pression basculantes électriques

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Sauteuses pression basculantes électriques Suspendues La ligne THERMETIC d'Electrolux est conçue pour les cuisines � hauts rendements comme celles des hôtels, des institutions, des hôpitaux, des cuisines centrales et du catering. La gamme propose un large choix d'éléments pouvant être installés seuls ou assemblés sans joints � un fourneau de cuisson monobloc au moyen de systèmes de raccordements très hygiéniques. Les unités de 900 mm de profondeur sont également modulables avec la 
				

			

			

			
				
					
				

				
					TABLES ARMOIRES CHAUDES TRAVERS.

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					TABLES ARMOIRES CHAUDES TRAVERS. 1200/2000 mm La gamme comprend 6 modèles de tables armoires chaudes traversantes de 1000 � 2000 mm � portes coulissantes et sans dosseret. La grande modularité des tables chaudes permet de répondre, de façon rationnelle, � toutes les exigences de préparation rencontrées dans une cuisine professionnelle. 132222 · Plan de travail en acier inox AISI 304 18/10 avec bords tombés de 50 mm, insonorisé, anti-coupures, et avec doublage renforcé par un panneau hy
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Chariots

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Chariots Chariots de Service - 1200x600 mm Electrolux fabrique une gamme complète de chariots en acier inox AISI 304 pour le transport des marchandises dans les cuisines professionnelles. Le système offre flexibilité, capacité et efficacité et a été conçu pour résoudre tous les problèmes relatif au transport et au stockage de vaisselle destinée � la cuisine, récipients GN et plateaux EN, cageots et étagères pour plats � laver. Les chariots de service indiqués sur cette 
				

			

			

			
				
					
				

				
					SAUTEUSES MULTIFONCTIONS A CUVE FIXE

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME N 700 : une gamme de plus de 100 modèles pour les cuisines professionnelles, conçue pour garantir des performances très élevées en terme de fiabilité, d'économie d'énergie, d'ergonomie et de respect des normes de sécurité pour les opérateurs. Ces concepts se retrouvent dans toute la modularité de la gamme permettant ainsi la création d'une multitude de configurations différentes, monobloc linéaire, en système « pont » ou en suspendu. La gamme N 700 démo
				

			

			

			
				
					
				

				
					TABLE CHAUDE TRAVERSANTE

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME La gamme comprend 4 modèles d'armoires chauffantes traversantes de 1400 � 2000 mm de longueur, avec 2 portes coulissantes de chaque côté. 131443 1400/2000 mm TABLE CHAUDE TRAVERSANTE ZANUSSI PROF E SSIONA L CARACTÉRISTIQUES FONCTIONNELLES ET CONSTRUCTIVES Chauffage ventilé assurant une parfaite Idéales pour une utilisation centrale. Piétement rond de 50 mm de diam. en Le plan de travail standard est en inox uniformité de la température intérieure grâce � un sys
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux MDS

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux MDS Chariots bain-marie - armoire chaude Electrolux offre un système de conservation et de distribution des repas, idéal pour hôpitaux et cliniques, qui apporte une solution aux besoins les plus complexes et les plus variés. Le système MD doit sa flexibilité, capacité et efficacité � la vaste gamme d'équipements et accessoires disponibles qui permettent d'innombrables options d'installation. Le système MD assure le transport, la conservation et la distribution d'aliments dan
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux ligne "Standard benefit"

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux ligne "Standard benefit" 1 300 litres négatives La gamme comprend 4 armoires frigorifiques � ventilateur de 1300 litres, qui garantissent d'excellentes performances et une haute efficacité. Ces modèles sont disponibles en version négative dans plusieurs matériaux au choix (AISI 304, AISI 430 avec ou sans éclairage interne ou couleur blanche) et avec des portes pleines. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES · Intérieur et extérieur en inox AISI 304, AISI 430 ou couleur blanche, fond ext
				

			

			

			
				
					
				

				
					Lave-vaisselle à avancement automatique « Compact » WTCS

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Lave-vaisselle � avancement automatique « Compact » WTCS 2 electrolux wtcs La solution compacte Adaptable et résistante, la nouvelle gamme de lave-vaisselle � avancement automatique d'Electrolux offre un maximum d'hygiène. Elle est une solution très fiable pour le lavage. La gamme comprend 4 modèles ayant une capacité de 90, 140, 180 et 250 paniers par heure, disponibles avec des tunnels de séchage et peut être installée avec tout un environnement laverie. electrolux wtcs 3 Adaptabil
				

			

			

			
				
					
				

				
					LAVE VAISSELLE FRONTAUX

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME La nouvelle gamme de lave-vaisselle LS6 comprend 6 modèles "ACTIVE" et 1 modèle standard permettant de laver les assiettes, couverts, verres, tasses, etc... grâce � des cycles de lavage de 90, 120 et 240 secondes et assurant un débit maximum de 33 paniers/heure, soit environ 590 assiettes/heure. 7 MODELES 1 lave-vaisselle standard (LS6 EP) sans pompe de vidange 1 lave-vaisselle "ACTIVE" (LS6 EADPD) avec pompe de vidange et distributeur de produits lessiviels 1 lave-va
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Standard line

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Standard line 600/1300 lt - bi - temperature La gamme de réfrigération Electrolux Standard line propose 3 modèles d'armoires réfrigérées bi-température d'une capacité de 600 et 1300 litres, offrant d'excellentes garanties en termes de performance et d'efficacité : - Un modèle version -2/+10 ºC, 600L, 2 portillons et 2 groupes ; - Un modèle version -2/+10°C et -15/-22°C, 600L, 2 portillons et 2 groupes ; - Un modèle version -2/+10 ºC, 1300L, 2 portes et 2 groupes. Ces a
				

			

			

			
				
					
				

				
					Fours Mixtes a-o-s Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Fours Mixtes a-o-s Electrolux 10 niveaux GN 1/1 gaz AIR-O-STEAM : Les fours mixtes ELECTROLUX "série étroite" tableaux A et B, sont disponibles en version électrique ou gaz, GN 1/1 ou GN 2/1, avec tableau de commande digital programmable (tableau A) ou simplement digital (tableau B). Ils ont été conçus pour répondre aux exigences particulières de chacun de nos clients, garantissant une cuisson homogène, une consommation moindre, une rapidité de montée en température et la conformité
				

			

			

			
				
					
				

				
					Cuisson Modulaire Elco 900

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Cuisson Modulaire Elco 900 Fry Top gaz 400 mm La ligne 900 Electrolux, équipements modulaires de cuisson, comprend plus de 178 modèles en inox, dessus épaisseur 20/10ème. Fiable et robuste, elle permet d'optimiser la consommation d'énergie et de garantir la sécurité de l'utilisateur tout en offrant une ergonomie et un confort de travail. Son large choix d'éléments modulaires permet de composer différentes combinaisons tel que le bord � bord ou le système pont. Les modèles présentés
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux ligne "Standard benefit"

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux ligne "Standard benefit" 1 300 litres positives La gamme est composée de 8 armoires réfrigérées de 1300 litres (dont 1 de 650+650 L), qui garantissent d'excellentes performances et une haute efficacité. Ces modèles sont disponibles en versions positives et négatives, dans plusieurs matériaux au choix (AISI 304, AISI 430 ou laqué blanc) et avec des portes pleines. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES · Intérieur (avec ou sans éclairage) et extérieur en inox AISI 304, AISI 430 ou co
				

			

			

			
				
					
				

				
					Armoire de décongélation Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Armoire de décongélation Electrolux Pour obtenir d'excellents résultats en cuisine, il convient d'observer deux principes fondamentaux : les opérations doivent s'effectuer avec soin et les produits doivent être de première qualité. Les produits frais ont toujours été considérés comme l'unique solution envisageable pour obtenir des résultats de grande qualité en cuisine. Toutefois, grâce aux nouvelles techniques de congélation, les produits surgelés peuvent aujourd'hui être consi
				

			

			

			
				
					
				

				
					TABLES ARMOIRES CHAUDES CENTRALES

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME La gamme comprend 6 modèles de tables armoires chaudes � portes coulissantes de 1000 � 2000 mm sans dosseret. La grande modularité des tables chaudes permet de répondre, de façon rationnelle, � toutes les exigences de préparation rencontrées dans une cuisine professionnelle. 6 MODELES PORTES COULISSANTES 1 FACE - 1 table armoire chaude de 1000 mm - 1 table armoire chaude de 1200 mm - 1 table armoire chaude de 1400 mm - 1 table armoire chaude de 1600 mm - 1 table arm
				

			

			

			
				
					
				

				
					Cuisson Modulaire Elco 900

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Cuisson Modulaire Elco 900 Friteuses électriques transfert La ligne 900 Electrolux, équipements modulaires de cuisson, comprend plus de 178 modèles en inox, dessus épaisseur 20/10ème. Fiable et robuste, elle permet d'optimiser la consommation d'énergie et de garantir la sécurité de l'utilisateur tout en offrant une ergonomie et un confort de travail. Son large choix d'éléments modulaires permet de composer différentes combinaisons tel que le bord � bord ou le système pont. Les modèl
				

			

			

			
				
					
				

				
					Elco 700HP

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Elco 700HP Sauteuses � cuve fixe électriques La gamme modulaire Elco 700HP Electrolux comprend plus de 100 appareils conçus pour garantir un niveau très élevé en performances, fiabilité, économie d'énergie, standard de sécurité et ergonomie. Ces qualités se retrouvent sur la modularité totale de la gamme qui permet de nombreuses configurations différentes, que ce soit monobloc sur plinthes, dos � dos (avec la gamme 900) ou en système pont. Les appareils font désormais 730 mm de pr
				

			


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			Les vidéos

			

		

							
						
							
								
							

							
								Les Cowboys Fringant-shooter electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Le lave linge UltraCare Electrolux [Démonstration] - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Aspirateur ELECTROLUX ErgoRapido - BUT - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux V 30 min - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Instructions Laverie Automatique Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux - YouTube

							

						

					


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			A découvrir

			

		

					

			
				
					
				

				
					Fiche produit - Samsung

					02/03/2020 - www.samsung.com

					< Fiche produit > SAMSUNG SAMSUNG Identification du modele BQ2Q7G269 Indice d-efficacite energetique par cavite (EEI cavite) 106,1 Classe d-efficacite energetique par cavite A Consommation d-energie (electricite) requise pour chauffer une charge normalisee dans une cavite d-un four electrique au cours d-un cycle en mode conventionnel par cavite (energie electrique finale) (EC cavite electrique) 0,89 kWh/cycle Consommation d-energie requise pour chauffer une charge normalisee dans une cavite d-un
				

			

			

			
				
					
				

				
					Un Nouveau Diamant - archos

					18/12/2017 - www.archos.com

					Un Nouveau Diamant Paris  Jeudi 12 octobre 2017  ARCHOS, marque française, qui s est affirmée comme un acteur européen incontournable dans l électronique grand public, dévoile aujourd hui l ARCHOS Diamond Omega : compact, ce smartphone haut de gamme révèle un élégant boitier, un écran doté d une incroyable surface d affichage, la combinaison du processeur Qualcomm® Snapdragon!" 835 avec 8 Go RAM et 128 Go de mémoire de stockage, 4 caméras. L ARCHOS Diamond Omega sera dispo
				

			

			

			
				
					
				

				
					fiche prodcadre 8900

					20/03/2012 - www.thomsontv.fr

					LCD TV 16/9 19HR3234 19HR3234 Résolution: 1366 x 768 Technologie d'amélioration d'image : Pure image 2 - Intelligent HD Engine Luminosité: 250 cd/m2 Contraste dynamique: 20 000:1 Son: Stéréo Nicam: 2 x 3 w Tuner (décodeur): TNT (MPEG-4), TNT (MPEG-2), analogique Connectique numérique: 3 HDMI - CEC, 1 YPrPb Port USB multimédia (vidéo HD et SD, photo, musique) Péritel: 2 Entrée PC VGA: 1 LCDÊT VÊ16/9 19HR3234 MARQUE Marque THOMSON MiseÊ enÊ veilleÊ automatique MenuÊ surÊ Z cran 
				

			

			

			
				
					
				

				
					instruction BooKlet / manuel d'instructions - Nintendo

					02/12/2014 - www.nintendo.com

					need help with installation, maintenance or service? Nintendo cuSTomer service SUPPORT.nintendo.com or call 1-800-255-3700 MON.-SUN., 6:00 a.m. to 7:00 p.m., Pacific Time (Times subject to change) BESOIN D AIDE POUR L  INSTALLATION, L  ENTRETIEN OU LA RÉPARATION? SERVICE À LA CLIENTÈLE DE NINTENDO SUPPORT.NINTENDO.COM ou composez le 1 800 255-3700 LUN.- DIM., entre 6 h 00 et 19 h 00, heure du Pacifique (Heures sujettes � changement) 66224A Nintendo of America Inc. P.O. Box 957, Redmond, WA
				

			

			

			
				
					
				

				
					La gamme d'appareils de froid Miele

					30/12/2016 - www.miele.fr

					La gamme d'appareils de froid Miele Modèles et bandeaux de commande Modèles Réfrigérateurs Pour une conservation efficace et organisée de vos aliments. La zone PerfectFresh vous garantit une fraîcheur optimale et durable de vos aliments. Choisissez votre appareil parmi la grande diversité de modèles� : appareils intégrables d'une hauteur allant de� 88 cm � 178 cm et appareils posables d'une hauteur comprise entre 85 cm et 200 cm. 114 Combinés réfrigérateurs-congélateurs Ces appareil
				

			

			

			
				
					
				

				
					Hard Drive - Apple Inc.MacBook (13-inch, Late ... - Support

					27/11/2014 - manuals.info.apple.com

					øÿ MacBook (13-inch, Late 2009)/(13-inch, Mid 2010) Hard Drive Replacement Instructions Follow the instructions in this document carefully. Failure to follow these instructions could damage your equipment and void its warranty. Online instructions are available at http://www.apple.com/support/diy/. Note: This procedure is for MacBook (13-inch, Late 2009) and MacBook (13-inch, Mid 2010) models. Although your model may look slightly different from the one shown in the illustrations, the steps ar
				

			


	





	
		
			
			Screenshots par Robothumb
			

		

	





	
	
		
			
				
					

					
					
					
					 Rechercher
					

					

				

				
					Statistiques

						138 Fiches Sociétés
	9077 Fichiers PDF


				

				
					Liens

						Mentions légales
	Nous contacter


				

			

			
				
					© 2024 Documentation PDF. All rights reserved.

				

			

		

	

	 
    
	
	
	
			

		
			
		
		
		
			

		


	
	
	


