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		Les promotions

		
			
				
										
						
							Promo


							
							
								
							

							
							
								 - Aspirateur avec sac ELECTROLUX Pure D8 PD82-4ST

							

							
							
								249.99 € 189.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							Promo


							
							
								
							

							
							
								 - Table induction ELECTROLUX BIT60336BK H2H

							

							
							
								499.00 € 399.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							Promo


							
							
								
							

							
							
								 - Cuisinière vitrocéramique ELECTROLUX EKR664900X

							

							
							
								899.00 € 749.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							Promo


							
							
								
							

							
							
								 - Cuisinière induction ELECTROLUX EKI64899BX Pyrolyse

							

							
							
								1399.00 € 1199.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							Promo


							
							
								
							

							
							
								 - Hotte tiroir ELECTROLUX LFP326S LED

							

							
							
								349.00 € 299.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							Promo


							
							
								
							

							
							
								 - Aspirateur avec sac ELECTROLUX EB61A4UG

							

							
							
								259.99 € 169.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							Promo


							
							
								
							

							
							
								 - Cave à vin polyvalente ELECTROLUX EWUS020B5B

							

							
							
								849.00 € 799.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							Promo


							
							
								
							

							
							
								 - Cuisinière induction ELECTROLUX EKI544200W

							

							
							
								799.00 € 699.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							Promo


							
							
								
							

							
							
								 - Table induction ELECTROLUX EIV854 H2H FLEX

							

							
							
								899.00 € 699.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							Promo


							
							
								
							

							
							
								 - Lave linge hublot ELECTROLUX EW6F3914BD AUTODOSE

							

							
							
								799.00 € 699.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							Promo


							
							
								
							

							
							
								 - Table vitrocéramique ELECTROLUX BHV6232FOK

							

							
							
								349.00 € 279.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							Promo


							
							
								
							

							
							
								 - Lave linge top ELECTROLUX EW7T3733DV

							

							
							
								699.99 € 549.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						

				

			

		

	





	
		
			
			La documentation de la societe Electrolux

			

		

	

	

	
					

			
				
					
				

				
					CUISEURS A PATES ELEC. AUTOMATIQUES

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME N 700 : une gamme de plus de 100 modèles pour les cuisines professionnelles, conçue pour garantir des performances très élevées en terme de fiabilité, d'économie d'énergie, d'ergonomie et de respect des normes de sécurité pour les opérateurs. Ces concepts se retrouvent dans toute la modularité de la gamme permettant ainsi la création d'une multitude de configurations différentes, monobloc linéaire, en système « pont » ou en suspendu. La gamme N 700 démo
				

			

			

			
				
					
				

				
					Fours à air pulsé Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Fours � air pulsé Electrolux 20 niveaux GN1/1 La gamme des fours � convection Electrolux est désignée pour garantir hautes prestations et une uniformité de cuisson en réduisant le consommation d'énergie. Cette gamme est incomparable grâce � la facilité d'utilisation et aux matériels employés. Avec un choix de 22 fours différents et une vaste gamme d'accessoires toute installation peut être adaptée aux besoins d'un restaurateur moderne et professionnel .Les fours sur cette page sont 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Lave Vaisselle Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Lave Vaisselle Electrolux Lave batterie WT850E La gamme de lave-vaisselle Electrolux a été réalisée pour les clients qui exigent une grande éfficacité, des économies et de l'ergonomie . La gamme des produits comprend des lave - verres, des laveuses frontales, des laveuses � capot, des laveuse � avancement automatique, des lave-plateaux ,des convoyeurs et une gamme de lave-batterie. Cette dernière comprend les WT830 et WT850, elle est appropriée pour le lavage de la batterie de cuisine p
				

			

			

			
				
					
				

				
					Lave-vaisselle à capot Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Lave-vaisselle � capot Electrolux Green & Clean La gamme de lave-vaisselle GREAN & CLEAN Electrolux est destinée aux clients qui exigent d'un lave-vaisselle, efficacité, ergonomie et économie. La gamme propose des lave-verres, des lave-vaisselle frontaux, des lave-vaisselle � capot, des lave-vaisselle � avancement automatique, des lave-vaisselle � convoyeur et des lave-batterie. La gamme de lave-vaisselle � capot est conçue pour être facilement raccordée aux appareils de l'environnement la
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Chariots

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Chariots Chariots de Service - 1200x600 mm Electrolux fabrique une gamme complète de chariots en acier inox AISI 304 pour le transport des marchandises dans les cuisines professionnelles. Le système offre flexibilité, capacité et efficacité et a été conçu pour résoudre tous les problèmes relatif au transport et au stockage de vaisselle destinée � la cuisine, récipients GN et plateaux EN, cageots et étagères pour plats � laver. Les chariots de service indiqués sur cette 
				

			

			

			
				
					
				

				
					ARMOIRES REF. / FRIGO. 1200 L

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME La gamme d'armoires "ECOLOGY LINE" se caractérise par une surface au sol extrêmement réduite tout en garantissant des prestations particulièrement intéressantes grâce � l'exploitation des espaces internes. Ces modèles se différencient par les critères suivants : la température d'utilisation, les instruments de commande et de contrôle et le type de portes (pleines ou vitrées). CARACTERISTIQUES TECHNIQUES Structure interne et externe en acier inox AISI 430. Affi
				

			

			

			
				
					
				

				
					Cuisson Modulaire Elco 900

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Cuisson Modulaire Elco 900 Fry Top gaz 400 mm La ligne 900 Electrolux, équipements modulaires de cuisson, comprend plus de 178 modèles en inox, dessus épaisseur 20/10ème. Fiable et robuste, elle permet d'optimiser la consommation d'énergie et de garantir la sécurité de l'utilisateur tout en offrant une ergonomie et un confort de travail. Son large choix d'éléments modulaires permet de composer différentes combinaisons tel que le bord � bord ou le système pont. Les modèles présentés
				

			

			

			
				
					
				

				
					Cuisson Modulaire Elco 900

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Cuisson Modulaire Elco 900 Cuiseurs � pâtes élec. automatiques La ligne 900 Electrolux, équipements modulaires de cuisson, a été conçue pour répondre aux exigences requises dans une cuisine professionnelle. Le flexibilité du design modulaire, avec ses unités monoblocs et tops disponibles en 178 modèles différents, signifie que l'installation peut être adaptée aux besoins d'un restaurateur moderne et professionnel. Les 4 modèles présentés sur cette page sont des cuiseurs � pâtes 
				

			

			

			
				
					
				

				
					offert - Electrolux

					27/02/2018 - www.electrolux.fr

					CONDITIONS DE L OFFRE Pour tout achat d un lave-linge ou d un sèche-linge ELECTROLUX éligible � l offre dans une enseigne participant � l opération, entre le 1er septembre et le 31 Décembre 2017 inclus, recevez un bon d achat d une valeur de 100 ¬ TTC � valoir sur le site Helly Hansen. Une seule participation par foyer (même nom, même prénom, même adresse). L offre n est pas cumulable avec toutes les autres offres promotionnelles en cours. POUR RECEVOIR VOTRE PRIME Du 1 er sept
				

			

			

			
				
					
				

				
					Laverie Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Laverie Electrolux Laveuses frontales standards La gamme de lave-vaisselle Electrolux a été conçue pour satisfaire toutes les demandes des clients. Elle répond ainsi � leurs besoins d'économies et d'ergonomie. La gamme comprend des lave-verres, des lave vaisselle frontaux et � capot, des lave-batterie et lave-plateaux , des laveuses � avancement automatique et des laveuses � convoyeur . Les laveuses frontales se déclinent en 2 catégories, les standards et les Green& Clean. Cette fiche con
				

			

			

			
				
					
				

				
					TABLE TRAVAIL PLAN BOIS AVEC DOSSERET

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME La gamme comprend 6 modèles de tables de travail de 1500 to 2000 mm de longueur, avec dosseret. 1500/2000 mm TABLE TRAVAIL PLAN BOIS AVEC DOSSERET ZANUSSI PROF E SSIONA L CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES Le haut degré de modularité des tables Piétement rond de 50 mm de diam. et garantit une solution rationnelle � tous les besoins de préparation ou de support dans une cuisine professionnelle. Dosseret de 100 mm de hauteur et 13 mm de profondeur avec angle rayonné sur 10 
				

			

			

			
				
					
				

				
					SOUBASSEMENT REFRIGERE

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME N 900: une gamme de plus de 150 modèles pour les cuisines professionnelles, conçue pour garantir des performances très élevées en terme de fiabilité, d'économie d'énergie, d'ergonomie et de respect des normes de sécurité pour les opérateurs. Ces concepts se retrouvent dans toute la modularité de la gamme permettant ainsi la création d'une multitude de configurations différentes, monobloc linéaire, en système « pont » ou en suspendu. La gamme N 900 démon
				

			

			

			
				
					
				

				
					Libero Line

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Libero Line Comptoir mobile Libero 2 modules La ligne Libero d'Electrolux propose un ensemble d'appareils prêts � brancher pour cuire, frire, griller, et refroidir tous types de plats, en tous endroits, d'une manière simple et rapide. Pratique, ce comptoir mobile peut recevoir deux appareils de la ligne Libero. Une simple prise suffit. 600028 FACILE A UTILISER " Construction très robuste en acier inox. " Quatre roullettes pivotantes sont incluses (dont deux avec frein). " Le comptoir mobile p
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux MDS

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux MDS Chariot avec plate-forme réfrigérée Electrolux offre un système de conservation et de distribution des repas, idéal pour hôpitaux et cliniques, qui apporte une solution aux besoins les plus complexes et les plus variés. Le système MD doit sa flexibilité, capacité et efficacité � la vaste gamme d'équipements et accessoires disponibles qui permettent d'innombrables options d'installation. Le système MD assure le transport, la conservation et la distribution d'aliments d
				

			

			

			
				
					
				

				
					Sauteuses à pression Thermetic UET

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Sauteuses � pression Thermetic UET Electriques basculantes H 800 mm La ligne THERMETIC d'Electrolux est conçue pour les cuisines � hauts rendements comme celles des hôtels, des institutions, des hôpitaux, des cuisines centrales et du catering. La gamme propose un large choix d'éléments pouvant être installés seuls ou assemblés sans joints � un fourneau de cuisson monobloc au moyen de systèmes de raccordements très hygiéniques. Les unités de 900 mm de profondeur sont également modula
				

			

			

			
				
					
				

				
					Four mixte air-o-steam -Touchline Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Four mixte air-o-steam -Touchline Electrolux Fours 6 GN 1/1 - Electrique Electrolux, avec air-o-steam Touchline inaugure une nouvelle ère de fours mixtes, grâce � une technologie � la pointe de l'innovation qui garantit une gestion simplissime des processus de préparation. Cet outil est des plus complets et des plus intuitifs. Il a été conçu pour répondre aux exigences de la restauration ; par simple pression du doigt sur l'écran tactile haute définition vous accédez aux fonctions et a
				

			

			

			
				
					
				

				
					Four mixte air-o-steam -Touchline Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Four mixte air-o-steam -Touchline Electrolux Four 20 GN 2/1 - Electrique Electrolux, avec air-o-steam Touchline inaugure une nouvelle ère de fours mixtes, grâce � une technologie � la pointe de l'innovation qui garantit une gestion simplissime des processus de préparation. Cet outils des plus complets et des plus intuitifs a été conçus pour répondre aux exigences de la restauration ; par simple pression du doigt sur l'écran tactile haute définition vous accédez aux fonctions et aux 3 m
				

			

			

			
				
					
				

				
					Accessoires 2017-2018 - Electrolux

					27/02/2018 - www.electrolux.fr

					Accessoires 2017-2018 Nouveauté 2017/2018 : Nos emballages évoluent vers une nouvelle identité visuelle avant après Commandez vos accessoires, consommables et produits d entretien directement via : ou 24h/24 7j/7 Electrolux Home Products France Direction Commerciale Accessoires BP 50142 - 43, Avenue Félix Louat 60307 Senlis Cedex Tél. : 03 44 62 20 00 Accessoires Nos accessoires, produits d entretien et consommables, ont été sélectionnés avec soin pour vous rendre la vie plus sim
				

			

			

			
				
					
				

				
					Lave-vaisselle frontaux Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Lave-vaisselle frontaux Electrolux Green & Clean avec Adoucisseur La gamme de lave-vaisselle Electrolux est destinée aux clients qui exigent d'un lave-vaisselle, efficacité, ergonomie et économie. La gamme proposée des lave-verres, des lave-vaisselle frontaux, des lave-vaisselle � capot, des lave-vaisselle � avancement automatique, des lave-vaisselle � convoyeur et des lave-batterie. La gamme des lave-vaisselle frontaux EUCAI WS AVEC ADOUCISSEUR CONTINU est composée de 2 modèles d'une capa
				

			

			

			
				
					
				

				
					FRITEUSES ELECTRIQUES - 14 et 2x14 LITRES

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME N 700 : une gamme de plus de 100 modèles pour les cuisines professionnelles, conçue pour garantir des performances très élevées en terme de fiabilité, d'économie d'énergie, d'ergonomie et de respect des normes de sécurité pour les opérateurs. Ces concepts se retrouvent dans toute la modularité de la gamme permettant ainsi la création d'une multitude de configurations différentes, monobloc linéaire, en système « pont » ou en suspendu. La gamme N 700 démo
				

			

			

			
				
					
				

				
					Lave Vaisselle Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Lave Vaisselle Electrolux Tunnels de séchage, D->G Certains modèles de lave-vaisselle Electrolux peuvent fonctionner � leur plus haut niveau s'ils sont combinés avec la gamme de traitement Electrolux. Le système modulaire permet d'obtenir des solutions ergonomiques et sûres pour traiter, transporter et trier la vaisselle et les ustensiles de cuisine. La gamme comprend des convoyeurs � cordes et � palettes pour plateaux, des tables de tri manuelles ou automatiques et une grande variété de 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Elco 700HP

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Elco 700HP Cuiseurs � pâtes Monobloc El. La gamme modulaire Elco 700HP Electrolux comprend plus de 100 appareils conçus pour garantir un niveau très élevé en performances, fiabilité, économie d'énergie, standard de sécurité et ergonomie. Ces qualités se retrouvent sur la modularité totale de la gamme qui permet de nombreuses configurations différentes, que ce soit monobloc sur plinthes, dos � dos (avec la gamme 900) ou en système pont. Les appareils font désormais 730 mm de profon
				

			

			

			
				
					
				

				
					Cuisson Modulaire Elco 900

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Cuisson Modulaire Elco 900 Sauteuses gaz 100 L La ligne 900 Electrolux, équipements modulaires de cuisson, a été conçue pour répondre aux exigences requises dans une cuisine professionnelle. La flexibilité du design modulaire, avec ses unités monoblocs et tops disponibles en 178 modèles différents, signifie que l'installation peut être adaptée aux besoins d'un restaurateur moderne et professionnel. Les modèles présentés sur cette page sont 4 sauteuses gaz de 100 litres, basculement
				

			

			

			
				
					
				

				
					LAVE-VAISSELLE A CAPOT

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME La gamme des lave-vaisselle � capot LS9 est composée de 3 modèles permettant de laver les assiettes, couverts, verres, tasses, etc... grâce � des cycles de lavage de 55/75/ et 300 s, et assurant un débit maximum de 65 paniers/heure, soit environ 1170 assiettes/heure. 505022 LS-9 LAVE-VAISSELLE A CAPOT ZANUSSI PROF E SSIONA L CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES Trois cycles de lavage selon le type de vaisselle : 55, 75 et 300 secondes. Circuits de lavage et de rinçage indép
				

			

			

			
				
					
				

				
					Self-Service ActiveSelf

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Self-Service ActiveSelf le Système Les progrès du monde de la restauration moderne sont en grande partie redevables au Système Zanussi Professional. Les professionnels du secteur le considèrent comme le moteur d'une évolution qui a amélioré la vie quotidienne et qui a multiplié les possibilités des professionnels de la cuisine. En effet, le Système Zanussi Professional est un système universel qui a été adopté partout dans le monde par des millions d'utilisateurs. Il comprend en 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Armoires Réfrigérées

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					ecostore Premium: bénéficie de la nouvelle gé ation é génératio numérique u ecosto "Touch" store Touch" ecostore Premium e Pre m 1p porte pleine eine Capacité brute - Litres Ecran tactile LCD Affichage numérique Eclairage interne Température de fonctionnement (43°C ambiant) Bi température. Fonctionnement ( (43°C ambiant) ) Prédisposé groupe � distance Fluide réfrigérant Isolation Cyclopentane Type de dégivrage Panneaux internes et externes en acier Inox AISI Version UK Dimensio
				

			

			

			
				
					
				

				
					Batteurs mélangeurs 40L

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Batteurs mélangeurs 40L XBM40 inox avec prise d'accessoires Un moteur puissant permet au batteur-mélangeur XBM 40 d'assurer sans défaillance toutes les fonctions de base du batteur : mélanges de produits semi-liquides, émulsions, sauces diverses et pétrissages d'appoint. Bonne qualité de résultats, en particulier pour les fouettages, bien spécifique des batteurs DITO, et pour lesquels l'augmentation de la grande vitesse permet un gain de temps appréciable. Le réglage des vitesses, par
				

			

			

			
				
					
				

				
					PLACARD MURAL AVEC PORTES BATTANT

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME La gamme comprend 4 modèles de placards muraux de 600 � 1200 mm de longueur avec portes battantes et un modèle d'angle (PAB 800 d'angle). PLACARD MURAL AVEC PORTES BATTANT ZANUSSI PROF E SSIONA L CARACTÉRISTIQUES FONCTIONNELLES ET CONSTRUCTIVES La gamme de placards muraux avec Tous les modèles sont conformes aux normes d'hygiène internationales les plus strictes. portes battantes représente la solution idéale � tous les problèmes de rangement et permet une utilisa
				

			

			

			
				
					
				

				
					ARMOIRES REF. / FRIGO. 1400 L

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME La gamme d'armoires froides série "GASTRO NORM" se caractérise par de nombreux modèles verticaux spécialement étudiés pour recevoir des bacs GN 2/1 (530X650). Ces modèles se différencient par les critères suivants: la température d'utilisation, les instruments de commandes et de contrôle et le type de portes (pleines, vitrées ou portillons). Modèle ADN221 GASTRO NORM ARMOIRES REF. / FRIGO. 1400 L ZANUSSI PROF E SSIONA L CARACTERISTIQUES TECHNIQUES Structure i
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Self Service

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Self Service Vitrines avec plaque sur armoire réf. La gamme Electrolux Self a été développée d'après notre grande expérience dans le design commercial des cuisines et nos solutions de self � travers le monde. Elle permet au restaurateur de créer un espace self qui offre les bonnes fonctions et la capacité demandée tout en gérant efficacement le flux de clients et le service. Les vitrines réfrigérées avec plaque sur armoire réfrigérée sont idéales pour l'étalage et l
				

			

			

			
				
					
				

				
					Cellules Electrolux "Air-o-Chill"

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Cellules Electrolux "Air-o-Chill" Refroid. 70 kg - 10 GN 2/1 Appareil parfait pour le refroidissement rapide des aliments cuits et donc primordial pour limiter le développement des bactéries. Les cellules de refroidissement Electrolux abaissent la température � coeur de +90°C � +3°C en moins de 90 minutes : le modèle détaillé sur cette feuille exécute ce cycle uniquement pour une charge utile de 70 kilogrammes . Après cette phase de refroidissement rapide, le cycle de maintien � une te
				

			

			

			
				
					
				

				
					Sauteuses Thermetic FET

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Sauteuses Thermetic FET Electrique basculantes H 800 mm La ligne THERMETIC d'Electrolux est conçue pour les cuisines � hauts rendements des hôtels, des institutions, des hôpitaux, des cuisines centrales et du catering. La gamme propose un large choix d'éléments pouvant être installés seuls ou assemblés parfaitement � une unité de cuisson complète au moyen de systèmes de branchements hygiéniques. Les unités de 900 mm de profondeur sont également modulables avec la ligne C90. La saut
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Salamandres

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Salamandres Salamandres réglables sur table Les salamandres Electrolux sont parfaits pour griller et gratiner vos plats et pour chauffer les assiettes. La gamme offre des modèles pour mettre sur la table ou pour fixer au mur, avec des dimensions de grille et de puissance différents. Le salamandres sur cette page sont équipés avec une radiation de chaleur au gaz ou électrique au - dessus laquelle peut être positionnée en direction verticale. Les côtés du salamandre sont ouver
				

			

			

			
				
					
				

				
					Fours à air pulsé Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Fours � air pulsé Electrolux 6 niveaux GN1/1 La gamme des fours � convection Electrolux est désignée pour garantir hautes prestations et une uniformité de cuisson en réduisant le consommation d'énergie. Cette gamme est incomparable grâce � la facilité d'utilisation et aux matériels employés. Avec un choix de 22 fours différents et une vaste gamme d'accessoires toute installation peut être adaptée aux besoins d'un restaurateur moderne et professionnel. Les fours sur cette page sont 1
				

			

			

			
				
					
				

				
					Elco 700HP

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Elco 700HP Sauteuses basculantes électriques La gamme modulaire Elco 700HP Electrolux comprend plus de 100 appareils conçus pour garantir un niveau très élevé en performances, fiabilité, économie d'énergie, standard de sécurité et ergonomie. Ces qualités se retrouvent sur la modularité totale de la gamme qui permet de nombreuses configurations différentes, que ce soit monobloc sur plinthes, dos � dos (avec la gamme 900) ou en système pont. Les appareils font désormais 730 mm de pr
				

			

			

			
				
					
				

				
					CM mac INDU fra

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Certifications ZANUSSI: Qualité: Nos usines de production et l'ensemble du processus de fabrication, de la conception � l'expédition y compris le service après-vente, ont obtenu le label de qualité ISO 900 I. Une reconnaissance internationale prestigieuse qui vous garantit le respect des normes de qualité et de fiabilité les plus strictes. Nos produits ont également obtenu l'approbation des Organismes Normatifs du monde entier, Normes CE, VDE et DVGB. Choisir ZANUSSI est une garantie supp
				

			

			

			
				
					
				

				
					Four mixte air-o-steam -Touchline Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Four mixte air-o-steam -Touchline Electrolux Fours 20 GN 1/1 - Electrique Electrolux, avec air-o-Steam Touchline inaugure une nouvelle ère de fours mixtes, grâce � une technologie � la pointe de l'innovation qui garantit une gestion simplissime des processus de préparation. Cet outil des plus complets et des plus intuitifs a été conçus pour répondre aux exigences de la restauration ; par simple pression du doigt sur l'écran tactile haute définition vous accédez aux fonctions et aux 3 m
				

			

			

			
				
					
				

				
					Elco 700HP

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Elco 700HP Friteuses Top électriques La gamme modulaire Elco 700HP Electrolux comprend plus de 100 appareils conçus pour garantir un niveau très élevé en performances, fiabilité, économie d'énergie, standard de sécurité et ergonomie. Ces qualités se retrouvent sur la modularité totale de la gamme qui permet de nombreuses configurations différentes, que ce soit monobloc sur plinthes, dos � dos (avec la gamme 900) ou en système pont. Les appareils font désormais 730 mm de profondeur
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Self Service

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Self Service Superstructures / pare-haleine La gamme Electrolux Self a été développée d'après notre grande expérience dans le design commercial des cuisines et nos solutions de self � travers le monde. Elle permet au restaurateur de créer un espace self qui offre les bonnes fonctions et la capacité demandée tout en gérant efficacement le flux de clients et le service. Les superstructures suivantes sont destinées � être placées sur un élément neutre ou sur un élément d
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux HD Line

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux HD Line Armoires 650 l. Frost Watch Control La gamme Electrolux HD - Line offre un choix très vaste d'armoires frigorifiques. Structure interne et externe en acier inox AISI 304, températures de réfrigération ou congélation, avec des portes pleines ou vitrées et un choix de capacité de 650 ou 1400 litres. Le modèle d'armoire réfrigérée sur cette fiche a une capacité de 650 litres et est doté du sytème FROST WATCH CONTROL. 726545 FACILE A INSTALLER · Montée sur des pied
				

			

			

			
				
					
				

				
					Elco 700HP

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Elco 700HP Fourneaux Top gaz 2 & 4 feux La gamme modulaire Elco 700HP Electrolux comprend plus de 100 appareils conçus pour garantir un niveau très élevé en performances, fiabilité, économie d'énergie, standard de sécurité et ergonomie. Ces qualités se retrouvent sur la modularité totale de la gamme qui permet de nombreuses configurations différentes, que ce soit monobloc sur plinthes, dos � dos (avec la gamme 900) ou en système pont. Les appareils font désormais 730 mm de profonde
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Chariots

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Chariots Chariots plate forme - 600x600 mm Electrolux fabrique une gamme complète de chariots en acier inox AISI 304 pour le transport des marchandises dans les cuisines professionnelles. Le système offre flexibilité, capacité et efficacité et a été conçu pour résoudre tous les problèmes relatif au transport et au stockage de vaisselle destinée � la cuisine, récipients GN et plateaux EN, cageots et paniers pour plats � laver. Les chariots indiqués sur cette page ont une p
				

			

			

			
				
					
				

				
					Cuisson Modulaire Elco 900

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Cuisson Modulaire Elco 900 Marmites gaz - chauffage direct La ligne 900 Electrolux, équipements modulaires de cuisson, a été conçue pour répondre aux exigences requises dans une cuisine professionnelle. La flexibilité du design modulaire, avec ses unités monoblocs et tops disponibles en 178 modèles différents, signifie que l'installation peut être adaptée aux besoins d'un restaurateur moderne et professionnel. Les 2 modèles présentés sur cette page sont des marmites gaz avec chauff
				

			

			

			
				
					
				

				
					Food Service Equipment

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Food Service Equipment Spécialiste des solutions intégrées 2 Electrolux: un leader au niveau mondial Electrolux représente le choix idéal pour les professionnels les plus exigeants du secteur de la restauration. Electrolux est en effet présent dans plus de 100 nations de par le monde, avec une production qui dépasse 55 millions d'équipements par an. Tous les produits sont soigneusement conçus pour s'adapter au mieux � des besoins très spécifiques mais aussi � des installations compl
				

			

			

			
				
					
				

				
					Batteurs mélangeurs 40L

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Batteurs mélangeurs 40L XBM40 Un moteur puissant permet au batteur-mélangeur XBM 40 d'assurer sans défaillance toutes les fonctions de base du batteur : mélanges de produits semi-liquides, émulsions, sauces diverses et pétrissages d'appoint. Bonne qualité de résultats, en particulier pour les fouettages, bien spécifique des batteurs ELECTROLUX, et pour lesquels l'augmentation de la grande vitesse permet un gain de temps appréciable. Le réglage des vitesses en continu, par touches tact
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Chariots

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Chariots Chariots pour 150 assiettes empilées Electrolux fabrique une gamme complète de chariots en acier inox AISI 304 pour le transport des marchandises dans les cuisines professionnelles. Le système offre flexibilité, capacité et efficacité et a été conçu pour résoudre tous les problèmes relatif au transport et au stockage de vaisselle destinée � la cuisine, récipients GN et plateaux EN, cageots et paniers pour plats � laver. Les chariots indiqués sur cette page sont 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Armoire de décongélation Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Armoire de décongélation Electrolux Pour obtenir d'excellents résultats en cuisine, il convient d'observer deux principes fondamentaux : les opérations doivent s'effectuer avec soin et les produits doivent être de première qualité. Les produits frais ont toujours été considérés comme l'unique solution envisageable pour obtenir des résultats de grande qualité en cuisine. Toutefois, grâce aux nouvelles techniques de congélation, les produits surgelés peuvent aujourd'hui être consi
				

			

			

			
				
					
				

				
					PLONGES AVEC HABILLAGE

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME La gamme comprend 5 modèles de plonges avec habillage 1 bac � pieds ronds de 700 � 1400 mm. La grande modularité des plonges permet de répondre, de façon rationnelle, � toutes les exigences de préparation rencontrées dans une cuisine professionnelle. 5 modèles 1 bac: - 1 plonge de 700 mm - 1 plonge de 1200 mm, 1 égouttoir � droite - 1 plonge de 1200 mm, 1 égouttoir � gauche - 1 plonge de 1400 mm, 1 égouttoir � droite - 1 plonge de 1400 mm, 1 égouttoir � gauche 
				

			

			

			
				
					
				

				
					LAVE-VAISSELLE FRONTAUX

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME La gamme comprend 4 modèles avec une capacité de 540 assiettes par heure, permettant de laver les assiettes, couverts, verres, tasses, etc... . - 1 modèle avec surchauffeur de 2,8 kW sans pompe de vidange - 1 modèle avec surchauffeur de 4,5 kW sans pompe de vidange - 1 modèle avec surchauffeur de 2,8 kW et pompe de vidange - 1 modèle avec surchauffeur de 4,5 kW et pompe de vidange CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES Structure portante, base, cuve, filtre, supports panier e
				

			

			

			
				
					
				

				
					Vario Line

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Vario Line Salamandres Les salamandres Dito Electrolux sont parfaites pour griller et gratiner vos plats et pour chauffer les assiettes. La gamme offre 2 modèles � poser sur la table ou � fixer au mur. Les salamandres Vario Line ci-dessous sont équipées d'un plafond mobile. Les deux cotés de la salamandre sont ouverts pour une utilisation aisée de plats longs et un refroidissement plus rapide. Model 599042 FACILE A INSTALLER Modèle mural avec équerre en AISI 304. FACILE A NETTOYER Réalis
				

			


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			Les vidéos

			

		

							
						
							
								
							

							
								Les Cowboys Fringant-shooter electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux V 30 min - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Instructions Laverie Automatique Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Aspirateur ELECTROLUX ErgoRapido - BUT - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Le lave linge UltraCare Electrolux [Démonstration] - YouTube

							

						

					


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			A découvrir

			

		

					

			
				
					
				

				
					Fiche produit Sony : 04/1095156877504.pdf

					16/02/2012 - www.sony.fr

					DECLARATION DE CONFIDENTIALITE DE SONY 1. Introduction La protection de votre vie privée est un élément qui n'est pas pris � la légère par Sony. Ce document a pour but de vous indiquer les pratiques appliquées par Sony en matière d'informations, le type de données que nous sommes susceptibles de collecter et de conserver, la manière dont ces données sont utilisées et avec qui elles sont partagées. Il vous explique également ce que vous devez faire pour nous contacter si vous aviez �
				

			

			

			
				
					
				

				
					Declaration of Conformity - Logitech

					05/12/2014 - www.logitech.com

					Declaration of Conformity According to EN 45014 and Article 10 of Council Directive 89/336/EEC We, authorized representative, Logitech Ireland Services Limited, Ballincollig Cork, Ireland, declare under our sole responsibility that the following product(s): Logitech : PC Camera Model : V-UW21 is (are) tested and conform(s) with the following harmonized European standards: Emission Standard EN 55022:1998 Information technology equipment - Radio disturbance characteristics - Limits and methods of 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Si vous avez effectué votre achat - TomTom

					16/05/2016 - www.tomtom.com

					TomTom Garantie Limitée (pour produits remises � neuf) GARANT Achats aux USA et au Canada : Si vous avez effectué votre achat aux États-unis ou au Canada, cette Garantie Limitée est accordée par, et cette Limitation de Responsabilité stipulée pour, TomTom Inc., 150 Baker Avenue Extension, Concord Massachusetts 01742 (États-unis d Amérique). CE QUI EST COUVERT PAR CETTE GARANTIE 1) TomTom Inc. ( TomTom ) certifie � l acheteur original (« vous ») du matériel qu accompagne cette Ga
				

			

			

			
				
					
				

				
					English

					24/11/2014 - www.lg.com

					SUPER MULTI DVD RECORDER/VCR WITH DIGITAL TUNER RC897T " ATSC/NTSC/QAM Clear Tuner " Super Multi Format Recording " DVD to VCR and VCR to DVD Recording " USB Media Plus " 1080p Upscaling via HDMI!" Output " Digital Cable/Satellite Box Controller " Digital Camcorder Input (1394) " LG SimpLink!" SUPER MULTI FORMAT DISC RECORDING Record to all current DVD disc formats with Super Multi Format Recording: DVD±R /DVD±RW/DVD+R Double Layer/DVD-RAM USB MEDIA PLUS Digital music, photos and video with US
				

			

			

			
				
					
				

				
					LED TV 16/9 - Media Center

					07/12/2017 - www.thomsontv.fr

					LED TV 16/9 48FZ5634W ready Spécifications du 48FZ5634W Résolution : 1920x1080 Luminosité : 380 cd/m² Contraste dynamique : Mega Contrast Son : Stéréo 2 x 8 W Prêt pour la télévision numérique haute définition (Canal Ready *: Port CI+ compatible avec le mini-décodeur (ou module) CANAL READY permettant de recevoir les chaînes payantes du groupe CANAL+ via la TNT Connectique numérique : 3 HDMI - HDCP - 1 CMP Port USB Multimédia (vidéo haute définition, photo, musique) : 2 Péritel
				

			

			

			
				
					
				

				
					Exploring Final Cut Pro 7 - Apple Inc. - Support

					27/11/2014 - manuals.info.apple.com

					Final Cut Pro 7 Exploring Final Cut Pro KKApple Inc. Copyright © 2009 Apple Inc. All rights reserved. Your rights to the software are governed by the accompanying software license agreement. The owner or authorized user of a valid copy of Final� Cut� Studio software may reproduce this publication for the purpose of learning to use such software. No part of this publication may be reproduced or transmitted for commercial purposes, such as selling copies of this publication or for providing paid
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