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			Extrait du fichier (au format texte) :

			Cuisson Modulaire Elco 900

Fry Top électriques 400 mm
La ligne 900 Electrolux, équipements modulaires de cuisson, comprend plus de 178 modèles en inox, dessus épaisseur 20/10ème. Fiable et robuste, elle permet d'optimiser la consommation d'énergie et de garantir la sécurité de l'utilisateur tout en offrant une ergonomie et un confort de travail. Son large choix d'éléments modulaires permet de composer différentes combinaisons tel que le bord à bord ou le système pont. Les modèles présentés sur cette page sont 6 fry top électriques de 400 mm.

Code 210210

FACILE A INSTALLER · Tous les modèles tops peuvent être posés sur armoire, sur soubassement four, sur soubassement réfrigéré, montés en système pont ou suspendus. · Diverses connexions possibles par l'arrière, le côté ou le dessous. FACILE A NETTOYER · Dessus en acier inox, épaisseur 20/10ème, profondeur 930 mm. · Plaque de cuisson rayonnée en acier doux lisse ou nervurée, ou en acier lisse au chrome. · La plaque au chrome garantit un nettoyage plus aisé, une cuisson parfaite grâce à une répartition de la chaleur homogène. · Plan supérieur conçu pour permettre des jonctions "A Bord Franc " avec d'autres appareils, respectant les règles les plus strictes d'hygiène.

· Une large ouverture ronde sur la plaque facilite le nettoyage et donne sur un tiroir intégré de 1,5 litre qui permet de récupérer les déchets et les graisses. · Dosseret anti-éclaboussures sur les 3 côtés inclus. · Habillage en acier inox, finition Scotch Brite.    FACILE A UTILISER · Résistances en "Incoloy" sous la plaque de cuisson. · Thermostat de sécurité et régulation thermostatique. · Montée en température rapide. · Thermostat de sécurité à commande graduée et régulation thermostatique précise (de 120°C à 280°C). · Surface de cuisson: 330x700 mm. FACILE A ENTRETENIR

· Accès aux différentes parties techniques par l'avant. Protection IPX5. PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT · Protection de l'environnement grâce au recyclage à 98% du produit. · Emballage sans CFC. · Certification H*, et homologation par les principaux organismes de certification internationaux.
*Pour les modules appartenant à la classe B11 (plus de 14 kW), ceux-ci doivent être installés en conformité avec la norme H.

210214, 210221, 210218, 210217, 210212, 210210

LEGENDE EI - Connexion électrique CARACTERISTIQUES Installation

400 V, 3N, 50/60

400 V, 3N, 50/60

400 V, 3N, 50/60

230 V, 3, 50/60

230 V, 3, 50/60

230 V, 3, 50/60

Sur pont; Suspendu; Sur socle cimenté Top 400 930 250 Lisse Plaque au chrome q 330 700 120, 280 55

Sur pont; Suspendu; Sur socle cimenté Top 400 930 250 Lisse Acier doux q 330 700 120, 280 55

Sur pont; Suspendu; Sur socle cimenté Top 400 930 250 Nervuré Acier doux q 330 700 120, 280 55

Sur pont; Suspendu; Sur socle cimenté Top 400 930 250 Lisse Acier doux q 330 700 120, 280 55

Sur pont; Suspendu; Sur socle cimenté Top 400 930 250 Nervuré Acier doux q 330 700 120, 280 55

Sur pont; Suspendu; Sur socle cimenté Top 400 930 250 Lisse Plaque au chrome q 330 700 120, 280 55

Configuration Dimensions externes - mm largeur profondeur hauteur Surface de cuisson type matériau Thermostatique Dimensions plaque de cuisson - mm largeur profondeur Température de fonctionnement - min/max - °C Poids net - kg. ACCESSOIRES EN DOTATION BOUCHON POUR FRY TOP RACLEUR POUR PLAQUE LISSE RACLEUR POUR PLAQUE NERVUREE ACCESSOIRES BOUCHON POUR FRY TOP COLONNE D'EAU AVEC BRAS MONTÉ SUR PIVOT COUPLE DE CACHES LATERAUX H250XP900 MM COUPLE D'HABILLAGE POUR ELTS TERMINAUX DÉPOSE ASSIETTES DE 400 MM DÉPOSE ASSIETTES DE 800 MM ÉTAGÈRE AVEC 2 SUPPORT 400 MM EXTENSION POUR COLONNE D'EAU KIT DE JONCTION KIT DE RACCORDEMENT ÉVACUATIONS MAIN COURANTE FRONTALE 1200 MM MAIN COURANTE FRONTALE 1600 MM MAIN COURANTE FRONTALE 400 MM MAIN COURANTE FRONTALE 800 MM MAIN COURANTE LATERALE DROITE/GAUCHE RACLEUR POUR PLAQUE LISSE RACLEUR POUR PLAQUE NERVUREE

1

1 1 1



			

		

	





   	
       	
			
			 Electrolux    Accès au site
			

		

	





	
		Les promotions

		
			
				
										
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Bol KITCHENAID 5KSM5SSBCE acier Cuivré

							

							
							
								99.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Chauffage soufflant ROWENTA SO2330F2

							

							
							
								49.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Couteau electrique Techwood Tce-009 + 2 Jeux De Lames

							

							
							
								19.98 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Lave linge hublot ELECTROLUX EW2F6812AA

							

							
							
								489.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - iPhone 12 - 256 Go - Bleu

							

							
							
								683.1 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Sorbetière KENWOOD KAX71.009WH pour chef et chef XL

							

							
							
								121.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Clavier sans fil LOGITECH MX Keys mini graphite

							

							
							
								95.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Centrale vapeur CALOR GV9721C0 Pro Express Ultimate 2

							

							
							
								369.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Fer À Repasser Calor Yy5343fc 3000w

							

							
							
								88.98 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Hotte décorative murale NEFF D98IPT2S0 N90 Sensor Air Pur

							

							
							
								1349.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Lampe Torche Hama Fl-200 (coloris Aleatoire)

							

							
							
								8.97 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Enceinte résidentielle JBL Authentics 200

							

							
							
								299.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						

				

			

		

	





	
		
			
			Les fichiers PDF en rapport avec le site tools.professional.electrolux.com

			

		

	

	

	
					

			
				
					
				

				
					Lave-vaisselle frontaux Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Lave-vaisselle frontaux Electrolux Green & Clean La gamme de lave-vaisselle Electrolux est destinée aux clients qui exigent d'un lave-vaisselle, efficacité, ergonomie et économie. La gamme proposée des lave-verres, des lave-vaisselle frontaux, des lave-vaisselle � capot, des lave-vaisselle � avancement automatique, des lave-vaisselle � convoyeur et des lave-batterie. La gamme des lave-vaisselle frontaux EUCAI est composée de 5 modèles d'une capacité de 40 paniers/heure avec ou sans pompe 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Lave Vaisselle Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Lave Vaisselle Electrolux Tunnels de séchage, D->G Certains modèles de lave-vaisselle Electrolux peuvent fonctionner � leur plus haut niveau s'ils sont combinés avec la gamme de traitement Electrolux. Le système modulaire permet d'obtenir des solutions ergonomiques et sûres pour traiter, transporter et trier la vaisselle et les ustensiles de cuisine. La gamme comprend des convoyeurs � cordes et � palettes pour plateaux, des tables de tri manuelles ou automatiques et une grande variété de 
				

			

			

			
				
					
				

				
					air-o-chill le refroidisseur le plus performant air-o-convect air-o ...

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Etre respectueux de l'environnement est plus qu'une inquiétude pour nous. Cela signifie être vraiment consciencieux et pleinement engagé sur les problèmes environnementaux � chaque étape du cycle industriel, de la conception � la fabrication. Electrolux soutient les projets du WWF Italie en gardant toujours � l'esprit l'environnement. Nos fours � gaz sont certifiés par Gastec pour : Haute efficacité (faibles coûts de fonctionnement) & Basses Émissions (aucun gaz toxique) La certificatio
				

			

			

			
				
					
				

				
					Batteurs mélangeurs 40L

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Batteurs mélangeurs 40L XBE40 Un moteur puissant permet au batteur-mélangeur XBE 40 d'assurer sans défaillance toutes les fonctions de base du batteur : mélanges de produits semi-liquides, émulsions, sauces diverses et pétrissages d'appoint. Bonne qualité de résultats, en particulier pour les fouettages, bien spécifique des batteurs ELECTROLUX, et pour lesquels l'augmentation de la grande vitesse permet un gain de temps appréciable. Le réglage des vitesses, par touches tactiles, s'ada
				

			

			

			
				
					
				

				
					Fours Mixtes a-o-s Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Fours Mixtes a-o-s Electrolux 20 niveaux GN 2/1 gaz AIR-O-STEAM : Les fours mixtes ELECTROLUX "série étroite" tableaux A et B, sont disponibles en version électrique ou gaz, GN 1/1 ou GN 2/1, avec tableau de commande digital programmable (tableau A) ou simplement digital (tableau B). Ils ont été conçus pour répondre aux exigences particulières de chacun de nos clients, garantissant une cuisson homogène, une consommation moindre, une rapidité de montée en température et la conformité
				

			

			

			
				
					
				

				
					FRITEUSES GAZ - 7 & 2x7 LITRES

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME N 700 : une gamme de plus de 100 modèles pour les cuisines professionnelles, conçue pour garantir des performances très élevées en terme de fiabilité, d'économie d'énergie, d'ergonomie et de respect des normes de sécurité pour les opérateurs. Ces concepts se retrouvent dans toute la modularité de la gamme permettant ainsi la création d'une multitude de configurations différentes, monobloc linéaire, en système « pont » ou en suspendu. La gamme N 700 démo
				

			

			

			
				
					
				

				
					Fours à air pulsé Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Fours � air pulsé Electrolux 20 niveaux GN2/1 La gamme des fours � convection Electrolux est désignée pour garantir hautes prestations et une uniformité de cuisson en réduisant le consommation d'énergie. Cette gamme est incomparable grâce � la facilité d'utilisation et aux matériels employés. Avec un choix de 22 fours différents et une vaste gamme d'accessoires toute installation peut être adaptée aux besoins d'un restaurateur moderne et professionnel .Les fours sur cette page sont 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Four mixte air-o-steam Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Four mixte air-o-steam Electrolux 20 GN 2/1 - Electrique - Tableau A "air-o-steam" : Les fours mixtes ELECTROLUX tableaux A, sont disponibles de 6 � 20 niveaux, en version électrique ou gaz, GN 1/1 ou GN 2/1, avec tableau de commande digital programmable. Ils ont été conçus pour répondre aux exigences particulières de chacun de nos clients, garantissant une cuisson homogène, une consommation moindre, une rapidité de montée en température et la conformité aux normes de sécurité. Ces 
				

			


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			Les vidéos

			

		

							
						
							
								
							

							
								Aspirateur ELECTROLUX ErgoRapido - BUT - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Les Cowboys Fringant-shooter electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux V 30 min - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Le lave linge UltraCare Electrolux [Démonstration] - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Instructions Laverie Automatique Electrolux - YouTube

							

						

					


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			A découvrir

			

		

					

			
				
					
				

				
					Uso del portátil Bluetooth con el concentrador ... - Logitech

					05/12/2014 - www.logitech.com

					Uso del portátil Bluetooth con el concentrador inalámbrico Logitech © 2003 Logitech, Inc. Uso del portátil Bluetooth con el concentrador inalámbrico Logitech Contenido Introducción 3 Compatibilidad de productos 3 Acerca de este manual 4 Conéctese 6 Conexión del portátil Bluetooth 6 Comprobación de emparejamiento o conexión del portátil Bluetooth 14 Comparta imágenes y archivos 15 Transferencia de imágenes y archivos del ordenador al portátil Bluetoothøè 15 Transferencia de imá
				

			

			

			
				
					
				

				
					Apprenti pilote

					03/04/2012 - www.vtech-jouets.com

					Apprenti pilote 2010 91-002430-006-000 Vous venez d acquérir Apprenti pilote de VTech®. Félicitations� ! Apprenti pilote est un tableau d activités doté de nombreuses fonctionnalités� : volant � faire tourner, levier de vitesses � actionner, clé de contact, rétroviseur, Klaxon et bouton radio, qui permettent � Bébé de développer sa motricité. Apprenti pilote propose 3 modes de jeu� : découverte des animaux, découverte des nombres ordinaux et mode musical. Ses 5 touches colorée
				

			

			

			
				
					
				

				
					D - Support - Apple

					27/11/2014 - manuals.info.apple.com

					CHLL2540.book Page 1 Tuesday, March 30, 2004 6:18 PM PowerBook G4 12 é +Ì , 
² 
(, i	õ PowerBook G4 +* ,™oc	ö¼æ ²–	 +Õ ,òq CHLL2540.book Page 2 Tuesday, March 30, 2004 6:18 PM K Apple Computer, Inc. © 2004 Apple Computer, Inc.  AFQ‡	êd AppleCare 
b Apple Computer, Inc. ! É +'W ,
ô +IW , +½ˆ ,y¬© +Ÿ ,W>d ø	õ‡ +I ,)Ç� Apple 
„ ïam)†¨ +³ ,É+
q¬ Ó©ŠŠŠ +¼Aw ,d .Mac 
b Apple Computer, Inc. �
				

			

			

			
				
					
				

				
					Informations sur la santé et la sécurité - Nintendo

					02/12/2014 - www.nintendo.com

					115 Informations sur la santé et la sécurité Vous trouverez dans ce manuel le symbole suivi des mots « AVERTISSEMENT » ou « ATTENTION ». Vous pourrez aussi trouver le mot « IMPORTANT ». Ces termes ont chacun une signification qui leur est propre, comme indiqué dans la liste ci-dessous. Assurez-vous de lire et de comprendre ces termes ainsi que l'information qui apparaît � leur suite avant d'utiliser votre console Nintendo DSi. AVERTISSEMENT ATTENTION Vous avertit qu'une utilisation in
				

			

			

			
				
					
				

				
					FA63X - 4CliK.com

					05/12/2017 - www.smeg.fr

					FA63X classica SMEG ELITE Réfrigérateur/congélateur Side-by-Side, type américain, 544 litres, 90 cm, froid ventilé total, carrosserie inox Classe énergétique A+ EAN13: 8017709199272 Hauteur 184 cm Profondeur avec poignée : 74 cm Profondeur sans poignée : 69 cm Froid ventilé total Afficheur LCD et tableau de commande "Soft-Touch" Distributeur glaçons, glace pilée et eau fraîche Fonction "vacances", arrêt partie réfrigérateur Fonction Economie Sécurité enfants verrouillage foncti
				

			

			

			
				
					
				

				
					Un Valeo Innovation Challenge inédit pour aider les étudiants à créer ...

					09/01/2018 - www.valeo.com

					Communiqué de presse Un Valeo Innovation Challenge inédit pour aider les étudiants � créer leur startup Paris, le 16 novembre 2017  Pour sa cinquième édition, le Valeo Innovation Challenge se renouvelle, offrant la possibilité aux étudiants du monde entier de créer leur start-up pour développer concrètement l innovation qu ils auront présentée dans le cadre du concours. La triple révolution automobile au cSur du Valeo Innovation Challenge Cette cinquième édition marque la vol
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