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			Extrait du fichier (au format texte) :

			Fours Mixtes a-o-s Electrolux

10 niveaux GN 2/1 gaz
AIR-O-STEAM : Les fours mixtes ELECTROLUX "série étroite" tableaux A et B, sont disponibles en version électrique ou gaz, GN 1/1 ou GN 2/1, avec tableau de commande digital programmable (tableau A) ou simplement digital (tableau B). Ils ont été conçus pour répondre aux exigences particulières de chacun de nos clients, garantissant une cuisson homogène, une consommation moindre, une rapidité de montée en température et la conformité aux normes de sécurité. Ces nouveaux fours sont le résultat d'une grande recherche technologique, ils sont parfaitement compatibles avec les nouvelles cellules de refroidissement et mixtes "Air-O-Chill" afin de permettre l'utilisation du concept "Cook & Chill" (cuisson et refroidissement).

260530

FONCTIONNALITES · Cycle à convection : le groupe chauffant de haute performance permet une montée de la température de cuisson de 300°C (1°C par seconde). Idéal pour gratiner, cuisiner les pâtisseries salées ou sucrées, génoises,... · Cycle à la vapeur : Idéal pour cuir à une température de travail de 100°C les légumes et poissons frais ou surgelés. · Cycle mixte : Utilise simultanément l'air chaud et la vapeur à une température maximale de 250°C. · Les fours "Air-o-steam" fonctionnent en controlant soit le temps de cuisson soit la température à coeur du produit. · Cycle de régénération: Idéal pour la remise en température des plats cuisinés, barquettes, assiettes.. · Cycle de cuisson et de maintien : Idéal pour les cuissons longues des

grosses pièces de viande. · Cycle vitesse et puissance réduites : Idéal pour la cuisson des pâtisseries délicates. · Eco-delta: Température de cuisson comprise entre 0 et 99°C. La température à l'intérieur de la chambre de cuisson est plus importante que celle de la nourriture. · Cycle air chaud : fonctionne avec le oura ouvert pour évacuer l'humidité. · Phases automatiques (6 pour les modèles "tableau A" et 2 pour les modèles "tableau B") · Phases séquencielles : temporisation des cuissons avec programmation des durées. · Pour les modèles "tableau A", possibilité de programmer, modifier et supprimer les 99 programmes de cuissons. · Cycle de refroidissement rapide : Seul le ventilateur fonctionne porte ouverte. Ce cycle permet un

refroidissement rapide de la chambre entre deux cuissons. · Injection manuelle d'eau dans la chambre de cuisson. · Vidange du surchauffeur : Les fours "air-o-steam" sont équipés d'un contrôle automatique. · Contrôle HACCP en standard: Il est possible de raccorder les fours à une imprimante basic ou à un ordinateur.

Fours Mixtes a-o-s Electrolux 10 niveaux GN 2/1 gaz

PERFORMANCES · "Air-o-climat": Ce système mesure physiquement le degré d'humidité exact dans la chambre de cuisson afin de maîtriser parfaitement les différents cycles de cuisson. Dans le cas d'un cycle air chaud, "air-o-climat" prends aussi en considération le taux d'humidité dégagé par la nourriture lors de sa cuisson. (système breveté) · "Air-o-flow": Ce système va aspirer de l'air frais à l'extérieur pour le réinjecter dans la chambre de cuisson grâce au nouveau ventilateur beveté après l'avoir réchauffé via les résistances. Ce système permet de toujours garantir une température

constante et donc une régularité du processus des cycles de cuisson. · "Air-o-clean": (modèles "tableau A" uniquement) 4 cycles de nettoyage de la chambre de cuisson. · Sonde à coeur à 6 capteurs, précise au 1/2°C près. · Possibilité de laisser le chariot à l'intérieur de la chambre lors de la cuisson.    CONSTRUCTION · Entièrement en acier inox AISI 304, chambre de cuisson sans soudure. · Pieds ajustables en hauteur. · Porte double vitrage assurant une température externe de 55°C même dans le cas d'une utilisation à 300°C,
AOS102GAGQ 260664

avec double ouverture pour assurer le maximum de sécurité à l'utilisateur. Chargement et déchargement aisé des structure. · Eclairage interne halogène. · Protection IPX 5. · Sonde thermocouple de détection du calcaire incorporé dans le surchauffeur. · Accès frontal aisé aux principaux composants techniques. · Les fours à convection vapeur à gaz sont certifiés par Gastec pour leurs basses émissions et leur grande efficacité. · Certification H*, et homologation par les principaux organismes de certification internationaux (VDE).
AOS102GBGQ 260665 Gaz Moyen 2/1 Gastronorm; 10; q q q AOS102GBDQ 260675 Gaz Moyen 2/1 Gastronorm; 10; q q q

AOS102GADQ 260674 Gaz 2/1 Gastronorm; 10; q q 100 1208, 1060, 1080 1208 1060 1080 640 855 736 25 1 1 27 45 229 230 V, 1N, 50/60

CARACTERISTIQUES Alimentation Niveau fonctionnel du tableau Type de grilles Nombre de niveaux Réglage de l'humidité Ventilateur 2 vitesses Sonde à coeur Nombre de programmes mémorisables Dimensions externes - mm lxpxh largeur profondeur hauteur Dimensions internes - mm largeur profondeur hauteur Puissance - kW Surchauffeur auxiliaire électrique chambre de cuisson gaz Poids net - kg. Tension d'alimentation ACCESSOIRES EN DOTATION STRUCTURE MOBILE 10 GN2/1 - PAS DE 65 MM ACCESSOIRES ADOUCISSEUR D'EAU AUTOMATIQUE POUR FOURS AOS MANAGER - LOGICIEL+CABLE ARMOIRE CHAUDE POUR FOURS 10 GN 2/1 ARMOIRE NEUTRE POUR FOURS 10 GN 2/1 CHARIOT PORTE STRUCTURE 10 GN 2/1 COUPLE DE GRILLES GN 1/1 INOX AISI 304 COUPLE DE GRILLES GN 2/1 INOX AISI 304 COUPLE DE GRILLES GN1/1-8 POULETS/GRILLE COUPLES DE PANIERS A FRITURE GN1/1 COUVERTURE THERMIQUE POUR FOUR 10 GN 2/1 FILTRE A EAU POUR FOURS FILTRE A GRAISSE POUR FOUR 10 GN 1/1-2/1 GRILLE ALUMINIUM GN1/1 GRILLE GN1/1 POUR 8 POULETS DE 1,2 KG HOTTE AVEC MOTEUR POUR FOURS 10 GN 2/1 HOTTE SANS MOTEUR POUR FOURS 10 GN 2/1 IMPRIMANTE P. HACCP VERSION DE BASE REF. KIT (ROULETTES+PIVOTS) AOS 6&10 KIT 4 PIEDS AJUSTABLES KIT GLISSIERES POUR SUPPORT FOUR PLAQUE 600X400 H20 PERFOREE ALUMINIUM PLAQUE 600X400 H20 PLEINE ALUMINIUM PLAQUE 600X400 ONDULEE POUR 5 BAGUETTES PLAQUE ANTI-ADHERENTE GN1/1 H=20 MM PLAQUE ANTI-ADHERENTE GN1/1 H=40 MM PLAQUE ANTI-ADHERENTE GN1/1 H=65 MM STERILISATEUR A RESINES STRUCT. MOBILE 8 NX 600X400 PAS DE 80 MM STRUCTURE BANQ. 51 ASS,PAS 75MM,10GN2/1 STRUCTURE MOBILE 10 GN2/1 - PAS DE 65 MM STRUCTURE MOBILE 8 GN2/1 - PAS DE 80 MM SUPPORT FOUR AVEC GLISSIERES - 10 GN 2/1 SUPPORT GUIDE+POIGNEE POUR STRUC. MOBILE

Gaz Programmable; Top 2/1 Gastronorm; 10; q q 100 1208, 1060, 1080 1208 1060 1080 640 855 736 25 1 1 27 45 229 230 V, 1N, 50/60

1205, 1060, 1080 1205 1060 1080 640 855 736 25 1 1 27 45 229 230 V, 1N, 50/60

1205, 1060, 1080 1205 1060 1080 640 855 736 25 1 1 27 45 229 230 V, 1N, 50/60
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2007-07-10 La societe se reserve le droit de modifier les specifications techniques sans avis prealable.
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								 - Galaxy A02s - 32 Go - Noir
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								 - Imprimante jet d'encre BROTHER smart MFC-J5345DW

							

							
							
								239.99 €
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								 - Double pad à induction Tray Galaxy S6/S7/S8 - Noir
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								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Aspirateur balai ROWENTA X-Force Flex 14.60 Kit Animal RH99A9WO
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								 - Pack Mydeejay My Vhf 02 V2
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								 - EX215-22 - NX.EG9EF.001 - Noir
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								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Zenbook 17 UM6702RA-M2009W - Noir

							

							
							
								1349.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Manette Xbox Sans Fil Rose
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								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Friteuse Cosylife Cl-fr3x3 Inox 3l
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								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - iPhone 14 Pro - 5G - 256 Go - Space Black
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								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Galaxy A51 - 128 Go - Bleu Prismatique

							

							
							
								355.02 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - iPhone 7 - 128 Go - Or - Reconditionné

							

							
							
								148.15 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						

				

			

		

	





	
		
			
			Les fichiers PDF en rapport avec le site tools.professional.electrolux.com

			

		

	

	

	
					

			
				
					
				

				
					brochure Flight type 09/03 FRA

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Lave-vaisselle � convoyeur Caractéristiques générales · Electrolux, le meilleur choix dans le domaine des équipements de restauration, présente sa nouvelle ligne de lave-vaisselles � convoyeur. · Compacte, économique, design ergonomique et résultats de lavage parfaits, le lave-vaisselle � convoyeur Electrolux est le meilleur choix pour les cuisines de grandes dimensions, le catering, les hôpitaux, les hôtels et les bateaux de croisière. · Les équipements Electrolux ont été étud
				

			

			

			
				
					
				

				
					LAVE-BATTERIE à chargement frontal

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME Les lave-batterie PW1M et PW2M ZANUSSI ont été conçus pour laver plateaux, grilles, couverts, casseroles, poêles et marmites grâce � la présence d'un surchauffeur incorporé et aux cycles de lavage réglables de 180 secondes � l'infini. Modèle LOEE95 PW1M / PW2M LAVE-BATTERIE � chargement frontal ZANUSSI PROF E SSIONA L CARACTERISTIQUES TECHNIQUES Tableau de commandes électronique DONNEES TECHNIQUES CARACTERISTIQUES Alimentation Alimentation eau Température - °C
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux MDS

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux MDS Chariot diététique Electrolux offre un système de conservation et de distribution des repas, idéal pour hôpitaux et cliniques, qui apporte une solution aux besoins les plus complexes et les plus variés. Le système MD doit sa flexibilité, capacité et efficacité � la vaste gamme d'équipements et accessoires disponibles qui permettent d'innombrables options d'installation. Le système MD assure le transport, la conservation et la distribution d'aliments dans de parfaites c
				

			

			

			
				
					
				

				
					FOURS A PIZZA GAZ - 1 NIVEAU

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME La gamme comprend 3 modèles de fours � pizza gaz � commandes électroniques. Tous les modèles ont 1 seul chambre de cuisson pouvant accueillir 4, 6 ou 9 pizzas de 33 cm de diamètre. Tous les modèles ont une chambre de cuisson simple avec la possibilité d'être superposés facilement, de ce fait, une augmentation de la productivité pour la même surface au sol utilisée. CODE 291586 DIGITAUX FOURS A PIZZA GAZ - 1 NIVEAU ZANUSSI PROF E SSIONA L CARACTERISTIQUES TECHNI
				

			

			

			
				
					
				

				
					Four mixte air-o-steam -Touchline Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Four mixte air-o-steam -Touchline Electrolux Fours 10 GN 1/1 - Electrique Electrolux, avec air-o-steam Touchline inaugure une nouvelle ère de fours mixtes, grâce � une technologie � la pointe de l'innovation qui garantit une gestion simplissime des processus de préparation. Cet outils des plus complets et des plus intuitifs a été conçus pour répondre aux exigences de la restauration ; par simple pression du doigt sur l'écran tactile haute définition vous accédez aux fonctions et aux 3 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Appareils Industriels

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Appareils Industriels Plaques � frire - 2 foyers La nouvelle plaque � frire Electrolux au design ergonomique et la poêle � frire en fonte sont conçues de manière � répondre de manière efficace et rapide � toutes les exigences de préparation des aliments, tout en garantissant d'excellents résultats de cuisson. La poêle � frire en fonte est conçue avec le plus grand soin pour offrir un résultat parfait. La dimension de la plaque et la puissance thermique installée font de ces
				

			

			

			
				
					
				

				
					Cuisson Modulaire Elco 900

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Cuisson Modulaire Elco 900 Marmites gaz - chauffage direct La ligne 900 Electrolux, équipements modulaires de cuisson, a été conçue pour répondre aux exigences requises dans une cuisine professionnelle. La flexibilité du design modulaire, avec ses unités monoblocs et tops disponibles en 178 modèles différents, signifie que l'installation peut être adaptée aux besoins d'un restaurateur moderne et professionnel. Les 2 modèles présentés sur cette page sont des marmites gaz avec chauff
				

			

			

			
				
					
				

				
					Four mixte air-o-steam Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Four mixte air-o-steam Electrolux 20 GN 2/1 - Electrique - Tableau A "air-o-steam" : Les fours mixtes ELECTROLUX tableaux A, sont disponibles de 6 � 20 niveaux, en version électrique ou gaz, GN 1/1 ou GN 2/1, avec tableau de commande digital programmable. Ils ont été conçus pour répondre aux exigences particulières de chacun de nos clients, garantissant une cuisson homogène, une consommation moindre, une rapidité de montée en température et la conformité aux normes de sécurité. Ces 
				

			


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			Les vidéos

			

		

							
						
							
								
							

							
								Aspirateur ELECTROLUX ErgoRapido - BUT - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux V 30 min - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Les Cowboys Fringant-shooter electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Le lave linge UltraCare Electrolux [Démonstration] - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Instructions Laverie Automatique Electrolux - YouTube
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					Press Release - Canon France

					19/07/2018 - www.canon.fr

					Communiqué de presse Canon renforce l intégration des documents papier dans les flux numériques, avec eCopy® ShareScan® 5 de Nuance " eCopy ShareScan 5 extrait et exploite automatiquement les informations contenues dans les documents et formulaires papier, optimisant ainsi les flux numériques. " eCopy PDF Pro intégré � l'offre "Pack GED" de Canon. " Canon propose une très vaste gamme de matériels compatibles avec eCopy ShareScan, parmi lesquels sa plate-forme phare imageRUNNER ADVANCE
				

			

			

			
				
					
				

				
					FRIGO 2007

					13/02/2012 - www.samsung.com

					Réfrigérateur RT58WASM Un double porte grande capacité dans des dimensions standards · · · · · · · · Froid ventilé Cool Curtain Classe énergie A Capacité nette 468 Litres Tableau de bord électronique en façade Compartiment fraîcheur(0~1°C) Distributeur d'eau Démouleurs de glaçons "Twist" Fonction vacances Réfrigérateur RT58WASM Caractéristiques Volume Brut (litres) Net (litres) Total . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .471 R�
				

			

			

			
				
					
				

				
					Manuel d'utilisation

					03/04/2012 - www.vtech-jouets.com

					Manuel d'utilisation © 2011 VTech Imprimé en Chine 91-001632-005 FR 126605 FR manual_01.indd 1 11/30/2011 09:17:17 Chers parents, Chez VTech®, nous sommes conscients que les enfants sont notre avenir. C'est pourquoi tous nos jeux sont conçus de manière � entretenir et � renforcer leur désir d'apprendre. Tout le savoir-faire et le sens de la pédagogie VTech® sont mis au service de l'enfant pour le familiariser avec les nouvelles technologies. Chez VTech®, nous nous engageons � tout fair
				

			

			

			
				
					
				

				
					CS1014 CS1214 - Jbl

					19/08/2016 - fr.jbl.com

					® Français CS SERIES THE OFFICIAL BRAND OF LIVE MUSIC. CS1014 CS1214 subwoofer car audio Notice d emploi 0093CSK - JBL Car CS1014+CS1214 OM.indd 1 05/01/09 9:12:15 CHOIX D UN CAISSON NOUS vous remercions d avoir choisi un subwoofer de la GS Series!" de JBL®. L installation d un subwoofer nécessite certaines compétences en matière de travail du bois ainsi qu une certaine expérience du démontage et du réassemblage des intérieurs d automobiles. Si vous pensez manquer d expérienc
				

			

			

			
				
					
				

				
					Compacts et légers Zoom-Nikkor optique 3x 15 modes Scène - Nikon

					04/07/2018 - www.nikon.fr

					A P PA R E I L S P H O T O N U M É R I Q U E S Caractéristiques des appareils photo numériques COOLPIX 4100/COOLPIX 3200/COOLPIX 2200 Type : Pixels effectifs : Capteur DTC : Appareils photo numériques COOLPIX 4100/COOLPIX 3200/COOLPIX 2200 4 millions (COOLPIX 4100)/3,2 millions (COOLPIX 3200)/2 millions (COOLPIX 2200) COOLPIX 4100 : Type 1/2,5 pouces (au total : 4,23 millions de pixels). COOLPIX 3200 : Type 1/2,7 pouces (au total : 3,34 millions de pixels). COOLPIX 2200 : Type 1/3,2 pouces (
				

			

			

			
				
					
				

				
					ENERGY LABEL

					20/03/2015 - docs.whirlpool.eu

					WHIRLPOOL ADP 9070 IX A A A A A A A 234 2800 ABCDEFG 2010/1059 X13 44 
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