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			Extrait du fichier (au format texte) :

			Fours Mixtes a-o-s Electrolux

10 niveaux GN 2/1 gaz
AIR-O-STEAM : Les fours mixtes ELECTROLUX "série étroite" tableaux A et B, sont disponibles en version électrique ou gaz, GN 1/1 ou GN 2/1, avec tableau de commande digital programmable (tableau A) ou simplement digital (tableau B). Ils ont été conçus pour répondre aux exigences particulières de chacun de nos clients, garantissant une cuisson homogène, une consommation moindre, une rapidité de montée en température et la conformité aux normes de sécurité. Ces nouveaux fours sont le résultat d'une grande recherche technologique, ils sont parfaitement compatibles avec les nouvelles cellules de refroidissement et mixtes "Air-O-Chill" afin de permettre l'utilisation du concept "Cook & Chill" (cuisson et refroidissement).

260530

FONCTIONNALITES · Cycle à convection : le groupe chauffant de haute performance permet une montée de la température de cuisson de 300°C (1°C par seconde). Idéal pour gratiner, cuisiner les pâtisseries salées ou sucrées, génoises,... · Cycle à la vapeur : Idéal pour cuir à une température de travail de 100°C les légumes et poissons frais ou surgelés. · Cycle mixte : Utilise simultanément l'air chaud et la vapeur à une température maximale de 250°C. · Les fours "Air-o-steam" fonctionnent en controlant soit le temps de cuisson soit la température à coeur du produit. · Cycle de régénération: Idéal pour la remise en température des plats cuisinés, barquettes, assiettes.. · Cycle de cuisson et de maintien : Idéal pour les cuissons longues des

grosses pièces de viande. · Cycle vitesse et puissance réduites : Idéal pour la cuisson des pâtisseries délicates. · Eco-delta: Température de cuisson comprise entre 0 et 99°C. La température à l'intérieur de la chambre de cuisson est plus importante que celle de la nourriture. · Cycle air chaud : fonctionne avec le oura ouvert pour évacuer l'humidité. · Phases automatiques (6 pour les modèles "tableau A" et 2 pour les modèles "tableau B") · Phases séquencielles : temporisation des cuissons avec programmation des durées. · Pour les modèles "tableau A", possibilité de programmer, modifier et supprimer les 99 programmes de cuissons. · Cycle de refroidissement rapide : Seul le ventilateur fonctionne porte ouverte. Ce cycle permet un

refroidissement rapide de la chambre entre deux cuissons. · Injection manuelle d'eau dans la chambre de cuisson. · Vidange du surchauffeur : Les fours "air-o-steam" sont équipés d'un contrôle automatique. · Contrôle HACCP en standard: Il est possible de raccorder les fours à une imprimante basic ou à un ordinateur.

Fours Mixtes a-o-s Electrolux 10 niveaux GN 2/1 gaz

PERFORMANCES · "Air-o-climat": Ce système mesure physiquement le degré d'humidité exact dans la chambre de cuisson afin de maîtriser parfaitement les différents cycles de cuisson. Dans le cas d'un cycle air chaud, "air-o-climat" prends aussi en considération le taux d'humidité dégagé par la nourriture lors de sa cuisson. (système breveté) · "Air-o-flow": Ce système va aspirer de l'air frais à l'extérieur pour le réinjecter dans la chambre de cuisson grâce au nouveau ventilateur beveté après l'avoir réchauffé via les résistances. Ce système permet de toujours garantir une température

constante et donc une régularité du processus des cycles de cuisson. · "Air-o-clean": (modèles "tableau A" uniquement) 4 cycles de nettoyage de la chambre de cuisson. · Sonde à coeur à 6 capteurs, précise au 1/2°C près. · Possibilité de laisser le chariot à l'intérieur de la chambre lors de la cuisson.    CONSTRUCTION · Entièrement en acier inox AISI 304, chambre de cuisson sans soudure. · Pieds ajustables en hauteur. · Porte double vitrage assurant une température externe de 55°C même dans le cas d'une utilisation à 300°C,
AOS102GAGQ 260664

avec double ouverture pour assurer le maximum de sécurité à l'utilisateur. Chargement et déchargement aisé des structure. · Eclairage interne halogène. · Protection IPX 5. · Sonde thermocouple de détection du calcaire incorporé dans le surchauffeur. · Accès frontal aisé aux principaux composants techniques. · Les fours à convection vapeur à gaz sont certifiés par Gastec pour leurs basses émissions et leur grande efficacité. · Certification H*, et homologation par les principaux organismes de certification internationaux (VDE).
AOS102GBGQ 260665 Gaz Moyen 2/1 Gastronorm; 10; q q q AOS102GBDQ 260675 Gaz Moyen 2/1 Gastronorm; 10; q q q

AOS102GADQ 260674 Gaz 2/1 Gastronorm; 10; q q 100 1208, 1060, 1080 1208 1060 1080 640 855 736 25 1 1 27 45 229 230 V, 1N, 50/60

CARACTERISTIQUES Alimentation Niveau fonctionnel du tableau Type de grilles Nombre de niveaux Réglage de l'humidité Ventilateur 2 vitesses Sonde à coeur Nombre de programmes mémorisables Dimensions externes - mm lxpxh largeur profondeur hauteur Dimensions internes - mm largeur profondeur hauteur Puissance - kW Surchauffeur auxiliaire électrique chambre de cuisson gaz Poids net - kg. Tension d'alimentation ACCESSOIRES EN DOTATION STRUCTURE MOBILE 10 GN2/1 - PAS DE 65 MM ACCESSOIRES ADOUCISSEUR D'EAU AUTOMATIQUE POUR FOURS AOS MANAGER - LOGICIEL+CABLE ARMOIRE CHAUDE POUR FOURS 10 GN 2/1 ARMOIRE NEUTRE POUR FOURS 10 GN 2/1 CHARIOT PORTE STRUCTURE 10 GN 2/1 COUPLE DE GRILLES GN 1/1 INOX AISI 304 COUPLE DE GRILLES GN 2/1 INOX AISI 304 COUPLE DE GRILLES GN1/1-8 POULETS/GRILLE COUPLES DE PANIERS A FRITURE GN1/1 COUVERTURE THERMIQUE POUR FOUR 10 GN 2/1 FILTRE A EAU POUR FOURS FILTRE A GRAISSE POUR FOUR 10 GN 1/1-2/1 GRILLE ALUMINIUM GN1/1 GRILLE GN1/1 POUR 8 POULETS DE 1,2 KG HOTTE AVEC MOTEUR POUR FOURS 10 GN 2/1 HOTTE SANS MOTEUR POUR FOURS 10 GN 2/1 IMPRIMANTE P. HACCP VERSION DE BASE REF. KIT (ROULETTES+PIVOTS) AOS 6&10 KIT 4 PIEDS AJUSTABLES KIT GLISSIERES POUR SUPPORT FOUR PLAQUE 600X400 H20 PERFOREE ALUMINIUM PLAQUE 600X400 H20 PLEINE ALUMINIUM PLAQUE 600X400 ONDULEE POUR 5 BAGUETTES PLAQUE ANTI-ADHERENTE GN1/1 H=20 MM PLAQUE ANTI-ADHERENTE GN1/1 H=40 MM PLAQUE ANTI-ADHERENTE GN1/1 H=65 MM STERILISATEUR A RESINES STRUCT. MOBILE 8 NX 600X400 PAS DE 80 MM STRUCTURE BANQ. 51 ASS,PAS 75MM,10GN2/1 STRUCTURE MOBILE 10 GN2/1 - PAS DE 65 MM STRUCTURE MOBILE 8 GN2/1 - PAS DE 80 MM SUPPORT FOUR AVEC GLISSIERES - 10 GN 2/1 SUPPORT GUIDE+POIGNEE POUR STRUC. MOBILE

Gaz Programmable; Top 2/1 Gastronorm; 10; q q 100 1208, 1060, 1080 1208 1060 1080 640 855 736 25 1 1 27 45 229 230 V, 1N, 50/60

1205, 1060, 1080 1205 1060 1080 640 855 736 25 1 1 27 45 229 230 V, 1N, 50/60

1205, 1060, 1080 1205 1060 1080 640 855 736 25 1 1 27 45 229 230 V, 1N, 50/60
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2007-07-10 La societe se reserve le droit de modifier les specifications techniques sans avis prealable.
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								 - Réfrigérateur 1 porte encastrable ELECTROLUX LRB3AE12S

							

							
							
								699.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Batterie appareil photo CANON BG-R10 pour EOS R5 et EOS

							

							
							
								339.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Sacs Aspirateurs Un100+

							

							
							
								4.60 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Coque De Protection We Pour Samsung A34 5g

							

							
							
								7.98 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Adaptateur Fuji Onkyo Hdmi Male/femelle

							

							
							
								1.98 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Amplificateur HiFi DENON DRA-900H Black

							

							
							
								890.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Objectif pour Hybride CANON RF 28mm f-2.8

							

							
							
								344.90 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Anti-moustiques Exterieur Procede Photocatalyse

							

							
							
								79.98 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Aspirateur avec sac MIELE Complete C3 Silence Hardfloor

							

							
							
								329.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Hotte tiroir NEFF D46ED52X1 N50 Efficient Drive

							

							
							
								558.35 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Mixeur LAGRANGE MIX PRO

							

							
							
								89.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Montre Connectee Apple Watch Series 6 44mm Rouge Reconditionnee Grade A+

							

							
							
								239.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						

				

			

		

	





	
		
			
			Les fichiers PDF en rapport avec le site tools.professional.electrolux.com

			

		

	

	

	
					

			
				
					
				

				
					Electrolux ligne "Standard benefit"

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux ligne "Standard benefit" 1 300 litres positives La gamme est composée de 8 armoires réfrigérées de 1300 litres (dont 1 de 650+650 L), qui garantissent d'excellentes performances et une haute efficacité. Ces modèles sont disponibles en versions positives et négatives, dans plusieurs matériaux au choix (AISI 304, AISI 430 ou laqué blanc) et avec des portes pleines. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES · Intérieur (avec ou sans éclairage) et extérieur en inox AISI 304, AISI 430 ou co
				

			

			

			
				
					
				

				
					Cuisson Modulaire Elco 900

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Cuisson Modulaire Elco 900 Simple Service La ligne 900 Electrolux, équipements modulaires de cuisson, a été conçue pour répondre aux exigences requises dans une cuisine professionnelle. La flexibilité du design modulaire, avec ses unités monoblocs et tops disponibles en 178 modèles différents, signifie que l'installation peut être adaptée aux besoins d'un restaurateur moderne et professionnel. Le modèles présentés sur cette fiche sont : une plaque coup de feu sur four gaz (module d
				

			

			

			
				
					
				

				
					Braisières basculantes sous pression

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Braisières basculantes sous pression 2 electrolux Braising pans Production Suisse: Précision et tradition L'histoire de la production suisse de Electrolux est directement liée � la marque Therma, leader sur le marché suisse. En 1978, Therma entre � faire partie du groupe Electrolux. Le résultat est que Electrolux Thermaline offre des produits avec une technologie de pointe, de haute qualité, avec un design innovant et faciles � utiliser grâce � son formidable savoir-faire et � ses nombre
				

			

			

			
				
					
				

				
					Cuisson Modulaire Elco 900

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Cuisson Modulaire Elco 900 Plaques coup de feu top gaz La ligne 900 Electrolux, équipements modulaires de cuisson, a été conçue pour répondre aux exigences requises dans une cuisine professionnelle. La flexibilité du design modulaire, avec ses unités monoblocs et tops disponibles en 178 modèles différents, signifie que l'installation peut être adaptée aux besoins d'un restaurateur moderne et professionnel. Le modèle 210230 est une plaque coup de feu gaz top. Code 210230 FACILE A INST
				

			

			

			
				
					
				

				
					Préparation "Premium"

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Préparation "Premium" Tables � flux laminaire La gamme des tables sur piètement s'enrichit d'une nouvelle série de tables HD adaptées � la préparation d'aliments particuliers, tels que viandes, poissons ou légumes. Ci-dessous, 2 modèles de 1400 et 1800 mm avec support bac GN. Le système de refroidissement du plan de travail est conforme aux exigences HACCP en vigueur. La grande modularité des tables de préparation permet de répondre, de façon rationnelle, � toutes les exigences de pr
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Chariots

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Chariots Chariots plate forme - 900x600 mm Electrolux fabrique une gamme complète de chariots en acier inox AISI 304 pour le transport des marchandises dans les cuisines professionnelles. Le système offre flexibilité, capacité et efficacité et a été conçu pour résoudre tous les problèmes relatif au transport et au stockage de vaisselle destinée � la cuisine, récipients GN et plateaux EN, cageots et paniers pour plats � laver. Les chariots indiqués sur cette page ont une p
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux MDS

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux MDS Chariot diététique Electrolux offre un système de conservation et de distribution des repas, idéal pour hôpitaux et cliniques, qui apporte une solution aux besoins les plus complexes et les plus variés. Le système MD doit sa flexibilité, capacité et efficacité � la vaste gamme d'équipements et accessoires disponibles qui permettent d'innombrables options d'installation. Le système MD assure le transport, la conservation et la distribution d'aliments dans de parfaites c
				

			

			

			
				
					
				

				
					Cuisson Modulaire Elco 900

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Cuisson Modulaire Elco 900 Fourneau gaz top - 6 feux vifs La ligne 900 Electrolux, équipements modulaires de cuisson, a été conçue pour répondre aux exigences requises dans une cuisine professionnelle. La flexibilité du design modulaire, avec ses unités monoblocs et tops disponibles en 178 modèles différents, signifie que l'installation peut être adaptée aux besoins d'un restaurateur moderne et professionnel. Les fourneaux � gaz tops sont disponibles avec deux, quatre ou six brûleurs
				

			


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			Les vidéos

			

		

							
						
							
								
							

							
								Aspirateur ELECTROLUX ErgoRapido - BUT - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Instructions Laverie Automatique Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Le lave linge UltraCare Electrolux [Démonstration] - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Les Cowboys Fringant-shooter electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux V 30 min - YouTube

							

						

					


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			A découvrir

			

		

					

			
				
					
				

				
					aqualtis digit 2008_fr - CommentReparer.com

					21/12/2017 - www.hotpoint.fr

					Mode d’installation et d’emploi LAVANTE-SÉCHANTE Sommaire FR Installation, 2-3 FR Français,1 Déballage et mise � niveau Raccordements eau et électricité Caractéristiques techniques Description de l’appareil, 4-5 Tableau de bord Comment effectuer un cycle de lavage ou un séchage, 6-7 Programmes et options, 8 Tableau des programmes Options de lavage Produits lessiviels et linge, 9 AQUALTIS Lessive Triage du linge Conseils de lavage Système d’équilibrage de la charge AQM8F 49 U Précau
				

			

			

			
				
					
				

				
					Rapport semestriel 30-06-2008

					16/03/2012 - www.archos.com

					RAPPORT D'ACTIVITE 1er semestre 2008 SOMMAIRE RESPONSABLE DU DOCUMENT Rapport de gestion du Conseil d'Administration sur l'activité du groupe au 30 juin 2008 COMPTES CONSOLIDES Annexes aux comptes consolidés 3 3 7 11 Rapport d'activité  Archos 30 juin 2007 2 RESPONSABLE DU DOCUMENT Personne qui assume la responsabilité du Document sur les informations semestrielles : M. Henri CROHAS, Président Directeur Général J'atteste qu'� ma connaissance les comptes résumés pour le semestre éco
				

			

			

			
				
					
				

				
					LG introduit son interface utilisateur S-Class 3D - MWC - 160209

					19/02/2012 - www.lg.com

					www.lge.com/fr LG introduit son interface utilisateur SS-Class 3D, intuitive, rapide et amusante Nouveau standard sur les mobiles LG haut de gamme en 2009 Barcelone Barcelone , 16 février 2009  L'évolution de la technologie d'écran tactile n'est nulle part ailleurs plus évidente que sur les téléphones mobiles. Lorsque les téléphones ont commencé � être dotés de fonctionnalités et d'une puissance de traitement similaires � celles des ordinateurs, leur convivialité était limitée pa
				

			

			

			
				
					
				

				
					SFP399X

					05/07/2012 - www.smeg.fr

					SFP399X SMEG ELITE Four électronique multifonction, pyrolyse, porte froide, 60 cm, inox anti-trace, chaleur tournante Classe énergétique A EAN13: 8017709164720 20% d'énergie en moins par rapport � la Classe A 10 fonctions (dont 1 de nettoyage pyrolyse) Horloge programmateur électronique départ différé 12 h (départ automatique) fin de cuisson avec signal sonore (le four s'arrête automatiquement) Contrôle électronique de température Fonction de cuisson ECO consommation réduite, chale
				

			

			

			
				
					
				

				
					Chapitre 1 - HP

					25/07/2016 - www.hp.com

					appareil photo numérique hp photosmart 850 user's mnual guide de l'utilisateur Marques déposées et copyright © Copyright 2002 Hewlett-Packard Company Tous droits réservés. La photocopie, la reproduction ou la traduction de tout ou partie de ce document dans une autre langue sans l autorisation écrite préalable de Hewlett-Packard Company est interdite. Les informations contenues dans ce document sont sujettes � modification sans préavis. Hewlett-Packard ne pourra être tenu pour respo
				

			

			

			
				
					
				

				
					Foreword Precautions during use  Vorwort Vorsichtsmaßregeln für ...

					26/02/2012 - www.ibanez.co.jp

					Foreword Thank you for purchasing the Ibanez IBZ-G Guiter amplifier. Read this manual thoroughly prior to using your amplifier in order to get the most out of the functions available. Ensure that this manual is also stored in a safe place. Vorwort Herzlichen Glückwunsch zu Ihrem neuen Gitarrenverstärker IBZ-G von Ibanez. Bitte lesen Sie diese Anleitung für optimale Nutzung aller Funktionen vor der Inbetriebnahme des Verstärkers aufmerksam durch. Bewahren Sie die Anleitung dann für späteres
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