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			Communiqué de presse

La qualité « légendaire » des couteaux en céramique Kyocera

Dans le cadre du salon international Ambiente 2012, Kyocera présentera pour la première fois la gamme de couteaux en céramique « Legend »
Kyoto/Neuss, 16 janvier 2012. Plus tranchants que jamais, de bonne facture, légers et durables : voilà sous quelle forme se présentera la nouvelle gamme de trois couteaux en céramique « Legend » du groupe technologique japonais Kyocera, pour le salon international Ambiente 2012. Grâce à leur excellente qualité, les couteaux en céramique high-tech du leader du marché deviendront une « légende », qu'ils soient utilisés par des chefs professionnels ou par des particuliers. Kyocera, assisté par le chef cuisinier bio Christopher Hinze, présentera pour la première fois en Allemagne cette gamme de couteaux d'excellente qualité au salon international Ambiente de Francfort (du 10 au 14 février 2012) dans le hall 3.1, stand A40. La cuisine japonaise exige la plus grande précision et une plus grande dextérité. Dès les débuts de la fabrication de ces couteaux en céramique high-tech de Kyocera, leurs développeurs sont restés fidèles à cette exigence d'une excellente qualité de tranchant. Le groupe technologique japonais, fort d'une expertise de plus de trente ans, est le pionnier des couteaux en céramique. Le nombre de couteaux céramiques dépasse aujourd'hui les six millions. Entretemps, les couteaux en céramique sont également devenus des ustensiles indispensables dans les cuisines européennes. Ces produits ont toujours fait l'objet d'un développement continu faisant appel aux toutes dernières technologies : au fil des ans, les lames
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de Kyocera sont ainsi devenues encore plus tranchantes, plus minces et plus résistantes à la flexion. Kyocera apporte une illustration particulièrement expressive de ce progrès par sa gamme « Legend ».

Un « poids plume » faisant une forte impression aux cuisiniers La gamme « Legend » de Kyocera fait vraiment honneur à son nom : la lame de qualité extrêmement tranchante et durable en céramique de zircone est maintenue par un manche en matière plastique haut de gamme et original. Cette gamme comprend trois couteaux dont les lames ont une longueur respective de 13, 15 et 17 centimètres. Grâce à leur forme ergonomique, ces couteaux tiennent très bien en main ; et ils ne sont pas seulement légers, mais également faciles à manier. Leurs lames d'excellente qualité permettent aux couteaux de la gamme « Legend » de traverser facilement des aliments fragiles tels que la viande ou le poisson : la préparation des repas devient un vrai plaisir ! Même les tomates peuvent être coupées en tranches très fines, car les lames les traversent sans problèmes et sans écraser la peau. Les lames en céramique de Kyocera conservent leur tranchant exceptionnel pendant de longues années. Elles offrent de plus l'avantage de ne pas corroder, de ne prendre ni le goût, ni l'odeur des aliments coupés : les couteaux en céramique de Kyocera sont donc l'instrument idéal de préparation des aliments.
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d'autres accessoires de cuisine de Kyocera pendant les quatre premiers jours du salon. Le chef cuisinier, appelé « Maître des plats », fera preuve de sa dextérité, gâtera les visiteurs du stand Kyocera en leur offrant des délices culinaires ; il les fera également profiter de ses conseils et de ses suggestions pour une cuisine saine, basée sur des aliments naturels.

Prix indicatifs Couteau en céramique de Kyocera « Legend », longueur de lame de 13 cm : 59 euros Couteau en céramique de Kyocera « Legend », longueur de lame de 15 cm : 69 euros Couteau en céramique de Kyocera « Legend », longueur de lame de 17 cm : 79 euros

À propos de Kyocera Kyocera Corporation avec son siège social à Kyoto est l'un des premiers fournisseurs mondiaux de composants en céramique pour l'industrie technologique. Les domaines d'activité d'importance stratégique du groupe Kyocera (comptant au-delà de 208 sociétés filiales au 1er avril 2011) sont les technologies de l'information et de la communication, les produits destinés à améliorer la qualité de la vie et les produits écologiques. Ce groupe technologique est l'un des plus grands producteurs mondiaux de systèmes à énergie solaire. Au cours de l'exercice 2010/2011, le groupe Kyocera comptait environ 66. 000 personnes, pour un chiffre d'affaires net d'environ 10,74 milliards d'euros. En Europe, l'entreprise commercialise, entre autres, des imprimantes laser et des photocopieuses numériques, des composants micro-électroniques, des produits en céramique ainsi que des systèmes solaires complets. Kyocera est représenté en France par deux sociétés indépendantes : Kyocera Mita France SA à Gif-sur-Yvette et Kyocera Fineceramics SAS à Paray-Vieille-Poste. L'entreprise s'engage également sur le plan culturel : la fondation Inamori, créée par le fondateur de la société, décerne le fameux prix de Kyoto, l'une des distinctions les mieux rémunérées dans le monde, pour l'oeuvre de scientifiques et d'artistes renommés (environ l'équivalent de 500.000 euros par catégorie de prix).
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					Communiquè de presse (pdf) - Kyocera

					16/05/2012 - www.kyocera.fr

					Communiqué de presse www.kyocera.fr Un solide outil de cuisine : avec le moulin universel de Kyocera, épicez l'automne � votre convenance. Kyoto / Neuss, 30 septembre 2010  Après l'été, le gibier est un mets fort apprécié � table. Le moulin universel de Kyocera, avec son mécanisme de broyage en céramique, vous permettra de trouver le goût parfait. Les amateurs d'épices peuvent créer leur propre mélange. En outre, il est possible de régler la finesse de mouture : le mécanisme de 
				

			

			

			
				
					
				

				
					L'aéroport de l'état insulaire va bénéficier d'une alimentation solaire

					16/05/2012 - www.kyocera.fr

					Communiqué de presse L'aéroport de l'état insulaire va bénéficier d'une installation photovoltaïque Kyocera fournit les modules photovoltaïques pour le plus grand projet solaire de Palau Kyoto/Neuss, le 25 janvier 2012  Kyocera Corporation vient d'annoncer qu'elle a fourni des modules photovoltaïques pour l'aéroport international de la République de Palau ; cette installation solaire générant une puissance de 226,8 kW va être la plus importante de l'état insulaire, situé � envir
				

			

			

			
				
					
				

				
					Über Kyocera

					16/05/2012 - www.kyocera.fr

					Communiqué de presse www.kyocerasolar.eu 215 watts et un rendement de 14,4% pour le nouveau module solaire haute performance de la série KD Kyoto / Neuss, le 11 mars 2010  Le groupe technologique japonais Kyocera, l'un des leaders de la fabrication de systèmes photovoltaïques, annonce le lancement du KD215GH-2PU, un nouveau module solaire de sa série KD qui a connu un grand succès. Doté d'une puissance nominale élevée et d'un boîtier de raccordement optimisé, il offre une résistanc
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					16/05/2012 - www.kyocera.fr

					Communiqué de presse La qualité « légendaire » des couteaux en céramique Kyocera Dans le cadre du salon international Ambiente 2012, Kyocera présentera pour la première fois la gamme de couteaux en céramique « Legend » Kyoto/Neuss, 16 janvier 2012. Plus tranchants que jamais, de bonne facture, légers et durables : voil� sous quelle forme se présentera la nouvelle gamme de trois couteaux en céramique « Legend » du groupe technologique japonais Kyocera, pour le salon international 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Le fondateur de Kyocera, Kazuo Inamori, reçoit la distinction d ...

					16/05/2012 - www.kyocera.fr

					Communiqué de presse Kyocera Corporation Le fondateur de Kyocera, Kazuo Inamori, reçoit la distinction d'« Entrepreneur pour le Monde » Kyoto/Neuss, 25 novembre 2009  Le Dr. Kazuo Inamori, fondateur de l'entreprise technologique japonaise Kyocera, a été récompensé cette année par le titre d'« Entrepreneur pour le Monde » attribué par le World Entrepreneurship Forum. La remise a eu lieu le 19 novembre sur le campus d'EMLYON Business School � Lyon. M. Inamori a reçu cette distinctio
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					04/08/2017 - www.kyocera.fr

					INFO PRESSE Gif-sur-Yvette, le 27 février 2017 LA DERNIERE GÉNÉRATION D IMPRIMANTES ET DE MULTIFONCTIONS A4 DE KYOCERA REMPORTE LE PRIX « IF DESIGN AWARD 2017 ». Gif sur Yvette, le 27 février 2017 : KYOCERA Document Solutions, l'un des principaux acteurs en matière de solutions documentaires, annonce que ses nouveaux multifonctions A4 et imprimantes, les ECOSYS M5526cdw, ECOSYS P5026cdw, ECOSYS M2640idw et ECOSYS P2040dw, ont remporté le prix « IF Design Award 2017 ». Après avoir re�
				

			

			

			
				
					
				

				
					2009 - GQ - Editing .indd - Kyocera

					12/01/2018 - www.kyocera.fr

					GQ CHIPBREAKER Molded & Periphery Ground Chipbreaker %Ï Good chip control over broad cutting range (ap=0.8~3mm) 3 ap(mm) NEW 2 GQ 1 CK CF 0.1 0.2 f(mm/rev) " High precision with accurate periphery ground design " Sharp edge Gesinterter und Umfangsgeschliffener Spanbrecher " Gute Spankontrolle über weiten Anwendungsbereich. " Sehr hohe Schneidkantenpräzision. " Scharfe Schneidkante. TZZ00008 Brise-copeaux brut de frittage rectiûé en périphérie " Bon contrôle copeau pour une large plage d
				

			

			

			
				
					
				

				
					Thon mi-cuit et graines de sésame - Kyocera

					30/05/2018 - www.kyocera.fr

					Carnet de recettes Thon mi-cuit et graines de sésame Difficulté Budget 30 min. LES INGRÉDIENTS " " " " " " " 800 gr de thon rouge 1 cuillère � soupe de graines de sésame grillées 1 cuillère � soupe de gingembre râpé 1 citron vert 10 cl d huile d olive Sel de Guérande Poivre du moulin LA RECETTE ðØ ðØ ðØ ðØ ðØ ðØ ðØ ðØ ðØ Enlevez la peau du thon. Faites le revenir dans une poêle très chaude avec l huile d olive, 3 minutes de chaque côté. Réservez le thon sur u
				

			


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			Les vidéos

			

		

		
	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			A découvrir

			

		

					

			
				
					
				

				
					Combiné G series RL60GEESW

					13/02/2012 - www.samsung.com

					FROID Disponible 2011 * Fiche provisoire susceptible de modification Combiné G series RL60GEESW La plus grande capacité du marché dans des dimensions standards Capacité nette 401L Froid ventilé intégral Classe énergétique A+ Portes réversibles / poignées � dépression Ecran de contrôle LED bleus Eclairage LED latéral * visuels non définitifs Combiné G series RL60GEESW Caractéristiques Volume Brut Total (litres) Réfrigérateur Congélateur Net Total (litres) Réfrigérateur Cong�
				

			

			

			
				
					
				

				
					Mac Pro ??? (FB-DIMM) ???? (DIY)(PDF) - Apple

					27/11/2014 - manuals.info.apple.com

					øÿ Mac Pro 0á0â0êÿFB-DIMMÿ	 N¤cÛbK˜ g,fø0kŠ�	0U0Œ0f0D0‹bK˜0k_“0c0fkc0W0OˆL0c0f0O0`0U0D00S0a0‰0nbK˜0gˆL0�0ZˆÅ�n0LeE–œ0W0_X4 T0o0ˆýTÁOÝŠ
				

			

			

			
				
					
				

				
					Manuel d'utilisation

					03/04/2012 - www.vtech-jouets.com

					Manuel d'utilisation © 2011 VTech Imprimé en Chine 91-002604-001 Chers parents, Chez VTech®, nous sommes conscients que les enfants sont notre avenir. C'est pourquoi tous nos jeux sont conçus de manière � entretenir et renforcer leur désir d'apprendre. Toute la technologie et le sens de la pédagogie VTech® sont mis au service de la connaissance pour faciliter la découverte des lettres, des mots, des chiffres, des opérations... Chez VTech®, nous nous engageons � tout faire pour que le
				

			

			

			
				
					
				

				
					STA6448-2

					18/06/2012 - www.smeg.fr

					STA6448-2 Lave-vaisselle tout intégrable, 60 cm, orbital Classe énergétque A+A EAN13: 8017709165512 Capacité 12 couverts 5 programmes : Trempage, Verres, ECO, Quotidien, Super 4 températures 45°C, 50°C, 65°C, 70°C Bandeau de commandes gris silver Témoins lumineux: sel et produit de rinçage Option tablettes FlexiTabs Paniers gris avec supports bleu ciel Panier supérieur réglable en hauteur par extraction Panier inférieur avec insert abattable Cuve et contreporte inox Filtre inox aut
				

			

			

			
				
					
				

				
					Environment, Health and Safety Report, 2008 - Logitech

					05/12/2014 - www.logitech.com

					Environment, Health and Safety Report, 2008 Content Logitech Commitment to Environment, Health and Safety. EHS Management Systems ð· Logitech Environmental Health and Safety System ð· Regulatory Compliance Systems ð· Human Resources Health and Safety Policy ð· Manufacturing Site Health and Safety Activities Employee Participation ð· Earth Day  Activities in 2008 ð· Logitech s Mobility Plan Carbon Emissions ð· Supply Chain ð· Business Travel ð· Manufacturing Site Energy Reduct
				

			

			

			
				
					
				

				
					VE720m-1 User Guide, French - ViewSonic

					01/03/2017 - www.viewsoniceurope.com

					® ViewSonic VE720m LCD Display Model No. : VS10697 Table des Matières Informations de TOC ................................................................................... i Informations de conformité ......................................................................... 1 Importantes instructions de sécurité........................................................... 2 Informations de copyright ........................................................................... 3 Enregistremen
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