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			Extrait du fichier (au format texte) :

			Four mixte air-o-steam Electrolux

10 GN 2/1 - Electrique - Tableau A
"air-o-steam" : Les fours mixtes ELECTROLUX tableaux A, sont disponibles de 6 Ã  20 niveaux, en version Ã©lectrique ou gaz, GN 1/1 ou GN 2/1, avec tableau de commande digital programmable. Ils ont Ã©tÃ© conÃ§us pour rÃ©pondre aux exigences particuliÃ¨res de chacun de nos clients, garantissant une cuisson homogÃ¨ne, une consommation moindre, une rapiditÃ© de montÃ©e en tempÃ©rature et la conformitÃ© aux normes de sÃ©curitÃ©. Ces fours mixtes sont le rÃ©sultat d'une grande recherche technologique, ils sont parfaitement compatibles avec les nouveaux fours "air-o-convect" (superposition possible) et les cellules de refroidissement et mixtes "air-o-chill " afin de permettre l'utilisation du concept "Cook & Chill" (cuisson et refroidissement).
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CYCLES Â· Convection : le groupe chauffant de haute performance permet une montÃ©e de la tempÃ©rature de cuisson de 300Â°C (1Â°C par seconde). IdÃ©al pour gratiner, cuisiner les pÃ¢tisseries salÃ©es ou sucrÃ©es, gÃ©noises,... Ce cycle peut fonctionner avec le oura ouvert pour Ã©vacuer l'humiditÃ©. Â· Vapeur : IdÃ©al pour cuir Ã  une tempÃ©rature maximale de travail de 130Â°C les lÃ©gumes et poissons frais ou surgelÃ©s. Â· Mixte: Utilise simultanÃ©ment l'air chaud et la vapeur Ã  une tempÃ©rature maximale de 250Â°C. Â· RÃ©gÃ©nÃ©ration : IdÃ©al pour la remise en tempÃ©rature des plats cuisinÃ©s, barquettes, assiettes... Â· LTC : cycle automatique idÃ©al pour la cuisson des grosses piÃ¨ces de viande. Ce cycle sÃ©lectionne automatiquement les bons paramÃªtres de cuisson afin de

rÃ©duire de 50% les pertes en poids. GrÃ¢ce Ã  "ARTE", un algorithme qui calcule l'estimation du temps rÃ©siduel, un indicateur vous informe lorsque le procÃ©dÃ© de cuisson est terminÃ©. FONCTIONS Â· Sonde Ã  coeur : Les fours "Air-o-steam" fonctionnent en controlant soit le temps de cuisson soit la tempÃ©rature Ã  coeur du produit grÃ¢ce Ã  une sonde de tempÃ©rature Ã  coeur Ã  6 capteurs. Â· Demi-vitesse : IdÃ©al pour la cuisson des pÃ¢tisseries dÃ©licates. Â· "HOLD" (cuisson et maintien en tempÃ©rature) : Cuisson par impulsion idÃ©ale pour la boulangerie et LTC (cuisson longue et lente), idÃ©ale pour conserver les aliments au chaud et prÃªts Ã  Ãªtre servis. Â· Demi-puissance : IdÃ©al pour la cuisson des pÃ¢tisseries dÃ©licates ou

dans le cas oÃ¹ la charge ne reprÃ©sente que 40% de la capacitÃ© du four (rÃ©duction des coÃ»ts de fonctionnement). Â· Eco-delta : Ce processus garantit le maintien d'une diffÃ©rence constante entre la TÂ° Ã  coeur des aliments qui doivent Ãªtre cuis et la TÂ° Ã  l'intÃ©rieur de la chambre de cuisson. Â· 6 phases automatiques et phases sÃ©quencielles : temporisation des cuissons avec programmation des durÃ©es. Â· 20 programmes prÃ©-enregistrÃ©s et possibilitÃ© de programmer, modifier et supprimer 100 programmes de cuissons libres. Â· Refroidissement rapide (automatique et manuel) : Seul le ventilateur fonctionne porte ouverte. Ce cycle permet un refroidissement rapide de la chambre entre deux cuissons.
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Â· Injection manuelle d'eau dans la chambre de cuisson.

Â· Â· HACCP : Il est possible de raccorder les fours Ã  une simple imprimante en option (version basic) ou directement Ã  un ordinateur (version intÃ©grÃ©e).

Â· "Pause" : diffÃ¨re le dÃ©clenchement de la cuisson et permet d'introduire une pause entre des phases de cuisson sÃ©quentielles ou Ã  la fin d'un cycle de cuisson. Â· Vidange du surchauffeur : Les fours "air-o-steam" sont Ã©quipÃ©s d'un contrÃ´le automatique.

Â· PERFORMANCES Â· "Air-o-climat" : GrÃ¢ce Ã  une sonde lambda, ce systÃ¨me mesure physiquement le degrÃ© d'humiditÃ© exact dans la chambre de cuisson afin de maÃ®triser parfaitement les diffÃ©rents cycles de cuisson. Dans le cas d'un cycle air chaud, "air-o-climat" prends aussi en considÃ©ration le taux d'humiditÃ© dÃ©gagÃ© par la nourriture lors de sa cuisson. (systÃ¨me brevetÃ©) Â· Afficheur du contrÃ´le de l'humiditÃ© air-o-climat. (niveau prÃ©-programmÃ©

et rÃ©el) Â· "Air-o-flow" : Ce systÃ¨me va aspirer de l'air frais de l'extÃ©rieur pour le rÃ©injecter aprÃ¨s l'avoir rÃ©chauffÃ© via les rÃ©sistances, dans la chambre de cuisson grÃ¢ce au nouveau ventilateur bevetÃ© . Ce systÃ¨me permet de garantir une tempÃ©rature constante et donc une rÃ©gularitÃ© du processus des cycles de cuisson. Â· "Air-o-clean" : 4 cycles de nettoyage automatiques et 1 cycle semi-automatique. Le bras de lavage en acier inox est incorporÃ© Ã  la chambre de cuisson. Â· Douchette de nettoyage rÃ©tractable en dotation. Â· Sonde Ã  coeur Ã  6 capteurs, prÃ©cise au 1/2Â°C prÃ¨s.

des structure mobiles. Â· Eclairage interne halogÃ¨ne. Â· Protection IPX 5. Â· Sonde thermocouple de dÃ©tection du calcaire incorporÃ© dans le surchauffeur. Â· AccÃ¨s frontal aisÃ© aux principaux composants techniques. Â· Certification H*, et homologation par les principaux organismes de certification internationaux (VDE).
*Pour les modules appartenant Ã  la version B11 (plus de 14 kW), ceux-ci doivent Ãªtre installÃ©s en conformitÃ© avec la normeH.

CONSTRUCTION Â· EquipÃ©s de guides latÃ©raux au pas de 65 mm en standard. Â· Superposition possible entre eux ou avec les fours "air-o-convect". Â· EntiÃ¨rement en acier inox AISI 304, chambre de cuisson sans soudure. Â· Pieds ajustables en hauteur. Â· Porte double vitrage assurant une tempÃ©rature externe de 55Â°C mÃªme dans le cas d'une utilisation Ã  300Â°C, avec double ouverture pour assurer le maximum de sÃ©curitÃ© Ã  l'utilisateur. Chargement et dÃ©chargement aisÃ©
EGA030
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CARACTERISTIQUES Alimentation Nombre de grilles Pas entre grilles - mm Cycles de cuisson - Â°C air pulsÃ© vapeur mixte Mode de cuisson Convection Vapeur Convection/Vapeur RÃ©glage de l'humiditÃ© Cuisson & Maintien RÃ©gÃ©nÃ©ration Vapeur Ã  basse tempÃ©rature Ventilateur 2 vitesses Sonde Ã  coeur 6 points Nettoyage automatique Nombre de programmes mÃ©morisables Dimensions externes - mm largeur profondeur hauteur Dimensions internes - mm largeur profondeur hauteur Puissance - kW Surchauffeur auxiliaire Ã©lectrique chambre de cuisson Poids net - kg. Tension d'alimentation

Electrique 10 65 300 130 250 q q q q q q q q q q 100 1208 1065 1058 640 855 736 24 1 25 24 202 400 V, 3N, 50/60

Internet: http://www.electrolux.com/foodservice

La societe se reserve le droit de modifier les specifications techniques sans avis prealable.
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ACCESSOIRES *NOT TRANSLATED* ADOUCISSEUR D'EAU AUTOMATIQUE POUR FOURS ARMOIRE CHAUDE POUR FOURS 10 GN 2/1 ARMOIRE NEUTRE POUR FOURS 10 GN 2/1 CHARIOT PORTE STRUCTURE 10 GN 2/1 COUPLE DE GRILLES GN 1/1 INOX AISI 304 COUPLE DE GRILLES GN 2/1 INOX AISI 304 COUPLE DE GRILLES GN1/1-8 POULETS/GRILLE COUPLES DE PANIERS A FRITURE GN1/1 COUVERTURE THERMIQUE POUR FOUR 10 GN 2/1 DOUCHETTE LATERALE EXTERIEURE FERMOIRE DOUBLE POUR PORTE FILTRE A EAU POUR FOURS FILTRE A GRAISSE POUR FOUR 10 GN 1/1-2/1 GRILLE ALUMINIUM GN1/1 GRILLE GN1/1 POUR 8 POULETS DE 1,2 KG HOTTE AVEC MOTEUR POUR FOURS 10 GN 2/1 HOTTE SANS MOTEUR POUR FOURS 10 GN 2/1 KIT 4 PIEDS AJUSTABLES KIT CONNECTION EXTERNE DETERGENT+RINCAGE KIT GLISSIERES POUR SUPPORT FOUR KIT HACCP EKIS KIT HACCP INTEGRE POUR FOURS KIT ISOL. THERMIQ. POUR FOURS 10 GN2/1 KIT VIDANGE (D=50MM)-FOUR 6&10GN1/1-2/1 LOGICIEL+CABLE POUR TELECHAR. LE PROGR. PLAQUE 600X400 H20 PERFOREE ALUMINIUM PLAQUE 600X400 H20 PLEINE ALUMINIUM PLAQUE 600X400 ONDULEE POUR 5 BAGUETTES PLAQUE ANTI-ADHERENTE GN1/1 H=20 MM PLAQUE ANTI-ADHERENTE GN1/1 H=40 MM PLAQUE ANTI-ADHERENTE GN1/1 H=65 MM STERILISATEUR A RESINES STRUCT. MOBILE 8 NX 600X400 PAS DE 80 MM STRUCTURE BANQ. 51 ASS,PAS 75MM,10GN2/1 STRUCTURE MOBILE 10 GN2/1 - PAS DE 65 MM STRUCTURE MOBILE 8 GN2/1 - PAS DE 80 MM SUPPORT FOUR AVEC GLISSIERES - 10 GN 2/1 SUPPORT GUIDE+POIGNEE POUR STRUC. MOBILE SUPPORT RESERVOIR DETERGENT+RINCAGE
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								 - Bouilloire Ã  tempÃ©rature rÃ©glable MOULINEX BY883D10 Majestuo
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								 - Apple Iphone 12 64go Mauve Reconditionne Grade Eco
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								 - Mobile Clapet Danew K40 Noir
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								 - Cable Usb-c Edenwood 2,5m Noir
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								 - Souris sans fil rechargeable LOGITECH MX Anywhere 2S Gris pale
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								 - Cuiseur vapeur SEB 2 bols Inox VC145100
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								 - Xperia 10 Plus - 64 Go - Bleu Nuit
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								 - Dipra Tuyau Gaz Naturel A Vie

							

							
							
								39.95 €
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			Les fichiers PDF en rapport avec le site tools.professional.electrolux.com

			

		

	

	

	
					

			
				
					
				

				
					Electrolux Appareils Industriels

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Appareils Industriels Plaques Ã frire - 2 foyers La nouvelle plaque Ã frire Electrolux au design ergonomique et la poÃªle Ã frire en fonte sont conÃ§ues de maniÃ¨re Ã rÃ©pondre de maniÃ¨re efficace et rapide Ã toutes les exigences de prÃ©paration des aliments, tout en garantissant d'excellents rÃ©sultats de cuisson. La poÃªle Ã frire en fonte est conÃ§ue avec le plus grand soin pour offrir un rÃ©sultat parfait. La dimension de la plaque et la puissance thermique installÃ©e font de ces
				

			

			

			
				
					
				

				
					LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTO.

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME La gamme des lave-vaisselle Ã avancement automatique RT110B "BASIC" est composÃ©e de 4 modÃ¨les en version Ã©lectrique et Ã une cuve (lavage). Le chargement peut Ãªtre effectuÃ© par la droite ou par la gauche et la capacitÃ© maximale est de 100 paniers/heure. Ces modÃ¨les possÃ¨dent une vitesse, un tunnel de sÃ©chage et sont Ã©quipÃ©s de sÃ©rie de "L'AUTOSTART" . 4 MODELES - 2 lave-vaisselle Ã avancement automatique avec entrÃ©e Ã droite et tunnel de sÃ©chage (50 et 60 Hz
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Chariots

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Chariots Chariots de Service - 1200x600 mm Electrolux fabrique une gamme complÃ¨te de chariots en acier inox AISI 304 pour le transport des marchandises dans les cuisines professionnelles. Le systÃ¨me offre flexibilitÃ©, capacitÃ© et efficacitÃ© et a Ã©tÃ© conÃ§u pour rÃ©soudre tous les problÃ¨mes relatif au transport et au stockage de vaisselle destinÃ©e Ã la cuisine, rÃ©cipients GN et plateaux EN, cageots et Ã©tagÃ¨res pour plats Ã laver. Les chariots de service indiquÃ©s sur cette 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Appareils Industriels

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Appareils Industriels Cuiseur universel - 1 cuve 380 L La gamme comprend 3 modÃ¨les Ã gaz, Ã vapeur et Ã©lectriques avec 1 cuve de 400 litres et 2 paniers Ã basculement automatique. Cet appareil est l'idÃ©al pour la cuisson Ã l'eau de pÃ¢tes, riz, soupes, lÃ©gumes, viandes bouilles, etc. 291132 FABRICATION Â· Habillage extÃ©rieur et structure porteuse en inox AISI 304. Cuve en inox AISI 316 avec angles arrondis et tube de trop-plein. Chambre de combustion en inox AISI 309 (version Ã g
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux MDS

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux MDS Distributeurs Ã niveau constant Electrolux offre un systÃ¨me de conservation et de distribution des repas, idÃ©al pour hÃ´pitaux et cliniques, qui apporte une solution aux besoins les plus complexes et les plus variÃ©s. Le systÃ¨me MD doit sa flexibilitÃ©, capacitÃ© et efficacitÃ© Ã la vaste gamme d'Ã©quipements et accessoires disponibles qui permettent d'innombrables options d'installation. Le systÃ¨me MD assure le transport, la conservation et la distribution d'aliments dans de 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Fours Ã  air pulsÃ© Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Fours Ã air pulsÃ© Electrolux 4 niveaux au pas de 60 mm Four Ã air pulsÃ© Ã©lectrique Ã 4 grilles de 422x370 mm, idÃ©al pour toutes les cuissons traditionnelles au four : cuisson de viandes, pÃ¢tisseries, pizzas, poissons, lÃ©gumes mais aussi pour griller, gratiner et rÃ©gÃ©nÃ©rer les aliments rÃ©frigÃ©rÃ©s ou surgelÃ©s. Ce four, qui allie expÃ©rience et innovation pour une cuisine nouvelle dans ses prestations, est excellent dans sa qualitÃ© et Ã©conomique dans sa gestion. Il est idÃ©al lÃ oÃ¹ 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Fours mixtes air-o-steam Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Fours mixtes air-o-steam Electrolux 6 GN 1/1 - Electrique - Tableau A Electrolux, avec air-o-steam Touchline inaugure une nouvelle Ã¨re de fours mixtes, grÃ¢ce Ã une technologie Ã la pointe de l'innovation qui garantit une gestion simplissime des processus de prÃ©paration. Cet outils des plus complets et des plus intuitifs a Ã©tÃ© conÃ§us pour rÃ©pondre aux exigences de la restauration ; par simple pression du doigt sur l'Ã©cran tactile haute dÃ©finition vous accÃ©dez aux fonctions et aux 3 mode
				

			

			

			
				
					
				

				
					Elco 700HP

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Elco 700HP Sauteuses Ã cuve fixe Ã©lectriques La gamme modulaire Elco 700HP Electrolux comprend plus de 100 appareils conÃ§us pour garantir un niveau trÃ¨s Ã©levÃ© en performances, fiabilitÃ©, Ã©conomie d'Ã©nergie, standard de sÃ©curitÃ© et ergonomie. Ces qualitÃ©s se retrouvent sur la modularitÃ© totale de la gamme qui permet de nombreuses configurations diffÃ©rentes, que ce soit monobloc sur plinthes, dos Ã dos (avec la gamme 900) ou en systÃ¨me pont. Les appareils font dÃ©sormais 730 mm de pr
				

			


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			Les vidÃ©os

			

		

							
						
							
								
							

							
								Les Cowboys Fringant-shooter electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux V 30 min - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Instructions Laverie Automatique Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Aspirateur ELECTROLUX ErgoRapido - BUT - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Le lave linge UltraCare Electrolux [DÃ©monstration] - YouTube

							

						

					


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			A dÃ©couvrir

			

		

					

			
				
					
				

				
					Fiche produit Sony : 04/1095156877504.pdf

					16/02/2012 - www.sony.fr

					DECLARATION DE CONFIDENTIALITE DE SONY 1. Introduction La protection de votre vie privÃ©e est un Ã©lÃ©ment qui n'est pas pris Ã la lÃ©gÃ¨re par Sony. Ce document a pour but de vous indiquer les pratiques appliquÃ©es par Sony en matiÃ¨re d'informations, le type de donnÃ©es que nous sommes susceptibles de collecter et de conserver, la maniÃ¨re dont ces donnÃ©es sont utilisÃ©es et avec qui elles sont partagÃ©es. Il vous explique Ã©galement ce que vous devez faire pour nous contacter si vous aviez Ã
				

			

			

			
				
					
				

				
					Declaration of Conformity - Logitech

					05/12/2014 - www.logitech.com

					Declaration of Conformity According to EN 45014 and Article 10 of Council Directive 89/336/EEC We, authorized representative, Logitech Ireland Services Limited, Ballincollig Cork, Ireland, declare under our sole responsibility that the following product(s): Logitech : PC Camera Model : V-UW21 is (are) tested and conform(s) with the following harmonized European standards: Emission Standard EN 55022:1998 Information technology equipment - Radio disturbance characteristics - Limits and methods of 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Si vous avez effectuÃ© votre achat - TomTom

					16/05/2016 - www.tomtom.com

					TomTom Garantie LimitÃ©e (pour produits remises Ã neuf) GARANT Achats aux USA et au Canada : Si vous avez effectuÃ© votre achat aux Ã‰tats-unis ou au Canada, cette Garantie LimitÃ©e est accordÃ©e par, et cette Limitation de ResponsabilitÃ© stipulÃ©e pour, TomTom Inc., 150 Baker Avenue Extension, Concord Massachusetts 01742 (Ã‰tats-unis d AmÃ©rique). CE QUI EST COUVERT PAR CETTE GARANTIE 1) TomTom Inc. ( TomTom ) certifie Ã l acheteur original (Â« vous Â») du matÃ©riel qu accompagne cette Ga
				

			

			

			
				
					
				

				
					English

					24/11/2014 - www.lg.com

					SUPER MULTI DVD RECORDER/VCR WITH DIGITAL TUNER RC897T " ATSC/NTSC/QAM Clear Tuner " Super Multi Format Recording " DVD to VCR and VCR to DVD Recording " USB Media Plus " 1080p Upscaling via HDMI!" Output " Digital Cable/Satellite Box Controller " Digital Camcorder Input (1394) " LG SimpLink!" SUPER MULTI FORMAT DISC RECORDING Record to all current DVD disc formats with Super Multi Format Recording: DVDÂ±R /DVDÂ±RW/DVD+R Double Layer/DVD-RAM USB MEDIA PLUS Digital music, photos and video with US
				

			

			

			
				
					
				

				
					LED TV 16/9 - Media Center

					07/12/2017 - www.thomsontv.fr

					LED TV 16/9 48FZ5634W ready SpÃ©cifications du 48FZ5634W RÃ©solution : 1920x1080 LuminositÃ© : 380 cd/mÂ² Contraste dynamique : Mega Contrast Son : StÃ©rÃ©o 2 x 8 W PrÃªt pour la tÃ©lÃ©vision numÃ©rique haute dÃ©finition (Canal Ready *: Port CI+ compatible avec le mini-dÃ©codeur (ou module) CANAL READY permettant de recevoir les chaÃ®nes payantes du groupe CANAL+ via la TNT Connectique numÃ©rique : 3 HDMI - HDCP - 1 CMP Port USB MultimÃ©dia (vidÃ©o haute dÃ©finition, photo, musique) : 2 PÃ©ritel
				

			

			

			
				
					
				

				
					Exploring Final Cut Pro 7 - Apple Inc. - Support

					27/11/2014 - manuals.info.apple.com

					Final Cut Pro 7 Exploring Final Cut Pro KKApple Inc. Copyright Â© 2009 Apple Inc. All rights reserved. Your rights to the software are governed by the accompanying software license agreement. The owner or authorized user of a valid copy of FinalÂ CutÂ Studio software may reproduce this publication for the purpose of learning to use such software. No part of this publication may be reproduced or transmitted for commercial purposes, such as selling copies of this publication or for providing paid
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