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			Extrait du fichier (au format texte) :

			Four mixte air-o-steam -Touchline Electrolux

Fours 20 GN 1/1 - Electrique
Electrolux, avec air-o-Steam Touchline inaugure une nouvelle ère de fours mixtes, grâce à une technologie à la pointe de l'innovation qui garantit une gestion simplissime des processus de préparation. Cet outil des plus complets et des plus intuitifs a été conçus pour répondre aux exigences de la restauration ; par simple pression du doigt sur l'écran tactile haute définition vous accédez aux fonctions et aux 3 modes de cuissons (manuel, automatique,programmable). Ces fours mixtes sont disponibles de 6 à 20 niveaux, version électrique ou gaz, GN 1/1 ou GN 2/1. Ils sont parfaitement compatibles avec les cellules de refroidissement et mixtes "air-o-chill" afin de permettre l'utilisation du concept "Cook & Chill" (cuisson - refroidissement).

266204

MODES OPERATOIRES · Ecran tactile avec 3 modes de cuisson (Manuel, Automatique, Programmable), cycles de nettoyage avec fonctions économiques personnalisables. · Mode programmable : 1000 recettes peuvent être stockées pour chacune 16 phases différentes de cuisson.

ce four de façon optimale

·
Caractéristiques principales: · Générateur de vapeur à vidange automatique avec sonde thermocouple de détection du calcaire incorporée. · Cycles traditionnels de cuisson : Convection : le groupe chauffant de haute performance permet une montée de la température de cuisson de 300° C (1° C par seconde). Idéal pour gratiner,cuisiner les pâtisseries salées ou sucrées, génoises ... L'humidité naturellement générée par les produits est controlée par le système air-o-climat et la sonde Lambda.Vapeur : génère soit une vapeur basse température 25-99° C, soit une vapeur 100° C, soit une vapeur haute température 101-130° C. Idéal pour cuire les légumes et poissons frais ou surgelés.Mixte : utilise simultanément l'air chaud et la

vapeur pour obtenir une cuisson en humidité contrôlée (max. 250ºC).

· Mode manuel : méthode de cuisson traditionnelle par sélection du mode de cuisson, de la température et du temps de cuisson. · Mode automatique : sélectionnez simplement la famille et le type de nourriture, le four fera le reste. La temperature, l'humidité et le temps de cuisson sont automatiquement gérés par le four pour atteindre un résultat parfait. Ce mode permet aux personnes moins qualifiées d'utiliser

Four mixte air-o-steam -Touchline Electrolux Fours 20 GN 1/1 - Electrique

· Air-o-flow : Ce système aspire de l'air frais de l'extérieur, le réchauffe et le réinjecte dans la chambre de cuisson grâce au ventilateur breveté. · Air-o-climat : ce système mesure physiquement le niveau d'humidité réel à l'intérieur de la chambre de cuisson grâce à la sonde Lambda et agit automatiquement sur les paramètres de cuisson tout en préservant le degré d'humidité idéal. Ce système est également fonctionnel pour un cycle convection. · Air-o-clean : 4 cycles de nettoyage automatiques pré-programmés et 1 cycle semi-automatique. Le bras de lavage en acier inox est incorporé à la chambre de cuisson. Les paramètres des cycles de nettoyages peuvent être modifiés pour réduire la consommation d'eau, d'énergie et de produit de rinçage. · Sonde 6 points: précise au 1/2°C · Vitesse de ventilation : pleine vitesse ou demi vitesse (pour les cuissons délicates comme les pâtisseries) ou vitesse par

impulsions (pour les cuissons basse température). · Demi puissance : pour les cuissons délicates comme les pâtisseries. · Eco-delta : ce processus garantit le maintien d'une différence constante entre la température à coeur des aliments et la température à l'intérieur de la chambre de cuisson ; le delta étant préalablement défini par l'utilisateur. · Refroidissement rapide : utilisé pour passer à un cycle de cuisson qui nécessite une température plus basse que le cycle précédent. Il fonctionne automatiquement ou manuellement. · Injection manuelle : possibilité d'injecter manuellement de l'eau dans la chambre de cuisson. · Food Safe Control : analyse automatique et validation du processus de cuisson conformément aux standards HACCP garantissant la sécurité microbiologique des produits. · HACCP : tracabilité des cuissons via clé usb · Port USB en façade

CONSTRUCTION · Entièrement en acier inox AISI 304 ; chambre de cuisson sans soudure. · Porte double vitrage assurant une température externe de 55° C même dans le cas d'une utilisation à 300° C. 4 positions d'ouverture pour faciliter le chargement et déchargement. · Douchette latérale externe en option · Pieds réglables en hauteur · Eclairage interne halogène. · Accès frontal aisé aux principaux composants techniques. · Protection IPX5. · les fours air-o-steam sont conformes aux prescriptions de sécurité IMQ.

266204 CARACTERISTIQUES Alimentation Nombre de grilles Pas entre grilles - mm Cycles de cuisson - °C air pulsé Mode de cuisson Convection Vapeur Convection/Vapeur Régénération Vapeur à basse température Ventilateur 2 vitesses Sonde à coeur Nettoyage automatique Dimensions externes - mm largeur profondeur hauteur Dimensions internes - mm largeur profondeur hauteur Puissance - kW électrique chambre de cuisson Consommation énergie mini-maxi-kWh Consommation d'eau - L/h Consommation d'eau - L/h Puissance - kW auxiliaire Poids net - kg. Tension d'alimentation Electrique 20 63 300 q q q q q q q q 993 957 1795 460 715 1450 34.5 34 4.08, 22.1 10.5 0.34 0.8 257 400 V, 3N, 50/60
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Four mixte air-o-steam -Touchline Electrolux Fours 20 GN 1/1 - Electrique

266204 ACCESSOIRES EN DOTATION Filtre air panneau de contrôle 20GN1/1 STRUCTURE 20 GN 1/1, PAS DE 63 MM (STD) TOLE DE FERMETURE POUR 20GN1/1 ACCESSOIRES *NOT TRANSLATED* 2 FILTRES A GRAISSE POUR FOUR 20X1/1-2/1 ADOUCISSEUR D'EAU AUTOMATIQUE POUR FOURS BAC ANTI-ADHESIF GN 1/2 PROFONDEUR 20MM BAC ANTI-ADHESIF GN 1/2 60MM BAC ANTI-ADHESIF GN 1/2 PROFONDEUR 40MM BAC ANTI-ADHESIF GN 2/3 PROFONDEUR 40MM, BAC ANTI-ADHESIF GN 2/3 PROFONDEUR 60MM, BAC ANTI-ADHESIF GN2/3 H=20 MM CHARIOT PATIS.(400X600)-AOS 20GN1/1,80MM COUPLE DE GRILLES GN 1/1 INOX AISI 304 COUPLE DE GRILLES GN1/1-8 POULETS/GRILLE COUPLES DE PANIERS A FRITURE GN1/1 COUVERTURE ISOTHERMIQUE 20 GN 1/1 DOUCHETTE LATERALE EXTERIEURE DOUCHETTE RÉTRACTABLE PR FOUR 20GN 2/1 FILTRE EAU POUR FOURS 20 2/1 - 1.8L/MIN. FILTRE EXTERNE REVERSIBLE OSMOSEUR PR FO GRILLE A FRIRE, GN 1/2 GRILLE A FRITURES GN2/3 POUR FOURS GRILLE ALUMINIUM GN1/1 GRILLE GN1/1 POUR 8 POULETS DE 1,2 KG GRILLE GN1/2 POUR 4 POULETS DE 1.2KG KIT HACCP INTEGRE POUR FOURS KIT ISOL. THERMIQ. POUR FOURS 20 GN1/1 PANIER POUR BAC A DETERGENT - MURAL PLAQUE 600X400 H20 PERFOREE ALUMINIUM PLAQUE 600X400 H20 PLEINE ALUMINIUM PLAQUE 600X400 ONDULEE POUR 5 BAGUETTES PLAQUE A OEUF 8 ZONES- GN1/1 PLAQUE ANTI-ADHERENTE GN1/1 H=20 MM PLAQUE ANTI-ADHERENTE GN1/1 H=40 MM PLAQUE ANTI-ADHERENTE GN1/1 H=60 MM PLAQUE CUISSON 28 PDT GN 1/1 PLAQUE DE CUISSON POUR BAGUETTE GN1/1 PLAQUE GN1/1 NERVUREE PLAQUE LISSE 2 BORDS GN 1/1 PLAQUE NERVUREE GN 1/2 POUR FOUR PLAQUE NERVUREE GN 2/3 POUR FOUR STERILISATEUR A RESINES STRUCTURE 16 GN 1/1 PAS DE 80 MM STRUCTURE 20 GN 1/1, PAS DE 63 MM (STD) STRUCTURE A ASSIETTES POUR 20 GN1/1 STRUCTURE BANQ. 45 ASS,PAS 90MM,20GN1/1 TOLE DE FERMETURE POUR 20GN1/1

1 1 1
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								 - Expresso Pompe Cosylife Cl-exm15x
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								 - Coque We Samsung Galaxy A13 5g
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								 - Film De Protection Pour Tablette Danew Dslide 809
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								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - P30 Pro - 128 Go - Noir
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								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Cartouche d'encre CANON CLI521C Cyan

							

							
							
								13.94 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Pompe A Air Electrique Xiaomi Air Pump 1s

							

							
							
								39.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Tablette 10,4" Samsung Galaxy Tab S6 Lite 2022 (wifi) S Pen Inclus
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								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Batterie appareil photo SONY NPFM500H pour A68

							

							
							
								59.90 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Galaxy Tab S6 Lite - 64 Go - Wifi + 4G - Oxford Gray
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								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Expresso Broyeur PHILIPS Séries 5400 EP5444/50 Lattego
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								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Moule à manqué TEFAL Perfectbake 24cm
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								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Aspirateur sans sac MIELE Boost CX1 Active

							

							
							
								299.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						

				

			

		

	





	
		
			
			Les fichiers PDF en rapport avec le site tools.professional.electrolux.com

			

		

	

	

	
					

			
				
					
				

				
					FRITEUSES GAZ - 15 L - MONOBLOCS

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME N 900: une gamme de plus de 150 modèles pour les cuisines professionnelles, conçue pour garantir des performances très élevées en terme de fiabilité, d'économie d'énergie, d'ergonomie et de respect des normes de sécurité pour les opérateurs. Ces concepts se retrouvent dans toute la modularité de la gamme permettant ainsi la création d'une multitude de configurations différentes, monobloc linéaire, en système « pont » ou en suspendu. La gamme N 900 démon
				

			

			

			
				
					
				

				
					Avancement automatique Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Avancement automatique Electrolux WTM140 - électrique La gamme de lave-vaisselle Electrolux est destinée aux clients qui exigent d'un lave-vaisselle efficacité, ergonomie et économie. La gamme propose des lave-verres, des lave-vaisselle frontaux, des lave-vaisselle � capot, des lave-vaisselle � avancement automatique, des convoyeurs et des lave-batterie. La gamme de lave-vaisselle � avancement automatique est conçue pour être facilement branchée aux appareils de la gamme du système de tr
				

			

			

			
				
					
				

				
					Fours mixtes air-o-steam Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Fours mixtes air-o-steam Electrolux 6 GN 1/1 - Electrique - Tableau A Electrolux, avec air-o-steam Touchline inaugure une nouvelle ère de fours mixtes, grâce � une technologie � la pointe de l'innovation qui garantit une gestion simplissime des processus de préparation. Cet outils des plus complets et des plus intuitifs a été conçus pour répondre aux exigences de la restauration ; par simple pression du doigt sur l'écran tactile haute définition vous accédez aux fonctions et aux 3 mode
				

			

			

			
				
					
				

				
					Elco 700HP

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Elco 700HP Fourneaux Top gaz 2 & 4 feux La gamme modulaire Elco 700HP Electrolux comprend plus de 100 appareils conçus pour garantir un niveau très élevé en performances, fiabilité, économie d'énergie, standard de sécurité et ergonomie. Ces qualités se retrouvent sur la modularité totale de la gamme qui permet de nombreuses configurations différentes, que ce soit monobloc sur plinthes, dos � dos (avec la gamme 900) ou en système pont. Les appareils font désormais 730 mm de profonde
				

			

			

			
				
					
				

				
					Cuisson Modulaire Elco 900

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Cuisson Modulaire Elco 900 Sauteuses gaz 80 L La ligne 900 Electrolux, équipements modulaires de cuisson, a été conçue pour répondre aux exigences requises dans une cuisine professionnelle. La flexibilité du design modulaire, avec ses unités monoblocs et tops disponibles en 178 modèles différents, signifie que l'installation peut être adaptée aux besoins d'un restaurateur moderne et professionnel. Les modèles présentés sur cette page sont 4 sauteuses gaz de 80 litres, basculement m
				

			

			

			
				
					
				

				
					air-o-convect

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					air-o-convect Tout ce que vous cherchez dans un four electrolux air-o-convect 3 air-o-convect: la nouvelle dimension de cuisson Choisissez parmi la vaste sélection de modèles de four air-o-convect et les combinaisons qui conviennent pour toutes les situations. Petits restaurants, front cooking, épiceries fines Un service rapide et dynamique pour des clients qui ont peu de temps et des goûts différents. Restaurants rapides, supermarchés, petits hôtels et écoles Pour garantir des plats d
				

			

			

			
				
					
				

				
					Fours Mixtes a-o-s Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Fours Mixtes a-o-s Electrolux 10 niveaux GN 1/1 gaz AIR-O-STEAM : Les fours mixtes ELECTROLUX "série étroite" tableaux A et B, sont disponibles en version électrique ou gaz, GN 1/1 ou GN 2/1, avec tableau de commande digital programmable (tableau A) ou simplement digital (tableau B). Ils ont été conçus pour répondre aux exigences particulières de chacun de nos clients, garantissant une cuisson homogène, une consommation moindre, une rapidité de montée en température et la conformité
				

			

			

			
				
					
				

				
					LAVE VAISSELLE FRONTAUX

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME La nouvelle gamme de lave-vaisselle LS6 comprend 6 modèles "ACTIVE" et 1 modèle standard permettant de laver les assiettes, couverts, verres, tasses, etc... grâce � des cycles de lavage de 90, 120 et 240 secondes et assurant un débit maximum de 33 paniers/heure, soit environ 590 assiettes/heure. 7 MODELES 1 lave-vaisselle standard (LS6 EP) sans pompe de vidange 1 lave-vaisselle "ACTIVE" (LS6 EADPD) avec pompe de vidange et distributeur de produits lessiviels 1 lave-va
				

			


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			Les vidéos

			

		

							
						
							
								
							

							
								Electrolux V 30 min - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Le lave linge UltraCare Electrolux [Démonstration] - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Instructions Laverie Automatique Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Aspirateur ELECTROLUX ErgoRapido - BUT - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Les Cowboys Fringant-shooter electrolux - YouTube

							

						

					


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			A découvrir

			

		

					

			
				
					
				

				
					WD Blue SSHD - Western Digital

					14/11/2017 - www.wdc.com

					WD Blue !" PC SSHD Le meilleur des deux mondes� : la capacité d'un disque dur associée � la vitesse d'un disque SSD. Les disques SSD hybrides (SSHD) WD Blue associent dans un seul disque la technologie SSD Flash NAND et la capacité de stockage colossale d'un disque dur. Les ingénieurs de WD ont associé le meilleur de ces deux technologies pour produire un disque hybride améliorant la performance globale du système, pour des démarrages plus rapides, des chargements d'applications plus cou
				

			

			

			
				
					
				

				
					LED TV 16/9 - the TCL-THOMSON Media center

					13/05/2016 - www.thomsontv.fr

					LED TV 16/9 55FZ5635 Spécifications du 55FZ5635 Résolution : 1920x1080 Luminosité : 380 cd/m² Contraste dynamique : Mega Contrast Son : Stéréo 2 x 8 W Prêt pour la télévision numérique haute définition (Canal Ready *: Port CI+ compatible avec le mini-décodeur (ou module) CANAL READY permettant de recevoir les chaînes payantes du groupe CANAL+ via la TNT Connectique numérique : 3 HDMI - HDCP - 1 CMP Port USB Multimédia (vidéo haute définition, photo, musique) : 2 Péritel : 1 * M
				

			

			

			
				
					
				

				
					R590 E7P-C3350 (NP-R590-JS01FR)

					13/02/2012 - www.samsung.com

					Windows®. La vie sans limites. Samsung recommande Windows 7. Affichage Ecran R590 E7P-C3350 14'' HD 16:9 (1366 x 768) SuperBright Gloss LED 3072 Mo (1x2048 + 1x1024 Mo) DDR3 SODIMM (800MHz PC2-5300) Le nouveau design Samsung R590 E7P-C3350 NP-R590-JS01FR 880 8993 954 049 * Condition de test : Logiciel BatteryMark 4.0.1, Samsung Battery Mode optimisé, Luminosité minimum, Wi-Fi Off ** Condition de test : Lecture continue d un film en format DivX stocké sur le disque dur, Samsung Battery Mode 
				

			

			

			
				
					
				

				
					KITST

					05/07/2012 - www.smeg.fr

					KITST SMEG ELITE Kit de vidage automatique EAN13: 8017709146849 Kit de vidage automatique 1 cuve et manette de commande carrée SMEG France 9, rue Linus Carl Pauling B.P. 548 76824 MONT SAINT AIGNAN Cedex Tél.: +33 (0)2 35 12 14 14 Fax : +33 (0)2 35 60 70 77 
				

			

			

			
				
					
				

				
					TU Dresden - Nvidia

					23/11/2016 - www.nvidia.fr

					ÉTUDE DE CAS  |  UNIVERSITÉ TECHNIQUE DE DRESDE LES SUPERCALCULATEURS ATCCÉLÉRES PAR GPU FONT AVANCER LA SCIENCE Les accélérateurs NVIDIA® Tesla® K80 ouvrent de nouvelles perspectives pour la recherche scientifique et permettent aux chercheurs de l Université technique de Dresde de faire face � de nouveaux défis avec des volumes de données toujours plus complexes. Les GPU NVIDIA Tesla� K80 redéfinissent les limites du possible dans de nombreux domaines d étude, comme la recherc
				

			

			

			
				
					
				

				
					Lecteur complet de disques Blu-ray de construction ... - Onkyo

					30/03/2020 - www.fr.onkyo.com

					BD-SP807 Lecteur de disques Blu-ray NOIR ARGENT Lecteur complet de disques Blu-ray de construction superieure Le lecteur BD-SP807 est une solution de lecture robuste et polyvalente prenant en charge les disques Blu-ray, DVD, CD et DivX® HD. Pour ce lecteur, Onkyo a mis l'accent sur la qualite de conception. La construction extremement rigide du chassis et le mecanisme d'entrainement central contribuent a reduire les vibrations nuisibles. Un port Ethernet autorise la prise en charge des fonction
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