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			Extrait du fichier (au format texte) :

			Fours mixtes air-o-steam Electrolux

10 GN 1/1 - Electrique - Tableau A
Electrolux, avec air-o-steam inaugure une nouvelle ère de fours mixtes, grâce à une technologie à la pointe de l'innovation qui garantit une gestion simplissime des processus de préparation. Cet outils des plus complets et des plus intuitifs a été conçus pour répondre aux exigences de la restauration ; Ces fours mixtes sont disponibles de 6 à 20 niveaux, version électrique ou gaz, GN 1/1 ou GN 2/1. Ils sont parfaitement compatibles avec les fours "air-o-convect" (superposition possible) et les cellules de refroidissement et mixtes " air-o-chill" afin de permettre l'utilisation du concept "Cook & Chill" (cuisson - refroidissement).   

267002

CYCLES · Convection : le groupe chauffant de haute performance permet une montée de la température de cuisson de 300°C (1°C par seconde). Idéal pour gratiner, cuisiner les pâtisseries salées ou sucrées, génoises,... Ce cycle peut fonctionner avec le oura ouvert pour évacuer l'humidité. · Vapeur : Idéal pour cuir à une température maximale de travail de 130°C les légumes et poissons frais ou surgelés. · Mixte: Utilise simultanément l'air chaud et la vapeur à une température maximale de 250°C. · Régénération : Idéal pour la remise en température des plats cuisinés, barquettes, assiettes... · LTC : cycle automatique idéal pour la cuisson des grosses pièces de viande. Ce cycle sélectionne automatiquement les bons paramêtres de cuisson afin de

réduire de 50% les pertes en poids. Grâce à "ARTE", un algorithme qui calcule l'estimation du temps résiduel, un indicateur vous informe lorsque le procédé de cuisson est terminé.

FONCTIONS · Sonde à coeur : Les fours
"Air-o-steam" fonctionnent en controlant soit le temps de cuisson soit la température à coeur du produit grâce à une sonde de température à coeur à 6 capteurs. · Demi-vitesse : Idéal pour la cuisson des pâtisseries délicates. · "HOLD" (cuisson et maintien en température) : Cuisson par impulsion idéale pour la boulangerie et LTC (cuisson longue et lente), idéale pour conserver les aliments au chaud et prêts à être servis. · Demi-puissance : Idéal pour la cuisson des pâtisseries délicates ou

dans le cas où la charge ne représente que 40% de la capacité du four (réduction des coûts de fonctionnement). · Eco-delta : Ce processus garantit le maintien d'une différence constante entre la T° à coeur des aliments qui doivent être cuis et la T° à l'intérieur de la chambre de cuisson. · 6 phases automatiques et phases séquencielles : temporisation des cuissons avec programmation des durées. · 20 programmes pré-enregistrés et possibilité de programmer, modifier et supprimer 100 programmes de cuissons libres. · Refroidissement rapide (automatique et manuel) : Seul le ventilateur fonctionne porte ouverte. Ce cycle permet un refroidissement rapide de la chambre entre deux cuissons.

Fours mixtes air-o-steam Electrolux 10 GN 1/1 - Electrique - Tableau A

· Injection manuelle d'eau dans la chambre de cuisson. · "Pause" : diffère le déclenchement de la cuisson et permet d'introduire une pause entre des phases de cuisson séquentielles ou à la fin d'un cycle de cuisson. · Vidange du surchauffeur : Les fours "air-o-steam" sont équipés d'un contrôle automatique. · HACCP : Il est possible de raccorder les fours à une simple imprimante en option (version basic) ou directement à un ordinateur (version intégrée).

le réinjecter après l'avoir réchauffé via les résistances, dans la chambre de cuisson grâce au nouveau ventilateur beveté . Ce système permet de garantir une température constante et donc une régularité du processus des cycles de cuisson. · "Air-o-clean" : 4 cycles de nettoyage automatiques et 1 cycle semi-automatique. Le bras de lavage en acier inox est incorporé à la chambre de cuisson. · Douchette de nettoyage rétractable en dotation. · Sonde à coeur à 6 capteurs, précise au 1/2°C près.

· Sonde thermocouple de détection du calcaire incorporé dans le surchauffeur. · Accès frontal aisé aux principaux composants techniques. · Certification H*, et homologation par les principaux organismes de certification internationaux (VDE).
*Pour les modules appartenant à la version B11 (plus de 14 kW), ceux-ci doivent être installés en conformité avec la normeH.

PERFORMANCES · "Air-o-climat" : Grâce à une sonde lambda, ce système mesure physiquement le degré d'humidité exact dans la chambre de cuisson afin de maîtriser parfaitement les différents cycles de cuisson. Dans le cas d'un cycle air chaud, "air-o-climat" prends aussi en considération le taux d'humidité dégagé par la nourriture lors de sa cuisson. (système breveté) · Afficheur du contrôle de l'humidité air-o-climat. (niveau pré-programmé et réel) · "Air-o-flow" : Ce système va aspirer de l'air frais de l'extérieur pour

CONSTRUCTION · Equipés de guides latéraux au pas de 65 mm en standard. · Superposition possible entre eux ou avec les fours "air-o-convect". · Entièrement en acier inox AISI 304, chambre de cuisson sans soudure. · Pieds ajustables en hauteur. · Porte double vitrage assurant une température externe de 55°C même dans le cas d'une utilisation à 300°C, avec double ouverture pour assurer le maximum de sécurité à l'utilisateur. Chargement et déchargement aisé des structure mobiles. · Eclairage interne halogène. · Protection IPX 5.
EGA020
La societe se reserve le droit de modifier les specifications techniques sans avis prealable. 2012-10-24

AOS101EAA1 267002 CARACTERISTIQUES Alimentation Nombre de grilles Pas entre grilles - mm Cycles de cuisson - °C air pulsé vapeur mixte Mode de cuisson Convection Vapeur Convection/Vapeur Réglage de l'humidité Cuisson & Maintien Régénération Vapeur à basse température Ventilateur 2 vitesses Sonde à coeur 6 points Nettoyage automatique Nombre de programmes mémorisables Dimensions externes - mm largeur profondeur hauteur Dimensions internes - mm largeur profondeur hauteur Puissance - kW Surchauffeur électrique chambre de cuisson Consommation énergie mini-maxi-kWh Puissance - kW gaz Consommation d'eau - L/h Consommation d'eau - L/h Puissance - kW auxiliaire Poids net - kg. Tension d'alimentation Electrique 10 65 300 130 250 q q q q q q q q q q 100 898 915 1058 460 715 736 17 17.5 17 2.04, 11.05

AOS101GAG1 267502 Gaz 10 65 300 130 250 q q q q q q q q q q 100 898 915 1058 460 715 736 20 0.3 20

67 13.5 0.5 156 400 V, 3N, 50/60

35 61 12 0.3 160 230 V, 1N, 50/60

Internet: http://www.electrolux.com/foodservice
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AOS101EAA1 267002 ACCESSOIRES ADOUCISSEUR D'EAU AUTOMATIQUE POUR FOURS BAC ANTI-ADHESIF GN2/3 H=20 MM CHARIOT COLLECTEUR DE GRAISSE 6&10 GN1/1 CHARIOT PORTE STRUCTURE 6 - 10 GN1/1 CHEMINEE POUR FOURS GAZ COUPLE DE GRILLES GN 1/1 INOX AISI 304 COUPLE DE GRILLES GN1/1-8 POULETS/GRILLE COUPLES DE PANIERS A FRITURE GN1/1 COUVERTURE THERMIQUE POUR FOUR 10 GN 1/1 DOUCHETTE LATERALE EXTERIEURE FERMOIRE DOUBLE POUR PORTE FILTRE A EAU POUR FOURS FILTRE A GRAISSE POUR FOUR 10 GN 1/1-2/1 GRILLE A FRITURES GN2/3 POUR FOURS GRILLE GN1/1 POUR 8 POULETS DE 1,2 KG GRILLE GN1/2 POUR 4 POULETS DE 1.2KG GUIDES 600X400 POUR ARMOIRES DE FOUR HOTTE ANTI-ODEURS AVEC VENTILATEUR HOTTE AVEC MOTEUR POUR FOURS 6-10 GN1/1 HOTTE SANS MOTEUR POUR FOURS 6-10 GN1/1 KIT 4 PIEDS AJUSTABLES KIT CONNECTION EXTERNE DETERGENT+RINCAGE KIT CONVERSION GAZ NATUREL EN GPL KIT GLISSIERES POUR SUPPORT FOUR KIT HACCP INTEGRE POUR FOURS KIT ISOL. THERMIQ POUR FOUR SUPERP. 6/10 KIT ISOL. THERMIQ. POUR FOURS 10 GN1/1 KIT ROULETTES POUR SUPPORT 6-10 GN 1/1 KIT VIDANGE (D=50MM)-FOUR 6&10GN1/1-2/1 LOGICIEL+CABLE POUR TELECHAR. LE PROGR. PLAQUE 600X400 H20 PERFOREE ALUMINIUM PLAQUE 600X400 H20 PLEINE ALUMINIUM PLAQUE 600X400 ONDULEE POUR 5 BAGUETTES PLAQUE ANTI-ADHERENTE GN1/1 H=20 MM PLAQUE ANTI-ADHERENTE GN1/1 H=40 MM PLAQUE ANTI-ADHERENTE GN1/1 H=60 MM PLAQUE GN1/1 NERVUREE STERILISATEUR A RESINES STRUCT. MOBILE 8 NX 600X400 PAS DE 80 MM struct. mobile/supp graisse 10GN1/1 64mm STRUCTURE BANQ. 23 ASS,PAS 85MM,10GN1/1 STRUCTURE MOBILE 10 GN1/1 - PAS DE 65 MM STRUCTURE MOBILE 30 ASSIETTES 10 GN1/1 STRUCTURE MOBILE 8 GN1/1 - PAS DE 80 MM SUPPORT FOUR + GLISSIERES (6 - 10 GN1/1) SUPPORT GUIDE+POIGNEE POUR STRUC. MOBILE SUPPORT RESERVOIR DETERGENT+RINCAGE



			

		

	





   	
       	
			
			 Electrolux    Accès au site
			

		

	





	
		Les promotions

		
			
				
										
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Lave vaisselle 60 cm CANDY CF 5C0F0W

							

							
							
								599.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Cartouche d'encre CANON CLI551 N/C/M/J

							

							
							
								57.51 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Casque gamer JBL Quantum 910 Playstation

							

							
							
								259.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Disque Dur Externe Seagate 2to
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								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - iPhone 14 - 5G - 512 Go - Starlight

							

							
							
								932.4 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Casque Tv Filaire Hifi Thomson

							

							
							
								14.96 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Lave linge top ELECTROLUX EW6T4364BM

							

							
							
								599.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - MacBook Pro 13 Touch Bar 2019 - 128 Go - MUHN2FN/A - Gris sidéral
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								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Galaxy Watch6 - 44mm - 4G - Graphite
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								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Appareil photo Hybride CANON R6 Mark II+ RF 24-105 F4 L IS USM

							

							
							
								4199.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Hotte décorative murale MIELE PUR68W
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								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Concentre Sodastream 7up 440ml
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								 Voir le produit
							

						

				

			

		

	





	
		
			
			Les fichiers PDF en rapport avec le site tools.professional.electrolux.com

			

		

	

	

	
					

			
				
					
				

				
					Fours Mixtes a-o-s Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Fours Mixtes a-o-s Electrolux 10 niveaux GN 2/1 gaz AIR-O-STEAM : Les fours mixtes ELECTROLUX "série étroite" tableaux A et B, sont disponibles en version électrique ou gaz, GN 1/1 ou GN 2/1, avec tableau de commande digital programmable (tableau A) ou simplement digital (tableau B). Ils ont été conçus pour répondre aux exigences particulières de chacun de nos clients, garantissant une cuisson homogène, une consommation moindre, une rapidité de montée en température et la conformité
				

			

			

			
				
					
				

				
					FOURNEAUX 4 FEUX GAZ MONOBLOCS

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME N 700 : une gamme de plus de 100 modèles pour les cuisines professionnelles, conçue pour garantir des performances très élevées en terme de fiabilité, d'économie d'énergie, d'ergonomie et de respect des normes de sécurité pour les opérateurs. Ces concepts se retrouvent dans toute la modularité de la gamme permettant ainsi la création d'une multitude de configurations différentes, monobloc linéaire, en système « pont » ou en suspendu. La gamme N 700 démo
				

			

			

			
				
					
				

				
					Four mixte air-o-steam -Touchline Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Four mixte air-o-steam -Touchline Electrolux Fours 6 GN 1/1 - Electrique Electrolux, avec air-o-steam Touchline inaugure une nouvelle ère de fours mixtes, grâce � une technologie � la pointe de l'innovation qui garantit une gestion simplissime des processus de préparation. Cet outil est des plus complets et des plus intuitifs. Il a été conçu pour répondre aux exigences de la restauration ; par simple pression du doigt sur l'écran tactile haute définition vous accédez aux fonctions et a
				

			

			

			
				
					
				

				
					FOURS A PIZZA ELECTRIQUES - 2 NIVEAUX

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME La gamme comprend 8 modèles de fours � pizza électriques � commandes mécaniques avec 2 chambres de cuisson, d'une capacité de 4, 6 ou 9 pizzas. 4 modèles pour des pizzas de 30 centimètres de diamètre, et 4 modèles pour des pizzas de 35 centimètres de diamètre qui satisfont les besoins de la nouvelle tendance du marché des grandes pizzas. CODE 291157 MECANIQUES FOURS A PIZZA ELECTRIQUES - 2 NIVEAUX ZANUSSI PROF E SSIONA L CARACTERISTIQUES TECHNIQUES La chambre d
				

			

			

			
				
					
				

				
					Marmites à pression Thermetic BON

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Marmites � pression Thermetic BON Electriques fixes H 800 mm La ligne THERMETIC d'Electrolux est conçue pour les cuisines � hauts rendements comme celles des hôtels, des institutions, des hôpitaux, des cuisines centrales et du catering. La gamme propose un large choix d'éléments pouvant être installés seuls ou assemblés sans joints � un fourneau de cuisson monobloc au moyen de systèmes de raccordements très hygiéniques. Les unités de 900 mm de profondeur sont également modulables av
				

			

			

			
				
					
				

				
					Marmites rondes basculantes électriques

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Marmites rondes basculantes électriques Avec agitateur - suspendues La gamme Thermaline Electrolux est conçue pour répondre � la demande très dure et intensive des hôtels, instituts, hôpitaux, cuisines centrales et bateaux de croisière. La gamme est composée d'un vaste choix d'éléments modulaires qui peuvent être installés individuellement ou assemblés dans une cuisine complète au moyen d'un système de connexion intelligemment conçu et très hygiénique. Ces marmites sont compati
				

			

			

			
				
					
				

				
					PLONGES AVEC HABILLAGE

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME La gamme comprend 5 modèles de plonges avec habillage 1 bac � pieds ronds de 700 � 1400 mm. La grande modularité des plonges permet de répondre, de façon rationnelle, � toutes les exigences de préparation rencontrées dans une cuisine professionnelle. 5 modèles 1 bac: - 1 plonge de 700 mm - 1 plonge de 1200 mm, 1 égouttoir � droite - 1 plonge de 1200 mm, 1 égouttoir � gauche - 1 plonge de 1400 mm, 1 égouttoir � droite - 1 plonge de 1400 mm, 1 égouttoir � gauche 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Self à encastrer "Drop-in" Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Self � encastrer "Drop-in" Electrolux Vitrines réfrigérées sans groupe Le self « Drop-in » � encastrer Electrolux constitue la réponse optimale aux besoins de la distribution moderne. L'intégration parfaite � la décoration existante donne � cette gamme toute sa versatilité qu'il s'agisse d'une ligne linéaire classique ou spéciale en îlot ou « Scramble ». La variété des fonctions disponibles, des éléments chauds � air, � eau ou vitro aux éléments réfrigérés avec ou sans gro
				

			


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			Les vidéos

			

		

							
						
							
								
							

							
								Le lave linge UltraCare Electrolux [Démonstration] - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Aspirateur ELECTROLUX ErgoRapido - BUT - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Instructions Laverie Automatique Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Les Cowboys Fringant-shooter electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux V 30 min - YouTube

							

						

					


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			A découvrir

			

		

					

			
				
					
				

				
					LED TV 16/9

					20/03/2012 - www.thomsontv.fr

					40FT5453 LED TV 16/9 Spécifications du 40FT5453 Résolution : 1920 X 1080 Luminosité : 380 cd/m2 Contraste dynamique : Mega Contrast Son : Stéréo 2 x 5 W Prêt pour la télévision numérique haute définition (Canal Ready *: Port CI+ compatible avec le mini-décodeur (ou module) CANAL READY permettant de recevoir les chaînes payantes du groupe CANAL+ via la TNT Connectique numérique : 4 HDMI - HDCP - 1 CMP Port USB Multimédia (vidéo haute définition, photo, musique) : 2 Péritel : 1 En
				

			

			

			
				
					
				

				
					WorkForce WF-7110DTW Cartouches d'encre DURABrite Ultra 3 ...

					25/07/2018 - www.epson.fr

					Conditions générales de la promotion Double Cash La promotion 1. Achetez une imprimante Epson ou une imprimante Epson et un lot de cartouches d encre au même moment (« produit Epson ») figurant dans la liste ci-dessous du 01/04/2015 au 30/04/2015 � minuit et demandez un remboursement pouvant aller jusqu � 60 EUR : Imprimantes éligibles Cartouches d encre WorkForce WF-7110DTW WorkForce WF-7610DWF WorkForce WF-7620DTWF Cartouches d encre DURABrite Ultra 3 couleurs 27/27XL Cartouches d e
				

			

			

			
				
					
				

				
					conditions de l'offre - Epson France

					25/11/2014 - www.epson.fr

					DOCUMENT DE TRAVAIL 02 06 2014 Conditions générales  Offre de remboursement Sous réserve du respect des présentes conditions générales, les clients des produits Epson désignés ci-après pourront prétendre � une offre de remboursement différée sur l achat de ces produits auprès des revendeurs détaillants agréés Epson dont la liste est précisée ci-dessous. La promotion Achetez un multifonction Epson Expression Premium XP-510 et un multipack "Ours Polaire" - Encre Claria Premium 
				

			

			

			
				
					
				

				
					PPM P63F

					13/02/2012 - www.samsung.com

					Plasma PPM P63F - 63" Affichage & multimédia · Ratio d'affichage: 16:9 · Luminosité : 1000 cd/m² · Résolution: 1920 x 1080 · Contraste : 10.000:1 · Multi-sources: PC, DVD, caméscope numérique Plasma P63F Caractéristiques P63F Affichage Diagonale Type Résolution Luminosité Contraste Nbre de couleurs affichées Ratio d'affichage Angle de vision (H / V) 63" Points Forts Le carré magique DNIeTM PDP (Plasma Display Panel) 1920 x 1080 1000 cd/m² 10.000 :1 16,7 millions 16:9. 160° / 1
				

			

			

			
				
					
				

				
					PENTAX Optio Z10. LE PLus PETiT dEs PAPArAZZi du mONdE.

					06/03/2012 - www.pentax.fr

					LA PHOTOGRAPHIE A BEAUCOUP ÉVOLUÉ AU FIL DE CES DERNIÈRES ANNÉES. PENTAX A CONTRIBUÉ À CE CHANGEmENT ET EST AUJOURD'HUI mONDIALEmENT RECONNUE POUR SON SAVOIR-FAIRE NOTAmmENT DANS LE DOmAINE DE L'OPTIQUE. LA GAmmE DE PRODUITS PHOTOGRAPHIQUES PENTAX S'ADRESSE AUX CONSOmmATEURS QUI RECHERCHENT DES PRODUITS DE QUALITÉ AUX PERFORmANCES ÉLEVÉES. LE SLOGAN DE L'ENTREPRISE  FOR YOUR PRECIOUS mOmENTS (POUR VOS mOmENTS LES PLUS PRÉCIEUX)  SOULIGNE LA PHILOSOPHIE ET L'OBJECTIF DES COLLABORATE
				

			

			

			
				
					
				

				
					COMMENT ACHETER ET TÉLÉCHARGER DES PLUG-INs SUR ...

					16/03/2012 - www.archos.com

					COMMENT ACHETER ET TÉLÉCHARGER DES PLUG-INs â SUR votre lecteur archos 1	 De quel plug-in avez-vous besoin? Vous pouvez le trouver dans la boutique en ligne d ARCHOS sur www.archos.com. 	 Le plug-in Cinema  Reproduisez des fichiers vidéo MPEG2 et .VOB (le type de fichiers qui se trouvent sur vos DVDs) et profitez du son surround 5.1. 	 SECRETS D INITIÉS ARCHOS ! Le plug-in Web Browser est disponible uniquement pour les modèles ARCHOS 605 Wifi et 705 Wifi. s Le plug-in Web Browser  Navi
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