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			Extrait du fichier (au format texte) :

			air-o-convect

Tout ce que vous cherchez dans un four

electrolux air-o-convect

3

air-o-convect: la nouvelle dimension de cuisson
Choisissez parmi la vaste sÃ©lection de modÃ¨les de four air-o-convect et les combinaisons qui conviennent pour toutes les situations.
Petits restaurants, front cooking, Ã©piceries fines Un service rapide et dynamique pour des clients qui ont peu de temps et des goÃ»ts diffÃ©rents.

Restaurants rapides, supermarchÃ©s, petits hÃ´tels et Ã©coles Pour garantir des plats de qualitÃ© pendant toute la journÃ©e.

Restaurants et hÃ´tels, petites cantines, Ã©coles et traÃ®teur Quand vous devez servir d'excellents plats Ã  un grand nombre de personnes dans des situations diffÃ©rentes.

Grands restaurants et Ã©coles, cantines, cuisines Ã  haut rendement La solution parfaite quand vous devez prÃ©parer des centaines de plats, toute la journÃ©e, en garantissant continuellement un service parfait.

4

electrolux air-o-convect

Des caractÃ©ristiques techniques pour amÃ©liorer votre travail quotidien
Ventilateur bi-fonctionnel Â· Les pales courbes du ventilateur bi-fonctionnel permettent Ã  l'air chaud d'atteindre tous les coins de l'enceinte de cuisson. Le ventilateur fait entrer l'air frais Ã  travers les orifices situÃ©s Ã  l'arriÃ¨re et expulse l'humiditÃ© en excÃ¨s. L'air frais provenant de l'extÃ©rieur passe dans le ventilateur, Ã  travers le corps de chauffe oÃ¹ il est rÃ©chauffÃ© Â· La fonction Maintien (ventilation Ã  impulsions) est appropriÃ©e pour garder au chaud et pour les cuissons lentes tandis que la pleine vitesse est parfaite pour cuire les viandes, les poissons et les lÃ©gumes

Sonde Ã  coeur Pour un contrÃ´le parfait de la cuisson, vous pouvez introduire la Sonde Ã  coeur, rÃ©glez la tempÃ©rature interne souhaitÃ©e et air-o-convect s'arrÃªtera quand la tempÃ©rature interne sera atteinte.

Ventilateur

Cuisson en 2 Ã©tapes Deux phases diffÃ©rentes de cuisson pendant la mÃªme procÃ©dure de cuisson. D'abord, une humidification Ã©levÃ©e pour une cuisson mixte, puis une tempÃ©rature plus Ã©levÃ©e pour des rÃ©sultats croustillants. HACCP Selon le systÃ¨me, il est possible d'enregistrer les donnÃ©es de cuisson avec l'imprimante du four (option) ou directement sur un ordinateur. Porte Ã  double vitrage Â· Protection contre les brÃ»lures Â· Nettoyage plus facile Â· Acier inoxydable AISI 304 Â· EquipÃ© d'une rigole pour rÃ©cupÃ©rer et Ã©vacuer la condensation

Sonde Ã  coeur

Rigole de rÃ©cupÃ©ration

Porte Ã  double vitrage

electrolux air-o-convect
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11 RÃ©glages d'humidification air-o-convect est le seul four qui garantit une production de vapeur sans gÃ©nÃ©rateur!
11 rÃ©glages pour votre humidificateur automatique 0
Pas d'humiditÃ© (rissoler et gratiner)

5-6
Humidification moyenne (toutes les petites portions de viandes et de poissons)

1-2
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		Les promotions
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								 - RÃ©frigÃ©rateur combinÃ© LG GBB61PZJEN

							

							
							
								849.00 € 649.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							Promo


							
							
								
							

							
							
								 - Souris sans fil MICROSOFT Camouflage Bleu Nuit

							

							
							
								27.99 € 24.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - SÃ¨che cheveux ROWENTA volumizer 3D bosster CV6135F0

							

							
							
								44.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Smartphone Samsung Galaxy Z Flip 4 256 Go Bleu Reconditionne Grade A+

							

							
							
								539.98 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Expresso Avec Broyeur Philips Ep1200/00

							

							
							
								269.98 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Galaxy J3 2016 - Or

							

							
							
								296.82 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Souris sans fil LOGITECH MX Master 3s Gris pale Ergonomique

							

							
							
								94.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Coffret Bouteille 50cl + Accessoires

							

							
							
								7.98 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - iPhone 11 Pro - 64 Go - MWC52ZD/A - Or

							

							
							
								437.9 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Pile Electro Depot Alcaline Aa- Lr6 X 10

							

							
							
								2.38 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Cartouche d'encre EPSON Ecotank Bouteille 102 Jaune

							

							
							
								9.98 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Ampoule connectÃ©e PHILIPS Hue White Ambiance E14 Luster 5.1W

							

							
							
								34.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						

				

			

		

	





	
		
			
			Les fichiers PDF en rapport avec le site tools.professional.electrolux.com

			

		

	

	

	
					

			
				
					
				

				
					Fours mixtes air-o-steam Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Fours mixtes air-o-steam Electrolux 20 GN 1/1 - Electrique - Tableau A "air-o-steam" : Les fours mixtes ELECTROLUX tableaux A, sont disponibles de 6 Ã 20 niveaux, en version Ã©lectrique ou gaz, GN 1/1 ou GN 2/1, avec tableau de commande digital programmable. Ils ont Ã©tÃ© conÃ§us pour rÃ©pondre aux exigences particuliÃ¨res de chacun de nos clients, garantissant une cuisson homogÃ¨ne, une consommation moindre, une rapiditÃ© de montÃ©e en tempÃ©rature et la conformitÃ© aux normes de sÃ©curitÃ©. Ce
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux HD-Line

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux HD-Line Armoires rÃ©frigÃ©rÃ©es 650 L digit. Electrolux HD - Line offre une choix trÃ¨s vaste gamme d'armoires de rangement rÃ©frigÃ©rÃ©es. Structure interne et externe en acier inox AISI 304, tempÃ©ratures de rÃ©frigÃ©ration ou congÃ©lation, avec des portes pleines ou vitrÃ©es et un choix de capacitÃ© de 650 ou 1400 litres. Les modÃ¨les d'armoires rÃ©frigÃ©rÃ©es proposÃ©s ont une capacitÃ© de 650 litres. 728408 728402 FACILE A INSTALLER Â· MontÃ©e sur des pieds en Acier inox rÃ©glabl
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux MDS

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux MDS Chariots Ã cuve rÃ©frigÃ©rÃ©e - ouvert Electrolux offre un systÃ¨me de conservation et de distribution des repas, idÃ©al pour hÃ´pitaux et cliniques, qui apporte une solution aux besoins les plus complexes et les plus variÃ©s. Le systÃ¨me MD doit sa flexibilitÃ©, capacitÃ© et efficacitÃ© Ã la vaste gamme d'Ã©quipements et accessoires disponibles qui permettent d'innombrables options d'installation. Le systÃ¨me MD assure le transport, la conservation et la distribution d'aliments d
				

			

			

			
				
					
				

				
					Sauteuses pression basculantes Ã©lectriques

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Sauteuses pression basculantes Ã©lectriques Suspendues La ligne THERMETIC d'Electrolux est conÃ§ue pour les cuisines Ã hauts rendements comme celles des hÃ´tels, des institutions, des hÃ´pitaux, des cuisines centrales et du catering. La gamme propose un large choix d'Ã©lÃ©ments pouvant Ãªtre installÃ©s seuls ou assemblÃ©s sans joints Ã un fourneau de cuisson monobloc au moyen de systÃ¨mes de raccordements trÃ¨s hygiÃ©niques. Les unitÃ©s de 900 mm de profondeur sont Ã©galement modulables avec la 
				

			

			

			
				
					
				

				
					La Gamme

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					La Gamme PrÃ©paration Statique HD PrÃ©paration Statique Statique HD Laverie Lave vaisselle Environnement laverie Cuisson N900 - N700 Snack 600 Industrielle Buanderie Equipements de buanderie Fours ActivePlus et Plus FCF Distribution Self-Service Active Self Self-Service Fit-System that the numbers professionals count on RÃ©frigÃ©ration Appareils rÃ©frigÃ©rÃ©s ... et bien plus encore! www.z a nussi p rof essi onal . co m The Electrolux Group is the world's largest producer of powered appliances f
				

			

			

			
				
					
				

				
					brochure Flight type 09/03 FRA

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Lave-vaisselle Ã convoyeur CaractÃ©ristiques gÃ©nÃ©rales Â· Electrolux, le meilleur choix dans le domaine des Ã©quipements de restauration, prÃ©sente sa nouvelle ligne de lave-vaisselles Ã convoyeur. Â· Compacte, Ã©conomique, design ergonomique et rÃ©sultats de lavage parfaits, le lave-vaisselle Ã convoyeur Electrolux est le meilleur choix pour les cuisines de grandes dimensions, le catering, les hÃ´pitaux, les hÃ´tels et les bateaux de croisiÃ¨re. Â· Les Ã©quipements Electrolux ont Ã©tÃ© Ã©tud
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Self Service

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Self Service Distributeurs La gamme Electrolux Self a Ã©tÃ© dÃ©veloppÃ©e d'aprÃ¨s notre grande expÃ©rience dans le design commercial des cuisines et nos solutions de self Ã travers le monde. Elle permet au restaurateur de crÃ©er un espace self qui offre les bonnes fonctions et la capacitÃ© demandÃ©e tout en gÃ©rant efficacement le flux de clients et le service. La gamme des distributeurs est composÃ©e de 3 modÃ¨les : un distributeur plateaux/couverts/pain, un distributeur plateaux/cou
				

			

			

			
				
					
				

				
					Four mixte air-o-steam Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Four mixte air-o-steam Electrolux 10 GN 2/1 - Electrique - Tableau A "air-o-steam" : Les fours mixtes ELECTROLUX tableaux A, sont disponibles de 6 Ã 20 niveaux, en version Ã©lectrique ou gaz, GN 1/1 ou GN 2/1, avec tableau de commande digital programmable. Ils ont Ã©tÃ© conÃ§us pour rÃ©pondre aux exigences particuliÃ¨res de chacun de nos clients, garantissant une cuisson homogÃ¨ne, une consommation moindre, une rapiditÃ© de montÃ©e en tempÃ©rature et la conformitÃ© aux normes de sÃ©curitÃ©. Ces 
				

			


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			Les vidÃ©os

			

		

							
						
							
								
							

							
								Aspirateur ELECTROLUX ErgoRapido - BUT - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Les Cowboys Fringant-shooter electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux V 30 min - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Le lave linge UltraCare Electrolux [DÃ©monstration] - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Instructions Laverie Automatique Electrolux - YouTube

							

						

					


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			A dÃ©couvrir

			

		

					

			
				
					
				

				
					Uso del portÃ¡til Bluetooth con el concentrador ... - Logitech

					05/12/2014 - www.logitech.com

					Uso del portÃ¡til Bluetooth con el concentrador inalÃ¡mbrico Logitech Â© 2003 Logitech, Inc. Uso del portÃ¡til Bluetooth con el concentrador inalÃ¡mbrico Logitech Contenido IntroducciÃ³n 3 Compatibilidad de productos 3 Acerca de este manual 4 ConÃ©ctese 6 ConexiÃ³n del portÃ¡til Bluetooth 6 ComprobaciÃ³n de emparejamiento o conexiÃ³n del portÃ¡til Bluetooth 14 Comparta imÃ¡genes y archivos 15 Transferencia de imÃ¡genes y archivos del ordenador al portÃ¡til BluetoothÃ¸Ã¨ 15 Transferencia de imÃ¡
				

			

			

			
				
					
				

				
					Apprenti pilote

					03/04/2012 - www.vtech-jouets.com

					Apprenti pilote 2010 91-002430-006-000 Vous venez d acquÃ©rir Apprenti pilote de VTechÂ®. FÃ©licitationsÂ ! Apprenti pilote est un tableau d activitÃ©s dotÃ© de nombreuses fonctionnalitÃ©sÂ : volant Ã faire tourner, levier de vitesses Ã actionner, clÃ© de contact, rÃ©troviseur, Klaxon et bouton radio, qui permettent Ã BÃ©bÃ© de dÃ©velopper sa motricitÃ©. Apprenti pilote propose 3 modes de jeuÂ : dÃ©couverte des animaux, dÃ©couverte des nombres ordinaux et mode musical. Ses 5 touches colorÃ©e
				

			

			

			
				
					
				

				
					D - Support - Apple

					27/11/2014 - manuals.info.apple.com

					CHLL2540.book Page 1 Tuesday, March 30, 2004 6:18 PM PowerBook G4 12 Ã© +ÃŒ , 
Â² 
(, i	Ãµ PowerBook G4 +* ,Â™oc	Ã¶Â¼Ã¦ Â²Â–	 +Ã• ,Ã²q CHLL2540.book Page 2 Tuesday, March 30, 2004 6:18 PM K Apple Computer, Inc. Â© 2004 Apple Computer, Inc.  AFQÂ‡	Ãªd AppleCare 
b Apple Computer, Inc. ! Ã‰ +'W ,
Ã´ +IW , +Â½Âˆ ,yÂ¬Â© +ÂŸ ,W>d Ã¸	ÃµÂ‡ +I ,)Ã‡Ã Apple 
Â„ Ã¯am)Â†Â¨ +Â³ ,Ã‰+
qÂ¬ Ã“Â©ÂŠÂŠÂŠ +Â¼Aw ,d .Mac 
b Apple Computer, Inc. Â
				

			

			

			
				
					
				

				
					Informations sur la santÃ© et la sÃ©curitÃ© - Nintendo

					02/12/2014 - www.nintendo.com

					115 Informations sur la santÃ© et la sÃ©curitÃ© Vous trouverez dans ce manuel le symbole suivi des mots Â« AVERTISSEMENT Â» ou Â« ATTENTION Â». Vous pourrez aussi trouver le mot Â« IMPORTANT Â». Ces termes ont chacun une signification qui leur est propre, comme indiquÃ© dans la liste ci-dessous. Assurez-vous de lire et de comprendre ces termes ainsi que l'information qui apparaÃ®t Ã leur suite avant d'utiliser votre console Nintendo DSi. AVERTISSEMENT ATTENTION Vous avertit qu'une utilisation in
				

			

			

			
				
					
				

				
					FA63X - 4CliK.com

					05/12/2017 - www.smeg.fr

					FA63X classica SMEG ELITE RÃ©frigÃ©rateur/congÃ©lateur Side-by-Side, type amÃ©ricain, 544 litres, 90 cm, froid ventilÃ© total, carrosserie inox Classe Ã©nergÃ©tique A+ EAN13: 8017709199272 Hauteur 184 cm Profondeur avec poignÃ©e : 74 cm Profondeur sans poignÃ©e : 69 cm Froid ventilÃ© total Afficheur LCD et tableau de commande "Soft-Touch" Distributeur glaÃ§ons, glace pilÃ©e et eau fraÃ®che Fonction "vacances", arrÃªt partie rÃ©frigÃ©rateur Fonction Economie SÃ©curitÃ© enfants verrouillage foncti
				

			

			

			
				
					
				

				
					Un Valeo Innovation Challenge inÃ©dit pour aider les Ã©tudiants Ã  crÃ©er ...

					09/01/2018 - www.valeo.com

					CommuniquÃ© de presse Un Valeo Innovation Challenge inÃ©dit pour aider les Ã©tudiants Ã crÃ©er leur startup Paris, le 16 novembre 2017  Pour sa cinquiÃ¨me Ã©dition, le Valeo Innovation Challenge se renouvelle, offrant la possibilitÃ© aux Ã©tudiants du monde entier de crÃ©er leur start-up pour dÃ©velopper concrÃ¨tement l innovation qu ils auront prÃ©sentÃ©e dans le cadre du concours. La triple rÃ©volution automobile au cSur du Valeo Innovation Challenge Cette cinquiÃ¨me Ã©dition marque la vol
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