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			Extrait du fichier (au format texte) :

			Electrolux Chariots

Chariots de Service - 1200x600 mm
Electrolux fabrique une gamme complète de chariots en acier inox AISI 304 pour le transport des marchandises dans les cuisines professionnelles. Le système offre flexibilité, capacité et efficacité et a été conçu pour résoudre tous les problèmes relatif au transport et au stockage de vaisselle destinée à la cuisine, récipients GN et plateaux EN, cageots et étagères pour plats à laver. Les chariots de service indiqués sur cette page ont deux étagères 1200x600 mm et poignées. Il peut être utilisé, selon les accessoires extra sélectionnés , pour diverses situations :

361320

FACILE A' NETTOYER · Construit en acier inox AISI 304 et finissures Scotch Brite. · Structure en tube de 25mm de diamètre complètement soudé. · Etagères soudées à la structure avec bords relevés. FACILE A' ENTRETENIR · Solidité et stabilité grâce aux étagères soudées et au cadre à double enveloppe. · Durable no-mark tread on the wheels. FACILE A' UTILISER · Livré déjà assemblé. · Idéal à utiliser dans les cuisines, pour la manutention et classement de la vaisselle.

· Le chariot peut être complété avec une étagère supérieure, un panier pour les couverts, un récipient et autres accessoires pratiques. · 4 roulettes pivotantes de 125 mm de diamètre, dont 2 avec frein. · Pare-chocs en plastique gris sur toutes les roulettes. · La hauteur des bords des étagères permet d'éviter la chute des marchandises durant le transport. · La poignée solide et ergonomique est une extension des montants du châssis · La charge maximale distribuée uniformément sur la plate-forme est de 100 kg RESPECT DE L'ENVIRONNEMENT · Emballage sans CFC.

361320

1225

1340

695

1295

MDST12 361320 CARACTERISTIQUES Dimensions externes - mm largeur profondeur hauteur hauteur plan de travail Poids net - kg.

1295 695 1340 858 35

Internet: http://www.electrolux.com/foodservice

La societe se reserve le droit de modifier les specifications techniques sans avis prealable.
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Chariots de Service - 1200x600 mm
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		Les promotions

		
			
				
										
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - iPhone 13 - 256 Go - Minuit - sans écouteurs

							

							
							
								739.9 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Souris sans fil LOGITECH MX Master 3s Gris pale Ergonomique

							

							
							
								94.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Câble Usb Edenwood Vers Mini Usb Noir 1,80m

							

							
							
								3.70 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Plancha électrique TEFAL GIANT XL CB631D10

							

							
							
								84.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
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								 - Ordinateur portable ASUS Vivobook S1404FA-NK435W

							

							
							
								699.00 € 599.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Siège Massant Option Chauffant Be You By-bss02

							

							
							
								39.98 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - iPhone 15 - 5G - 6/128 Go - Bleu

							

							
							
								777.6 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Batteur SMEG Creme HMF01CREU

							

							
							
								143.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Louche Inox

							

							
							
								2.49 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Balance De Cuisine Terraillon T1040 Detox Red

							

							
							
								14.98 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Cartouche d'encre EPSON T260 Noire Série Ours Polaire

							

							
							
								18.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Coque De Protection Edenwood Pour Tablettes De 9 À 10,4" Bleu

							

							
							
								14.98 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						

				

			

		

	





	
		
			
			Les fichiers PDF en rapport avec le site tools.professional.electrolux.com

			

		

	

	

	
					

			
				
					
				

				
					Cuisson Modulaire Elco 900

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Cuisson Modulaire Elco 900 Cuiseurs � pâtes élec. automatiques La ligne 900 Electrolux, équipements modulaires de cuisson, a été conçue pour répondre aux exigences requises dans une cuisine professionnelle. Le flexibilité du design modulaire, avec ses unités monoblocs et tops disponibles en 178 modèles différents, signifie que l'installation peut être adaptée aux besoins d'un restaurateur moderne et professionnel. Les 4 modèles présentés sur cette page sont des cuiseurs � pâtes 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Four mixte air-o-steam -Touchline Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Four mixte air-o-steam -Touchline Electrolux Fours 10 GN 1/1 - Electrique Electrolux, avec air-o-steam Touchline inaugure une nouvelle ère de fours mixtes, grâce � une technologie � la pointe de l'innovation qui garantit une gestion simplissime des processus de préparation. Cet outils des plus complets et des plus intuitifs a été conçus pour répondre aux exigences de la restauration ; par simple pression du doigt sur l'écran tactile haute définition vous accédez aux fonctions et aux 3 
				

			

			

			
				
					
				

				
					CUISEURS A PATES ELEC. AUTOMATIQUES

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME N 700 : une gamme de plus de 100 modèles pour les cuisines professionnelles, conçue pour garantir des performances très élevées en terme de fiabilité, d'économie d'énergie, d'ergonomie et de respect des normes de sécurité pour les opérateurs. Ces concepts se retrouvent dans toute la modularité de la gamme permettant ainsi la création d'une multitude de configurations différentes, monobloc linéaire, en système « pont » ou en suspendu. La gamme N 700 démo
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Salamandres

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Salamandres Salamandres réglables sur table Les salamandres Electrolux sont parfaits pour griller et gratiner vos plats et pour chauffer les assiettes. La gamme offre des modèles pour mettre sur la table ou pour fixer au mur, avec des dimensions de grille et de puissance différents. Le salamandres sur cette page sont équipés avec une radiation de chaleur au gaz ou électrique au - dessus laquelle peut être positionnée en direction verticale. Les côtés du salamandre sont ouver
				

			

			

			
				
					
				

				
					Lave Vaisselle Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Lave Vaisselle Electrolux Tunnel de séchage G->D Quelques modèles de lave - vaisselle Electrolux peuvent remplir toute leur efficacité si combinés avec la gamme de traitement Electrolux. Le système modulaire permet d'avoir des solutions ergonomiques et sûres pour traiter, transport et assortir la vaisselle de cuisine et obtenir la meilleure circulation possible en salle de lavage de la vaisselle. La gamme comprend des transporteurs � cordeaux et � lame pour plateaux, tables classantes manu
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux ligne "Standard benefit"

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux ligne "Standard benefit" 1 300 litres positives La gamme est composée de 8 armoires réfrigérées de 1300 litres (dont 1 de 650+650 L), qui garantissent d'excellentes performances et une haute efficacité. Ces modèles sont disponibles en versions positives et négatives, dans plusieurs matériaux au choix (AISI 304, AISI 430 ou laqué blanc) et avec des portes pleines. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES · Intérieur (avec ou sans éclairage) et extérieur en inox AISI 304, AISI 430 ou co
				

			

			

			
				
					
				

				
					Marmites rondes basculantes électriques

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Marmites rondes basculantes électriques Suspendues La gamme Thermaline Electrolux est conçue pour répondre � la demande très dure et intensive des hôtels, instituts, hôpitaux, cuisines centrales et bateaux de croisière. La gamme est composée d'un vaste choix d'éléments modulaires qui peuvent être installés individuellement ou assemblés dans une cuisine complète au moyen d'un système de connexion intelligemment conçu et très hygiénique. Ces marmites sont compatibles avec la gamm
				

			

			

			
				
					
				

				
					FRITEUSES ELECTRIQUES - 14 et 2x14 LITRES

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME N 700 : une gamme de plus de 100 modèles pour les cuisines professionnelles, conçue pour garantir des performances très élevées en terme de fiabilité, d'économie d'énergie, d'ergonomie et de respect des normes de sécurité pour les opérateurs. Ces concepts se retrouvent dans toute la modularité de la gamme permettant ainsi la création d'une multitude de configurations différentes, monobloc linéaire, en système « pont » ou en suspendu. La gamme N 700 démo
				

			


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			Les vidéos

			

		

							
						
							
								
							

							
								Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Aspirateur ELECTROLUX ErgoRapido - BUT - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Instructions Laverie Automatique Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Les Cowboys Fringant-shooter electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux V 30 min - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Le lave linge UltraCare Electrolux [Démonstration] - YouTube

							

						

					


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			A découvrir

			

		

					

			
				
					
				

				
					Fiche produit Sony : 98/1237481546298.pdf

					16/02/2012 - www.sony.fr

					4300 WUXGA Vidéoprojecteur d'installation VPL-FH30 www.pro.sony.eu/projectors VPL-FH30 Flexibilité d'installation et entretien facile, le tout dans un boîtier discret et élégant Le VPL-FH30 regroupe dans un boîtier discret les technologies de projection les plus avancées qui sont parfaitement adaptées aux utilisations dans le secteur universitaire, en entreprise, dans les musées et dans un environnement médical (conforme DICOM). Produisant une luminosité exceptionnelle de 4300 lumens
				

			

			

			
				
					
				

				
					Formulaire de Rétractation - Epson

					07/06/2016 - www.epson.fr

					INFORMATION CONCERNANT L EXERCICE DU DROIT DE RETRACTATION Formulaire de rétractation Les consommateurs ont le droit suivant pour se rétracter/ retourner les produits : Droit de rétractation Vous avez le droit de vous rétracter de ce contrat dans un délai de 30 jours sans exposer les motifs de votre rétractation. La période de rétractation expirera dans un délai de trente (30) jours � compter de la date d acquisition par prise de possession des produits par vous ou par une tierce part
				

			

			

			
				
					
				

				
					HL_MECCANICI_PROJECT_PL.qxp:Layout 1

					20/03/2015 - docs.whirlpool.eu

					PL INSTRUKCJE U{YTKOWANIA SCHEMAT URZDZENIA (Rys.1) A. Uchwyt B. Zamek zabezpieczajcy (tam, gdzie wystpuje) C. Uszczelka D. Separator (tam, gdzie wystpuje). E. Korek kanaBu odprowadzajcego wod z odszraniania F. Panel sterowania G. Kratka wentylacyjna silnika bocznego SCHEMAT PANELU STEROWANIA (Rys. 2) 1. Termostat do regulacji temperatury 2. Czerwona kontrolka (tam, gdzie wystpuje): gdy si [wieci, wskazuje |e temperatura wewntrzna urzdzenia nie jest jeszcze wystarczajco
				

			

			

			
				
					
				

				
					DEALER ADRESSE CODE POSTAL COMMUNE Hobby ... - De'Longhi

					29/03/2018 - www.delonghi.com

					Vous trouverez les produits De'Longhi dans les hypermarchés, les chaînes de magasins électro, les magasins indépendants. Faites attention si vous voulez achter un produit De'Longhi par internet! Dans ce cas, De'Longhi ne sera pas responsable par rapport � la qualité du produit achété par internet et votre produit ne sera pas couvert par la garantie de De'Longhi Belgique. De'Longhi Belgique ne sait pas évaluer si les vendeurs par internet ont fait des bons accords avec leurs fournisseurs.
				

			

			

			
				
					
				

				
					Robot Café - Magimix

					22/11/2016 - www.magimix.fr

					Robot Café F Mode d emploi Nous vous remercions de la confiance et de la fidélité que vous accordez � notre marque. Vous venez d acquérir un Robot Café Magimix et souhaitons que son usage vous donne entière satisfaction. Lisez attentivement ce mode d emploi avant d utiliser votre machine et conservez-le. Avec le Robot Café entièrement automatique, vous passerez rapidement maître en l art de préparer un véritable expresso & Votre Robot Café Il est équipé : " d une pompe puiss
				

			

			

			
				
					
				

				
					HOB INSTRUCTIONS DIMENSIONS OF THE COOKTOP ...

					20/03/2015 - docs.whirlpool.eu

					GB IE HOB INSTRUCTIONS AKM 613 PROTECTING THE ENVIRONMENT Disposal of packaging materials 1. 2. Residual heat indicator 6. Rear right cooking zone control knob 7. Rear left cooking zone control knob 8. Front left cooking zone control knob 9. " Radiant cooking zone Ø 180 5. " Radiant cooking zone Ø 145 4. To use the hob, turn the knob(s) clockwise and set it/them to the required power. To turn the hob off, turn the knob(s) back to position 0 . The hob is fitted with residual heat indicators. 
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