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			Extrait du fichier (au format texte) :

			Elco 700HP

Marmite Monobloc électrique
La gamme modulaire Elco 700HP Electrolux comprend plus de 100 appareils conçus pour garantir un niveau très élevé en performances, fiabilité, économie d'énergie, standard de sécurité et ergonomie. Ces qualités se retrouvent sur la modularité totale de la gamme qui permet de nombreuses configurations différentes, que ce soit monobloc sur plinthes, dos à dos (avec la gamme 900) ou en système pont. Les appareils font désormais 730 mm de profondeur, 400, 800 et 1200 mm de largeur et sont disponibles en version monobloc ou top.

178738

FACILE A INSTALLER · Les parties techniques sont accessibles par l'avant ou par le soubassement de l'appareil. FACILE A NETTOYER · Dessus embouti d'une pièce en acier inox AISI 304 de 15/10ème d'épaisseur avec angles lisses et arrondis. · Façade en acier inox AISI 304 avec finition « Scotch Brite ». · Tous les appareils ont des bords latéraux tombés, découpés au laser pour permettre un assemblage parfait entre les unités.

FACILE A UTILISER · La cuve emboutie et le couvercle sont en acier inoxydable AISI 316 pour garantir une haute résistance contre l'action corrosive du sel et de l'eau. · Cuve avec angles arrondis. · Grande réduction de la consommation d'énergie grâce au pressostat sur le modèle à chauffage indirect. · Soupape de sécurité garantissant une pression de fonctionnement conforme aux normes. · Remplissage d'eau froide et chaude au travers d'une électrovanne. · Vidange au travers d'un robinet en acier inoxydable 1 1/2" avec poignée athermique.

· Pieds hauteur 150 mm en acier inoxydable 304 AISI réglables +/50 mm en hauteur. · Résistances avec contrôle d'énergie et limiteur de température. FACILE A ENTRETENIR · Protection à l'eau IPX4. PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT · Recyclable à 98%. · Emballage sans CFC.

Elco 700HP Marmite Monobloc électrique

QPNEI861 178738 CARACTERISTIQUES Alimentation Pressostat Alimentation en eau Pression min./max. - bar Dimensions externes - mm largeur profondeur hauteur ajustement hauteur Capacité réelle de la cuve - L Limiteur de température Dimensions de la cuve - mm diamètre Type de chauffage Puissance - kW installée-électrique Poids net - kg. Tension d'alimentation ACCESSOIRES 4 PIEDS CACHE-MITRE 800 MM OUVERT -GRANDE MITRE COUPLE DE CACHES LATERAUX H 250 MM COUPLE DE CACHES LATERAUX H700XP700 MM COUPLE DE PLINTHES LATERALES DÉPOSE ASSIETTES DE 400 MM DÉPOSE ASSIETTES DE 800 MM KIT 2 PLINTES LATERALES POUR MONOBLOC KIT FLASQUE DE PIEDS MAIN COURANTE CÔTE GAUCHE ET DROIT MAIN COURANTE FRONTALE 1200 MM MAIN COURANTE FRONTALE 1600 MM MAIN COURANTE FRONTALE 400 MM MAIN COURANTE FRONTALE 800 MM MITRE POUR ELEMENT 800 MM PASSOIRE A PATES PERFOREE - MARMITE 60 L PLINTHE FRONTALE POUR ELT DE 1000 MM PLINTHE FRONTALE POUR ELT DE 1200 MM PLINTHE FRONTALE POUR ELT DE 1600 MM PLINTHE FRONTALE POUR ELT DE 200 MM PLINTHE FRONTALE POUR ELT DE 400 MM PLINTHE FRONTALE POUR ELT DE 800 MM PLINTHE FRONTALE POUR INSTAL. DE 1000 MM PLINTHE FRONTALE POUR INSTAL. DE 1200 MM PLINTHE FRONTALE POUR INSTAL. DE 1600 MM PLINTHE FRONTALE POUR INSTAL. DE 200 MM PLINTHE FRONTALE POUR INSTAL. DE 400 MM PLINTHE FRONTALE POUR INSTAL. DE 800 MM Electrique q 0.3 800 730 850 50 60 q 420 Indirect 9.4 100 400 V, 3N, 50/60 206210 206273 216277 216000 206249 216185 216186 206265 206136 206240 216049 216050 216046 216047 206304 921626 206177 206178 206179 206174 206175 206176 206150 206151 206152 206146 206147 206148

Internet: http://www.electrolux.it/foodservice

La societe se reserve le droit de modifier les specifications techniques sans avis prealable.

2011-06-17
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Elco 700HP Marmite Monobloc électrique

178738

QPNEI861 178738 LEGENDE CWI - Arrivée d'eau froide D - Evacuation d'eau EI - Connexion électrique HWI - Arrivée d'eau chaude 3/4" 1"1/2 400 V, 3N, 50/60 3/4"

Internet: http://www.electrolux.it/foodservice

La societe se reserve le droit de modifier les specifications techniques sans avis prealable.

2011-06-17
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		Les promotions
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								 - Moulin à café SMEG LPGJDL01EU Noir

							

							
							
								419.99 € 249.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Enceinte Sono Ibiza Karavision Avec ecran

							

							
							
								119.98 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - iPhone 7 - 128 Go - MN952ZD/A - Or Rose

							

							
							
								147 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Cartouche d'encre EPSON T2711 série Réveil : Noire XL

							

							
							
								42.67 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Protège écran SAMSUNG Tab A9+ verre trempé

							

							
							
								29.90 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Chaîne HiFi PANASONIC SC-PM272EG-S

							

							
							
								149.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Webcam LOGITECH C270 Refresh

							

							
							
								23.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Onduleur Trust Ref 23504 1000va Noir

							

							
							
								99.98 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Plat au four PEUGEOT rectangulaire 32 cm Vert Foret

							

							
							
								28.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - iPhone 12 mini - 5G - 64 Go - Bleu

							

							
							
								469.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Robot pâtissier KITCHENAID 5KSM175PSECA ARTISAN Pomme d'Amour

							

							
							
								599.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Balneo Pieds Medisana Fs 886

							

							
							
								44.98 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						

				

			

		

	





	
		
			
			Les fichiers PDF en rapport avec le site tools.professional.electrolux.com

			

		

	

	

	
					

			
				
					
				

				
					LAVE-BATTERIE à chargement frontal

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME Les lave-batterie PW1M et PW2M ZANUSSI ont été conçus pour laver plateaux, grilles, couverts, casseroles, poêles et marmites grâce � la présence d'un surchauffeur incorporé et aux cycles de lavage réglables de 180 secondes � l'infini. Modèle LOEE95 PW1M / PW2M LAVE-BATTERIE � chargement frontal ZANUSSI PROF E SSIONA L CARACTERISTIQUES TECHNIQUES Tableau de commandes électronique DONNEES TECHNIQUES CARACTERISTIQUES Alimentation Alimentation eau Température - °C
				

			

			

			
				
					
				

				
					Fours mixtes air-o-steam Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Fours mixtes air-o-steam Electrolux 20 GN 1/1 - Electrique - Tableau A "air-o-steam" : Les fours mixtes ELECTROLUX tableaux A, sont disponibles de 6 � 20 niveaux, en version électrique ou gaz, GN 1/1 ou GN 2/1, avec tableau de commande digital programmable. Ils ont été conçus pour répondre aux exigences particulières de chacun de nos clients, garantissant une cuisson homogène, une consommation moindre, une rapidité de montée en température et la conformité aux normes de sécurité. Ce
				

			

			

			
				
					
				

				
					Cuisson Modulaire Elco 900

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Cuisson Modulaire Elco 900 Fourneaux gaz 6/8 feux sur four gaz La ligne 900 Electrolux, équipements modulaires de cuisson, a été conçue pour répondre aux exigences requises dans une cuisine professionnelle. La flexibilité du design modulaire, avec ses unités monoblocs et tops disponibles en 178 modèles différents, signifie que l'installation peut être adaptée aux besoins d'un restaurateur moderne et professionnel. Les modèles présentés sur cette page sont des fourneaux 6 et 8 feux 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Sauteuses basculantes électriques

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Sauteuses basculantes électriques H 700 mm La gamme Thermaline Electrolux est conçue pour répondre � la demande très dure et intensive des hôtels, instituts, hôpitaux, cuisines centrales et bateaux de croisière. La gamme est composée d'un vaste choix d'éléments modulaires qui peuvent être installés individuellement ou assemblés dans une cuisine complète au moyen d'un système de connexion intelligemment conçu et très hygiénique. La sauteuse � relevage automatique peut être util
				

			

			

			
				
					
				

				
					CLF_CLF-9JEEJ_1_5_2_6_9JEEJF

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					-& '6563 "6 #065 %&4 %0*(54 60 ANS DE FIABILITÉ Electrolux Professionnel a commencé � produire des fours en 1950 et occupe depuis longtemps déj� la place de leader grâce � son système de régulation d'humidité en cuisson mixte qui reste, après 30 ans, le plus précis et le plus innovant du marché. De conception révolutionnaire, le four air-o-steam est le fruit d'une technologie brevetée créée en 1977 pour la nouvelle génération de fours mixte et sans cesse améliorée depuis. Des
				

			

			

			
				
					
				

				
					Fours Mixtes a-o-s Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Fours Mixtes a-o-s Electrolux 20 niveaux GN 1/1 gaz AIR-O-STEAM : Les fours mixtes ELECTROLUX "série étroite" tableaux A et B, sont disponibles en version électrique ou gaz, GN 1/1 ou GN 2/1, avec tableau de commande digital programmable (tableau A) ou simplement digital (tableau B). Ils ont été conçus pour répondre aux exigences particulières de chacun de nos clients, garantissant une cuisson homogène, une consommation moindre, une rapidité de montée en température et la conformité
				

			

			

			
				
					
				

				
					Cuisson Modulaire Elco 900

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Cuisson Modulaire Elco 900 Sauteuses gaz 80 L La ligne 900 Electrolux, équipements modulaires de cuisson, a été conçue pour répondre aux exigences requises dans une cuisine professionnelle. La flexibilité du design modulaire, avec ses unités monoblocs et tops disponibles en 178 modèles différents, signifie que l'installation peut être adaptée aux besoins d'un restaurateur moderne et professionnel. Les modèles présentés sur cette page sont 4 sauteuses gaz de 80 litres, basculement m
				

			

			

			
				
					
				

				
					Fours à air pulsé Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Fours � air pulsé Electrolux 4 niveaux au pas de 60 mm Four � air pulsé électrique � 4 grilles de 422x370 mm, idéal pour toutes les cuissons traditionnelles au four : cuisson de viandes, pâtisseries, pizzas, poissons, légumes mais aussi pour griller, gratiner et régénérer les aliments réfrigérés ou surgelés. Ce four, qui allie expérience et innovation pour une cuisine nouvelle dans ses prestations, est excellent dans sa qualité et économique dans sa gestion. Il est idéal l� où 
				

			


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			Les vidéos

			

		

							
						
							
								
							

							
								Aspirateur ELECTROLUX ErgoRapido - BUT - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Instructions Laverie Automatique Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Le lave linge UltraCare Electrolux [Démonstration] - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Les Cowboys Fringant-shooter electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux V 30 min - YouTube

							

						

					


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			A découvrir

			

		

					

			
				
					
				

				
					aqualtis digit 2008_fr - CommentReparer.com

					21/12/2017 - www.hotpoint.fr

					Mode d’installation et d’emploi LAVANTE-SÉCHANTE Sommaire FR Installation, 2-3 FR Français,1 Déballage et mise � niveau Raccordements eau et électricité Caractéristiques techniques Description de l’appareil, 4-5 Tableau de bord Comment effectuer un cycle de lavage ou un séchage, 6-7 Programmes et options, 8 Tableau des programmes Options de lavage Produits lessiviels et linge, 9 AQUALTIS Lessive Triage du linge Conseils de lavage Système d’équilibrage de la charge AQM8F 49 U Précau
				

			

			

			
				
					
				

				
					Rapport semestriel 30-06-2008

					16/03/2012 - www.archos.com

					RAPPORT D'ACTIVITE 1er semestre 2008 SOMMAIRE RESPONSABLE DU DOCUMENT Rapport de gestion du Conseil d'Administration sur l'activité du groupe au 30 juin 2008 COMPTES CONSOLIDES Annexes aux comptes consolidés 3 3 7 11 Rapport d'activité  Archos 30 juin 2007 2 RESPONSABLE DU DOCUMENT Personne qui assume la responsabilité du Document sur les informations semestrielles : M. Henri CROHAS, Président Directeur Général J'atteste qu'� ma connaissance les comptes résumés pour le semestre éco
				

			

			

			
				
					
				

				
					LG introduit son interface utilisateur S-Class 3D - MWC - 160209

					19/02/2012 - www.lg.com

					www.lge.com/fr LG introduit son interface utilisateur SS-Class 3D, intuitive, rapide et amusante Nouveau standard sur les mobiles LG haut de gamme en 2009 Barcelone Barcelone , 16 février 2009  L'évolution de la technologie d'écran tactile n'est nulle part ailleurs plus évidente que sur les téléphones mobiles. Lorsque les téléphones ont commencé � être dotés de fonctionnalités et d'une puissance de traitement similaires � celles des ordinateurs, leur convivialité était limitée pa
				

			

			

			
				
					
				

				
					SFP399X

					05/07/2012 - www.smeg.fr

					SFP399X SMEG ELITE Four électronique multifonction, pyrolyse, porte froide, 60 cm, inox anti-trace, chaleur tournante Classe énergétique A EAN13: 8017709164720 20% d'énergie en moins par rapport � la Classe A 10 fonctions (dont 1 de nettoyage pyrolyse) Horloge programmateur électronique départ différé 12 h (départ automatique) fin de cuisson avec signal sonore (le four s'arrête automatiquement) Contrôle électronique de température Fonction de cuisson ECO consommation réduite, chale
				

			

			

			
				
					
				

				
					Chapitre 1 - HP

					25/07/2016 - www.hp.com

					appareil photo numérique hp photosmart 850 user's mnual guide de l'utilisateur Marques déposées et copyright © Copyright 2002 Hewlett-Packard Company Tous droits réservés. La photocopie, la reproduction ou la traduction de tout ou partie de ce document dans une autre langue sans l autorisation écrite préalable de Hewlett-Packard Company est interdite. Les informations contenues dans ce document sont sujettes � modification sans préavis. Hewlett-Packard ne pourra être tenu pour respo
				

			

			

			
				
					
				

				
					Foreword Precautions during use  Vorwort Vorsichtsmaßregeln für ...

					26/02/2012 - www.ibanez.co.jp

					Foreword Thank you for purchasing the Ibanez IBZ-G Guiter amplifier. Read this manual thoroughly prior to using your amplifier in order to get the most out of the functions available. Ensure that this manual is also stored in a safe place. Vorwort Herzlichen Glückwunsch zu Ihrem neuen Gitarrenverstärker IBZ-G von Ibanez. Bitte lesen Sie diese Anleitung für optimale Nutzung aller Funktionen vor der Inbetriebnahme des Verstärkers aufmerksam durch. Bewahren Sie die Anleitung dann für späteres
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