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			Extrait du fichier (au format texte) :

			Four mixte air-o-steam -Touchline Electrolux

Fours 10 GN 2/1 - Gaz
Electrolux, avec air-o-steam Touchline inaugure une nouvelle ère de fours mixtes, grâce à une technologie à la pointe de l'innovation qui garantit une gestion simplissime des processus de préparation. Cet outils des plus complets et des plus intuitifs a été conçus pour répondre aux exigences de la restauration ; par simple pression du doigt sur l'écran tactile haute définition vous accédez aux fonctions et aux 3 modes de cuissons (manuel, automatique ou programmable). Ces fours mixtes sont disponibles de 6 à 20 niveaux, version électrique ou gaz, GN 1/1 ou GN 2/1. Ils sont parfaitement compatibles avec les fours "air-o-convect" (superposition possible) et les cellules de refroidissement et mixtes "air-o-chill" afin de permettre l'utilisation du concept "Cook & Chill" (cuisson - refroidissement).

267703

MODES OPERATOIRES · Ecran tactile avec 3 modes de cuisson (Automatique, Manuel et Programmable), cycles de nettoyage avec fonctions économiques personnalisables. · Mode automatique : sélectionnez simplement la famille et le type de nourriture, le four fera le reste. La temperature, l'humidité et le temps de cuisson sont automatiquement gérés par le four pour atteindre un résultat parfait. Ce mode permet aux personnes moins qualifiées d'utiliser ce four de façon optimale. 3 cycles spéciaux automatiques : - Low Temperature Cooking LTC : ce cycle de cuisson basse température, particulièrement indiqué pour la cuisson des viandes et poissons, sélectionne automatiquement les paramètres nécessaires à l'optention d'une qualité maximale tout en réduisant la perte de

poids des aliments de 50 % par rapport à un cycle de cuisson traditionnel. - Régénération : idéal pour la remise en température des plats cuisinés type barquettes, assiettes ... - Fermentation : fonction chambre de pousse. · Mode programmable : 1000 recettes peuvent être stockées pour chacune 16 phases différentes de cuisson.

· Cycles traditionnels de cuisson :
- Convection : le groupe chauffant de haute performance permet une montée de la température de cuisson de 300° C (1° C par seconde). Idéal pour gratiner, cuisiner les pâtisseries salées ou sucrées, génoises ... L'humidité naturellement générée par les produits est controlée par le système air-o-climat et la sonde Lambda. - Vapeur : génère soit une vapeur basse température 25-99° C, soit une vapeur 100° C, soit une vapeur haute température 101-130° C. Idéal pour cuire les légumes et poissons frais ou surgelés. - Mixte : utilise simultanément l'air chaud et la vapeur pour obtenir une cuisson en humidité contrôlée (max. 250ºC).

· Mode manuel : méthode de cuisson traditionnelle par sélection du mode de cuisson, de la température et du temps de cuisson.

·
CARACTERISTIQUES PRINCIPALES

· Générateur de vapeur à vidange automatique avec sonde thermocouple de détection du calcaire incorporée.

Four mixte air-o-steam -Touchline Electrolux Fours 10 GN 2/1 - Gaz

· Air-o-climat : ce système mesure physiquement le niveau d'humidité réel à l'intérieur de la chambre de cuisson grâce à la sonde Lambda et agit automatiquement sur les paramètres de cuisson tout en préservant le degré d'humidité idéal. Ce sustème est également fonctionnel pour un cycle convection. · Air-o-flow : Ce système aspire de l'air frais de l'extérieur, le réchauffe et le réinjecte dans la chambre de cuisson grâce au ventilateur breveté. · Air-o-clean : 4 cycles de nettoyage automatiques pré-programmés et 1 cycle semi-automatique. Le bras de lavage en acier inox est incorporé à la chambre de cuisson. Les paramètres des cycles de nettoyages peuvent être modifiés pour réduire la consommation d'eau, d'énergie et de produit de rinçage. · Sonde 6 points : précise au 1/2 ºC · Vitesse de ventilation : pleine vitesse ou demi vitesse (pour les cuissons délicates comme les

pâtisseries) ou vitesse par impulsions (pour les cuissons basse température). · Demi puissance : pour les cuissons délicates comme les pâtisseries. · Eco-delta : ce processus garantit le maintien d'une différence constante entre la température à coeur des aliments et la température à l'intérieur de la chambre de cuisson ; le delta étant préalablement défini par l'utilisateur. · Refroidissement rapide : utilisé pour passer à un cycle de cuisson qui nécessite une température plus basse que le cycle précédent. Il fonctionne automatiquement ou manuellement. · Injection manuelle : possibilité d'injecter manuellement de l'eau dans la chambre de cuisson. · Food Safe Control : analyse automatique et validation du processus de cuisson conformément aux standards HACCP garantissant la sécurité microbiologique des produits. · HACCP : kit de gestion disponible permettant le raccordement à un réseau

d'enregistrement sur ordinateur. · Port USB en façade CONSTRUCTION · Entièrement en acier inox AISI 304 ; chambre de cuisson sans soudure. · Porte double vitrage assurant une température externe de 55° C même dans le cas d'une utilisation à 300° C. 4 positions d'ouverture pour faciliter le chargement et déchargement. · Douchette intégrée rétractable. · Eclairage interne halogène. · Pieds en option dans le cas d'une pose libre. · Accès frontal aisé aux principaux composants techniques. · Superposition possible (6+6 ou 6+10) entre eux ou avec les fours tableaux B ou C. · Protection IPX5. · les fours air-o-steam sont conformes aux prescriptions de sécurité IMQ.

267703 CARACTERISTIQUES Alimentation Nombre de grilles Pas entre grilles - mm Cycles de cuisson - °C air pulsé vapeur mixte Mode de cuisson Convection Vapeur Convection/Vapeur Réglage de l'humidité Régénération Vapeur à basse température Ventilateur 2 vitesses Sonde à coeur 6 points Nettoyage automatique Nombre de programmes mémorisables Dimensions externes - mm largeur profondeur hauteur Dimensions internes - mm largeur profondeur hauteur Puissance - kW Surchauffeur électrique chambre de cuisson gaz auxiliaire Poids net - kg. Tension d'alimentation Gaz 10 65 300 130 250 q q q q q q q q q 1000 1208 1065 1058 640 855 736 25 1 27 45 1 203 230 V, 1N, 50/60

267713 Gaz 10; 65 300 130 250 q q q q q q q q q 1000 1208 1065 1058 640 855 736 25 1 27 45 1 203 230 V, 1N, 50/60
2012-08-14 La societe se reserve le droit de modifier les specifications techniques sans avis prealable.

Internet: http://www.electrolux-professional.com
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267703 ACCESSOIRES *NOT TRANSLATED* ADOUCISSEUR D'EAU AUTOMATIQUE POUR FOURS ARMOIRE CHAUFF+ HUMIDIFI.PR FOUR 10GN2/1 ARMOIRE SUPPORT NEUTRE POUR FOUR 10GN2/1 CHARIOT PORTE STRUCTURE 10 GN 2/1 CHEMINEE POUR FOURS GAZ COUPLE DE GRILLES GN 1/1 INOX AISI 304 COUPLE DE GRILLES GN 2/1 INOX AISI 304 COUPLE DE GRILLES GN1/1-8 POULETS/GRILLE COUPLES DE PANIERS A FRITURE GN1/1 COUVERTURE THERMIQUE POUR FOUR 10 GN 2/1 DOUCHETTE LATERALE EXTERIEURE FERMOIRE DOUBLE POUR PORTE FILTRE À AIR POUR PANNEAU DE COMMANDE FILTRE A EAU POUR FOURS FILTRE A GRAISSE POUR FOUR 10 GN 1/1-2/1 FILTRE EXTERNE REVERSIBLE OSMOSEUR PR FO GRILLE ALUMINIUM GN1/1 GRILLE GN1/1 POUR 8 POULETS DE 1,2 KG HOTTE AVEC MOTEUR POUR FOURS 10 GN 2/1 HOTTE SANS MOTEUR POUR FOURS 10 GN 2/1 KIT 4 PIEDS AJUSTABLES KIT CONNECTION EXTERNE DETERGENT+RINCAGE KIT CONVERSION GAZ NATUREL EN GPL KIT CONVERSION GPL EN GAZ NATUREL KIT GLISSIERES POUR SUPPORT FOUR KIT HACCP INTEGRE POUR FOURS KIT ISOL. THERMIQ. POUR FOURS 10 GN2/1 KIT ROULETTES POUR SUPPORT 6-10 GN 1/1 KIT VIDANGE (D=50MM)-FOUR 6&10GN1/1-2/1 PANIER POUR BAC A DETERGENT - MURAL PLAQUE 600X400 H20 PERFOREE ALUMINIUM PLAQUE 600X400 H20 PLEINE ALUMINIUM PLAQUE 600X400 ONDULEE POUR 5 BAGUETTES PLAQUE A OEUF 8 ZONES- GN1/1 PLAQUE ANTI-ADHERENTE GN1/1 H=20 MM PLAQUE ANTI-ADHERENTE GN1/1 H=40 MM PLAQUE ANTI-ADHERENTE GN1/1 H=60 MM PLAQUE DE CUISSON POUR BAGUETTE GN1/1 STERILISATEUR A RESINES STRUCT. MOBILE 8 NX 600X400 PAS DE 80 MM STRUCTURE BANQ. 51 ASS,PAS 75MM,10GN2/1 STRUCTURE MOBILE 10 GN2/1 - PAS DE 65 MM STRUCTURE MOBILE 8 GN2/1 - PAS DE 80 MM SUPPORT FOUR AVEC GLISSIERES - 10 GN 2/1 SUPPORT GUIDE+POIGNEE POUR STRUC. MOBILE SUPPORT RESERVOIR DETERGENT+RINCAGE
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922041 922275 922252 922003 922283 922209 922190 922191 922189 922290 922090 922091 922092 922288 921306 922067 922052 922043 922045 922198 922047 922212
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								 - Disque dur SSD externe SAMSUNG Portable 2To T7 rouge métallique
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								 - Cafetière isotherme MAGIMIX 11480 programmable
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								 - Mobile Samsung Z Flip5 256go Noir
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								 - Table induction MIELE KM 7465 FR

							

							
							
								1499.00 €
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								 - Webcam LOGITECH C920S PRO
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								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Amplificateur HiFi DENON PMA-600NE - Argent
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								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - MacBook Pro 13 Touch Bar 2020 - 512 Go - MWP42FN/A - Gris sidéral

							

							
							
								1109.9 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Chargeur ordinateur portable APPLE secteur 70W USB-C
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								 Voir le produit
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								 - Lave vaisselle 60 cm BRANDT BBF42VDX

							

							
							
								699.00 € 599.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Multiprise 6 Prises Blanc Avec Interrupteur
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								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Appareil photo Hybride NIKON Z50 Kit +16-50 DX

							

							
							
								1149.00 €
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								 - Halo 5 : Guardians

							

							
							
								26.78 €
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			Les fichiers PDF en rapport avec le site tools.professional.electrolux.com

			

		

	

	

	
					

			
				
					
				

				
					Four mixte air-o-steam -Touchline Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Four mixte air-o-steam -Touchline Electrolux Fours 10 GN 2/1 - Gaz Electrolux, avec air-o-steam Touchline inaugure une nouvelle ère de fours mixtes, grâce � une technologie � la pointe de l'innovation qui garantit une gestion simplissime des processus de préparation. Cet outils des plus complets et des plus intuitifs a été conçus pour répondre aux exigences de la restauration ; par simple pression du doigt sur l'écran tactile haute définition vous accédez aux fonctions et aux 3 modes d
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Salamandres

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Salamandres Salamandres réglables avec grille Les salamandres Electrolux sont parfaits pour griller et gratiner vos plats et pour chauffer les assiettes. La gamme offre des modèles pour mettre sur la table ou pour fixer au mur, avec des dimensions de grille et de puissance différents. Le salamandres sur cette page sont équipés avec une radiation de chaleur au gaz ou électrique au - dessus laquelle peut être positionnée en hauteurs différentes. 2SL03B FACILE A INSTALLER · Mod
				

			

			

			
				
					
				

				
					Elco 700HP

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Elco 700HP Chauffe-frites Top La gamme modulaire Elco 700HP Electrolux comprend plus de 100 appareils conçus pour garantir un niveau très élevé en performances, fiabilité, économie d'énergie, standard de sécurité et ergonomie. Ces qualités se retrouvent sur la modularité totale de la gamme qui permet de nombreuses configurations différentes, que ce soit monobloc sur plinthes, dos � dos (avec la gamme 900) ou en système pont. Les appareils font désormais 730 mm de profondeur, 400, 8
				

			

			

			
				
					
				

				
					CUISEURS A PATES ELEC. AUTOMATIQUES

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME N 700 : une gamme de plus de 100 modèles pour les cuisines professionnelles, conçue pour garantir des performances très élevées en terme de fiabilité, d'économie d'énergie, d'ergonomie et de respect des normes de sécurité pour les opérateurs. Ces concepts se retrouvent dans toute la modularité de la gamme permettant ainsi la création d'une multitude de configurations différentes, monobloc linéaire, en système « pont » ou en suspendu. La gamme N 700 démo
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Standard line

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Standard line 600/1300 lt - bi - temperature La gamme de réfrigération Electrolux Standard line propose 3 modèles d'armoires réfrigérées bi-température d'une capacité de 600 et 1300 litres, offrant d'excellentes garanties en termes de performance et d'efficacité : - Un modèle version -2/+10 ºC, 600L, 2 portillons et 2 groupes ; - Un modèle version -2/+10°C et -15/-22°C, 600L, 2 portillons et 2 groupes ; - Un modèle version -2/+10 ºC, 1300L, 2 portes et 2 groupes. Ces a
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Self Service

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Self Service Eléments bain-Marie sur étuve La gamme Electrolux Self a été développée d'après notre grande expérience dans le design commercial des cuisines et nos solutions de self � travers le monde. Elle permet au restaurateur de créer un espace self qui offre les bonnes fonctions et la capacité demandée tout en gérant efficacement le flux de clients et le service. Les éléments bain-Marie sont conçus pour maintenir, � la bonne température, des aliments chauds dans de
				

			

			

			
				
					
				

				
					Coupe-légumes Cutter mixer Combinés

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Coupe-légumes Cutter mixer Combinés Qualité, Rapidité, Performance electrolux TRS / K / TRK 3 Une nouvelle génération d'appareils Une nouvelle gamme d'appareils spécialement conçus pour trancher, couper en dés, émincer, râper et émulsionner tous les types de préparation. TRS - Coupe-légumes Grâce au vaste choix de plateaux de coupe, ce nouveau coupe-légumes garantit une exceptionnelle qualité de coupe alliée � des performances supérieures. Tous les types de préparation des 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Elco 700HP

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Elco 700HP Fourneaux Top gaz 2 & 4 feux La gamme modulaire Elco 700HP Electrolux comprend plus de 100 appareils conçus pour garantir un niveau très élevé en performances, fiabilité, économie d'énergie, standard de sécurité et ergonomie. Ces qualités se retrouvent sur la modularité totale de la gamme qui permet de nombreuses configurations différentes, que ce soit monobloc sur plinthes, dos � dos (avec la gamme 900) ou en système pont. Les appareils font désormais 730 mm de profonde
				

			


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			Les vidéos

			

		

							
						
							
								
							

							
								Aspirateur ELECTROLUX ErgoRapido - BUT - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Les Cowboys Fringant-shooter electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux V 30 min - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Le lave linge UltraCare Electrolux [Démonstration] - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Instructions Laverie Automatique Electrolux - YouTube

							

						

					


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			A découvrir

			

		

					

			
				
					
				

				
					Uso del portátil Bluetooth con el concentrador ... - Logitech

					05/12/2014 - www.logitech.com

					Uso del portátil Bluetooth con el concentrador inalámbrico Logitech © 2003 Logitech, Inc. Uso del portátil Bluetooth con el concentrador inalámbrico Logitech Contenido Introducción 3 Compatibilidad de productos 3 Acerca de este manual 4 Conéctese 6 Conexión del portátil Bluetooth 6 Comprobación de emparejamiento o conexión del portátil Bluetooth 14 Comparta imágenes y archivos 15 Transferencia de imágenes y archivos del ordenador al portátil Bluetoothøè 15 Transferencia de imá
				

			

			

			
				
					
				

				
					Apprenti pilote

					03/04/2012 - www.vtech-jouets.com

					Apprenti pilote 2010 91-002430-006-000 Vous venez d acquérir Apprenti pilote de VTech®. Félicitations� ! Apprenti pilote est un tableau d activités doté de nombreuses fonctionnalités� : volant � faire tourner, levier de vitesses � actionner, clé de contact, rétroviseur, Klaxon et bouton radio, qui permettent � Bébé de développer sa motricité. Apprenti pilote propose 3 modes de jeu� : découverte des animaux, découverte des nombres ordinaux et mode musical. Ses 5 touches colorée
				

			

			

			
				
					
				

				
					D - Support - Apple

					27/11/2014 - manuals.info.apple.com

					CHLL2540.book Page 1 Tuesday, March 30, 2004 6:18 PM PowerBook G4 12 é +Ì , 
² 
(, i	õ PowerBook G4 +* ,™oc	ö¼æ ²–	 +Õ ,òq CHLL2540.book Page 2 Tuesday, March 30, 2004 6:18 PM K Apple Computer, Inc. © 2004 Apple Computer, Inc.  AFQ‡	êd AppleCare 
b Apple Computer, Inc. ! É +'W ,
ô +IW , +½ˆ ,y¬© +Ÿ ,W>d ø	õ‡ +I ,)Ç� Apple 
„ ïam)†¨ +³ ,É+
q¬ Ó©ŠŠŠ +¼Aw ,d .Mac 
b Apple Computer, Inc. �
				

			

			

			
				
					
				

				
					Informations sur la santé et la sécurité - Nintendo

					02/12/2014 - www.nintendo.com

					115 Informations sur la santé et la sécurité Vous trouverez dans ce manuel le symbole suivi des mots « AVERTISSEMENT » ou « ATTENTION ». Vous pourrez aussi trouver le mot « IMPORTANT ». Ces termes ont chacun une signification qui leur est propre, comme indiqué dans la liste ci-dessous. Assurez-vous de lire et de comprendre ces termes ainsi que l'information qui apparaît � leur suite avant d'utiliser votre console Nintendo DSi. AVERTISSEMENT ATTENTION Vous avertit qu'une utilisation in
				

			

			

			
				
					
				

				
					FA63X - 4CliK.com

					05/12/2017 - www.smeg.fr

					FA63X classica SMEG ELITE Réfrigérateur/congélateur Side-by-Side, type américain, 544 litres, 90 cm, froid ventilé total, carrosserie inox Classe énergétique A+ EAN13: 8017709199272 Hauteur 184 cm Profondeur avec poignée : 74 cm Profondeur sans poignée : 69 cm Froid ventilé total Afficheur LCD et tableau de commande "Soft-Touch" Distributeur glaçons, glace pilée et eau fraîche Fonction "vacances", arrêt partie réfrigérateur Fonction Economie Sécurité enfants verrouillage foncti
				

			

			

			
				
					
				

				
					Un Valeo Innovation Challenge inédit pour aider les étudiants à créer ...

					09/01/2018 - www.valeo.com

					Communiqué de presse Un Valeo Innovation Challenge inédit pour aider les étudiants � créer leur startup Paris, le 16 novembre 2017  Pour sa cinquième édition, le Valeo Innovation Challenge se renouvelle, offrant la possibilité aux étudiants du monde entier de créer leur start-up pour développer concrètement l innovation qu ils auront présentée dans le cadre du concours. La triple révolution automobile au cSur du Valeo Innovation Challenge Cette cinquième édition marque la vol
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