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			Extrait du fichier (au format texte) :

			Electrolux Appareils Industriels

Sauteuse basc. melangeur 150 litres
La gamme consiste en 2 modèles avec une cuve pratique d'une capacité de 150 litres en version électrique et à gaz, idéale pour la cuisson de sauces, ragoût, polenta, risotto et pour la préparation de viandes braisées et dorées, etc....

Model 291149

FACILE A INSTALLER · La machine peut être installée contre le mur. FACILE A UTILISER · Dispositif de sécurité qui enlève le courant quand le puits se lève. · Réglage de vitesse du système remuant continu avec possibilité d'invertir la direction de rotation. · Elévation du panier grâce à une ligne électromécanique à basse tension (24 volts) garantissant de cette façon une haute sauvegarde et sécurité et une remarquable réduction du bruit. · Chargement de l'eau grâce à soupapes solénoïde avec bouton poussoir sur panneau. · Panneau de contrôle avec régulateur électronique de température, timer électronique analogique, poussoir de contrôle pour le renversement et le retour de la

Sauteuse, sélecteur pour le chargement de l'eau et régulateur de vitesse pour mixeur. · Commandes renforcées dans le panneau de contrôle pour plus protection. FACILE A ENTRETENIR · Cuve en acier inox AISI 304 et fond 12 mm d'épaisseur. · Panneaux extérieurs en acier inox AISI 304. · Couvercle autoporteur. · Chambre de combustion, conduit de cheminée et motorisation forment un tout avec la cuve. · Le dispositif de remuage est conçu afin que la Sauteuse puisse continuer à travailler même quand le couvercle est ouvert. · Réglage chauffage avec simmostat et timer digital. · Protection à l'eau IPX5.

RESPECT DE L'ENVIRONNEMENT · Mélangeur équipé de pales en acier et lames en téflon pour une plus longue durée et un plus efficace nettoyage de la partie en bas. · Disposé pour la connexion au système intégré HACCP. MODELE A GAZ · Des brûleurs atmosphériques fournissent une excellente distribution de chaleur. · Le modèle à gaz est équipé de soupapes électroniques pour contrôler la flamme et offrir l'allumage automatique. MODELE ELECTRIQUE · La transmission de réchauffement advient par irradiations.
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		Les promotions

		
			
				
										
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - iPhone 6S - 64 Go - Or

							

							
							
								115.8 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Kirby Planet Robobot

							

							
							
								39.98 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Câble Edenwood Hdmi 3m 4k Bleu

							

							
							
								6.98 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Lave-vaisselle 45 Cm Valberg 10s44 D Sad929c

							

							
							
								259.98 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Plateau À Fromages + Couteaux

							

							
							
								5.98 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Hotte décorative murale MIELE PUR98W

							

							
							
								1089.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Aspirateur avec sac HOOVER HE720PET H-ENERGY 700

							

							
							
								223.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Multiprise Prise Sono, 5 Prises, 6 Interrupteurs 3m

							

							
							
								14.89 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Eplucheur TEFAL fruits et légumes Ingenio

							

							
							
								9.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Grille-pain KITCHENAID 5KMT2204EMS GRIS ETAIN

							

							
							
								329.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Papier photo EPSON A4-15f-255g/m²

							

							
							
								18.98 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Lave vaisselle encastrable MIELE G 7600 SCi Inox AutoDos

							

							
							
								1999.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						

				

			

		

	





	
		
			
			Les fichiers PDF en rapport avec le site tools.professional.electrolux.com

			

		

	

	

	
					

			
				
					
				

				
					Fours Mixtes a-o-s Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Fours Mixtes a-o-s Electrolux 10 niveaux GN 2/1 gaz AIR-O-STEAM : Les fours mixtes ELECTROLUX "série étroite" tableaux A et B, sont disponibles en version électrique ou gaz, GN 1/1 ou GN 2/1, avec tableau de commande digital programmable (tableau A) ou simplement digital (tableau B). Ils ont été conçus pour répondre aux exigences particulières de chacun de nos clients, garantissant une cuisson homogène, une consommation moindre, une rapidité de montée en température et la conformité
				

			

			

			
				
					
				

				
					Fours Mixtes a-o-s Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Fours Mixtes a-o-s Electrolux 10 niveaux GN 1/1 gaz AIR-O-STEAM : Les fours mixtes ELECTROLUX "série étroite" tableaux A et B, sont disponibles en version électrique ou gaz, GN 1/1 ou GN 2/1, avec tableau de commande digital programmable (tableau A) ou simplement digital (tableau B). Ils ont été conçus pour répondre aux exigences particulières de chacun de nos clients, garantissant une cuisson homogène, une consommation moindre, une rapidité de montée en température et la conformité
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Chariots

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Chariots Chariot GN 1/1 - Reglable Electrolux fabrique une gamme complète de chariots en acier inox AISI 304 pour le transport des marchandises dans les cuisines professionnelles. Le système offre flexibilité, capacité et efficacité et a été conçu pour résoudre tous les problèmes relatif au transport et au stockage de vaisselle destinée � la cuisine, récipients GN et plateaux EN, cageots et étagères pour plats � laver. Le chariot indiqué sur cette page a un support pour
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Self Service

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Self Service Eléments bain-Marie sur étuve La gamme Electrolux Self a été développée d'après notre grande expérience dans le design commercial des cuisines et nos solutions de self � travers le monde. Elle permet au restaurateur de créer un espace self qui offre les bonnes fonctions et la capacité demandée tout en gérant efficacement le flux de clients et le service. Les éléments bain-Marie sont conçus pour maintenir, � la bonne température, des aliments chauds dans de
				

			

			

			
				
					
				

				
					Lave Vaisselle Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Lave Vaisselle Electrolux Lave batterie WT830E La gamme de lave-vaisselle Electrolux a été réalisée pour les clients qui exigent une grande éfficacité, des économies et de l'ergonomie . La gamme des produits comprend des lave - verres, des laveuses frontales, des laveuses � capot, des laveuse � avancement automatique, des lave-plateaux ,des convoyeurs et une gamme de lave-batterie. Cette dernière comprend les WT830 et WT850, elle est appropriée pour le lavage de la batterie de cuisine p
				

			

			

			
				
					
				

				
					Coupe-légumes Cutter mixer Combinés

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Coupe-légumes Cutter mixer Combinés Qualité, Rapidité, Performance electrolux TRS / K / TRK 3 Une nouvelle génération d'appareils Une nouvelle gamme d'appareils spécialement conçus pour trancher, couper en dés, émincer, râper et émulsionner tous les types de préparation. TRS - Coupe-légumes Grâce au vaste choix de plateaux de coupe, ce nouveau coupe-légumes garantit une exceptionnelle qualité de coupe alliée � des performances supérieures. Tous les types de préparation des 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux HD Line

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux HD Line Armoires 1400 l Frost Watch Control La gamme Electrolux HD Line offre un choix très vaste d'armoires frigorifiques. Structure interne et externe en acier inox AISI 304, températures de réfrigération ou congélation, avec des portes pleines ou vitrées et un choix de capacité de 650 ou 1400 litres. Le modèle d'armoire réfrigérée sur cette fiche a une capacité de 1400 litres et est doté du sytème FROST WATCH CONTROL. 726495 FACILE A INSTALLER · Montée sur des pieds
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux 400 Lt Line

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux 400 Lt Line Arm. congél. avec pré-peinture La gamme non - gastronome Electrolux 400 litres � été produite pour le client qui n'utilise pas des produits de réfrigération convenables pour les bacs GN. La gamme est exclusive pour ce qui regarde les dimensions et la qualité. La gamme comprend des modèles en acier blanc avec pré - peinture, des modèles en acier inox 430, des modèles avec des portes vitrées et des modèles pelliculés. Les finissures internes sont réalisées en
				

			


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			Les vidéos

			

		

							
						
							
								
							

							
								Aspirateur ELECTROLUX ErgoRapido - BUT - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Les Cowboys Fringant-shooter electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Le lave linge UltraCare Electrolux [Démonstration] - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Instructions Laverie Automatique Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux V 30 min - YouTube

							

						

					


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			A découvrir

			

		

					

			
				
					
				

				
					Grand écran LCD - Terraillon

					01/04/2020 - www.terraillon.fr

					Puericulture APPELLATION COMMERCIALE Petit Macaron prune PN 12607 COULEUR Prune CARACTERISTIQUES PRINCIPALES Type de pesee : Electronique %I Finition du plateau : Plastique %I Taille du plateau (LxH) (cm) 20.2x22.1 PERFORMANCES Capacite max. Capacite Min. Gradution (kg) (g) (g) FONCTIONS Tare Conversion liquide Pause 15 sec. Petit Macaron 5 3 1 %I %I %I AFFICHAGE DIGITAL Type Dimension LxH Taille des digit (mm) (mm) COMMANDES 
				

			

			

			
				
					
				

				
					FME20EX3

					05/07/2012 - www.smeg.fr

					FME20EX3 Micro-ondes encastrable, niche 38 cm, 850 W, inox anti-trace Possibilité d'encastrement meuble haut EAN13: 8017709120290 20 litres nets, 21 litres bruts Touches de commande 1 afficheur / horloge digitale � LEDs Programmateur électronique fin de cuisson (four se coupe automatiquement) Signal sonore fin de cuisson 5 fonctions Autres fonctions micro-ondes : pizza, poulet, boissons Cavité inox Gril quartz (1000 W) Plateau tournant débrayable ø 25 cm Eclairage 1 lampe (25 W) Ventilation
				

			

			

			
				
					
				

				
					Télécharger le manuel - Vtech

					15/11/2016 - www.vtech-jouets.com

					Avertissements  informations de sécurité Certaines règles de sécurité importantes sont � respecter lors de l utilisation de cet équipement : 1. R e s p e c t e r l e s i n s t r u c t i o n s d u p r é s e n t manuel d utilisation ainsi que les informations marquées sur le produit. 2. L a c o n f i g u r a t i o n d u p r o d u i t d o i t être effectuée par un adulte. 3. Ce produit ne doit pas se substituer � la supervision d un adulte et ne doit pas être utilisé en tant que tel
				

			

			

			
				
					
				

				
					Operation of the WaveBird Controller - Nintendo

					02/12/2014 - www.nintendo.com

					Operation of the WaveBird Controller Nintendo GameCube!" WaveBird!" Wireless Controller Installing Batteries WARNING PLEASE CAREFULLY READ THE HEALTH AND SAFETY PRECAUTIONS BOOKLET INCLUDED WITH THE NINTENDO GAMECUBE SYSTEM OR GAMES BEFORE USING THIS ACCESSORY. THIS BOOKLET CONTAINS IMPORTANT HEALTH AND SAFETY INFORMATION. Please read the Nintendo GameCube instruction booklet before using this accessory. The Nintendo GameCube WaveBird Wireless Controller allows you to play games on your Nintendo
				

			

			

			
				
					
				

				
					Résolution passée par le Conseil d'Administration suite aux ... - Valeo

					28/07/2017 - www.valeo.com

					Résolution passée par le Conseil d Administration suite aux recommandations du MEDEF et de l AFEP sur la rémunération des dirigeants Le 6 novembre 2008 Pour faire suite aux recommandations du MEDEF et de l'AFEP sur la rémunération des dirigeants rendues publiques le 6 octobre 2008, le Conseil d'Administration lors de sa réunion du 20 octobre dernier a passé la résolution suivante : 1. Le Conseil d'Administration confirme que toutes les étapes visant � la mise en conformité des indem
				

			

			

			
				
					
				

				
					H. koenig H. koenig

					22/12/2017 - www.hkoenig.com

					H. koenig GR20 KB15 Up and down Grill et Plancha Pour une cuisson naturelle, mais sans graisse et le plaisir de déguster une viande parfaitement grillé , pensez au GR20 ! Le grill GR20 Up and Down, avec sa fonction ajustement automatique de la hauteur, vous permet de griller a point tous types de viandes ou de poissons. Vous pourrez aussi préparer d excellents paninis Sa simplicité d utilisation et son ergonomie vous permettront une prise en main rapide et efficace. Apercu du packaging Car
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