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			Extrait du fichier (au format texte) :

			Fours à air pulsé Electrolux

10 niveaux GN1/1
La gamme des fours à convection Electrolux est désignée pour garantir hautes prestations et une uniformité de cuisson en réduisant le consommation d'énergie. Cette gamme est incomparable grâce à la facilité d'utilisation et aux matériels employés. Avec un choix de 22 fours différents et une vaste gamme d'accessoires toute installation peut être adaptée aux besoins d'un restaurateur moderne et professionnel . Les fours sur cette page sont 1 four 10 grilles, manuel, électrique et 1 four 10 grilles, manuel, gaz. Adapté pour bacs Gastronorme 1/1.

FACILE A INSTALLER · Accès externe pour le connexions électriques. · Pieds réglables en hauteur. · Toutes les connexions à gauche au - dessous du four. FACILE A NETTOYER · Structure externe en acier inox 304, avec des jointures sans soudure en cavité du four. · Protection IPX4 contre l'eau. · Les casiers peuvent facilement être enlevés sans que l'on utilise des outils spéciaux. · Tuyau d'écoulement intégré. FACILE A UTILISER · Température maximale 300°C. · Refroidissement rapide de la cavité du four.

· Illumination halogène et des supports pour casserole " en largeur " permettent une vue claire de la cuisson des produits. · Un système unique du flux d'air garantit une distribution parfaite de la chaleur. · Le contrôle d'humidification à 5 niveaux pour assurer des pâtes excellentes et des rôties succulents. FACILE A MAINTENIR · Accès frontale aux parties composantes principales. · Conformément aux exigences H , VDE and DVGW pour ce qui concerne la sécurité. · La "sonde à coeur" en platine dans le four garantit précision et contrôle pendant la cuisson.

RESPECT POUR L'ENVIRONNEMENT · Porte à double vitrage chez les modèles plus grands, avec un verre thermotraité. · 98 % recyclable selon le poids. · Emballage libre de CFC.
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		Les promotions

		
			
				
										
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Hachoir manuel TEFAL 5 secondes 900 ml + lame glace pilée

							

							
							
								22.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Objectif pour Hybride CANON RF 28mm f-2.8

							

							
							
								344.90 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							Promo


							
							
								
							

							
							
								 - Fouet SMEG SMWW02 Fouet à fils SMF01/02/03/11

							

							
							
								39.99 € 29.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Film We Samsung Galaxy A23 5g

							

							
							
								9.97 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Cartouche d'encre EPSON T1622 Cyan Série Stylo Plume

							

							
							
								12.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - WD SN850 500Go - M.2 PCI-Express 4.0 NVMe - Noir

							

							
							
								152.08 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Centrale vapeur CALOR SV6110C0 Express Essential

							

							
							
								119.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Filtre ELECTROLUX H13 EFFCAR2

							

							
							
								49.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - MacBook 12 Retina - 512 Go - MLH82FN/A - Gris Sidéral

							

							
							
								474.05 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Cable Edenwood Usb C 1m Recycled Materials

							

							
							
								4.98 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Appareil photo Hybride PANASONIC DC-GH6 noir + 12-60mm

							

							
							
								2799.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Epilateur électrique CALOR EP4920C0

							

							
							
								54.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						

				

			

		

	





	
		
			
			Les fichiers PDF en rapport avec le site tools.professional.electrolux.com

			

		

	

	

	
					

			
				
					
				

				
					Smart heavy duty Armoires et Tables Réfrigérées

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Smart heavy duty Armoires et Tables Réfrigérées Smart Heavy Duty Armoires et Tables Réfrigérées Le Smart Heavy Duty Armoires et Tables Réfrigérées sont la solution idéale pour des environnements de travail très exigeants où la Qualité, la Fiabilité et la Performance sont cruciales afin d'optimaliser toutes les activités dans une cuisine. Tous les modèles sont équipés avec des systèmes de réfrigération les plus efficaces et contiennent une technologie "Smart Defrost" (dégiv
				

			

			

			
				
					
				

				
					Laverie Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Laverie Electrolux Laveuse � capot standard La gamme de lave-vaisselle Electrolux a été conçue pour satisfaire toutes les demandes des clients. Elle répond ainsi � leurs besoins d'économies et d'ergonomie. La gamme comprend des lave-verres, des lave vaisselle frontaux et � capot, des lave-batterie et lave-plateaux , des laveuses � avancement automatique et des laveuses � convoyeur . Les laveuses � capot se déclinent en 2 catégories, les standards et les green& clean. Cette fiche concerne 
				

			

			

			
				
					
				

				
					SOUBASSEMENT REFRIGERE

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME N 900: une gamme de plus de 150 modèles pour les cuisines professionnelles, conçue pour garantir des performances très élevées en terme de fiabilité, d'économie d'énergie, d'ergonomie et de respect des normes de sécurité pour les opérateurs. Ces concepts se retrouvent dans toute la modularité de la gamme permettant ainsi la création d'une multitude de configurations différentes, monobloc linéaire, en système « pont » ou en suspendu. La gamme N 900 démon
				

			

			

			
				
					
				

				
					Sauteuses Thermetic FET

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Sauteuses Thermetic FET Electrique basculantes H 800 mm La ligne THERMETIC d'Electrolux est conçue pour les cuisines � hauts rendements des hôtels, des institutions, des hôpitaux, des cuisines centrales et du catering. La gamme propose un large choix d'éléments pouvant être installés seuls ou assemblés parfaitement � une unité de cuisson complète au moyen de systèmes de branchements hygiéniques. Les unités de 900 mm de profondeur sont également modulables avec la ligne C90. La saut
				

			

			

			
				
					
				

				
					LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTO.

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME La gamme des lave-vaisselle � avancement automatique RT110 "BASIC" est composée de 6 modèles en version électrique et � une cuve (lavage). Le chargement peut être effectué par la droite ou par la gauche et la capacité maximale est de 100 paniers/heure. Ces modèles possèdent une vitesse et sont équipés de série de "L'AUTOSTART" . RT 110 BASIC LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTO. ZANUSSI PROF E SSIONA L CARACTERISTIQUES TECHNIQUES Cuve de lavage en acier inox AISI 3
				

			

			

			
				
					
				

				
					SAUTEUSES MULTIFONCTIONS A CUVE FIXE

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME N 700 : une gamme de plus de 100 modèles pour les cuisines professionnelles, conçue pour garantir des performances très élevées en terme de fiabilité, d'économie d'énergie, d'ergonomie et de respect des normes de sécurité pour les opérateurs. Ces concepts se retrouvent dans toute la modularité de la gamme permettant ainsi la création d'une multitude de configurations différentes, monobloc linéaire, en système « pont » ou en suspendu. La gamme N 700 démo
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Lave-mains

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Lave-mains Fixés au mur ou sur placard La gamme des lave-mains Electrolux a été conçue pour répondre aux exigences requises dans une cuisine professionnelle. Elle est composée de 4 modèles fixés au mur ou sur placard. Afin de respecter les normes d'hygiène, les lave-mains sont dotés de commandes au genou ou � pédale selon le type de modèle. Le modèle HWSS7 (153980) est équipé d'un stérilisateur � couteaux. Modèle 153980 FACILE A INSTALLER · Les commandes au genou ou 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Hottes Centrales série "BLOCK"

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Hottes Centrales série "BLOCK" AISI 304 - Prof. 1800 mm La gamme des hottes centrales série « BLOCK » offre une solution rationnelle et universelle aux problèmes d'extraction liés � la plupart des appareils de cuisson. La forme particulière avec le pan coupé en façade leur donne une apparence très design tout en ayant un encombrement réduit. Particulièrement adaptée pour les petites cuisines. La gamme est composée de 6 modèles différents, de 2000 � 4000 mm de longueur, et d'une p
				

			


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			Les vidéos

			

		

							
						
							
								
							

							
								Aspirateur ELECTROLUX ErgoRapido - BUT - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Les Cowboys Fringant-shooter electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Le lave linge UltraCare Electrolux [Démonstration] - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Instructions Laverie Automatique Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux V 30 min - YouTube

							

						

					


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			A découvrir

			

		

					

			
				
					
				

				
					Grand écran LCD - Terraillon

					01/04/2020 - www.terraillon.fr

					Puericulture APPELLATION COMMERCIALE Petit Macaron prune PN 12607 COULEUR Prune CARACTERISTIQUES PRINCIPALES Type de pesee : Electronique %I Finition du plateau : Plastique %I Taille du plateau (LxH) (cm) 20.2x22.1 PERFORMANCES Capacite max. Capacite Min. Gradution (kg) (g) (g) FONCTIONS Tare Conversion liquide Pause 15 sec. Petit Macaron 5 3 1 %I %I %I AFFICHAGE DIGITAL Type Dimension LxH Taille des digit (mm) (mm) COMMANDES 
				

			

			

			
				
					
				

				
					FME20EX3

					05/07/2012 - www.smeg.fr

					FME20EX3 Micro-ondes encastrable, niche 38 cm, 850 W, inox anti-trace Possibilité d'encastrement meuble haut EAN13: 8017709120290 20 litres nets, 21 litres bruts Touches de commande 1 afficheur / horloge digitale � LEDs Programmateur électronique fin de cuisson (four se coupe automatiquement) Signal sonore fin de cuisson 5 fonctions Autres fonctions micro-ondes : pizza, poulet, boissons Cavité inox Gril quartz (1000 W) Plateau tournant débrayable ø 25 cm Eclairage 1 lampe (25 W) Ventilation
				

			

			

			
				
					
				

				
					Télécharger le manuel - Vtech

					15/11/2016 - www.vtech-jouets.com

					Avertissements  informations de sécurité Certaines règles de sécurité importantes sont � respecter lors de l utilisation de cet équipement : 1. R e s p e c t e r l e s i n s t r u c t i o n s d u p r é s e n t manuel d utilisation ainsi que les informations marquées sur le produit. 2. L a c o n f i g u r a t i o n d u p r o d u i t d o i t être effectuée par un adulte. 3. Ce produit ne doit pas se substituer � la supervision d un adulte et ne doit pas être utilisé en tant que tel
				

			

			

			
				
					
				

				
					Operation of the WaveBird Controller - Nintendo

					02/12/2014 - www.nintendo.com

					Operation of the WaveBird Controller Nintendo GameCube!" WaveBird!" Wireless Controller Installing Batteries WARNING PLEASE CAREFULLY READ THE HEALTH AND SAFETY PRECAUTIONS BOOKLET INCLUDED WITH THE NINTENDO GAMECUBE SYSTEM OR GAMES BEFORE USING THIS ACCESSORY. THIS BOOKLET CONTAINS IMPORTANT HEALTH AND SAFETY INFORMATION. Please read the Nintendo GameCube instruction booklet before using this accessory. The Nintendo GameCube WaveBird Wireless Controller allows you to play games on your Nintendo
				

			

			

			
				
					
				

				
					Résolution passée par le Conseil d'Administration suite aux ... - Valeo

					28/07/2017 - www.valeo.com

					Résolution passée par le Conseil d Administration suite aux recommandations du MEDEF et de l AFEP sur la rémunération des dirigeants Le 6 novembre 2008 Pour faire suite aux recommandations du MEDEF et de l'AFEP sur la rémunération des dirigeants rendues publiques le 6 octobre 2008, le Conseil d'Administration lors de sa réunion du 20 octobre dernier a passé la résolution suivante : 1. Le Conseil d'Administration confirme que toutes les étapes visant � la mise en conformité des indem
				

			

			

			
				
					
				

				
					H. koenig H. koenig

					22/12/2017 - www.hkoenig.com

					H. koenig GR20 KB15 Up and down Grill et Plancha Pour une cuisson naturelle, mais sans graisse et le plaisir de déguster une viande parfaitement grillé , pensez au GR20 ! Le grill GR20 Up and Down, avec sa fonction ajustement automatique de la hauteur, vous permet de griller a point tous types de viandes ou de poissons. Vous pourrez aussi préparer d excellents paninis Sa simplicité d utilisation et son ergonomie vous permettront une prise en main rapide et efficace. Apercu du packaging Car
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