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			Extrait du fichier (au format texte) :

			L'ÉVOLUTION QUI VOUS TOUCHE

60 ANS DE FIABILITÉ
Depuis les années 50 du siècle passé, Electrolux Professional donne le ton dans le domaine de la technologie du combi-steamer. Ces nombreuses années d'expérience et de recherche ont abouti en 1977 au développement du four air-o-steam. Ce four absolument innovant pour l'époque a suscité une petite révolution dans les cuisines professionnelles par l'introduction de la technologie de la vapeur. Aujourd'hui, 60 ans et de nombreux brevets et innovations plus tard, le dernier rejeton de la famille air-o-steam est à nouveau sur le point de bouleverser complètement le marché.

TECHNOLOGIE ET PRESTATIONS
Cinq éléments de pointe uniques pour les combi-steamers d'Electrolux Professional, veillent à un contrôle optimal et à la maîtrise du processus de cuisson. Ils vous permettent de servir la qualité optimale et constante demandée par la clientèle. Maîtrise précise du climat Mesurer pour savoir. Grâce au capteur lambda l'air-o-steam Touchline n'estime pas l'humidité, mais connaît exactement le niveau d'humidité à l'intérieur du four. A toute vapeur Le système le plus puissant du marché de production de vapeur génère 100 % d'humidité atmosphérique à l'intérieur du four. Le moyen le plus efface pour conserver les couleurs fraîches et naturelles des légumes et de pocher très délicatement les poissons à des températures inférieures à 100 °C. Répartition unique de l'air Le ventilateur breveté d'air-o-steam Touchline est capable de réchauffer uniformément l'air entrant (plus froid) du four et de le répartir dans tout l'espace intérieur. Ainsi même les cuissons les plus compliquées (pâtisserie) sont très homogènes et d'un doré appétissant. Entretien super convivial Pas de tablettes onéreuses ou d'huile de bras. Grâce à l'application de notre connaissance des systèmes de lave-vaisselle, nous avons développé un système d'entretien intuitif. Le four se nettoie lui-même d'une simple pression sur un bouton. Cuisson intelligente Grâce à un développement continu, Electrolux réussit à transformer un simple appareil en un `four intelligent'; un four qui ne se contente pas de mesurer la quantité de produits qui se trouvent dans son compartiment de cuisson, mais qui adapte le processus de cuisson en cours de préparation.

ÉVOLUTION EN TOUTE SIMPLICITÉ
L'air-o-steam Touchline introduit une ère nouvelle en matière de combisteamers. De nombreux tests et de multiples interviews de chefs et d'utilisateurs de différents niveaux nous ont apporté la certitude que le premier des besoins de notre clientèle est la simplicité. L'Electrolux air-o-steam Touchline leur apporte cette simplicité comme nul autre. L'écran tactile rend son utilisation tellement facile, que l'utilisateur a l'impression de travailler depuis des années avec la Touchline. Que vous soyez un chef étoilé ou que vous n'utilisiez qu'occasionnellement un four professionnel, les commandes sont logiques pour tous les niveaux d'utilisateur.

position manuelle

TROIS TYPES D'UTILISATION
L'air-o-steam Touchline a été conçu dans un esprit de flexibilité maximale et peut être utilisé de trois façons différentes. La position manuelle apporte un support intuitif exceptionnel au chef de cuisine particulièrement exigeant pour lui-même et pour son four. La température et le niveau d'humidité à l'intérieur du four se règlent au degré près. Parmi ses possibilités, citons encore la réduction de moitié de la puissance de ventilation, la cuisson à basse température ou le levage de la pâte à pain. En outre, le four se programme facilement à l'avance pour la préparation de vos spécialités. Une position qui permet à votre créativité de s'épanouir idéalement. En tenant compte du facteur temps et d'une organisation parfaite, la position automatique est toute indiquée. Il vous suffit de sélectionner le pictogramme ou la photo de la préparation concernée et l'air-o-steam Touchline se charge du reste. Un avantage considérable qui vous donne le choix entre huit catégories différentes de préparations à base d'un large éventail d'ingrédients. Vous pouvez faire entièrement confiance à la technologie spéciale qui choisit automatiquement les meilleures conditions de cuisson, parfaitement adaptées au type d'aliments, au poids et à la quantité. Puis il y a encore la position Programmes qui stocke jusqu'à 1000 recettes que vous pouvez classer en rubriques. Ainsi, vous aurez toujours vos recettes les plus habituelles sous la main. En outre, vous pouvez partager ces recettes avec des fours Touchline situés en d'autres lieux en les téléchargeant sur une simple clé USB. Ainsi vos recettes préférées sont toujours préparées à la perfection dans toutes les cuisines! Afin de garantir une sécurité alimentaire optimale, en ligne avec les directives HACCP, l' air-o-steam Touchline est également équipé d'une fonction de Contrôle de Sécurité alimentaire (CSA). Cette fonction a été développée en collaboration avec la faculté de sciences alimentaires de l'université d'Udine en Italie. Sélectionnez un type d'aliment et cette fonction calcule automatiquement si vos produits sont suffisamment cuits pour garantir une pasteurisation correcte et une destruction efficace des bactéries. Si ce n'est pas le cas, un avis adapté vous sera transmis.
position programmes position automatique

DURABILITÉ POUR L'AVENIR
La vision écologique qui guide les choix d'Electrolux Professional, va bien plus loin qu'un simple respect de la nature et de l'environnement. L'entreprise s'est en effet assigné une mission. Grâce à un mélange tout à fait particulier de prestations élevées et d'émissions réduites, l'air-o-steam Touchline peut être considéré comme un des produits les plus durables du marché. Ses émissions de CO2 sont 10 fois moins importantes que la norme Gastec et même 100 fois moins importantes que la norme européenne. Mais.... ce n'est pas tout.

Emissions réduites

Economies d'énergie

L'air-o-steam Touchline est équipé d'un grand nombre de fonctions écologiques. · Les bruleurs à gaz et échangeur de chaleur super efficaces garantissent jusqu'à 20 % en moins d'émissions de gaz toxiques. L'environnement de travail en devient bien plus sain. · Low Temperature Cooking (LTC) - la cuisson à basse température - réduit la perte de poids des aliments de plus de 50 %. · La nouvelle fonction de nettoyage automatique et écologique entraîne une consommation minimale d'énergie, d'eau et de produit de rinçage, ce qui représente une réduction des coûts de plus de 50 %! Avec l'air-o-steam Touchline, le combi-steamer entre définitivement dans l'âge adulte. Ce développement est parfaitement en ligne avec notre ambition d'innovation permanente et d'exploration de nouveaux horizons technologiques. Ainsi, nous participons à d'indispensables avancées sur le plan de la responsabilité sociétale. On ne peut d'ailleurs pas en attendre moins d'un interlocuteur international de l'envergue d'Electrolux. Au sein du secteur professionnel du foodservice, nous traitons l'environnement dans lequel nous vivons et nous travaillons avec le plus grand respect et nos clients nous inspirent dans la recherche de solutions. Avec le combisteamer supérieur air-o-steam Touchline, nous voulons vous mettre en contact avec l'évolution du Foodservice, et ceci au sens propre comme au figuré. Nous l'avons en effet développé spécialement pour nos clients les plus exigeants et les éminents de la cuisine professionnelle... From the top of our minds to the tip of your fingers.

Economies d'eau

Moins de détergent

www.electrolux.be/foodserive Share more of our thinking at www.electrolux.com
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								 - Dosettes De Cafe Metropole Corse X100
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								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Appareil photo Instantané FUJIFILM Instax Mini EVO Brown

							

							
							
								199.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Sèche linge pompe à chaleur SAMSUNG DV80T5220AW
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								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Enceinte PC LOGITECH Z200 Black 2.0
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								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Support mural TV HAMA FULLMOTION 32-65''

							

							
							
								219.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Platine Vinyle Lenco Ls-500ok
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								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Caméra de surveillance PHILIPS HUE Secure noire filaire
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								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Brassard Sport We Universel
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								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Saladier Carre 25 Cm Rouge
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								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Galaxy Tab S9 - 12/256Go - WiFi - Anthracite
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								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Pack PS4 SLIM 1To E Noire + FIFA 18 + PSPLUS 14 Jours

							

							
							
								499.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Cartouche d'encre EPSON 503XL Serie Piment Magenta

							

							
							
								19.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						

				

			

		

	





	
		
			
			Les fichiers PDF en rapport avec le site tools.professional.electrolux.com

			

		

	

	

	
					

			
				
					
				

				
					Cuisson Modulaire Elco 900

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Cuisson Modulaire Elco 900 Sauteuses gaz 100 L La ligne 900 Electrolux, équipements modulaires de cuisson, a été conçue pour répondre aux exigences requises dans une cuisine professionnelle. La flexibilité du design modulaire, avec ses unités monoblocs et tops disponibles en 178 modèles différents, signifie que l'installation peut être adaptée aux besoins d'un restaurateur moderne et professionnel. Les modèles présentés sur cette page sont 4 sauteuses gaz de 100 litres, basculement
				

			

			

			
				
					
				

				
					CUISEURS A PATES ELECTRIQUES

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME N 700 : une gamme de plus de 100 modèles pour les cuisines professionnelles, conçue pour garantir des performances très élevées en terme de fiabilité, d'économie d'énergie, d'ergonomie et de respect des normes de sécurité pour les opérateurs. Ces concepts se retrouvent dans toute la modularité de la gamme permettant ainsi la création d'une multitude de configurations différentes, monobloc linéaire, en système « pont » ou en suspendu. La gamme N 700 démo
				

			

			

			
				
					
				

				
					Armoires Réfrigérées

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					ecostore Premium: bénéficie de la nouvelle gé ation é génératio numérique u ecosto "Touch" store Touch" ecostore Premium e Pre m 1p porte pleine eine Capacité brute - Litres Ecran tactile LCD Affichage numérique Eclairage interne Température de fonctionnement (43°C ambiant) Bi température. Fonctionnement ( (43°C ambiant) ) Prédisposé groupe � distance Fluide réfrigérant Isolation Cyclopentane Type de dégivrage Panneaux internes et externes en acier Inox AISI Version UK Dimensio
				

			

			

			
				
					
				

				
					Batteurs mélangeurs 40L

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Batteurs mélangeurs 40L XBM40 inox avec prise d'accessoires Un moteur puissant permet au batteur-mélangeur XBM 40 d'assurer sans défaillance toutes les fonctions de base du batteur : mélanges de produits semi-liquides, émulsions, sauces diverses et pétrissages d'appoint. Bonne qualité de résultats, en particulier pour les fouettages, bien spécifique des batteurs DITO, et pour lesquels l'augmentation de la grande vitesse permet un gain de temps appréciable. Le réglage des vitesses, par
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Appareils Industriels

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Appareils Industriels Plaques � frire - un seul foyer La nouvelle plaque � frire Electrolux au design ergonomique et la poêle � frire en fonte sont conçues de manière � répondre de manière efficace et rapide � toutes les exigences de préparation des aliments, tout en garantissant d'excellents résultats de cuisson.La poêle � frire en fonte est conçue avec le plus grand soin pour offrir un résultat parfait. La dimension de la plaque et la puissance thermique installée font de
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Chariots

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Chariots Chariot GN 1/1 - Reglable Electrolux fabrique une gamme complète de chariots en acier inox AISI 304 pour le transport des marchandises dans les cuisines professionnelles. Le système offre flexibilité, capacité et efficacité et a été conçu pour résoudre tous les problèmes relatif au transport et au stockage de vaisselle destinée � la cuisine, récipients GN et plateaux EN, cageots et étagères pour plats � laver. Le chariot indiqué sur cette page a un support pour
				

			

			

			
				
					
				

				
					FRITEUSES ELECTRIQUES - 14 et 2x14 LITRES

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME N 700 : une gamme de plus de 100 modèles pour les cuisines professionnelles, conçue pour garantir des performances très élevées en terme de fiabilité, d'économie d'énergie, d'ergonomie et de respect des normes de sécurité pour les opérateurs. Ces concepts se retrouvent dans toute la modularité de la gamme permettant ainsi la création d'une multitude de configurations différentes, monobloc linéaire, en système « pont » ou en suspendu. La gamme N 700 démo
				

			

			

			
				
					
				

				
					SOUBASSEMENT REFRIGERE

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME N 900: une gamme de plus de 150 modèles pour les cuisines professionnelles, conçue pour garantir des performances très élevées en terme de fiabilité, d'économie d'énergie, d'ergonomie et de respect des normes de sécurité pour les opérateurs. Ces concepts se retrouvent dans toute la modularité de la gamme permettant ainsi la création d'une multitude de configurations différentes, monobloc linéaire, en système « pont » ou en suspendu. La gamme N 900 démon
				

			


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			Les vidéos

			

		

							
						
							
								
							

							
								Instructions Laverie Automatique Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux V 30 min - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Le lave linge UltraCare Electrolux [Démonstration] - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Aspirateur ELECTROLUX ErgoRapido - BUT - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Les Cowboys Fringant-shooter electrolux - YouTube

							

						

					


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			A découvrir

			

		

					

			
				
					
				

				
					CP R10A 460

					07/02/2012 - event.asus.com

					CP-R10A-460 MB Support ASUS ATX 12"x9.6" HDD Bays Device Bay Expansion Slot System Cooling Front Switch 4 x Hot-Swap 3.5" HDD Trays 1x Slim Type ODD bays (W/ ODD Dummy) 1* PCI-E G2 x16 slot Front LED Indicator No t 2x USB Ports 4x 4056 mm Fans 1x Power Switch 1x Reset Switch 1x Location Switch 1x Power LED 2x LAN LED 1x Message LED 1x HDD Activity LED 1x Location LED Front I/O Rack mounting Kit Power Supply Dimension (HxWxD) Friction Rail Kit 80Plus 460 Single Power Supply 43.6mm * 444mm * 615mm
				

			

			

			
				
					
				

				
					conditions de l'offre - Epson France

					25/11/2014 - www.epson.fr

					DOCUMENT DE TRAVAIL 03 06 2014 Conditions générales  Offre de remboursement Sous réserve du respect des présentes conditions générales, les clients des produits Epson désignés ci-après pourront prétendre � une offre de remboursement différée sur l achat de ces produits auprès des revendeurs détaillants agréés Epson dont la liste est précisée ci-dessous. La promotion Achetez un multifonction Epson WorkForce WF-2540WF entre le 11 août 2014 et le 6 septembre 2014 et bénéficie
				

			

			

			
				
					
				

				
					SFT105 - Smeg

					29/06/2016 - www.smeg.fr

					SFT105 linéa SMEG ELITE Four électronique multifonction, vapor clean, catalyse, 60 cm, inox / verre Stopsol® supersilver, chaleur brassée Classe énergétique A EAN13: 8017709173135 12 fonctions (dont 1 de nettoyage assisté Vapor Clean) Manettes de commande translucides Programmateur électronique : départ et fin de cuisson avec signal sonore (le four s arrête automatiquement) Afficheur LCD indiquant programmation, heure, température préconisée et fonction 4 modes de décongélation C
				

			

			

			
				
					
				

				
					offerts - Brother

					22/05/2018 - www.brother.fr

					Jusqu � Du 1er Février au 30 Avril 2018 80 ¬ remboursés* GARANTIE 3 ou ANS DE OFFERTS * selon la référence Gamme Gamme JET D ENCRE COULEUR Jusqu � 2 000 pages/mois A3 LASER MONOCHROME Jusqu � 3 500 pages/mois 3 ANS DE 3 GARANTIE OFFERTS ANS DE GARANTIE OFFERTS 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Fiche compacte PDF - Smeg

					05/07/2012 - www.smeg.fr

					PMO115 SMEG ELITE Porte relevante verre gris miroir pour niche four micro-ondes EAN13: 8017709138646 Esthétique coordonnée au four LINEA SCP115 gris miroir Dimensions maximales four micro-ondes P 50 x L 55,5 x H 35,5 Versions PMO115X - Porte relevante, inox/verre PMO115A-1 - Porte relevante, verre mat anthracite SMEG France - 9, rue Linus Carl Pauling - B.P. 548 - 76824 MONT SAINT AIGNAN Cedex - Tél.: +33 (0)2 35 12 14 14 
				

			

			

			
				
					
				

				
					XF1 500Go

					19/02/2012 - www.lg.com

					DISQUE DUR EXTERNE MULTIMEDIA 500Go XF1 CARACTERISTIQUES GENERALES Dimensions (Long.x larg.x profondeur) Alimentation Interface HXF1P50FB 153 x 94 x 20.8 mm 5V DC (Auto-alimentation) HDMI (1.1), USB (2.0/1.1), DC in, Composite A/V CARACTERISTIQUES TECHNIQUES Capacités Format 500Go FAT32 / NTFS FORMATS Vidéo Musique Photo Sous titre MPEG1/2/4, AVI (MPEG4,Xvid), MOV (MPEG4) MP3, WMA, OGG, WAV, AAC PCM / LPCM (Inclus dans la vidéo uniquement) JPEG, BMP SRT, SUB, SMI, SSA, IDX + SUB OPTIONS Acces
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