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			Extrait du fichier (au format texte) :

			Marmites à pression Thermetic BOT

Electriques basculantes H 800 mm
La ligne THERMETIC d'Electrolux est conçue pour les cuisines à hauts rendements comme celles des hôtels, des institutions, des hôpitaux, des cuisines centrales et du catering. La gamme propose un large choix d'éléments pouvant être installés seuls ou assemblés sans joints à un fourneau de cuisson monobloc au moyen de systèmes de raccordements très hygiéniques. Les unités de 900 mm de profondeur sont également modulables avec la gamme de cuisson modulaire C90. Les marmites électriques basculantes bénéficient d'un chauffage uniforme grâce au système de chauffage indirect du fond et des parois de la marmite, utilisant de la vapeur saturée générée à 127°C dans la double enveloppe.   

595009 avec accessoires

Performances et bénéfices pour l'utilisateur · La distribution uniforme de la chaleur à la même température dans tous les aliments garantit des résultats optimaux même à basses températures et même avec de petites quantités d'aliments. · Réchauffement rapide et durée de cuisson réduite. · La durée nécessaire pour chauffer l'eau en pleine charge de 20° à 90°C est de 30 minutes (BOT100E). · Système très performant grâce aux résistances électriques placées dans un booster et au système de désaération automatique. Avec le système indirect fermé, il n'y a pas besoin de remplissage d'eau dans la

double enveloppe. · La marmite peut être basculée de plus de 90° à vitesse variable pour faciliter les opérations de vidage et de nettoyage. · L'axe de basculement est situé vers l'avant supérieur de la marmite pour conserver un axe de vidage court. Le large bec verseur peut être équipé d'un filtre (en option). · Marmite aux dimensions ergonomiques avec large diamètre et fond peu profond pour faciliter le brassage et la manipulation des aliments. · Le couvercle isolé et équilibré réduit la consommation d'énergie pour conserver les aliments au chaud de 80 à 90% par rapport au couvercle ouvert.

Contrôles · Contrôle par microprocesseur électronique avec écran digital permet de présélectionner la température de cuisson (de 50° à 110°C), la durée et l'heure de démarrage et il garantit la conformité aux procédés de cuisson préprogrammés. · Le Capteur placé dans le fond de la marmite garantit un contrôle efficace de la température (pas de cuisson prolongée) : il fournit des valeurs exactes même pour les petites quantités d'aliments. · Pas de dépassement des températures de cuisson & réaction rapide. · Affichage des erreurs pour une résolution rapide des problèmes.   

Marmites à pression Thermetic BOT Electriques basculantes H 800 mm

· Réglage SOFT pour chauffer en douceur les produits délicats et éviter les pertes inopportunes. · Réglage HOLD pour maintenir les aliments à la bonne température afin d'éviter la surchauffe. · Niveau d'énergie : pleine puissance pour accélérer le procédé de cuisson ou puissance réduite pour mijoter en douceur. · Sur demande, l'appareil peut être relié à un système intégré HACCP pour le contrôle, la supervision et l'enregistrement de toutes les données par un ordinateur. · Prévu pour un éventuel système d'optimisation d'énergie.
BOT040ES 595001 CARACTERISTIQUES Configuration Dimensions externes - mm largeur profondeur hauteur Capacité réelle de la cuve - L Commandes électroniques Basculement Couvercle double paroi Dimensions de la cuve - mm diamètre Température de fonctionnement - min/max - °C Dimensions de la cuve - mm profondeur Type de chauffage Puissance - kW auxiliaire installée-électrique Poids net - kg. Tension d'alimentation ACCESSOIRES DOSSERET ARRIÈRE SOUDÉ 1100 MM DOSSERET ARRIÈRE SOUDÉ 1200 MM DOSSERET ARRIÈRE SOUDÉ 1300 MM DOSSERET ARRIÈRE SOUDÉ 1400 MM DOSSERET ARRIÈRE SOUDÉ 1500 MM FAUX FOND MARMITE 100 LT FAUX FOND MARMITE 150 LT FAUX FOND MARMITE 40/60LT FAUX FOND MARMITE 80 LT FAUX FOND MARMITE200 LT FAUX FOND MARMITE300/400 LT FOND PLEIN + 2 PIEDS 100 MM HAMPE MESURAGE MARMITE BASCULANTE 100L HAMPE MESURAGE MARMITE BASCULANTE 150L HAMPE MESURAGE MARMITE BASCULANTE 200L HAMPE MESURAGE MARMITE BASCULANTE 300L HAMPE MESURAGE MARMITE BASCULANTE 40L HAMPE MESURAGE MARMITE BASCULANTE 60L HAMPE MESURAGE MARMITE BASCULANTE 80L JAUGE POUR MARMITE 400 L KIT HACCP EKIS KIT HACCP ELECTRONIQUE PRISE 485.1 PANIER MARMITE 100 LT PANIER MARMITE 150 LT PANIER MARMITE 200 LT PANIER MARMITE 40/60 LT PANIER MARMITE 80/100 LT PLINTHE INOX 160X1000X100 MM PLINTHE INOX 160X1000X100 MM PLINTHE INOX 160X900X100 MM BASC. SUSP. PLINTHE INOX 160X900X100 MM BASC.MONOBL. ROBINET MELANGEUR HAUT DEBIT TAMIS GRUMEAUX MARMITE TAMIS GRUMEAUX MARMITE 150 LT TAMIS GRUMEAUX MARMITE 300/400 LT TAMIS GRUMEAUX MARMITE 40/60 LT TAMIS GRUMEAUX MARMITE200 LT TAMIS MARMITE 100 LT TAMIS MARMITE BASCULANTE 100 LT TAMIS MARMITE BASCULANTE 200 LT TAMIS MARMITE BASCULANTE 40/60 LT TAMIS MARMITE BASCULANTE 80 LT TAMIS MARMITE BASCULANTE150 LT TAMIS MARMITE BASCULANTE300 LT TAMIS POUR GNOCCHIS Rond; Basculante 1100 900 800 40 q Auto. q 519 50, 100 265 Indirect 0.2 12.2 150 400 V, 3N, 50/60

Construction · Structure interne et panneaux externes en acier inoxydable AISI 304. · Cuve de cuisson à double paroi en acier inoxydable AISI 316L. · La grande qualité thermique de l'isolation de la marmite permet d'économiser de l'énergie et de conserver une température ambiante de travail basse pour le confort des utilisateurs. · Soupape de sûreté évitant les surpressions dans la double enveloppe. · Thermostat de sécurité en cas de niveau d'eau insuffisant. · Un robinet mélangeur intégré est disponible en option.
BOT060ES 595003 Rond; Basculante 1100 900 800 60 q Auto. q 519 50, 100 360 Indirect 0.2 12.2 170 400 V, 3N, 50/60 BOT080ES 595005 Rond; Basculante 1200 900 800 80 q Auto. q 579 50, 100 385 Indirect 0.2 18.2 195 400 V, 3N, 50/60 BOT100ES 595007 Rond; Basculante 1200 900 800 100 q Auto. q 640 50, 100 395 Indirect 0.2 18.2 180 400 V, 3N, 50/60

Hygiène & Sécurité · Pas de boulons visibles et présence réduite de petits espacements pour faciliter le nettoyage des côtés et répondre aux plus grands standards en matière d'hygiène. · Le tuyau d'évacuation et bouchon (disponibles sur demande) sont très faciles à nettoyer depuis l'extérieur. · Indice de protection IPX5. · Appareil recyclable à 98% en poids & emballage sans substances toxiques.      

BOT150ES 595009 Rond; Basculante 1300 900 800 150 q Auto. q 710 50, 100 465 Indirect 0.2 24.2 260 400 V, 3N, 50/60

BOT200ES 595011 Rond; Basculante 1400 1000 800 200 q Auto. q 800 50, 100 490 Indirect 0.2 30.2 360 400 V, 3N, 50/60

BOT300ES 595013 Rond; Basculante 1500 1000 800 300 q Auto. q 900 50, 100 570 Indirect 0.2 36 390 400 V, 3N, 50/60

BOT400ES 581520 Rond; Basculante 1500 1000 800 400 q Auto. q 900 50, 100 720 Indirect 0.2 48.2 450 400 V, 3N, 50/60
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								 - Set Complet Seau Avec Essorage Pedale Vileda Clean&wring

							

							
							
								29.98 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Plaque À Pizza 33 Cm

							

							
							
								3.49 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Tensiomètre Beurer Bm28 Bras

							

							
							
								26.98 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Livre de cuisine MAGIMIX Ma cuisine vapeur Cook Expert

							

							
							
								25.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Starbucks® By Nespresso Espresso Roast® - 10 Capsules

							

							
							
								3.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Râpe KENWOOD AT352 Rape éminceur rapide 7 disques

							

							
							
								149.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Tablette 10,5" Samsung Galaxy Tab A8 3go- 32go Wifi Anthracite

							

							
							
								194.97 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Lave linge hublot BRANDT WFB104QW

							

							
							
								459.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Machine à expresso DELONGHI SCULTURA ECZ 351.GY Stell Grey

							

							
							
								199.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Congélateur coffre WHIRLPOOL WHE31352FO2

							

							
							
								549.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Cuisinière gaz SMEG TR62P

							

							
							
								1999.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Lames Visage Philips X1 Qp 210/51

							

							
							
								13.98 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						

				

			

		

	





	
		
			
			Les fichiers PDF en rapport avec le site tools.professional.electrolux.com

			

		

	

	

	
					

			
				
					
				

				
					Sauteuses à pression Thermetic UET

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Sauteuses � pression Thermetic UET Electriques basculantes H 800 mm La ligne THERMETIC d'Electrolux est conçue pour les cuisines � hauts rendements comme celles des hôtels, des institutions, des hôpitaux, des cuisines centrales et du catering. La gamme propose un large choix d'éléments pouvant être installés seuls ou assemblés sans joints � un fourneau de cuisson monobloc au moyen de systèmes de raccordements très hygiéniques. Les unités de 900 mm de profondeur sont également modula
				

			

			

			
				
					
				

				
					Cuisson Modulaire Elco 900

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Cuisson Modulaire Elco 900 Fry Top gaz 800 mm La ligne 900 Electrolux, équipements modulaires de cuisson, comprend plus de 178 modèles en inox, dessus épaisseur 20/10ème. Fiable et robuste, elle permet d'optimiser la consommation d'énergie et de garantir la sécurité de l'utilisateur tout en offrant une ergonomie et un confort de travail. Son large choix d'éléments modulaires permet de composer différentes combinaisons tel que le bord � bord ou le système pont. Les modèles présentés
				

			

			

			
				
					
				

				
					Cuisson Modulaire Elco 900

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Cuisson Modulaire Elco 900 Fourneaux gaz 4 feux sur four élec. La ligne 900 Electrolux, équipements modulaires de cuisson, a été conçue pour répondre aux exigences requises dans une cuisine professionnelle. La flexibilité du design modulaire, avec ses unités monoblocs et tops disponibles en 178 modèles différents, signifie que l'installation peut être adaptée aux besoins d'un restaurateur moderne et professionnel. Les modèles présentés sur cette page sont des fourneaux 4 feux gaz 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Armoires Réfrigérées

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					ecostore Premium: bénéficie de la nouvelle gé ation é génératio numérique u ecosto "Touch" store Touch" ecostore Premium e Pre m 1p porte pleine eine Capacité brute - Litres Ecran tactile LCD Affichage numérique Eclairage interne Température de fonctionnement (43°C ambiant) Bi température. Fonctionnement ( (43°C ambiant) ) Prédisposé groupe � distance Fluide réfrigérant Isolation Cyclopentane Type de dégivrage Panneaux internes et externes en acier Inox AISI Version UK Dimensio
				

			

			

			
				
					
				

				
					Lave Vaisselle Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Lave Vaisselle Electrolux LAVEUSES NERT 10 Entrée gauche La gamme de lave - vaisselle Electrolux � été concue pour satisfaire toutes les demandes des clients ils répondent aux exigences économique et ergonomique. La gamme des lave-vaisselle comprend les lave - verres, les frontales, les lave vaiselle avec capot, les avancements automatique, les convoyeurs, les laveuses � plateaux et les lave-batterie. La gamme des lave-vaisselle � avancement automatique comprend la NERT10 d'une capacité de
				

			

			

			
				
					
				

				
					Self à encastrer "Drop-in" Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Self � encastrer "Drop-in" Electrolux Plaques réfrigérées Le self « Drop-in » � encastrer Electrolux constitue la réponse optimale aux besoins de la distribution moderne. L'intégration parfaite � la décoration existante donne � cette gamme toute sa versatilité qu'il s'agisse d'une ligne linéaire classique ou spéciale en îlot ou « Scramble ». La variété des fonctions disponibles, des éléments chauds � air, � eau ou vitro aux éléments réfrigérés avec ou sans groupe réfrigé
				

			

			

			
				
					
				

				
					CUISEURS A PATES ELECTRIQUES

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME N 700 : une gamme de plus de 100 modèles pour les cuisines professionnelles, conçue pour garantir des performances très élevées en terme de fiabilité, d'économie d'énergie, d'ergonomie et de respect des normes de sécurité pour les opérateurs. Ces concepts se retrouvent dans toute la modularité de la gamme permettant ainsi la création d'une multitude de configurations différentes, monobloc linéaire, en système « pont » ou en suspendu. La gamme N 700 démo
				

			

			

			
				
					
				

				
					Fit system

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Fit system electrolux Fit system 3 Nouveau Fit system: une solution flexible pour toutes les installations Cafétérias et restaurants: Idéal pour de petits locaux qui ont besoin de proposer des solutions rapides et variées. Cantines et institutions: Le juste choix pour servir des centaines de repas, rapidement et avec les meilleurs résultats. Magasins de proximité et centres touristiques: Quand vous devez servir des plats différents � un grand nombre de personnes dans un environnement co
				

			


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			Les vidéos

			

		

							
						
							
								
							

							
								Electrolux V 30 min - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Aspirateur ELECTROLUX ErgoRapido - BUT - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Les Cowboys Fringant-shooter electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Instructions Laverie Automatique Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Le lave linge UltraCare Electrolux [Démonstration] - YouTube

							

						

					


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			A découvrir

			

		

					

			
				
					
				

				
					H. koenig H. koenig

					24/09/2018 - www.hkoenig.com

					H. koenig KB15 Aqua Pro Centrale Vapeur 2300 W Centrale vapeur � cuve amovible Conçue pour que le repassage devienne un plaisir, cette centrale Koenig est issue des dernière recherches technologiques : Semelle inox ultra glisse , cuve amovible d un litre qui vous permet un rechargement pendant l utilisation. Puissante vapeur de 90 g/mn, repassage vertical, mise en route minute... Apercu du packaging Caractéristiques Dimensions Vapeur Puissante de 90 g / mn Puissance : 2300 W Réservoir d e
				

			

			

			
				
					
				

				
					LCD TV 16/9

					20/03/2012 - www.thomsontv.fr

					LCD TV 16/9 40FS3246C Spécifications du 40FS3246C Résolution : 1920 X 1080 Luminosité : 410 cd/m2 Contraste dynamique : High Contrast Son : Stéréo 2 x 5 W Prêt pour la télévision numérique haute définition Canal Ready *: Port CI+ compatible avec le mini-décodeur (ou module) CANAL READY permettant de recevoir les chaînes payantes du groupe CANAL+ via la TNT Connectique numérique : 2 HDMI - HDCP - 1 CMP Port USB Multimédia (vidéo haute définition, photo, musique) : 1 Péritel : 1 E
				

			

			

			
				
					
				

				
					Coordonnées du bénéficiaire du remboursement Mme / Mlle / M ...

					06/03/2012 - www.pentax.fr

					Coordonnées du bénéficiaire du remboursement (Saisie obligatoire - écrire en majuscules) Mme / Mlle / M. Nom : Prénom : Adresse : Code Postal : e-mail: (Votre adresse de messagerie ne sera pas publiée et ne sera pas utilisée � des fins publicitaires sans votre accord) Ville : o Oui, je désire recevoir des informations et conseils photo PENTAX Coordonnées du magasin, dans lequel vous avez acheté vos produits PENTAX: Magasin : Ville : Cette offre de remboursement a-t-elle été un facteu
				

			

			

			
				
					
				

				
					201811 Valeo.xlsx

					29/05/2020 - www.valeo.com

					AMF2017! Formulaire type de declaration des programmes de rachats Ce formulaire constitue l-annexe 3 de l-instruction AMF n°2005-06 relative aux modalites de declaration des programmes de rachat des actions propres et des operations de stabilisation SIREN : 552030967 Denomination sociale de l-emetteur : LEI : 5493006IH2N2WMIBB742 Valeo SA Nature des titres (nom du titre + caracteristiques : ADP, CCI &) Actions ordinaires Date de debut du programme TABLEAU DE DECLARATION MENSUELLE DES OPERATIONS
				

			

			

			
				
					
				

				
					WD TV® Live™ Streaming Media Player - Product Overview

					11/04/2012 - www.wdc.com

					WD TV Live TM ® Lecteur multimédia pour le streaming Profitez au maximum de votre TV. Diffusez en streaming des films, des émissions et de la musique Profitez de votre collection multimédia personnelle Facile � installer, facile � utiliser Diffusez sans fil en streaming les derniers films, émissions � la mode, divertissements en ligne, la TV en direct, plus vos vidéos et photos personnelles en Full-HD 1080p. Avec plus d'options que tout autre lecteur multimédia du marché, WD TV Live offr
				

			

			

			
				
					
				

				
					SCP112PZ2

					05/07/2012 - www.smeg.fr

					SCP112PZ2 linéa Four électronique multifonction, pyrolyse, porte froide, 60 cm, inox/verre, chaleur tournante Classe énergétique A Spécial "Pizza" EAN13: 8017709117450 EAN13 8017709117450 12 fonctions (dont 2 de nettoyage pyrolyse et 1 spéciale "pizza") Manettes de sélection rétro éclairées : marche/arrêt, sélection fonctions réglage heure, minuterie, programmation durée et fin de cuisson/pyrolyse, température par paliers de 5°C Afficheur digital heure/programmation Afficheur dig
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