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			Extrait du fichier (au format texte) :

			Sauteuses pression basculantes électriques

Suspendues
La ligne THERMETIC d'Electrolux est conçue pour les cuisines à hauts rendements comme celles des hôtels, des institutions, des hôpitaux, des cuisines centrales et du catering. La gamme propose un large choix d'éléments pouvant être installés seuls ou assemblés sans joints à un fourneau de cuisson monobloc au moyen de systèmes de raccordements très hygiéniques. Les unités de 900 mm de profondeur sont également modulables avec la gamme de cuisson modulaire C90. La sauteuse à pression basculante électrique possède une surface de cuisson multifonctions composée entre autre d'acier inox AISI 316 Titane et elle est idéale pour rissoler, braiser, préparer des sauces, revenir, pocher, cuire à la vapeur, bouillir, mijoter, etc..

584567

Performances et bénéfices pour l'utilisateur
· La surface de cuisson multifonctions garantit une grande souplesse des procédés de cuisson : - Rôtir / Brunir / Mijoter et Préparer des sauces / Revenir et Bouillir - Cuisson sous pression / Vapeur avec couvercle ouvert ou fermé · Le fond plat permet une excellente distribution de la graisse. Une utilisation minimale de la graisse offre des résultats optimaux en termes de grillades. · Le fond n'est pas soumis aux distorsions ni aux fissures grâce au refroidissement à l'eau froide. · Avantages de la cuisson sous pression (en fonction de la qualité et du type d'aliments) par rapport

à une sauteuse traditionnelle : - La cuisson avec une pression de 0,35 bar réduit les durées de cuisson d'environ 50% par rapport à la cuisson normale. - Moins de pertes nutritionnelles et en poids (-13 à -15%) - Plus faible consommation d'énergie, jusqu'à 80% d'économies · Une distribution optimale de la chaleur dans les aliments garantit d'excellents résultats de cuisson en termes de goût, de couleur et de consistance ainsi qu'en termes de conservation des vitamines. · Cuisson de nuit : des économies d'électricité et de temps et une augmentation de la capacité dans la cuisine.

· Pour produire un menu complet en même temps : légumes, pommes de terre, viande, crème caramel · La sauteuse peut être basculée à plus de 90° à vitesse variable pour faciliter les opérations de vidage et de nettoyage. · L'axe de basculement est situé vers l'avant et le haut de la sauteuse pour conserver un angle de basculement court lorsque différents types de plats sont remplis. · Le couvercle isolé et équilibré réduit la consommation d'énergie pour conserver les aliments au chaud de 80 à 90% par rapport au couvercle ouvert. · Prévues pour des bacs GN grâce à la cuve carrée et au cadre de suspension (accessoire).

Sauteuses pression basculantes électriques Suspendues

Contrôles
· Le microprocesseur électronique avec écran digital permet de présélectionner la température de cuisson (de 50 à 250°C), la durée et l'heure de démarrage. Il garantit la conformité des procédés de cuisson préprogrammés. · "Fonction bouillir": lorsque la température nominale est inférieure ou égale à 110°C, le système mesure la température, comme sur une marmite. · "Fonction fritture": lorsque la température nominale est supérieure ou égale à 110°C, le système contrôle la température, comme sur une poêle à frire. · "Fonction pression": lorsque le couvercle est fermé, le système s'autorégule automatiquement. · Pas de dépassement des températures de cuisson & réaction rapide. · Affichage des erreurs pour une résolution rapide des problèmes. · Réglage SOFT pour chauffer en douceur les produits délicats et éviter les pertes inopportunes. · Sur demande, l'appareil peut être relié à un système intégré

HACCP pour le contrôle, la supervision et l'enregistrement de toutes les données par un ordinateur. · Prévu pour un éventuel système d'optimisation d'énergie ou un système de surveillance externe. · La fonction de condensation de la vapeur élimine la vapeur après la cuisson, à la fin du cycle de cuisson.

· La vanne de sécurité présente sur le couvercle évite la surpression dans la cuve. · Le couvercle est doté d'un système de vérouillage simple et sûr à utiliser.

Hygiène & Sécurité
· Pas de boulons visibles et habillage lisse pour faciliter le nettoyage des côtés et répondre aux plus grands standards en matière d'hygiène. · Surface de cuisson facile à nettoyer grâce aux bords et aux angles rayonnés. · Protection IPX6. · Appareil recyclable à 98% (en poids) et emballage sans substances toxiques.

Construction
· Structure interne et panneaux externes en acier inoxydables AISI 304. · Surface de cuisson multifonctions : d'une épaisseur de 18 mm composée d'une couche de 3,0 mm d'acier inoxydables AISI 316Ti · La grande qualité thermique de l'isolation de la sauteuse permet d'économiser de l'énergie et de conserver une température de travail ambiante faible un meilleur confort des utilisateurs. · Le robinet mélangeur haut débit (en option) intégré dans une des consoles allège le travail de remplissage et de nettoyage.

TUET06EEWO 584567 CARACTERISTIQUES Alimentation en eau Pression min./max. - bar Configuration Dimensions externes - mm largeur profondeur hauteur Capacité réelle de la cuve - L Commandes électroniques Basculement Couvercle double paroi Température de fonctionnement - min/max - °C Dimensions de la cuve - mm largeur profondeur hauteur Type de chauffage Puissance - kW auxiliaire installée-électrique Poids net - kg. Tension d'alimentation ACCESSOIRES BAC PERFORE+POIGNEES GN1/1 H 100 MM BAC PERFORE+POIGNEES GN1/1 H 150 MM BAC PERFORE+POIGNEES GN1/1 H 200 MM CADRE DE SUSPENSION GN1/1 DOSSERET POUR INSTAL MURALE 1200X40MM DOSSERET POUR INSTAL MURALE 1600X40MM KIT HACCP EXTERNE POUR CONNECTION 485 REMPLISSAGE AUTO EAU C&F COTE GAUCHE ROBINET MELANGEUR 1 POIGNEE GAUCHE ROBINET MELANGEUR 2 POIGNEES GAUCHE TAMIS POUR GNOCCHIS TOLE DE FOND PERFOREE GN 1/1

TUET09EEWO 584573

TUET10EEWO 584579

TUET15EEWO 584585

680 550 220 Direct 0.2 15.3 230 400 V, 3N, 50/60

680 550 290 Direct 0.2 15.3 240 400 V, 3N, 50/60

10520 550 220 Direct 0.2 20.4 320 400 V, 3N, 50/60

1050 550 290 Direct 0.2 20.4 340 400 V, 3N, 50/60

910211 910212 911673 910191 912100 912057 912050 912047 912046 910053 910201

910211 910212 911673 910191 912100 912057 912050 912047 912046 910053 910201

910211 910212 911673 910191 912104 912057 912050 912047 912046 910053 910201
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								 - Lisseur Vapeur Saint Algue Demeliss Titanium Only Dreams

							

							
							
								49.98 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Platine vinyle DENON DP400 Noire

							

							
							
								389.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
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								 - Sèche linge pompe à chaleur SAMSUNG DV90BB7445GWS3 Bespoke AI

							

							
							
								1249.00 € 999.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Watch 5 Nike - 44 - Alu argent / Bracelet Sport Platine pur/Noir

							

							
							
								233.81 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Appareil photo Compact SONY ZV-1F vlog

							

							
							
								649.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Watch Series 4 - 44mm - Alu Argent / Bracelet Sport Blanc

							

							
							
								205.9 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Webcam LOGITECH C270 Refresh

							

							
							
								23.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Tablette 12,4" Samsung Galaxy Tab S9fe+ Avec S Pen Inclus (wifi) 128go Anthracite

							

							
							
								698.97 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Console Sony Ps4 Slim 500 Go, Reconditionnee Grade A+

							

							
							
								219.95 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Galaxy Note9 - 128 Go - Noir Profond
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								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Film Danew Konnect 556
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								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Chargeur Magsafe 1 Apple 85w Reconditionne Grade A+ Blanc

							

							
							
								54.83 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						

				

			

		

	





	
		
			
			Les fichiers PDF en rapport avec le site tools.professional.electrolux.com

			

		

	

	

	
					

			
				
					
				

				
					Fours à air pulsé Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Fours � air pulsé Electrolux 10 niveaux GN1/1 La gamme des fours � convection Electrolux est désignée pour garantir hautes prestations et une uniformité de cuisson en réduisant le consommation d'énergie. Cette gamme est incomparable grâce � la facilité d'utilisation et aux matériels employés. Avec un choix de 22 fours différents et une vaste gamme d'accessoires toute installation peut être adaptée aux besoins d'un restaurateur moderne et professionnel . Les fours sur cette page sont
				

			

			

			
				
					
				

				
					Four mixte air-o-steam -Touchline Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Four mixte air-o-steam -Touchline Electrolux Fours 6 GN 1/1 - Gaz Electrolux, avec air-o-steam Touchline inaugure une nouvelle ère de fours mixtes, grâce � une technologie � la pointe de l'innovation qui garantit une gestion simplissime des processus de préparation. Cet outils des plus complets et des plus intuitifs a été conçus pour répondre aux exigences de la restauration ; par simple pression du doigt sur l'écran tactile haute définition vous accédez aux fonctions et aux 3 modes de
				

			

			

			
				
					
				

				
					Réfrigération

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Réfrigération Réfrigération 2 Flexibilité · Electrolux démontre le maximum de la flexibilité en offrant une vaste gamme d'appareils pour la réfrigération: des armoires aux tables réfrigérées, des cellules mixtes (refroidissement et congélation) aux armoires � chariot et traversantes. Fiabilité · La ligne Heavy Duty garantit une durabilité et est conçue pour les usages intenses grâce � sa solide structure en acier inox. Sécurité · Electrolux place au centre de son attentio
				

			

			

			
				
					
				

				
					Marmites à pression Thermetic BOT

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Marmites � pression Thermetic BOT Electriques basculantes H 800 mm La ligne THERMETIC d'Electrolux est conçue pour les cuisines � hauts rendements comme celles des hôtels, des institutions, des hôpitaux, des cuisines centrales et du catering. La gamme propose un large choix d'éléments pouvant être installés seuls ou assemblés sans joints � un fourneau de cuisson monobloc au moyen de systèmes de raccordements très hygiéniques. Les unités de 900 mm de profondeur sont également modulab
				

			

			

			
				
					
				

				
					Libero Line

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Libero Line Comptoir mobile Libero 3 modules La ligne Libero d'Electrolux propose un ensemble d'appareils prêts � brancher pour cuire, frire, griller, et refroidir tous types de plats, en tous endroits, d'une manière simple et rapide. Pratique, ce comptoir mobile peut recevoir trois appareils de la ligne Libero. Une simple prise suffit. 600031 FACILE A UTILISER " Construction très robuste en acier inox. " Quatre roullettes pivotantes sont incluses (dont deux avec frein). " Le comptoir mobile 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Self-Service ActiveSelf

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Self-Service ActiveSelf le Système Les progrès du monde de la restauration moderne sont en grande partie redevables au Système Zanussi Professional. Les professionnels du secteur le considèrent comme le moteur d'une évolution qui a amélioré la vie quotidienne et qui a multiplié les possibilités des professionnels de la cuisine. En effet, le Système Zanussi Professional est un système universel qui a été adopté partout dans le monde par des millions d'utilisateurs. Il comprend en 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Cuisson Modulaire Elco 900

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Cuisson Modulaire Elco 900 Fry Top électriques 400 mm La ligne 900 Electrolux, équipements modulaires de cuisson, comprend plus de 178 modèles en inox, dessus épaisseur 20/10ème. Fiable et robuste, elle permet d'optimiser la consommation d'énergie et de garantir la sécurité de l'utilisateur tout en offrant une ergonomie et un confort de travail. Son large choix d'éléments modulaires permet de composer différentes combinaisons tel que le bord � bord ou le système pont. Les modèles pr
				

			

			

			
				
					
				

				
					Fit System

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Fit System Distributeurs pain & plateaux Le self service modulaire "FIT SYSTEM", étudié pour la distribution des repas, est un ensemble de solutions nouvelles et complètes pour répondre � toutes les exigences de la restauration commerciale et collective de types : petites collectivités, hôtels-restaurants, restaurants d'entreprise, chaînes hôtelières, hôpitaux, hospices, maisons de retraite, écoles, collèges, cafétérias, campings,... . Sa grande flexibilité du fait de l'éventail 
				

			


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			Les vidéos

			

		

							
						
							
								
							

							
								Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Les Cowboys Fringant-shooter electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Le lave linge UltraCare Electrolux [Démonstration] - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Instructions Laverie Automatique Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Aspirateur ELECTROLUX ErgoRapido - BUT - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux V 30 min - YouTube

							

						

					


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			A découvrir

			

		

					

			
				
					
				

				
					Commutateurs Gigabit intelligents Linksys

					16/02/2018 - downloads.linksys.com

					Commutateurs Gigabit intelligents Linksys Commutateur Gigabit intelligent � 8 ports Commutateur (LGS308) Commutateur Gigabit intelligent � 18 ports (LGS318) Commutateur (LGS318) Caractéristiques principales " 8, 18 ou 26 ports Ethernet Gigabit " Configuration et gestion facile " Performances et fiabilité démontrées " Efficacité énergétique optimale " Sécurité du réseau " Prise en charge de la téléphonie sur IP " Prise en charge IPv6 " Garantie � vie limitée Commutateur Gigabit intel
				

			

			

			
				
					
				

				
					Télécharger le manuel - VTECH jouets

					21/07/2016 - www.vtech-jouets.com

					Manuel d utilisation Ma Tut Tut télécommandée © 2015 VTech Imprimé en Chine 91-003063-012 FR INTRODUCTION BOUTON VISAGE LUMINEUX TÉMOIN DE FONCTIONNEMENT LUMINEUX Introduction Vous venez d acquérir Ma Tut Tut télécommandée, un Tut Tut Bolide de VTech®. Félicitations ! Attrape la télécommande en forme de volant et fais la course pour gagner avec ta Tut Tut télécommandée ! Hugo, super turbo t obéit au doigt et � l Sil : marche avant ou marche arrière, c est toi qui déci
				

			

			

			
				
					
				

				
					imagePRESS C6000 Leaflet French.indd

					21/02/2012 - www.canon.fr

					* imagePRESS C6000 Production numérique couleur hauts volumes Des résultats imPRESSionnants et une réelle polyvalence Les environnements de production bénéficient d'un choix plus large grâce � l'imagePRESS C6000. Ce moteur puissant offre une polyvalence exceptionnelle � vos applications d'impression, ainsi qu'une qualité d'image qui n'a rien � envier � l'impression offset. Une qualité irréprochable Des couleurs vives et des images d'une précision absolue, au rendu digne de l'impression
				

			

			

			
				
					
				

				
					LED TV 16/9

					20/03/2012 - www.thomsontv.fr

					32FT5455 LED TV 16/9 Spécifications du 32FT5455 Résolution : 1920X1080 Luminosité : 350 cd/m2 Contraste dynamique : Mega Contrast Son : Stéréo 2 x 5 W Prêt pour la télévision numérique haute définition (Canal Ready *: Port CI+ compatible avec le mini-décodeur (ou module) CANAL READY permettant de recevoir les chaînes payantes du groupe CANAL+ via la TNT Connectique numérique : 4 HDMI - HDCP - 1 CMP Port USB Multimédia (vidéo haute définition, photo, musique) : 2 Péritel : 1 Entr
				

			

			

			
				
					
				

				
					folleto de instrucciones del game boy® player - Nintendo

					02/12/2014 - www.nintendo.com

					IM-DOL-A-GP-USA-1 GAME BOY® PLAYER INSTRUCTION BOOKLET MODE D EMPLOI DU GAME BOY® PLAYER (P.14) FOLLETO DE INSTRUCCIONES DEL GAME BOY® PLAYER (P.29) Nintendo of America Inc. P.O. Box 957, Redmond, WA 98073-0957 U.S.A. 53849A PRINTED IN CHINA IMPRIMÉ AU CHINE IMPRESO EN CHINA CONTENTS WARNING PLEASE CAREFULLY READ THE HEALTH AND SAFETY PRECAUTIONS BOOKLET INCLUDED WITH THE NINTENDO GAMECUBE SYSTEM OR GAMES BEFORE USING THIS ACCESSORY. THIS BOOKLET CONTAINS IMPORTANT HEALTH AND SAFETY INFORMA
				

			

			

			
				
					
				

				
					LMD-2450MD Brochure (409.5 KB) - Sony

					16/02/2012 - www.sony.fr

					LMD-2450MD Moniteur LCD médical www.sonybiz.net/healthcare Innovation et précision pour distinguer le moindre détail La définition des moniteurs a beaucoup évolué depuis la mise au point du premier tube cathodique par le physicien Karl Ferdinand Braun en 1897. Aujourd'hui, Sony continue d'innover avec le LMD-2450MD et sa technologie de traitement avancé de l'image, qui permet aux médecins de voir des images vidéos en Haute Définition avec une précision remarquable. C'est le moniteur 
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