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			Extrait du fichier (au format texte) :

			Sauteuses pression basculantes électriques

Suspendues
La ligne THERMETIC d'Electrolux est conçue pour les cuisines à hauts rendements comme celles des hôtels, des institutions, des hôpitaux, des cuisines centrales et du catering. La gamme propose un large choix d'éléments pouvant être installés seuls ou assemblés sans joints à un fourneau de cuisson monobloc au moyen de systèmes de raccordements très hygiéniques. Les unités de 900 mm de profondeur sont également modulables avec la gamme de cuisson modulaire C90. La sauteuse à pression basculante électrique possède une surface de cuisson multifonctions composée entre autre d'acier inox AISI 316 Titane et elle est idéale pour rissoler, braiser, préparer des sauces, revenir, pocher, cuire à la vapeur, bouillir, mijoter, etc..

584567

Performances et bénéfices pour l'utilisateur
· La surface de cuisson multifonctions garantit une grande souplesse des procédés de cuisson : - Rôtir / Brunir / Mijoter et Préparer des sauces / Revenir et Bouillir - Cuisson sous pression / Vapeur avec couvercle ouvert ou fermé · Le fond plat permet une excellente distribution de la graisse. Une utilisation minimale de la graisse offre des résultats optimaux en termes de grillades. · Le fond n'est pas soumis aux distorsions ni aux fissures grâce au refroidissement à l'eau froide. · Avantages de la cuisson sous pression (en fonction de la qualité et du type d'aliments) par rapport

à une sauteuse traditionnelle : - La cuisson avec une pression de 0,35 bar réduit les durées de cuisson d'environ 50% par rapport à la cuisson normale. - Moins de pertes nutritionnelles et en poids (-13 à -15%) - Plus faible consommation d'énergie, jusqu'à 80% d'économies · Une distribution optimale de la chaleur dans les aliments garantit d'excellents résultats de cuisson en termes de goût, de couleur et de consistance ainsi qu'en termes de conservation des vitamines. · Cuisson de nuit : des économies d'électricité et de temps et une augmentation de la capacité dans la cuisine.

· Pour produire un menu complet en même temps : légumes, pommes de terre, viande, crème caramel · La sauteuse peut être basculée à plus de 90° à vitesse variable pour faciliter les opérations de vidage et de nettoyage. · L'axe de basculement est situé vers l'avant et le haut de la sauteuse pour conserver un angle de basculement court lorsque différents types de plats sont remplis. · Le couvercle isolé et équilibré réduit la consommation d'énergie pour conserver les aliments au chaud de 80 à 90% par rapport au couvercle ouvert. · Prévues pour des bacs GN grâce à la cuve carrée et au cadre de suspension (accessoire).

Sauteuses pression basculantes électriques Suspendues

Contrôles
· Le microprocesseur électronique avec écran digital permet de présélectionner la température de cuisson (de 50 à 250°C), la durée et l'heure de démarrage. Il garantit la conformité des procédés de cuisson préprogrammés. · "Fonction bouillir": lorsque la température nominale est inférieure ou égale à 110°C, le système mesure la température, comme sur une marmite. · "Fonction fritture": lorsque la température nominale est supérieure ou égale à 110°C, le système contrôle la température, comme sur une poêle à frire. · "Fonction pression": lorsque le couvercle est fermé, le système s'autorégule automatiquement. · Pas de dépassement des températures de cuisson & réaction rapide. · Affichage des erreurs pour une résolution rapide des problèmes. · Réglage SOFT pour chauffer en douceur les produits délicats et éviter les pertes inopportunes. · Sur demande, l'appareil peut être relié à un système intégré

HACCP pour le contrôle, la supervision et l'enregistrement de toutes les données par un ordinateur. · Prévu pour un éventuel système d'optimisation d'énergie ou un système de surveillance externe. · La fonction de condensation de la vapeur élimine la vapeur après la cuisson, à la fin du cycle de cuisson.

· La vanne de sécurité présente sur le couvercle évite la surpression dans la cuve. · Le couvercle est doté d'un système de vérouillage simple et sûr à utiliser.

Hygiène & Sécurité
· Pas de boulons visibles et habillage lisse pour faciliter le nettoyage des côtés et répondre aux plus grands standards en matière d'hygiène. · Surface de cuisson facile à nettoyer grâce aux bords et aux angles rayonnés. · Protection IPX6. · Appareil recyclable à 98% (en poids) et emballage sans substances toxiques.

Construction
· Structure interne et panneaux externes en acier inoxydables AISI 304. · Surface de cuisson multifonctions : d'une épaisseur de 18 mm composée d'une couche de 3,0 mm d'acier inoxydables AISI 316Ti · La grande qualité thermique de l'isolation de la sauteuse permet d'économiser de l'énergie et de conserver une température de travail ambiante faible un meilleur confort des utilisateurs. · Le robinet mélangeur haut débit (en option) intégré dans une des consoles allège le travail de remplissage et de nettoyage.

TUET06EEWO 584567 CARACTERISTIQUES Alimentation en eau Pression min./max. - bar Configuration Dimensions externes - mm largeur profondeur hauteur Capacité réelle de la cuve - L Commandes électroniques Basculement Couvercle double paroi Température de fonctionnement - min/max - °C Dimensions de la cuve - mm largeur profondeur hauteur Type de chauffage Puissance - kW auxiliaire installée-électrique Poids net - kg. Tension d'alimentation ACCESSOIRES BAC PERFORE+POIGNEES GN1/1 H 100 MM BAC PERFORE+POIGNEES GN1/1 H 150 MM BAC PERFORE+POIGNEES GN1/1 H 200 MM CADRE DE SUSPENSION GN1/1 DOSSERET POUR INSTAL MURALE 1200X40MM DOSSERET POUR INSTAL MURALE 1600X40MM KIT HACCP EXTERNE POUR CONNECTION 485 REMPLISSAGE AUTO EAU C&F COTE GAUCHE ROBINET MELANGEUR 1 POIGNEE GAUCHE ROBINET MELANGEUR 2 POIGNEES GAUCHE TAMIS POUR GNOCCHIS TOLE DE FOND PERFOREE GN 1/1

TUET09EEWO 584573

TUET10EEWO 584579

TUET15EEWO 584585

680 550 220 Direct 0.2 15.3 230 400 V, 3N, 50/60

680 550 290 Direct 0.2 15.3 240 400 V, 3N, 50/60

10520 550 220 Direct 0.2 20.4 320 400 V, 3N, 50/60

1050 550 290 Direct 0.2 20.4 340 400 V, 3N, 50/60

910211 910212 911673 910191 912100 912057 912050 912047 912046 910053 910201

910211 910212 911673 910191 912100 912057 912050 912047 912046 910053 910201

910211 910212 911673 910191 912104 912057 912050 912047 912046 910053 910201
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								 - Etui SAMSUNG Tab S9 Ultra Etui clavier slim

							

							
							
								230.78 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - TUF GAMING B760-PLUS WIFI

							

							
							
								204.90 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Bouilloire CUISINART CPK17PIE Bouilloire électrique

							

							
							
								119.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Galaxy A25 - 5G - 6/128 Go - Jaune
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								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Papier photo EPSON 10x15-40f-255g/m²

							

							
							
								13.98 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - iPhone 6S - 32 Go - Gris Sidéral - Reconditionné
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								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Rehausseur Pour Pc Ou Moniteur

							

							
							
								19.98 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - iPhone 11 Pro Max - 512 Go - MWHQ2ZD/A - Or
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								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Clavier MICROSOFT Surface Signature Pro X/8/9 rouge

							

							
							
								139.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Ordinateur portable SAMSUNG Galaxy Book4 Pro 14' U7 16Go 512Go Gris

							

							
							
								1999.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - iPhone 12 Pro Max - 5G - 128 Go - Bleu Pacifique
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								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Edge 20 - 128 Go - Gris givré
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								 Voir le produit
							

						

				

			

		

	





	
		
			
			Les fichiers PDF en rapport avec le site tools.professional.electrolux.com

			

		

	

	

	
					

			
				
					
				

				
					Cuisson modulaire Elco 900

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Cuisson modulaire Elco 900 Friteuse élec. 23 L HP (relev. auto) La ligne 900 Electrolux, équipements modulaires de cuisson, comprend plus de 178 modèles en inox, dessus épaisseur 20/10ème. Fiable et robuste, elle permet d'optimiser la consommation d'énergie et de garantir la sécurité de l'utilisateur tout en offrant une ergonomie et un confort de travail. Son large choix d'éléments modulaires permet de composer différentes combinaisons tel que le bord � bord ou le système pont. Le mo
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux MDS

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux MDS Chariots bain-marie - armoire chaude Electrolux offre un système de conservation et de distribution des repas, idéal pour hôpitaux et cliniques, qui apporte une solution aux besoins les plus complexes et les plus variés. Le système MD doit sa flexibilité, capacité et efficacité � la vaste gamme d'équipements et accessoires disponibles qui permettent d'innombrables options d'installation. Le système MD assure le transport, la conservation et la distribution d'aliments dan
				

			

			

			
				
					
				

				
					Cuisson Modulaire Elco 900

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Cuisson Modulaire Elco 900 Cuiseurs � pâtes gaz automatiques La ligne 900 Electrolux, équipements modulaires de cuisson, a été conçue pour répondre aux exigences requises dans une cuisine professionnelle. Le flexibilité du design modulaire, avec ses unités monoblocs et tops disponibles en 178 modèles différents, signifie que l'installation peut être adaptée aux besoins d'un restaurateur moderne et professionnel. Les 4 modèles présentés sur cette page sont des cuiseurs � pâtes gaz
				

			

			

			
				
					
				

				
					Cuisson Modulaire Elco 900

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Cuisson Modulaire Elco 900 Fry Top gaz 400 mm La ligne 900 Electrolux, équipements modulaires de cuisson, comprend plus de 178 modèles en inox, dessus épaisseur 20/10ème. Fiable et robuste, elle permet d'optimiser la consommation d'énergie et de garantir la sécurité de l'utilisateur tout en offrant une ergonomie et un confort de travail. Son large choix d'éléments modulaires permet de composer différentes combinaisons tel que le bord � bord ou le système pont. Les modèles présentés
				

			

			

			
				
					
				

				
					Four mixte air-o-steam -Touchline Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Four mixte air-o-steam -Touchline Electrolux Fours 20 GN 1/1 - Gaz Electrolux, avec air-o-steam Touchline inaugure une nouvelle ère de fours mixtes, grâce � une technologie � la pointe de l'innovation qui garantit une gestion simplissime des processus de préparation. Cet outils des plus complets et des plus intuitifs a été conçus pour répondre aux exigences de la restauration ; par simple pression du doigt sur l'écran tactile haute définition vous accédez aux fonctions et aux 3 modes d
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Lave-mains

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Lave-mains Fixés au mur ou sur placard La gamme des lave-mains Electrolux a été conçue pour répondre aux exigences requises dans une cuisine professionnelle. Elle est composée de 4 modèles fixés au mur ou sur placard. Afin de respecter les normes d'hygiène, les lave-mains sont dotés de commandes au genou ou � pédale selon le type de modèle. Le modèle HWSS7 (153980) est équipé d'un stérilisateur � couteaux. Modèle 153980 FACILE A INSTALLER · Les commandes au genou ou 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Fit System

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Fit System Distributeurs pain & plateaux Le self service modulaire "FIT SYSTEM", étudié pour la distribution des repas, est un ensemble de solutions nouvelles et complètes pour répondre � toutes les exigences de la restauration commerciale et collective de types : petites collectivités, hôtels-restaurants, restaurants d'entreprise, chaînes hôtelières, hôpitaux, hospices, maisons de retraite, écoles, collèges, cafétérias, campings,... . Sa grande flexibilité du fait de l'éventail 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Cuisson Modulaire Elco 900

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Cuisson Modulaire Elco 900 Simple Service La ligne 900 Electrolux, équipements modulaires de cuisson, a été conçue pour répondre aux exigences requises dans une cuisine professionnelle. La flexibilité du design modulaire, avec ses unités monoblocs et tops disponibles en 178 modèles différents, signifie que l'installation peut être adaptée aux besoins d'un restaurateur moderne et professionnel. Le modèles présentés sur cette fiche sont : une plaque coup de feu sur four gaz (module d
				

			


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			Les vidéos

			

		

							
						
							
								
							

							
								Les Cowboys Fringant-shooter electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux V 30 min - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Instructions Laverie Automatique Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Aspirateur ELECTROLUX ErgoRapido - BUT - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Le lave linge UltraCare Electrolux [Démonstration] - YouTube

							

						

					


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			A découvrir

			

		

					

			
				
					
				

				
					Fiche produit Sony : 04/1095156877504.pdf

					16/02/2012 - www.sony.fr

					DECLARATION DE CONFIDENTIALITE DE SONY 1. Introduction La protection de votre vie privée est un élément qui n'est pas pris � la légère par Sony. Ce document a pour but de vous indiquer les pratiques appliquées par Sony en matière d'informations, le type de données que nous sommes susceptibles de collecter et de conserver, la manière dont ces données sont utilisées et avec qui elles sont partagées. Il vous explique également ce que vous devez faire pour nous contacter si vous aviez �
				

			

			

			
				
					
				

				
					Declaration of Conformity - Logitech

					05/12/2014 - www.logitech.com

					Declaration of Conformity According to EN 45014 and Article 10 of Council Directive 89/336/EEC We, authorized representative, Logitech Ireland Services Limited, Ballincollig Cork, Ireland, declare under our sole responsibility that the following product(s): Logitech : PC Camera Model : V-UW21 is (are) tested and conform(s) with the following harmonized European standards: Emission Standard EN 55022:1998 Information technology equipment - Radio disturbance characteristics - Limits and methods of 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Si vous avez effectué votre achat - TomTom

					16/05/2016 - www.tomtom.com

					TomTom Garantie Limitée (pour produits remises � neuf) GARANT Achats aux USA et au Canada : Si vous avez effectué votre achat aux États-unis ou au Canada, cette Garantie Limitée est accordée par, et cette Limitation de Responsabilité stipulée pour, TomTom Inc., 150 Baker Avenue Extension, Concord Massachusetts 01742 (États-unis d Amérique). CE QUI EST COUVERT PAR CETTE GARANTIE 1) TomTom Inc. ( TomTom ) certifie � l acheteur original (« vous ») du matériel qu accompagne cette Ga
				

			

			

			
				
					
				

				
					English

					24/11/2014 - www.lg.com

					SUPER MULTI DVD RECORDER/VCR WITH DIGITAL TUNER RC897T " ATSC/NTSC/QAM Clear Tuner " Super Multi Format Recording " DVD to VCR and VCR to DVD Recording " USB Media Plus " 1080p Upscaling via HDMI!" Output " Digital Cable/Satellite Box Controller " Digital Camcorder Input (1394) " LG SimpLink!" SUPER MULTI FORMAT DISC RECORDING Record to all current DVD disc formats with Super Multi Format Recording: DVD±R /DVD±RW/DVD+R Double Layer/DVD-RAM USB MEDIA PLUS Digital music, photos and video with US
				

			

			

			
				
					
				

				
					LED TV 16/9 - Media Center

					07/12/2017 - www.thomsontv.fr

					LED TV 16/9 48FZ5634W ready Spécifications du 48FZ5634W Résolution : 1920x1080 Luminosité : 380 cd/m² Contraste dynamique : Mega Contrast Son : Stéréo 2 x 8 W Prêt pour la télévision numérique haute définition (Canal Ready *: Port CI+ compatible avec le mini-décodeur (ou module) CANAL READY permettant de recevoir les chaînes payantes du groupe CANAL+ via la TNT Connectique numérique : 3 HDMI - HDCP - 1 CMP Port USB Multimédia (vidéo haute définition, photo, musique) : 2 Péritel
				

			

			

			
				
					
				

				
					Exploring Final Cut Pro 7 - Apple Inc. - Support

					27/11/2014 - manuals.info.apple.com

					Final Cut Pro 7 Exploring Final Cut Pro KKApple Inc. Copyright © 2009 Apple Inc. All rights reserved. Your rights to the software are governed by the accompanying software license agreement. The owner or authorized user of a valid copy of Final� Cut� Studio software may reproduce this publication for the purpose of learning to use such software. No part of this publication may be reproduced or transmitted for commercial purposes, such as selling copies of this publication or for providing paid
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