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			Extrait du fichier (au format texte) :

			Sauteuses pression basculantes électriques

Suspendues
La ligne THERMETIC d'Electrolux est conçue pour les cuisines à hauts rendements comme celles des hôtels, des institutions, des hôpitaux, des cuisines centrales et du catering. La gamme propose un large choix d'éléments pouvant être installés seuls ou assemblés sans joints à un fourneau de cuisson monobloc au moyen de systèmes de raccordements très hygiéniques. Les unités de 900 mm de profondeur sont également modulables avec la gamme de cuisson modulaire C90. La sauteuse à pression basculante électrique possède une surface de cuisson multifonctions composée entre autre d'acier inox AISI 316 Titane et elle est idéale pour rissoler, braiser, préparer des sauces, revenir, pocher, cuire à la vapeur, bouillir, mijoter, etc..

584567

Performances et bénéfices pour l'utilisateur
· La surface de cuisson multifonctions garantit une grande souplesse des procédés de cuisson : - Rôtir / Brunir / Mijoter et Préparer des sauces / Revenir et Bouillir - Cuisson sous pression / Vapeur avec couvercle ouvert ou fermé · Le fond plat permet une excellente distribution de la graisse. Une utilisation minimale de la graisse offre des résultats optimaux en termes de grillades. · Le fond n'est pas soumis aux distorsions ni aux fissures grâce au refroidissement à l'eau froide. · Avantages de la cuisson sous pression (en fonction de la qualité et du type d'aliments) par rapport

à une sauteuse traditionnelle : - La cuisson avec une pression de 0,35 bar réduit les durées de cuisson d'environ 50% par rapport à la cuisson normale. - Moins de pertes nutritionnelles et en poids (-13 à -15%) - Plus faible consommation d'énergie, jusqu'à 80% d'économies · Une distribution optimale de la chaleur dans les aliments garantit d'excellents résultats de cuisson en termes de goût, de couleur et de consistance ainsi qu'en termes de conservation des vitamines. · Cuisson de nuit : des économies d'électricité et de temps et une augmentation de la capacité dans la cuisine.

· Pour produire un menu complet en même temps : légumes, pommes de terre, viande, crème caramel · La sauteuse peut être basculée à plus de 90° à vitesse variable pour faciliter les opérations de vidage et de nettoyage. · L'axe de basculement est situé vers l'avant et le haut de la sauteuse pour conserver un angle de basculement court lorsque différents types de plats sont remplis. · Le couvercle isolé et équilibré réduit la consommation d'énergie pour conserver les aliments au chaud de 80 à 90% par rapport au couvercle ouvert. · Prévues pour des bacs GN grâce à la cuve carrée et au cadre de suspension (accessoire).

Sauteuses pression basculantes électriques Suspendues

Contrôles
· Le microprocesseur électronique avec écran digital permet de présélectionner la température de cuisson (de 50 à 250°C), la durée et l'heure de démarrage. Il garantit la conformité des procédés de cuisson préprogrammés. · "Fonction bouillir": lorsque la température nominale est inférieure ou égale à 110°C, le système mesure la température, comme sur une marmite. · "Fonction fritture": lorsque la température nominale est supérieure ou égale à 110°C, le système contrôle la température, comme sur une poêle à frire. · "Fonction pression": lorsque le couvercle est fermé, le système s'autorégule automatiquement. · Pas de dépassement des températures de cuisson & réaction rapide. · Affichage des erreurs pour une résolution rapide des problèmes. · Réglage SOFT pour chauffer en douceur les produits délicats et éviter les pertes inopportunes. · Sur demande, l'appareil peut être relié à un système intégré

HACCP pour le contrôle, la supervision et l'enregistrement de toutes les données par un ordinateur. · Prévu pour un éventuel système d'optimisation d'énergie ou un système de surveillance externe. · La fonction de condensation de la vapeur élimine la vapeur après la cuisson, à la fin du cycle de cuisson.

· La vanne de sécurité présente sur le couvercle évite la surpression dans la cuve. · Le couvercle est doté d'un système de vérouillage simple et sûr à utiliser.

Hygiène & Sécurité
· Pas de boulons visibles et habillage lisse pour faciliter le nettoyage des côtés et répondre aux plus grands standards en matière d'hygiène. · Surface de cuisson facile à nettoyer grâce aux bords et aux angles rayonnés. · Protection IPX6. · Appareil recyclable à 98% (en poids) et emballage sans substances toxiques.

Construction
· Structure interne et panneaux externes en acier inoxydables AISI 304. · Surface de cuisson multifonctions : d'une épaisseur de 18 mm composée d'une couche de 3,0 mm d'acier inoxydables AISI 316Ti · La grande qualité thermique de l'isolation de la sauteuse permet d'économiser de l'énergie et de conserver une température de travail ambiante faible un meilleur confort des utilisateurs. · Le robinet mélangeur haut débit (en option) intégré dans une des consoles allège le travail de remplissage et de nettoyage.

TUET06EEWO 584567 CARACTERISTIQUES Alimentation en eau Pression min./max. - bar Configuration Dimensions externes - mm largeur profondeur hauteur Capacité réelle de la cuve - L Commandes électroniques Basculement Couvercle double paroi Température de fonctionnement - min/max - °C Dimensions de la cuve - mm largeur profondeur hauteur Type de chauffage Puissance - kW auxiliaire installée-électrique Poids net - kg. Tension d'alimentation ACCESSOIRES BAC PERFORE+POIGNEES GN1/1 H 100 MM BAC PERFORE+POIGNEES GN1/1 H 150 MM BAC PERFORE+POIGNEES GN1/1 H 200 MM CADRE DE SUSPENSION GN1/1 DOSSERET POUR INSTAL MURALE 1200X40MM DOSSERET POUR INSTAL MURALE 1600X40MM KIT HACCP EXTERNE POUR CONNECTION 485 REMPLISSAGE AUTO EAU C&F COTE GAUCHE ROBINET MELANGEUR 1 POIGNEE GAUCHE ROBINET MELANGEUR 2 POIGNEES GAUCHE TAMIS POUR GNOCCHIS TOLE DE FOND PERFOREE GN 1/1

TUET09EEWO 584573

TUET10EEWO 584579

TUET15EEWO 584585

680 550 220 Direct 0.2 15.3 230 400 V, 3N, 50/60

680 550 290 Direct 0.2 15.3 240 400 V, 3N, 50/60

10520 550 220 Direct 0.2 20.4 320 400 V, 3N, 50/60

1050 550 290 Direct 0.2 20.4 340 400 V, 3N, 50/60

910211 910212 911673 910191 912100 912057 912050 912047 912046 910053 910201

910211 910212 911673 910191 912100 912057 912050 912047 912046 910053 910201

910211 910212 911673 910191 912104 912057 912050 912047 912046 910053 910201
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								 - Ordinateur portable Pc Portable Asus Ryzen R3-3250U 8Gb 256Gb

							

							
							
								567.21 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Panneau Solaire Bluetti Pour Power Station

							

							
							
								268.98 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Cartouche d'encre BROTHER LC3237Y

							

							
							
								24.95 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Table à repasser ASTORIA RT130A

							

							
							
								149.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Micro-chaîne Hifi Lenco Dar-061bk Dab+

							

							
							
								99.98 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Adaptateur Internet SONY PS5 PLAYSTATION LINK USB ADAPTATER

							

							
							
								24.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Cave à vin de service SMEG CVI338LX3

							

							
							
								3099.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Friteuse 26cm Acier emaille Panier + Couvercle
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								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Support Auto Universel Flexible Pour Pare Brise H'mc
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								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Cartouche d'encre CANON CLI-526 gris

							

							
							
								17.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Congélateur armoire BEKO RFNE448E45W

							

							
							
								949.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Ordinateur portable ASUS Vivobook S1404GA-NK263W

							

							
							
								499.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						

				

			

		

	





	
		
			
			Les fichiers PDF en rapport avec le site tools.professional.electrolux.com

			

		

	

	

	
					

			
				
					
				

				
					chilltherm/fra 02/05

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					CHILLtherm ® CHILLtherm Couvercle � double paroi ® Double paroi pour cuisson et refroidissement Interrupteurs pour l'Agitateur et le Basculement Contrôle "Prozess comfort" et HACCP Avantages · CHILLtherm® est la nouvelle marmite Electrolux thermaline avec un système de refroidissement qui permet de poursuivre le processus de Cuisson et de Refroidissement en utilisant un seul produit plutôt que les appareils traditionnels. · Ce produit offre la possibilité de cuire, de refroidir, de st
				

			

			

			
				
					
				

				
					PLACARD MURAL PORTE ASSIETES

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME La gamme comprend 5 modèles de placards muraux de 1000 � 1800 mm de longueur, avec égouttoir � vaisselle et portes coulissantes. 131498 PLACARD MURAL PORTE ASSIETES ZANUSSI PROF E SSIONA L CARACTÉRISTIQUES FONCTIONNELLES ET CONSTRUCTIVES La gamme de placards muraux avec L'égouttoir � vaisselle, en inox AISI 304 Tous les modèles sont conformes aux égouttoir � vaisselle et portes coulissantes représente la solution idéale � tous les problèmes de rangement et permet
				

			

			

			
				
					
				

				
					LAVE-VAISSELLE A AVANCEMENT AUTO.

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME La gamme des lave-vaisselle � avancement automatique RT110B "BASIC" est composée de 4 modèles en version électrique et � une cuve (lavage). Le chargement peut être effectué par la droite ou par la gauche et la capacité maximale est de 100 paniers/heure. Ces modèles possèdent une vitesse, un tunnel de séchage et sont équipés de série de "L'AUTOSTART" . 4 MODELES - 2 lave-vaisselle � avancement automatique avec entrée � droite et tunnel de séchage (50 et 60 Hz
				

			

			

			
				
					
				

				
					La Gamme

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					La Gamme le Système Banquet Préparation Statique Statique HD Laverie Lave vaisselle Environnement laverie Cuisson N900 - N700 Snack 600 Industrielle Buanderie Equipements de buanderie Fours ActivePlus et Plus FCF Distribution Self-Service Active Self Self-Service Fit-System that the numbers professionals count on Réfrigération Appareils réfrigérés ... et bien plus encore! w w w.za n u s s i p ro f e s s i o n a l .c o m The Electrolux Group is the world's largest producer of powered appli
				

			

			

			
				
					
				

				
					Hottes Murales série "MASTER"

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Hottes Murales série "MASTER" AISI 430 - Prof. 900 mm La gamme des hottes murales série « MASTER » peut être utilisée pour équiper les gammes de cuisson 700 et 900. Leur profil particulier et la hauteur limitée d'installation font la différence dans les cuisines qui possèdent des plafonds bas. La gamme est composée de 8 modèles différents, de 1200 � 4000 mm de longueur, et d'une profondeur unique de 900 mm. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES · Panneaux externes avec bords ébavurés pour 
				

			

			

			
				
					
				

				
					CUISEURS A PATES ELEC. AUTOMATIQUES

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME N 700 : une gamme de plus de 100 modèles pour les cuisines professionnelles, conçue pour garantir des performances très élevées en terme de fiabilité, d'économie d'énergie, d'ergonomie et de respect des normes de sécurité pour les opérateurs. Ces concepts se retrouvent dans toute la modularité de la gamme permettant ainsi la création d'une multitude de configurations différentes, monobloc linéaire, en système « pont » ou en suspendu. La gamme N 700 démo
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Self Service

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Self Service Plaques réfrigérées sur pont La gamme Electrolux Self Zafir a été développée d'après notre grande expérience dans le design commercial des cuisines et nos solutions de self � travers le monde. Elle permet au restaurateur de créer un espace self qui offre les bonnes fonctions et la capacité demandée tout en gérant efficacement le flux de clients et le service. Les plaques réfrigérées sont idéales pour la conservation, l'étalage et la distribution d'alimen
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux HD Line

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux HD Line Armoires 1400 l Frost Watch Control La gamme Electrolux HD Line offre un choix très vaste d'armoires frigorifiques. Structure interne et externe en acier inox AISI 304, températures de réfrigération ou congélation, avec des portes pleines ou vitrées et un choix de capacité de 650 ou 1400 litres. Le modèle d'armoire réfrigérée sur cette fiche a une capacité de 1400 litres et est doté du sytème FROST WATCH CONTROL. 726495 FACILE A INSTALLER · Montée sur des pieds
				

			


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			Les vidéos

			

		

							
						
							
								
							

							
								Le lave linge UltraCare Electrolux [Démonstration] - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux V 30 min - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Instructions Laverie Automatique Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Aspirateur ELECTROLUX ErgoRapido - BUT - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Les Cowboys Fringant-shooter electrolux - YouTube

							

						

					


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			A découvrir

			

		

					

			
				
					
				

				
					HT-SL70/SL75 Operation-Manual FR

					11/03/2012 - www.sharp.fr

					FRANÇAIS Cinéma maison HT-SL70 et HT-SL75 � barre de son comprenant une Barre de Son et un Caisson de Grave. Introduction Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur ce produit SHARP. Pour en tirer le meilleur parti, veuillez lire ce mode d'emploi très attentivement. Il vous guidera dans l'utilisation de votre produit SHARP. Notes : Ce produit est recommandé pour un téléviseur � écran plat (LCD et plasma). Pour une connexion HDMI, ce produit prend en charge les signaux PCM (Modula
				

			

			

			
				
					
				

				
					G810 Orion Spectrum - Logitech

					28/07/2016 - www.logitech.com

					G810 Orion Spectrum!" RGB Mechanical Gaming Keyboard Clavier de jeu mécanique RVB Setup Guide · Guide d installation G810 Orion Spectrum!" - RGB Mechanical Gaming Keyboard CONTENTS English . . . . . . . . . . . . . . . 3 Español . . . . . . . . . . . . . .11 Français . . . . . . . . . . . . . . 7 Português . . . . . . . . . . . . 15 www.logitech.com/support/g810 2 G810 Orion Spectrum!" - RGB Mechanical Gaming Keyboard 4 1 2 3 5 6 Know your product 1.	 Game/Windows® key 2.	Backlight key 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Canon met en place un nouvel ERP et vous êtes ... - Canon France

					19/07/2018 - www.canon.fr

					Canon met en place un nouvel ERP et vous êtes concernés ! * Bien sûr, vous pouvez you can* EDITO Madame, Monsieur, Dans un souci permanent d efficacité et de satisfaction de ses clients, Canon modifie son système informatique, et met en place un nouvel ERP (Enterprise Resource Planning ou Progiciel de Gestion intégérée) paneuropéen. Ce changement nous permettra de mettre en place des processus toujours plus efficaces pour une simplification des transactions. À partir du 10 septembre 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Le portefeuille arts graphiques de HP étoffé par une gamme élargie ...

					22/03/2012 - www.hp.com

					Communiqué de presse Le portefeuille arts graphiques de HP étoffé par une gamme élargie de solutions transpromotionnelles au salon de la Drupa DÜSSELDORF, Allemagne, 29 Mai 2008  HP a annoncé aujourd'hui la présentation pour la première fois en un seul lieu d'une gamme complète de solutions de production transpromotionnelles de bout en bout, proposées par l'organisation des arts graphiques de HP et des entreprises partenaires. Dans la zone de solutions de commercialisation directe du
				

			

			

			
				
					
				

				
					Liste des coûts des réparations Olympus

					07/09/2018 - www.olympus.fr

					Liste des coûts des réparations Olympus *Veuillez noter que les tarifs recommandés s'appliquent lors de l'envoi direct des produits Olympus. Pour les produits absents de la liste des tarifs, veuillez contacter notre service client. Type de produit Categorie Modèle Reflex numérique/PEN/OMD et accessoires Appareils photo numérique Micro 4/3 E-M1 E-M1 MarkII E-M10 E-M10 MarkII E-M10 MarkIII E-M5 E-M5 MarkII E-P2 E-P3 E-P5 E-PL1 E-PL2 E-PL3 E-PL5 E-PL6 E-PL7 E-PL8 E-PM1 E-PM2 PEN-F 12-40mm 1:2
				

			

			

			
				
					
				

				
					Lave-vaisselle - Fiche Produit Selon le règlement délégué ... - Brandt

					08/11/2016 - www.brandt.fr

					Lave-vaisselle - Fiche Produit Selon le règlement délégué (UE) N° 1059/2010 Marque Référence commerciale Nombre de couverts Classe d'efficacité énergétique Consommation d'énergie de BRANDT DFH14104X 14 A+++ 237 kWh/an Sur la base de 280 cycles de lavage standard avec alimentation en eau froide et de la consommation des modes � faible puissance. La consommation réelle d'énergie dépend des conditions d'utilisation de l'appareil. Consommation d énergie du cycle de lavage standard (P
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