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			Extrait du fichier (au format texte) :

			Self-Service ActiveSelf

le

Système

Les progrès du monde de la restauration moderne sont en grande partie redevables au Système Zanussi Professional. Les professionnels du secteur le considèrent comme le moteur d'une évolution qui a amélioré la vie quotidienne et qui a multiplié les possibilités des professionnels de la cuisine. En effet, le Système Zanussi Professional est un système universel qui a été adopté partout dans le monde par des millions d'utilisateurs. Il comprend en son sein d'autres systèmes, chacun de ceux-ci ayant un objectif bien précis. ActiveSelf n'est qu'une de ses nombreuses facettes. Il s'agit d'un véritable concentré de technologie, fiable et durable dans le temps, mais aussi d'une solution prestigieuse en ce qui concerne l'élégance et les capacités d'agencement. Mais ce n'est pas tout. ActiveSelf se caractérise également par une vaste gamme d'éléments modulables faciles à commander, simples à monter et à entretenir. Une réponse concrète à tous les besoins de ce secteur que seules l'expérience et la capacité d'innovation de Zanussi Professional étaient en mesure d'offrir.

le système

Éléments Chauds

Éléments Froids

ActiveSelf

Éléments Neutres

Éléments Complémentaires

ActiveSelf, la technologie au service de la restauration moderne, ne cesse de démontrer ses avantages de système innovateur du point de vue de la fonctionnalité, du design, de la flexibilité mais, surtout, du point de vue de la simplicité d'utilisation, de la propreté et de l'aisance avec laquelle on procède à son installation. Le nouveau tableau de contrôle permettant de vérifier que les recommandations HACCP soient scrupuleusement respectées et de garantir une sécurité absolue des denrées du point de vue microbien, se distingue par sa facilité de lecture et d'utilisation. La gamme se compose d'éléments entièrement construits en acier inoxydable: des meubles chauffants, froids ou neutres et des vitrines pour la conservation, la présentation et la distribution des aliments de la meilleure manière possible. La résistance de la structure et la faible déperdition calorifique des éléments sont assurées par une isolation spéciale réalisée par injection de mousse de polyuréthane moyennant des gaz à haut rendement exempts de CFC et de HCFC (cyclopentane). Les angles et les bords arrondis sur toute la structure ainsi que l'absence de jonctions garantissent une hygiène optimale. Tous les éléments possèdent la certification NF.



Eléments Chauds
Les meubles chauffants ActiveSelf sont vraiment l'idéal tant
LA GAMME DES ÉLÉMENTS CHAUDS COMPREND: 3 éléments bain-marie à 1 cuve, avec meuble chauffant à portes battantes 3 éléments bain-marie à 1 cuve, avec système en pont 3 éléments bain-marie à air à 1 cuve, avec meuble chauffant à portes battantes 4 éléments chauffants avec verre trempé, avec meuble chauffant à portes battantes 4 éléments chauffants avec verre trempé, avec système en pont 4 éléments avec dessus neutre, avec meuble chauffant pour le maintien en température des denrées dans des bacs que pour chauffer les assiettes. L'un des principaux avantages de ces éléments est représenté par la considérable économie d'énergie possible grâce à la présence d'un unique système chauffant fonctionnant aussi bien pour le meuble que pour la cuve. Il s'agit là d'un engagement qui fait de Zanussi Professional une firme à l'avant-garde dans la production de systèmes technologiquement avancés et éco-compatibles. Les cuves des bains-marie sont également disponibles en version à air. L'absence de fentes entre les jonctions ainsi que les angles arrondis répondent aux normes les plus strictes en matière de sécurité et d'hygiène. Pour augmenter encore la sécurité de l'opérateur, il existe un contrôle automatique du niveau d'eau pour le remplissage de la cuve.

Détail du montant de la superstructure.

Éléments Chauds

Cuve rayonnée et dispositif de contrôle du niveau d'eau automatique.

Le dessus de 20/10e d'épaisseur, les panneaux extérieurs et le bas sont construits en acier inoxydable AISI 304. La structure est entièrement soudée. Les cuves sont rayonnées afin de permettre un nettoyage aisé et complet. Les dimensions des cuves sont calculées de manière à recevoir 3, 4 ou 6 bacs GN 1/1 dans le sens de la longueur, pour une hauteur maximale de 200 mm. Les bains-marie à eau sont dotés d'un système automatique de remplissage pour le maintien du niveau d'eau: quand l'eau s'évapore, la cuve se remplit automatiquement.

Eclairage chauffant pour meuble chauffant.
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								 - Manette NINTENDO Joy-Con gauche bleu néon

							

							
							
								39.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Film De Protection We Pour Samsung A25 5g
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								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Ampoule Connectee Nityam Gu10 Multicolore
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								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Ordinateur portable ASUS Vivobook Pro 16 N3605ZC-MB205W

							

							
							
								1399.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Montre Connectee Apple Watch Se2 40mm Noir
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								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Lave-linge Top Valberg Wt 612 D W566c

							

							
							
								299.98 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Lecteur Dvd Lg Dp132h

							

							
							
								37.48 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Watch Series 6 - GPS - 40 - Alu Rouge / Bracelet Sport PRODUCT RED - Regular

							

							
							
								225.9 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - iPhone 13 Pro - 512 Go - Argent - sans écouteurs
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								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Sèche linge pompe à chaleur SAMSUNG DV80T5220AW
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								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Cuisinière gaz SMEG TR62BL

							

							
							
								1981.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Montre connectée Homme Casio DW-H5600MB-2ER - Bracelet Résine Bleu
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								 Voir le produit
							

						

				

			

		

	





	
		
			
			Les fichiers PDF en rapport avec le site tools.professional.electrolux.com

			

		

	

	

	
					

			
				
					
				

				
					Fours Mixtes a-o-s Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Fours Mixtes a-o-s Electrolux 20 niveaux GN 2/1 gaz AIR-O-STEAM : Les fours mixtes ELECTROLUX "série étroite" tableaux A et B, sont disponibles en version électrique ou gaz, GN 1/1 ou GN 2/1, avec tableau de commande digital programmable (tableau A) ou simplement digital (tableau B). Ils ont été conçus pour répondre aux exigences particulières de chacun de nos clients, garantissant une cuisson homogène, une consommation moindre, une rapidité de montée en température et la conformité
				

			

			

			
				
					
				

				
					Lave-vaisselle à capot Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Lave-vaisselle � capot Electrolux Medical Line Le lave-vaisselle MEDICAL LINE Electrolux est destiné aux clients qui exigent d'un lave-vaisselle, efficacité, ergonomie et économie. La gamme propose des lave-verres, des lave-vaisselle frontaux, des lave-vaisselle � capot, des lave-vaisselle � avancement automatique, des lave-vaisselle � convoyeur et des lave-batterie. La gamme de lave-vaisselle � capot est conçue pour être facilement raccordée aux appareils de l'environnement laverie Electr
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux air-o-speed

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux air-o-speed Fours mixte multi-ondes 10 GN 1/1 Air-o-speed est le four mixte le plus rapide du monde. Issu de la combinaison de la technologie micro-onde et de celles traditionnelles de cuisson vapeur, par convection ou mixte, ce Multi-ondes permet de réduire de 50% le temps de cuisson, tout en gardant une qualité égale ou supérieure � celle des fours mixtes les plus avancés. A l'inverse des micro-ondes classiques, le Multi-ondes permet de cuisiner dans le même temps 10 bacs de l
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Appareils Industriels

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Appareils Industriels Marmites - Variomix Les marmites électriques Electrolux sont des appareils de haute performance conçues pour des besoins spécifiques : grande capacité, haute performance, vitesse de mélange variable, basculement motorisé, panneau de commandes électronique ergonomique...La gamme se compose de 4 types d'appareils : la gamme Easyline et Standardline avec contrôle électromécanique, Variomix avec contrôle électronique et bras agitateur � vitesse variable, 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Cuisson Modulaire Elco 900

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Cuisson Modulaire Elco 900 Friteuses électriques 23 L HP La ligne 900 Electrolux, équipements modulaires de cuisson, comprend plus de 178 modèles en inox, dessus épaisseur 20/10ème. Fiable et robuste, elle permet d'optimiser la consommation d'énergie et de garantir la sécurité de l'utilisateur tout en offrant une ergonomie et un confort de travail. Son large choix d'éléments modulaires permet de composer différentes combinaisons tel que le bord � bord ou le système pont. Les modèles
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Chariots

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Chariots Chariots pour 150 assiettes empilées Electrolux fabrique une gamme complète de chariots en acier inox AISI 304 pour le transport des marchandises dans les cuisines professionnelles. Le système offre flexibilité, capacité et efficacité et a été conçu pour résoudre tous les problèmes relatif au transport et au stockage de vaisselle destinée � la cuisine, récipients GN et plateaux EN, cageots et paniers pour plats � laver. Les chariots indiqués sur cette page sont 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Elco 700HP

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Elco 700HP Friteuses Monobloc électriques La gamme modulaire Elco 700HP Electrolux comprend plus de 100 appareils conçus pour garantir un niveau très élevé en performances, fiabilité, économie d'énergie, standard de sécurité et ergonomie. Ces qualités se retrouvent sur la modularité totale de la gamme qui permet de nombreuses configurations différentes, que ce soit monobloc sur plinthes, dos � dos (avec la gamme 900) ou en système pont. Les appareils font désormais 730 mm de profo
				

			

			

			
				
					
				

				
					FRITEUSES GAZ - 15 et 2x15 LITRES

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME N 700 : une gamme de plus de 100 modèles pour les cuisines professionnelles, conçue pour garantir des performances très élevées en terme de fiabilité, d'économie d'énergie, d'ergonomie et de respect des normes de sécurité pour les opérateurs. Ces concepts se retrouvent dans toute la modularité de la gamme permettant ainsi la création d'une multitude de configurations différentes, monobloc linéaire, en système « pont » ou en suspendu. La gamme N 700 démo
				

			


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			Les vidéos

			

		

							
						
							
								
							

							
								Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Les Cowboys Fringant-shooter electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Le lave linge UltraCare Electrolux [Démonstration] - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Instructions Laverie Automatique Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Aspirateur ELECTROLUX ErgoRapido - BUT - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux V 30 min - YouTube

							

						

					


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			A découvrir

			

		

					

			
				
					
				

				
					Commutateurs Gigabit intelligents Linksys

					16/02/2018 - downloads.linksys.com

					Commutateurs Gigabit intelligents Linksys Commutateur Gigabit intelligent � 8 ports Commutateur (LGS308) Commutateur Gigabit intelligent � 18 ports (LGS318) Commutateur (LGS318) Caractéristiques principales " 8, 18 ou 26 ports Ethernet Gigabit " Configuration et gestion facile " Performances et fiabilité démontrées " Efficacité énergétique optimale " Sécurité du réseau " Prise en charge de la téléphonie sur IP " Prise en charge IPv6 " Garantie � vie limitée Commutateur Gigabit intel
				

			

			

			
				
					
				

				
					Télécharger le manuel - VTECH jouets

					21/07/2016 - www.vtech-jouets.com

					Manuel d utilisation Ma Tut Tut télécommandée © 2015 VTech Imprimé en Chine 91-003063-012 FR INTRODUCTION BOUTON VISAGE LUMINEUX TÉMOIN DE FONCTIONNEMENT LUMINEUX Introduction Vous venez d acquérir Ma Tut Tut télécommandée, un Tut Tut Bolide de VTech®. Félicitations ! Attrape la télécommande en forme de volant et fais la course pour gagner avec ta Tut Tut télécommandée ! Hugo, super turbo t obéit au doigt et � l Sil : marche avant ou marche arrière, c est toi qui déci
				

			

			

			
				
					
				

				
					imagePRESS C6000 Leaflet French.indd

					21/02/2012 - www.canon.fr

					* imagePRESS C6000 Production numérique couleur hauts volumes Des résultats imPRESSionnants et une réelle polyvalence Les environnements de production bénéficient d'un choix plus large grâce � l'imagePRESS C6000. Ce moteur puissant offre une polyvalence exceptionnelle � vos applications d'impression, ainsi qu'une qualité d'image qui n'a rien � envier � l'impression offset. Une qualité irréprochable Des couleurs vives et des images d'une précision absolue, au rendu digne de l'impression
				

			

			

			
				
					
				

				
					LED TV 16/9

					20/03/2012 - www.thomsontv.fr

					32FT5455 LED TV 16/9 Spécifications du 32FT5455 Résolution : 1920X1080 Luminosité : 350 cd/m2 Contraste dynamique : Mega Contrast Son : Stéréo 2 x 5 W Prêt pour la télévision numérique haute définition (Canal Ready *: Port CI+ compatible avec le mini-décodeur (ou module) CANAL READY permettant de recevoir les chaînes payantes du groupe CANAL+ via la TNT Connectique numérique : 4 HDMI - HDCP - 1 CMP Port USB Multimédia (vidéo haute définition, photo, musique) : 2 Péritel : 1 Entr
				

			

			

			
				
					
				

				
					folleto de instrucciones del game boy® player - Nintendo

					02/12/2014 - www.nintendo.com

					IM-DOL-A-GP-USA-1 GAME BOY® PLAYER INSTRUCTION BOOKLET MODE D EMPLOI DU GAME BOY® PLAYER (P.14) FOLLETO DE INSTRUCCIONES DEL GAME BOY® PLAYER (P.29) Nintendo of America Inc. P.O. Box 957, Redmond, WA 98073-0957 U.S.A. 53849A PRINTED IN CHINA IMPRIMÉ AU CHINE IMPRESO EN CHINA CONTENTS WARNING PLEASE CAREFULLY READ THE HEALTH AND SAFETY PRECAUTIONS BOOKLET INCLUDED WITH THE NINTENDO GAMECUBE SYSTEM OR GAMES BEFORE USING THIS ACCESSORY. THIS BOOKLET CONTAINS IMPORTANT HEALTH AND SAFETY INFORMA
				

			

			

			
				
					
				

				
					LMD-2450MD Brochure (409.5 KB) - Sony

					16/02/2012 - www.sony.fr

					LMD-2450MD Moniteur LCD médical www.sonybiz.net/healthcare Innovation et précision pour distinguer le moindre détail La définition des moniteurs a beaucoup évolué depuis la mise au point du premier tube cathodique par le physicien Karl Ferdinand Braun en 1897. Aujourd'hui, Sony continue d'innover avec le LMD-2450MD et sa technologie de traitement avancé de l'image, qui permet aux médecins de voir des images vidéos en Haute Définition avec une précision remarquable. C'est le moniteur 
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