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			Extrait du fichier (au format texte) :

			Self-Service ActiveSelf

le

Système

Les progrès du monde de la restauration moderne sont en grande partie redevables au Système Zanussi Professional. Les professionnels du secteur le considèrent comme le moteur d'une évolution qui a amélioré la vie quotidienne et qui a multiplié les possibilités des professionnels de la cuisine. En effet, le Système Zanussi Professional est un système universel qui a été adopté partout dans le monde par des millions d'utilisateurs. Il comprend en son sein d'autres systèmes, chacun de ceux-ci ayant un objectif bien précis. ActiveSelf n'est qu'une de ses nombreuses facettes. Il s'agit d'un véritable concentré de technologie, fiable et durable dans le temps, mais aussi d'une solution prestigieuse en ce qui concerne l'élégance et les capacités d'agencement. Mais ce n'est pas tout. ActiveSelf se caractérise également par une vaste gamme d'éléments modulables faciles à commander, simples à monter et à entretenir. Une réponse concrète à tous les besoins de ce secteur que seules l'expérience et la capacité d'innovation de Zanussi Professional étaient en mesure d'offrir.

le système

Éléments Chauds

Éléments Froids

ActiveSelf

Éléments Neutres

Éléments Complémentaires

ActiveSelf, la technologie au service de la restauration moderne, ne cesse de démontrer ses avantages de système innovateur du point de vue de la fonctionnalité, du design, de la flexibilité mais, surtout, du point de vue de la simplicité d'utilisation, de la propreté et de l'aisance avec laquelle on procède à son installation. Le nouveau tableau de contrôle permettant de vérifier que les recommandations HACCP soient scrupuleusement respectées et de garantir une sécurité absolue des denrées du point de vue microbien, se distingue par sa facilité de lecture et d'utilisation. La gamme se compose d'éléments entièrement construits en acier inoxydable: des meubles chauffants, froids ou neutres et des vitrines pour la conservation, la présentation et la distribution des aliments de la meilleure manière possible. La résistance de la structure et la faible déperdition calorifique des éléments sont assurées par une isolation spéciale réalisée par injection de mousse de polyuréthane moyennant des gaz à haut rendement exempts de CFC et de HCFC (cyclopentane). Les angles et les bords arrondis sur toute la structure ainsi que l'absence de jonctions garantissent une hygiène optimale. Tous les éléments possèdent la certification NF.



Eléments Chauds
Les meubles chauffants ActiveSelf sont vraiment l'idéal tant
LA GAMME DES ÉLÉMENTS CHAUDS COMPREND: 3 éléments bain-marie à 1 cuve, avec meuble chauffant à portes battantes 3 éléments bain-marie à 1 cuve, avec système en pont 3 éléments bain-marie à air à 1 cuve, avec meuble chauffant à portes battantes 4 éléments chauffants avec verre trempé, avec meuble chauffant à portes battantes 4 éléments chauffants avec verre trempé, avec système en pont 4 éléments avec dessus neutre, avec meuble chauffant pour le maintien en température des denrées dans des bacs que pour chauffer les assiettes. L'un des principaux avantages de ces éléments est représenté par la considérable économie d'énergie possible grâce à la présence d'un unique système chauffant fonctionnant aussi bien pour le meuble que pour la cuve. Il s'agit là d'un engagement qui fait de Zanussi Professional une firme à l'avant-garde dans la production de systèmes technologiquement avancés et éco-compatibles. Les cuves des bains-marie sont également disponibles en version à air. L'absence de fentes entre les jonctions ainsi que les angles arrondis répondent aux normes les plus strictes en matière de sécurité et d'hygiène. Pour augmenter encore la sécurité de l'opérateur, il existe un contrôle automatique du niveau d'eau pour le remplissage de la cuve.

Détail du montant de la superstructure.

Éléments Chauds

Cuve rayonnée et dispositif de contrôle du niveau d'eau automatique.

Le dessus de 20/10e d'épaisseur, les panneaux extérieurs et le bas sont construits en acier inoxydable AISI 304. La structure est entièrement soudée. Les cuves sont rayonnées afin de permettre un nettoyage aisé et complet. Les dimensions des cuves sont calculées de manière à recevoir 3, 4 ou 6 bacs GN 1/1 dans le sens de la longueur, pour une hauteur maximale de 200 mm. Les bains-marie à eau sont dotés d'un système automatique de remplissage pour le maintien du niveau d'eau: quand l'eau s'évapore, la cuve se remplit automatiquement.

Eclairage chauffant pour meuble chauffant.
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		Les promotions

		
			
				
										
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Dessous Plat Metal Extensible

							

							
							
								3.95 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - iPhone 8 - 256 Go - MQ7C2ZD/A - Gris Sidéral

							

							
							
								181 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Samsung Galaxy Book 2 Pro NP950XED-KA5FR

							

							
							
								799.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Aspirateur sans sac ROWENTA Compact Power XXL RO4825EA

							

							
							
								89.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Bouilloire KENWOOD JKP250 voyage blanche

							

							
							
								27.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Arc Mouse - Sans fil

							

							
							
								122.89 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Huile essentielle HOOVER H-ESSENCE - DETOX RITUAL - APF8

							

							
							
								19.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Clavier sans fil LOGITECH MX Keys mini graphite

							

							
							
								95.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Galaxy A6 Plus - 32 Go - Noir

							

							
							
								280 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Moule à charlotte TEFAL PerfectBake à charlotte

							

							
							
								10.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Aspirateur Balai High One Cyclonic-ho V2

							

							
							
								34.98 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Fer multistyle DYSON multifonctions Airwrap Complete Long

							

							
							
								499.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						

				

			

		

	





	
		
			
			Les fichiers PDF en rapport avec le site tools.professional.electrolux.com

			

		

	

	

	
					

			
				
					
				

				
					Cuisson Modulaire Elco 900

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Cuisson Modulaire Elco 900 Cuiseurs � pâtes électriques La ligne 900 Electrolux, équipements modulaires de cuisson, a été conçue pour répondre aux exigences requises dans une cuisine professionnelle. Le flexibilité du design modulaire, avec ses unités monoblocs et tops disponibles en 178 modèles différents, signifie que l'installation peut être adaptée aux besoins d'un restaurateur moderne et professionnel. Les 4 modèles présentés sur cette page sont des cuiseurs � pâtes électr
				

			

			

			
				
					
				

				
					Marmites à pression Thermetic BOT

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Marmites � pression Thermetic BOT Electriques basculantes H 800 mm La ligne THERMETIC d'Electrolux est conçue pour les cuisines � hauts rendements comme celles des hôtels, des institutions, des hôpitaux, des cuisines centrales et du catering. La gamme propose un large choix d'éléments pouvant être installés seuls ou assemblés sans joints � un fourneau de cuisson monobloc au moyen de systèmes de raccordements très hygiéniques. Les unités de 900 mm de profondeur sont également modulab
				

			

			

			
				
					
				

				
					Fours mixtes air-o-steam Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Fours mixtes air-o-steam Electrolux 6 GN 1/1 - Electrique - Tableau A Electrolux, avec air-o-steam Touchline inaugure une nouvelle ère de fours mixtes, grâce � une technologie � la pointe de l'innovation qui garantit une gestion simplissime des processus de préparation. Cet outils des plus complets et des plus intuitifs a été conçus pour répondre aux exigences de la restauration ; par simple pression du doigt sur l'écran tactile haute définition vous accédez aux fonctions et aux 3 mode
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Self Service

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Self Service Eléments d'angle Le Système Synthesis est un système de self-service � eléments modulaires pour joindre les besoins de profits et coûts dans le secteur catering. Le choix des matériaux et composants et les solutions de design adoptées garantissent que la gamme est la meilleure du genre pour la force et sécurité. C'est un design moderne qui peut être dans le futur augmenté par le rajout de panneaux spéciaux, qui peuvent être peints selon la couleur choisie par
				

			

			

			
				
					
				

				
					CLF_CLF-9JEEJ_1_5_2_6_9JEEJF

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					-& '6563 "6 #065 %&4 %0*(54 60 ANS DE FIABILITÉ Electrolux Professionnel a commencé � produire des fours en 1950 et occupe depuis longtemps déj� la place de leader grâce � son système de régulation d'humidité en cuisson mixte qui reste, après 30 ans, le plus précis et le plus innovant du marché. De conception révolutionnaire, le four air-o-steam est le fruit d'une technologie brevetée créée en 1977 pour la nouvelle génération de fours mixte et sans cesse améliorée depuis. Des
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Self Service

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Self Service Distributeurs La gamme Electrolux Self a été développée d'après notre grande expérience dans le design commercial des cuisines et nos solutions de self � travers le monde. Elle permet au restaurateur de créer un espace self qui offre les bonnes fonctions et la capacité demandée tout en gérant efficacement le flux de clients et le service. La gamme des distributeurs est composée de 3 modèles : un distributeur plateaux/couverts/pain, un distributeur plateaux/cou
				

			

			

			
				
					
				

				
					FRITEUSES GAZ - 7 & 2x7 LITRES

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME N 700 : une gamme de plus de 100 modèles pour les cuisines professionnelles, conçue pour garantir des performances très élevées en terme de fiabilité, d'économie d'énergie, d'ergonomie et de respect des normes de sécurité pour les opérateurs. Ces concepts se retrouvent dans toute la modularité de la gamme permettant ainsi la création d'une multitude de configurations différentes, monobloc linéaire, en système « pont » ou en suspendu. La gamme N 700 démo
				

			

			

			
				
					
				

				
					Laverie Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Laverie Electrolux Laveuse � capot standard La gamme de lave-vaisselle Electrolux a été conçue pour satisfaire toutes les demandes des clients. Elle répond ainsi � leurs besoins d'économies et d'ergonomie. La gamme comprend des lave-verres, des lave vaisselle frontaux et � capot, des lave-batterie et lave-plateaux , des laveuses � avancement automatique et des laveuses � convoyeur . Les laveuses � capot se déclinent en 2 catégories, les standards et les green& clean. Cette fiche concerne 
				

			


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			Les vidéos

			

		

							
						
							
								
							

							
								Electrolux V 30 min - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Instructions Laverie Automatique Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Les Cowboys Fringant-shooter electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Aspirateur ELECTROLUX ErgoRapido - BUT - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Le lave linge UltraCare Electrolux [Démonstration] - YouTube

							

						

					


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			A découvrir

			

		

					

			
				
					
				

				
					620-001178 Faro-AMR Front

					16/02/2012 - www.logitech.com

					1 Thank you! Gracias! 2 AA Merci! Quick-start guide Guide de démarrage rapide Wireless Mouse M305 Obrigado! Quick-start guide Guide de démarrage rapide 4 3 Wireless Mouse M305 5 USB English Français Congratulations! You are now ready to use your mouse. Félicitations! Vous pouvez � présent utiliser la souris. Español Português ¡Enhorabuena! Ya puede empezar a usar el mouse. Parabéns! Agora você está preparado 
				

			

			

			
				
					
				

				
					trieb Avant-propos Précautions d'utilisation Prólog - Ibanez

					10/10/2016 - www.ibanez.co.jp

					0o0X0�0k Foreword Vorwort Avant-propos Prólogo Introduzione 0S0n^¦0o IBANEZ 0Ù0ü0¹0û0¢0ó0× BSA100’ 0JŒ·0DlB0�˜0M0~0W0f0Š� 0k0B0Š0L0h0F0T0V 0D0~0Y0g,ˆýTÁ0nj_€ý0’SAR0km;u(0W0f˜0O 0_0�0k00TO�u(RM0k_Å0Zg,SÖbqŠ¬ffø0’0ˆ0O 0JŠ0�0O0`0U0D00~0_0g,fø0oY'R0kOÝ{¡0W 0f0O0`0U0D0 Thank you for purchasing the Ibanez BSA10 Bass amplifier. Read this manual thoroughly prior to using your amplifier in order to get the most out of the functions available. Ensure that t
				

			

			

			
				
					
				

				
					1 3 4 2 UK FR 1 3 2 4 1 3 2 4 1 2 3 4

					31/01/2018 - www.tomtom.com

					UK Installation Part no.: 6F00.102 1 3 2 4 10 sec 1 Memory card 3 TomTom MOBILE CD User Manual 4 Gleichstromkabel 1 TomTom Wireless GPS Receiver 3 TomTom MOBILE CD Manuel d'utilisation 2 La carte mémoire 4 Cordon d'alimentation allume-cigare FR UK Plan a route Before navigating, you need a GPS 'fix'. Getting a 'fix' for the first time may take up to 45 minutes. The display will turn black 
				

			

			

			
				
					
				

				
					tôle perforée loreli - Dampere

					09/08/2017 - www.tole-perforee-sur-mesure.com

					FICHE TECHNIQUE TÔLES PERFORÉES www.tole-perforee-sur-mesure.com TÔLE PERFORÉE LORELI CATÉGORIE : MOTIF OBLONG RÉFÉRENCE : SPM 10413 PERFORATION: Trous oblong 3 x 12 mm VIDE 31 % COURANT: 2000 X 1000 mm BASE: 3000 X 1500 mm MAXI: 4000 X 1500 mm MATIÈRE Acier noir | Acier galva Acier inox | Aluminium Sur demande: - bronze, laiton, cuivre - peinture thermolaquage ou anodisation bronze ou champagne ÉPAISSEUR : 2 mm et 3 mm Délai de production: 10 jours ouvrables après commande et validat
				

			

			

			
				
					
				

				
					Fiche pdf - Copieur-Service

					30/03/2017 - www.canon.fr

					éCONOMIE PERFORMANCE QUALIT é * Bien sûr, vous pouvez La meilleure façon de communiquer en couleur � moindre coût iRC2380i / iRC3080/i / iRC3580/i Systèmes d impression couleur d entreprise C OU L E U R iRC2380i iRC3080/i iRC3580/i LA COULEUR FERA TOUJOURS MEILLEURE IMPRESSION La réponse couleur aux attentes des entreprises Un contrôle accru de la couleur Des impressions rapides et de haute qualité Outre la rationalisation des coûts et l amélioration de leur communication, les en
				

			

			

			
				
					
				

				
					Guide de démarrage rapide en Anglais / Portugais / Français ... - Archos

					13/08/2016 - www.archos.com

					EN Table of contents Package contents...................................................................................................................................2 Getting started........................................................................................................................................3 Description of the device.....................................................................................................................4 Inserting SIM & Micro-SD cards...
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