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			Extrait du fichier (au format texte) :

			Self-Service ActiveSelf

le

Système

Les progrès du monde de la restauration moderne sont en grande partie redevables au Système Zanussi Professional. Les professionnels du secteur le considèrent comme le moteur d'une évolution qui a amélioré la vie quotidienne et qui a multiplié les possibilités des professionnels de la cuisine. En effet, le Système Zanussi Professional est un système universel qui a été adopté partout dans le monde par des millions d'utilisateurs. Il comprend en son sein d'autres systèmes, chacun de ceux-ci ayant un objectif bien précis. ActiveSelf n'est qu'une de ses nombreuses facettes. Il s'agit d'un véritable concentré de technologie, fiable et durable dans le temps, mais aussi d'une solution prestigieuse en ce qui concerne l'élégance et les capacités d'agencement. Mais ce n'est pas tout. ActiveSelf se caractérise également par une vaste gamme d'éléments modulables faciles à commander, simples à monter et à entretenir. Une réponse concrète à tous les besoins de ce secteur que seules l'expérience et la capacité d'innovation de Zanussi Professional étaient en mesure d'offrir.

le système

Éléments Chauds

Éléments Froids

ActiveSelf

Éléments Neutres

Éléments Complémentaires

ActiveSelf, la technologie au service de la restauration moderne, ne cesse de démontrer ses avantages de système innovateur du point de vue de la fonctionnalité, du design, de la flexibilité mais, surtout, du point de vue de la simplicité d'utilisation, de la propreté et de l'aisance avec laquelle on procède à son installation. Le nouveau tableau de contrôle permettant de vérifier que les recommandations HACCP soient scrupuleusement respectées et de garantir une sécurité absolue des denrées du point de vue microbien, se distingue par sa facilité de lecture et d'utilisation. La gamme se compose d'éléments entièrement construits en acier inoxydable: des meubles chauffants, froids ou neutres et des vitrines pour la conservation, la présentation et la distribution des aliments de la meilleure manière possible. La résistance de la structure et la faible déperdition calorifique des éléments sont assurées par une isolation spéciale réalisée par injection de mousse de polyuréthane moyennant des gaz à haut rendement exempts de CFC et de HCFC (cyclopentane). Les angles et les bords arrondis sur toute la structure ainsi que l'absence de jonctions garantissent une hygiène optimale. Tous les éléments possèdent la certification NF.



Eléments Chauds
Les meubles chauffants ActiveSelf sont vraiment l'idéal tant
LA GAMME DES ÉLÉMENTS CHAUDS COMPREND: 3 éléments bain-marie à 1 cuve, avec meuble chauffant à portes battantes 3 éléments bain-marie à 1 cuve, avec système en pont 3 éléments bain-marie à air à 1 cuve, avec meuble chauffant à portes battantes 4 éléments chauffants avec verre trempé, avec meuble chauffant à portes battantes 4 éléments chauffants avec verre trempé, avec système en pont 4 éléments avec dessus neutre, avec meuble chauffant pour le maintien en température des denrées dans des bacs que pour chauffer les assiettes. L'un des principaux avantages de ces éléments est représenté par la considérable économie d'énergie possible grâce à la présence d'un unique système chauffant fonctionnant aussi bien pour le meuble que pour la cuve. Il s'agit là d'un engagement qui fait de Zanussi Professional une firme à l'avant-garde dans la production de systèmes technologiquement avancés et éco-compatibles. Les cuves des bains-marie sont également disponibles en version à air. L'absence de fentes entre les jonctions ainsi que les angles arrondis répondent aux normes les plus strictes en matière de sécurité et d'hygiène. Pour augmenter encore la sécurité de l'opérateur, il existe un contrôle automatique du niveau d'eau pour le remplissage de la cuve.

Détail du montant de la superstructure.

Éléments Chauds

Cuve rayonnée et dispositif de contrôle du niveau d'eau automatique.

Le dessus de 20/10e d'épaisseur, les panneaux extérieurs et le bas sont construits en acier inoxydable AISI 304. La structure est entièrement soudée. Les cuves sont rayonnées afin de permettre un nettoyage aisé et complet. Les dimensions des cuves sont calculées de manière à recevoir 3, 4 ou 6 bacs GN 1/1 dans le sens de la longueur, pour une hauteur maximale de 200 mm. Les bains-marie à eau sont dotés d'un système automatique de remplissage pour le maintien du niveau d'eau: quand l'eau s'évapore, la cuve se remplit automatiquement.

Eclairage chauffant pour meuble chauffant.
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								 - iPad Pro 2020 - 11'' - 256 Go - Wifi + Cellular - MXE42NF/A - Gris Sidéral

							

							
							
								800.14 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Galaxy S22 Plus Téléphone Intelligent 6.6 FHD+ Octa Core 8Go 128Go Android 12 Blanc

							

							
							
								467.94 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - PACK NIKON D3300 + 18-55 AF-P VR

							

							
							
								340 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - ROG Flow X16 - GV601VV-NL007W - Noir

							

							
							
								2668.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Presse Agrumes High One Ho-cj30w

							

							
							
								9.75 €
							

							
							
								 Voir le produit
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								 - Moule à tarte TEFAL Airbake diam 27 cm

							

							
							
								13.99 € 12.59 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - iPad Pro 12,9 - 64 Go - WiFi + Cellular - MQED2NF/A - Gris Sidéral

							

							
							
								900 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Réfrigérateur 1 porte encastrable WHIRLPOOL ARG947/61 152cm

							

							
							
								749.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Galaxy Note 8 - 64 Go - Bleu Roi

							

							
							
								271.98 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Coque De Protection Edenwood Pour Tablettes De 9 À 10,4" Bleu

							

							
							
								14.98 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Piano de cuisson induction SMEG TR93IP2

							

							
							
								4190.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Galaxy S20 FE - 5G - 128Go - Lavande

							

							
							
								255 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						

				

			

		

	





	
		
			
			Les fichiers PDF en rapport avec le site tools.professional.electrolux.com

			

		

	

	

	
					

			
				
					
				

				
					Armoire de décongélation Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Armoire de décongélation Electrolux Pour obtenir d'excellents résultats en cuisine, il convient d'observer deux principes fondamentaux : les opérations doivent s'effectuer avec soin et les produits doivent être de première qualité. Les produits frais ont toujours été considérés comme l'unique solution envisageable pour obtenir des résultats de grande qualité en cuisine. Toutefois, grâce aux nouvelles techniques de congélation, les produits surgelés peuvent aujourd'hui être consi
				

			

			

			
				
					
				

				
					Cuisson Modulaire Elco 900

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Cuisson Modulaire Elco 900 Sauteuses gaz 100 L La ligne 900 Electrolux, équipements modulaires de cuisson, a été conçue pour répondre aux exigences requises dans une cuisine professionnelle. La flexibilité du design modulaire, avec ses unités monoblocs et tops disponibles en 178 modèles différents, signifie que l'installation peut être adaptée aux besoins d'un restaurateur moderne et professionnel. Les modèles présentés sur cette page sont 4 sauteuses gaz de 100 litres, basculement
				

			

			

			
				
					
				

				
					ARMOIRES REF. / FRIGO. 550 L

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					COMPOSITION DE LA GAMME La gamme d'armoires " ECOLOGY LINE " se caractérise par une surface au sol extrêmement réduite tout en garantissant des prestations particulièrement intéressantes grâce � l'exploitation des espaces internes. Ces modèles se différencient par les critères suivants : la température d'utilisation, les instruments de commande et de contrôle et le type de portes ( pleines ou vitrées). Modèle ASN110 ECOLOGY LINE ARMOIRES REF. / FRIGO. 550 L ZANUSSI PROF E SSIONA L C
				

			

			

			
				
					
				

				
					Sauteuses pression basculantes électriques

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Sauteuses pression basculantes électriques Suspendues La ligne THERMETIC d'Electrolux est conçue pour les cuisines � hauts rendements comme celles des hôtels, des institutions, des hôpitaux, des cuisines centrales et du catering. La gamme propose un large choix d'éléments pouvant être installés seuls ou assemblés sans joints � un fourneau de cuisson monobloc au moyen de systèmes de raccordements très hygiéniques. Les unités de 900 mm de profondeur sont également modulables avec la 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Chariots

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Chariots Chariots pour 150 assiettes empilées Electrolux fabrique une gamme complète de chariots en acier inox AISI 304 pour le transport des marchandises dans les cuisines professionnelles. Le système offre flexibilité, capacité et efficacité et a été conçu pour résoudre tous les problèmes relatif au transport et au stockage de vaisselle destinée � la cuisine, récipients GN et plateaux EN, cageots et paniers pour plats � laver. Les chariots indiqués sur cette page sont 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Lave Vaisselle Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Lave Vaisselle Electrolux LAVEUSES NERT 10 Entrée droite La gamme de lave - vaisselle Electrolux � été concue pour satisfaire toutes les demandes des clients ils répondent aux exigences économique et ergonomique. La gamme des lave-vaisselle comprend les lave - verres, les frontales, les lave vaiselle avec capot, les avancements automatique, les convoyeurs, les laveuses � plateaux et les lave-batterie. La gamme des lave-vaisselle � avancement automatique comprend la NERT10 d'une capacité de
				

			

			

			
				
					
				

				
					Lave-vaisselle frontaux Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Lave-vaisselle frontaux Electrolux Green & Clean "Café Line" La gamme de lave-vaisselle Electrolux est destinée aux clients qui exigent d'un lave-vaisselle, efficacité, ergonomie et économie. La gamme proposée des lave-verres, des lave-vaisselle frontaux, des lave-vaisselle � capot, des lave-vaisselle � avancement automatique, des lave-vaisselle � convoyeur et des lave-batterie. La gamme des lave-vaisselle frontaux EUCAI CL "Café Line" est composée de 2 modèles d'une capacité de 40 pani
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Self Service

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Self Service Eléments bain-Marie � air sur étuve La gamme Electrolux Self a été développée d'après notre grande expérience dans le design commercial des cuisines et nos solutions de self � travers le monde. Elle permet au restaurateur de créer un espace self qui offre les bonnes fonctions et la capacité demandée tout en gérant efficacement le flux de clients et le service. Les éléments bain-Marie sont conçus pour maintenir, � la bonne température, des aliments chauds d
				

			


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			Les vidéos

			

		

							
						
							
								
							

							
								Les Cowboys Fringant-shooter electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Instructions Laverie Automatique Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Aspirateur ELECTROLUX ErgoRapido - BUT - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux V 30 min - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Le lave linge UltraCare Electrolux [Démonstration] - YouTube

							

						

					


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			A découvrir

			

		

					

			
				
					
				

				
					SYD4110I - Smeg

					08/12/2016 - www.smeg.fr

					SYD4110I Centre de cuisson, 110 cm, esthétique carrée, inox, deux fours + gril, induction Classe énergétique A A EAN13: 8017709202125 Plan de cuisson induction : 5 foyers dont: Ar gauche : 2,30 kW - Booster 3,00 kW Av gauche : 1,30 kW - Booster 1,40 kW Central : 2,30 kW - Booster 3,00 kW Ar droit : 2,30 kW - Booster 3,00 kW Av droit : 1,30 kW - Booster 1,40 kW Puissance nominale induction : 9,50 kW Commandes par manettes � doseur d'énergie Indication minimale diamètre d'utilisation 5 boost
				

			

			

			
				
					
				

				
					Canon met en place un nouvel ERP et vous êtes ... - Canon France

					19/07/2018 - www.canon.fr

					Canon met en place un nouvel ERP et vous êtes concernés ! * Bien sûr, vous pouvez you can* EDITO Madame, Monsieur, Dans un souci permanent d efficacité et de satisfaction de ses clients, Canon modifie son système informatique, et met en place un nouvel ERP (Enterprise Resource Planning ou Progiciel de Gestion intégérée) paneuropéen. Ce changement nous permettra de mettre en place des processus toujours plus efficaces pour une simplification des transactions. À partir du 10 septembre 
				

			

			

			
				
					
				

				
					INSTRUCTION BOOKLET MODE D'EMPLOI ... - Nintendo

					02/12/2014 - www.nintendo.com

					C/USG-USA NEED HELP WITH INSTALLATION, MAINTENANCE OR SERVICE? NINTENDO CUSTOMER SERVICE: WWW.NINTENDO.COM or call 1-800-255-3700, MON.-SUN., 6:00 a.m. to 7:00 p.m, Pacific Time (Times subject to change) TTY Hearing Impaired: 800-422-4281 BESOIN D'AIDE AVEC L'INSTALLATION, L'ENTRETIEN OU LE SERVICE ? SERVICE À LA CLIENTÈLE DE NINTENDO: www.nintendo.ca Ou appelez le 1-800-255-3700 LUN.-DIM., entre 6 h 00 et 19 h 00 , heure du Pacifique. (Heures sujettes � changement) Service � la clientèle ATS
				

			

			

			
				
					
				

				
					OM, LC 155S, 961210027, 2013-11, Lawn Mower, EN ... - Husqvarna

					11/07/2016 - www.husqvarna.com

					Instruction manual Please read these instructions carefully and make sure you understand them before using this machine. Manuel d instructions Merci de lire trés attentivement le manuel d'instructions. Assurez-vous d'avoir tout compris avant d'utiliser ce tracteur. Manuale di istruzioni Prima di utilizzare la macchina leggete queste istruzioni con attenzione ed accertatevi di averle comprese bene. Bedienungsanleitung Lesen Sie diese Anweisungen sorgfältig durch und machen Sie sich mit dem Inh
				

			

			

			
				
					
				

				
					HP Dell Lenovo

					27/03/2012 - www.nvidia.fr

					Certified NVIDIA® MaximusTM Configurations Application Pairing MathWorks MATLAB R2011b + MATLAB Parallel Computing Toolbox NVIDIA Driver Download the latest certified driver for the application. Configure Your Workstation HP Good Z400 Single X86 CPU 6GB RAM Quadro 600 + Tesla C2075 Better Z800 Single X86 CPUs 12GB RAM Quadro 600 + Tesla C2075 Best Z800 Dual X86 CPUs 24GB RAM Quadro 2000 + Tesla C2075 Dell Good Precision T5500 Single X86 CPU 6GB RAM Quadro 600 + Tesla C2075 Better Precision T750
				

			

			

			
				
					
				

				
					puissance maximum - Asus

					08/07/2016 - www.asus.fr

					 Carte Graphique ASUS ROG Série Matrix PUISSANCE MAXIMUM ÉCONOMIE D ÉNERGIE Catalogue Composants ASUS Juin - Août 2008 Cartes mères | Cartes graphiques Lecteurs optiques | Barebones Multimédia | Wifi | Réseau | Ventilateurs www.asus.fr TECHNOLOGIE  ASUS 2008 ACCÈS INSTANTANÉ À INTERNET ET AU CONTENU MULTIMÉDIA DE VOTRE ORDINATEUR Allumez votre ordinateur et accédez � Internet et vos applications multimédias en moins de 10 secondes* grâce � la fonctionnalité ASUS Express Gate p
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