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			Extrait du fichier (au format texte) :

			Self-Service ActiveSelf

le

Système

Les progrès du monde de la restauration moderne sont en grande partie redevables au Système Zanussi Professional. Les professionnels du secteur le considèrent comme le moteur d'une évolution qui a amélioré la vie quotidienne et qui a multiplié les possibilités des professionnels de la cuisine. En effet, le Système Zanussi Professional est un système universel qui a été adopté partout dans le monde par des millions d'utilisateurs. Il comprend en son sein d'autres systèmes, chacun de ceux-ci ayant un objectif bien précis. ActiveSelf n'est qu'une de ses nombreuses facettes. Il s'agit d'un véritable concentré de technologie, fiable et durable dans le temps, mais aussi d'une solution prestigieuse en ce qui concerne l'élégance et les capacités d'agencement. Mais ce n'est pas tout. ActiveSelf se caractérise également par une vaste gamme d'éléments modulables faciles à commander, simples à monter et à entretenir. Une réponse concrète à tous les besoins de ce secteur que seules l'expérience et la capacité d'innovation de Zanussi Professional étaient en mesure d'offrir.

le système

Éléments Chauds

Éléments Froids

ActiveSelf

Éléments Neutres

Éléments Complémentaires

ActiveSelf, la technologie au service de la restauration moderne, ne cesse de démontrer ses avantages de système innovateur du point de vue de la fonctionnalité, du design, de la flexibilité mais, surtout, du point de vue de la simplicité d'utilisation, de la propreté et de l'aisance avec laquelle on procède à son installation. Le nouveau tableau de contrôle permettant de vérifier que les recommandations HACCP soient scrupuleusement respectées et de garantir une sécurité absolue des denrées du point de vue microbien, se distingue par sa facilité de lecture et d'utilisation. La gamme se compose d'éléments entièrement construits en acier inoxydable: des meubles chauffants, froids ou neutres et des vitrines pour la conservation, la présentation et la distribution des aliments de la meilleure manière possible. La résistance de la structure et la faible déperdition calorifique des éléments sont assurées par une isolation spéciale réalisée par injection de mousse de polyuréthane moyennant des gaz à haut rendement exempts de CFC et de HCFC (cyclopentane). Les angles et les bords arrondis sur toute la structure ainsi que l'absence de jonctions garantissent une hygiène optimale. Tous les éléments possèdent la certification NF.



Eléments Chauds
Les meubles chauffants ActiveSelf sont vraiment l'idéal tant
LA GAMME DES ÉLÉMENTS CHAUDS COMPREND: 3 éléments bain-marie à 1 cuve, avec meuble chauffant à portes battantes 3 éléments bain-marie à 1 cuve, avec système en pont 3 éléments bain-marie à air à 1 cuve, avec meuble chauffant à portes battantes 4 éléments chauffants avec verre trempé, avec meuble chauffant à portes battantes 4 éléments chauffants avec verre trempé, avec système en pont 4 éléments avec dessus neutre, avec meuble chauffant pour le maintien en température des denrées dans des bacs que pour chauffer les assiettes. L'un des principaux avantages de ces éléments est représenté par la considérable économie d'énergie possible grâce à la présence d'un unique système chauffant fonctionnant aussi bien pour le meuble que pour la cuve. Il s'agit là d'un engagement qui fait de Zanussi Professional une firme à l'avant-garde dans la production de systèmes technologiquement avancés et éco-compatibles. Les cuves des bains-marie sont également disponibles en version à air. L'absence de fentes entre les jonctions ainsi que les angles arrondis répondent aux normes les plus strictes en matière de sécurité et d'hygiène. Pour augmenter encore la sécurité de l'opérateur, il existe un contrôle automatique du niveau d'eau pour le remplissage de la cuve.

Détail du montant de la superstructure.

Éléments Chauds

Cuve rayonnée et dispositif de contrôle du niveau d'eau automatique.

Le dessus de 20/10e d'épaisseur, les panneaux extérieurs et le bas sont construits en acier inoxydable AISI 304. La structure est entièrement soudée. Les cuves sont rayonnées afin de permettre un nettoyage aisé et complet. Les dimensions des cuves sont calculées de manière à recevoir 3, 4 ou 6 bacs GN 1/1 dans le sens de la longueur, pour une hauteur maximale de 200 mm. Les bains-marie à eau sont dotés d'un système automatique de remplissage pour le maintien du niveau d'eau: quand l'eau s'évapore, la cuve se remplit automatiquement.

Eclairage chauffant pour meuble chauffant.
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		Les promotions

		
			
				
										
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Cartouche Filtre À Eau Universel Pour Refrigerateur Americain

							

							
							
								19.90 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - PRIME Z790-A WIFI

							

							
							
								283.22 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Câble Edenwood Jack 3,5 / 2 Rca Noir 3

							

							
							
								2.98 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Galaxy S21 5G 8/128 Go Gris

							

							
							
								279.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
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								 - Tireuse à bière KRUPS YY4809FD beertender compact

							

							
							
								259.99 € 189.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Bouchons de conservation TEFAL Set de bouchons à vin XA252010

							

							
							
								7.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Bouilloire MOULINEX BY550510 Subito Select rouge

							

							
							
								34.75 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Poêle Lagostina Generosa Inox 26cm

							

							
							
								19.98 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Galaxy S7 - 32 Go - Noir - Reconditionné

							

							
							
								300 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Lave-linge Hublot 7 Kg Valberg Wf 714 A W566c

							

							
							
								269.98 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Filtre Melitta 1x4 Original 80 Pièces + Sachet Detartrant

							

							
							
								3.10 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Dosettes Dolce Gusto Neo Lungo X12

							

							
							
								4.35 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						

				

			

		

	





	
		
			
			Les fichiers PDF en rapport avec le site tools.professional.electrolux.com

			

		

	

	

	
					

			
				
					
				

				
					Lave-vaisselle frontaux Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Lave-vaisselle frontaux Electrolux Green & Clean "Café Line" La gamme de lave-vaisselle Electrolux est destinée aux clients qui exigent d'un lave-vaisselle, efficacité, ergonomie et économie. La gamme proposée des lave-verres, des lave-vaisselle frontaux, des lave-vaisselle � capot, des lave-vaisselle � avancement automatique, des lave-vaisselle � convoyeur et des lave-batterie. La gamme des lave-vaisselle frontaux EUCAI CL "Café Line" est composée de 2 modèles d'une capacité de 40 pani
				

			

			

			
				
					
				

				
					Tables de Cuissons Haute Performance

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Tables de Cuissons Haute Performance Tables de cuisson � induction · L'induction est la forme de cuisson la plus moderne, la plus sûre, la plus économique et la plus rapide. · La différence avec les autres formes de cuisson est vraiment marquante. · Dans les appareils de cuisson traditionnels, le processus de chauffe se fait par conduction et rayonnement de la chaleur vers les différents éléments, qui, dans un premier temps se réchauffent et ensuite "conduisent" : il s'agit de la rés
				

			

			

			
				
					
				

				
					Laverie Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Laverie Electrolux Laveuse � capot standard La gamme de lave-vaisselle Electrolux a été conçue pour satisfaire toutes les demandes des clients. Elle répond ainsi � leurs besoins d'économies et d'ergonomie. La gamme comprend des lave-verres, des lave vaisselle frontaux et � capot, des lave-batterie et lave-plateaux , des laveuses � avancement automatique et des laveuses � convoyeur . Les laveuses � capot se déclinent en 2 catégories, les standards et les green& clean. Cette fiche concerne 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Fours Mixtes a-o-s Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Fours Mixtes a-o-s Electrolux 10 niveaux GN 1/1 gaz AIR-O-STEAM : Les fours mixtes ELECTROLUX "série étroite" tableaux A et B, sont disponibles en version électrique ou gaz, GN 1/1 ou GN 2/1, avec tableau de commande digital programmable (tableau A) ou simplement digital (tableau B). Ils ont été conçus pour répondre aux exigences particulières de chacun de nos clients, garantissant une cuisson homogène, une consommation moindre, une rapidité de montée en température et la conformité
				

			

			

			
				
					
				

				
					Lave-vaisselle à avancement automatique « Compact » WTCS

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Lave-vaisselle � avancement automatique « Compact » WTCS 2 electrolux wtcs La solution compacte Adaptable et résistante, la nouvelle gamme de lave-vaisselle � avancement automatique d'Electrolux offre un maximum d'hygiène. Elle est une solution très fiable pour le lavage. La gamme comprend 4 modèles ayant une capacité de 90, 140, 180 et 250 paniers par heure, disponibles avec des tunnels de séchage et peut être installée avec tout un environnement laverie. electrolux wtcs 3 Adaptabil
				

			

			

			
				
					
				

				
					Fours Mixtes a-o-s Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Fours Mixtes a-o-s Electrolux 6 niveaux GN 1/1 gaz AIR-O-STEAM : Les fours mixtes ELECTROLUX "série étroite" tableaux A et B, sont disponibles en version électrique ou gaz, GN 1/1 ou GN 2/1, avec tableau de commande digital programmable (tableau A) ou simplement digital (tableau B). Ils ont été conçus pour répondre aux exigences particulières de chacun de nos clients, garantissant une cuisson homogène, une consommation moindre, une rapidité de montée en température et la conformité 
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Chariots

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Chariots Chariot GN 1/1 - Reglable Electrolux fabrique une gamme complète de chariots en acier inox AISI 304 pour le transport des marchandises dans les cuisines professionnelles. Le système offre flexibilité, capacité et efficacité et a été conçu pour résoudre tous les problèmes relatif au transport et au stockage de vaisselle destinée � la cuisine, récipients GN et plateaux EN, cageots et étagères pour plats � laver. Le chariot indiqué sur cette page a un support pour
				

			

			

			
				
					
				

				
					air-o-convect

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					air-o-convect Tout ce que vous cherchez dans un four electrolux air-o-convect 3 air-o-convect: la nouvelle dimension de cuisson Choisissez parmi la vaste sélection de modèles de four air-o-convect et les combinaisons qui conviennent pour toutes les situations. Petits restaurants, front cooking, épiceries fines Un service rapide et dynamique pour des clients qui ont peu de temps et des goûts différents. Restaurants rapides, supermarchés, petits hôtels et écoles Pour garantir des plats d
				

			


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			Les vidéos

			

		

							
						
							
								
							

							
								Les Cowboys Fringant-shooter electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Le lave linge UltraCare Electrolux [Démonstration] - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Aspirateur ELECTROLUX ErgoRapido - BUT - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux V 30 min - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Instructions Laverie Automatique Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux - YouTube

							

						

					


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			A découvrir

			

		

					

			
				
					
				

				
					Fiche produit - Samsung

					02/03/2020 - www.samsung.com

					< Fiche produit > SAMSUNG SAMSUNG Identification du modele BQ2Q7G269 Indice d-efficacite energetique par cavite (EEI cavite) 106,1 Classe d-efficacite energetique par cavite A Consommation d-energie (electricite) requise pour chauffer une charge normalisee dans une cavite d-un four electrique au cours d-un cycle en mode conventionnel par cavite (energie electrique finale) (EC cavite electrique) 0,89 kWh/cycle Consommation d-energie requise pour chauffer une charge normalisee dans une cavite d-un
				

			

			

			
				
					
				

				
					Un Nouveau Diamant - archos

					18/12/2017 - www.archos.com

					Un Nouveau Diamant Paris  Jeudi 12 octobre 2017  ARCHOS, marque française, qui s est affirmée comme un acteur européen incontournable dans l électronique grand public, dévoile aujourd hui l ARCHOS Diamond Omega : compact, ce smartphone haut de gamme révèle un élégant boitier, un écran doté d une incroyable surface d affichage, la combinaison du processeur Qualcomm® Snapdragon!" 835 avec 8 Go RAM et 128 Go de mémoire de stockage, 4 caméras. L ARCHOS Diamond Omega sera dispo
				

			

			

			
				
					
				

				
					fiche prodcadre 8900

					20/03/2012 - www.thomsontv.fr

					LCD TV 16/9 19HR3234 19HR3234 Résolution: 1366 x 768 Technologie d'amélioration d'image : Pure image 2 - Intelligent HD Engine Luminosité: 250 cd/m2 Contraste dynamique: 20 000:1 Son: Stéréo Nicam: 2 x 3 w Tuner (décodeur): TNT (MPEG-4), TNT (MPEG-2), analogique Connectique numérique: 3 HDMI - CEC, 1 YPrPb Port USB multimédia (vidéo HD et SD, photo, musique) Péritel: 2 Entrée PC VGA: 1 LCDÊT VÊ16/9 19HR3234 MARQUE Marque THOMSON MiseÊ enÊ veilleÊ automatique MenuÊ surÊ Z cran 
				

			

			

			
				
					
				

				
					instruction BooKlet / manuel d'instructions - Nintendo

					02/12/2014 - www.nintendo.com

					need help with installation, maintenance or service? Nintendo cuSTomer service SUPPORT.nintendo.com or call 1-800-255-3700 MON.-SUN., 6:00 a.m. to 7:00 p.m., Pacific Time (Times subject to change) BESOIN D AIDE POUR L  INSTALLATION, L  ENTRETIEN OU LA RÉPARATION? SERVICE À LA CLIENTÈLE DE NINTENDO SUPPORT.NINTENDO.COM ou composez le 1 800 255-3700 LUN.- DIM., entre 6 h 00 et 19 h 00, heure du Pacifique (Heures sujettes � changement) 66224A Nintendo of America Inc. P.O. Box 957, Redmond, WA
				

			

			

			
				
					
				

				
					La gamme d'appareils de froid Miele

					30/12/2016 - www.miele.fr

					La gamme d'appareils de froid Miele Modèles et bandeaux de commande Modèles Réfrigérateurs Pour une conservation efficace et organisée de vos aliments. La zone PerfectFresh vous garantit une fraîcheur optimale et durable de vos aliments. Choisissez votre appareil parmi la grande diversité de modèles� : appareils intégrables d'une hauteur allant de� 88 cm � 178 cm et appareils posables d'une hauteur comprise entre 85 cm et 200 cm. 114 Combinés réfrigérateurs-congélateurs Ces appareil
				

			

			

			
				
					
				

				
					Hard Drive - Apple Inc.MacBook (13-inch, Late ... - Support

					27/11/2014 - manuals.info.apple.com

					øÿ MacBook (13-inch, Late 2009)/(13-inch, Mid 2010) Hard Drive Replacement Instructions Follow the instructions in this document carefully. Failure to follow these instructions could damage your equipment and void its warranty. Online instructions are available at http://www.apple.com/support/diy/. Note: This procedure is for MacBook (13-inch, Late 2009) and MacBook (13-inch, Mid 2010) models. Although your model may look slightly different from the one shown in the illustrations, the steps ar
				

			


	





	
	
		
			
				
					

					
					
					
					 Rechercher
					

					

				

				
					Statistiques

						138 Fiches Sociétés
	9077 Fichiers PDF


				

				
					Liens

						Mentions légales
	Nous contacter


				

			

			
				
					© 2024 Documentation PDF. All rights reserved.

				

			

		

	

	 
    
	
	
	
			

		
			
		
		
		
			

		


	
	
	


