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			Extrait du fichier (au format texte) :

			Electrolux Lave-mains

Fixés au mur ou sur placard
La gamme des lave-mains Electrolux a été conçue pour répondre aux exigences requises dans une cuisine professionnelle. Elle est composée de 4 modèles fixés au mur ou sur placard. Afin de respecter les normes d'hygiène, les lave-mains sont dotés de commandes au genou ou à pédale selon le type de modèle. Le modèle HWSS7 (153980) est équipé d'un stérilisateur à couteaux.

Modèle 153980

FACILE A INSTALLER · Les commandes au genou ou à pédale garantissent une simplicité d'utilisation et une hygiène parfaite. · Groupe de distribution d'eau et bonde de vidange en dotation. FACILE A UTILISER · Structure en acier inox AISI 304 18/10. · Bac embouti et insonorisée avec angles internes arrondis pour un nettoyage facile. · Le modèle équipé du stérilisateur à couteaux possède un thermomètre pour contrôler la température de l'eau de stérilisation et un thermostat. · Dosseret anti-éclaboussures rayonné au plan de travail sur 8 mm, d'une hauteur de 100 mm. · Les modèles sur placard sont équipés d'une pédale en acier inox et d'une porte à charnière (à l'exception du modèle HWSD5). Ils possèdent

des pieds réglables en hauteur en acier inox AISI 304. FACILE A NETTOYER · Nettoyage facile grâce aux angles arrondis. · Tous les modèles sont réalisés conformément aux normes internationales d'hygiène. ACCESSOIRES · Les lave-mains peuvent être équipés, en option, d'un distributeur de papier et de savon.
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		Les promotions

		
			
				
										
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Thermomètre Ecomed Tm-60e

							

							
							
								2.98 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Reveil High One E0356 Blue

							

							
							
								7.48 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Robot pâtissier KITCHENAID 5KSM175PSEVB Artisan bleu velvet

							

							
							
								489.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Disque dur externe WESTERN DIGITAL 1TO - 2.5 WD ELEMENTS PORTABLE

							

							
							
								64.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Batteur KENWOOD AT501 Batteur souple pour Chef

							

							
							
								36.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - APPLE AirPods 3e génération avec boîtier de charge - Ecouteurs sans fil True Wireless

							

							
							
								213.54 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - 5.1 Plus - Double SIM - Bleu

							

							
							
								145 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - iPhone 6S - 32 Go - Or Rose - Reconditionné

							

							
							
								500 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Machine à expresso DELONGHI ECP33.21.W Blanc

							

							
							
								169.99 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Réfrigérateur combiné encastrable AEG TSC7M181EC GreenZone

							

							
							
								1499.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Aspirateur balai DYSON V15 Detect Absolute

							

							
							
								799.00 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						
						
						
							
							
							
								
							

							
							
								 - Micro-ondes Grill Candy Cmga20ssdlwli

							

							
							
								89.98 €
							

							
							
								 Voir le produit
							

						

				

			

		

	





	
		
			
			Les fichiers PDF en rapport avec le site tools.professional.electrolux.com

			

		

	

	

	
					

			
				
					
				

				
					Lave-vaisselle à avancement automatique

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Lave-vaisselle � avancement automatique 2 electrolux wtm electrolux wtm 3 La nouvelle gamme de lave-vaisselle � casiers modulaires d'Electrolux allie des prestations haut de gamme en matière de lavage et de rinçage � une excellente robustesse. Ces machines sont parfaites pour les installations � usage intense (hôtels, restaurants, cantines de grandes dimensions, catering, hôpitaux, etc.). Prestations de lavage · Nouveau Système "Ideal Wash System" (IWS) pour optimiser les résultats · C
				

			

			

			
				
					
				

				
					Four mixte air-o-steam -Touchline Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Four mixte air-o-steam -Touchline Electrolux Fours 20 GN 2/1 - Gaz Electrolux, avec air-o-steam Touchline inaugure une nouvelle ère de fours mixtes, grâce � une technologie � la pointe de l'innovation qui garantit une gestion simplissime des processus de préparation. Cet outils des plus complets et des plus intuitifs a été conçus pour répondre aux exigences de la restauration ; par simple pression du doigt sur l'écran tactile haute définition vous accédez aux fonctions et aux 3 modes d
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Salamandres

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Salamandres Salamandres réglables avec grille Les salamandres Electrolux sont parfaits pour griller et gratiner vos plats et pour chauffer les assiettes. La gamme offre des modèles pour mettre sur la table ou pour fixer au mur, avec des dimensions de grille et de puissance différents. Le salamandres sur cette page sont équipés avec une radiation de chaleur au gaz ou électrique au - dessus laquelle peut être positionnée en hauteurs différentes. 2SL03B FACILE A INSTALLER · Mod
				

			

			

			
				
					
				

				
					Fours Mixtes a-o-s Electrolux

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Fours Mixtes a-o-s Electrolux 20 niveaux GN 2/1 gaz AIR-O-STEAM : Les fours mixtes ELECTROLUX "série étroite" tableaux A et B, sont disponibles en version électrique ou gaz, GN 1/1 ou GN 2/1, avec tableau de commande digital programmable (tableau A) ou simplement digital (tableau B). Ils ont été conçus pour répondre aux exigences particulières de chacun de nos clients, garantissant une cuisson homogène, une consommation moindre, une rapidité de montée en température et la conformité
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Appareils Industriels

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Appareils Industriels Marmites - SmartLine Les marmites électriques Electrolux sont des appareils de haute performance conçues pour des besoins spécifiques : grande capacité, haute performance, vitesse de mélange variable, basculement motorisé, panneau de commandes électronique ergonomique...La gamme se compose de 4 types d'appareils : la gamme Easyline et Standardline avec contrôle électromécanique, Variomix avec contrôle électronique et bras agitateur � vitesse variable,
				

			

			

			
				
					
				

				
					Electrolux Self Service

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Electrolux Self Service Eléments d'angle Le Système Synthesis est un système de self-service � eléments modulaires pour joindre les besoins de profits et coûts dans le secteur catering. Le choix des matériaux et composants et les solutions de design adoptées garantissent que la gamme est la meilleure du genre pour la force et sécurité. C'est un design moderne qui peut être dans le futur augmenté par le rajout de panneaux spéciaux, qui peuvent être peints selon la couleur choisie par
				

			

			

			
				
					
				

				
					Réfrigération

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Réfrigération Réfrigération 2 Flexibilité · Electrolux démontre le maximum de la flexibilité en offrant une vaste gamme d'appareils pour la réfrigération: des armoires aux tables réfrigérées, des cellules mixtes (refroidissement et congélation) aux armoires � chariot et traversantes. Fiabilité · La ligne Heavy Duty garantit une durabilité et est conçue pour les usages intenses grâce � sa solide structure en acier inox. Sécurité · Electrolux place au centre de son attentio
				

			

			

			
				
					
				

				
					Cuisson Modulaire Elco 900

					16/04/2012 - tools.professional.electrolux.com

					Cuisson Modulaire Elco 900 Fry Top électriques 400 mm La ligne 900 Electrolux, équipements modulaires de cuisson, comprend plus de 178 modèles en inox, dessus épaisseur 20/10ème. Fiable et robuste, elle permet d'optimiser la consommation d'énergie et de garantir la sécurité de l'utilisateur tout en offrant une ergonomie et un confort de travail. Son large choix d'éléments modulaires permet de composer différentes combinaisons tel que le bord � bord ou le système pont. Les modèles pr
				

			


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			Les vidéos

			

		

							
						
							
								
							

							
								Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Aspirateur ELECTROLUX ErgoRapido - BUT - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Instructions Laverie Automatique Electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Les Cowboys Fringant-shooter electrolux - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Electrolux V 30 min - YouTube

							

						

					

					
						
							
								
							

							
								Le lave linge UltraCare Electrolux [Démonstration] - YouTube

							

						

					


	





	
		
			
			 
			

		

	





	
		
			
			A découvrir

			

		

					

			
				
					
				

				
					Fiche produit Sony : 98/1237481546298.pdf

					16/02/2012 - www.sony.fr

					4300 WUXGA Vidéoprojecteur d'installation VPL-FH30 www.pro.sony.eu/projectors VPL-FH30 Flexibilité d'installation et entretien facile, le tout dans un boîtier discret et élégant Le VPL-FH30 regroupe dans un boîtier discret les technologies de projection les plus avancées qui sont parfaitement adaptées aux utilisations dans le secteur universitaire, en entreprise, dans les musées et dans un environnement médical (conforme DICOM). Produisant une luminosité exceptionnelle de 4300 lumens
				

			

			

			
				
					
				

				
					Formulaire de Rétractation - Epson

					07/06/2016 - www.epson.fr

					INFORMATION CONCERNANT L EXERCICE DU DROIT DE RETRACTATION Formulaire de rétractation Les consommateurs ont le droit suivant pour se rétracter/ retourner les produits : Droit de rétractation Vous avez le droit de vous rétracter de ce contrat dans un délai de 30 jours sans exposer les motifs de votre rétractation. La période de rétractation expirera dans un délai de trente (30) jours � compter de la date d acquisition par prise de possession des produits par vous ou par une tierce part
				

			

			

			
				
					
				

				
					HL_MECCANICI_PROJECT_PL.qxp:Layout 1

					20/03/2015 - docs.whirlpool.eu

					PL INSTRUKCJE U{YTKOWANIA SCHEMAT URZDZENIA (Rys.1) A. Uchwyt B. Zamek zabezpieczajcy (tam, gdzie wystpuje) C. Uszczelka D. Separator (tam, gdzie wystpuje). E. Korek kanaBu odprowadzajcego wod z odszraniania F. Panel sterowania G. Kratka wentylacyjna silnika bocznego SCHEMAT PANELU STEROWANIA (Rys. 2) 1. Termostat do regulacji temperatury 2. Czerwona kontrolka (tam, gdzie wystpuje): gdy si [wieci, wskazuje |e temperatura wewntrzna urzdzenia nie jest jeszcze wystarczajco
				

			

			

			
				
					
				

				
					DEALER ADRESSE CODE POSTAL COMMUNE Hobby ... - De'Longhi

					29/03/2018 - www.delonghi.com

					Vous trouverez les produits De'Longhi dans les hypermarchés, les chaînes de magasins électro, les magasins indépendants. Faites attention si vous voulez achter un produit De'Longhi par internet! Dans ce cas, De'Longhi ne sera pas responsable par rapport � la qualité du produit achété par internet et votre produit ne sera pas couvert par la garantie de De'Longhi Belgique. De'Longhi Belgique ne sait pas évaluer si les vendeurs par internet ont fait des bons accords avec leurs fournisseurs.
				

			

			

			
				
					
				

				
					Robot Café - Magimix

					22/11/2016 - www.magimix.fr

					Robot Café F Mode d emploi Nous vous remercions de la confiance et de la fidélité que vous accordez � notre marque. Vous venez d acquérir un Robot Café Magimix et souhaitons que son usage vous donne entière satisfaction. Lisez attentivement ce mode d emploi avant d utiliser votre machine et conservez-le. Avec le Robot Café entièrement automatique, vous passerez rapidement maître en l art de préparer un véritable expresso & Votre Robot Café Il est équipé : " d une pompe puiss
				

			

			

			
				
					
				

				
					HOB INSTRUCTIONS DIMENSIONS OF THE COOKTOP ...

					20/03/2015 - docs.whirlpool.eu

					GB IE HOB INSTRUCTIONS AKM 613 PROTECTING THE ENVIRONMENT Disposal of packaging materials 1. 2. Residual heat indicator 6. Rear right cooking zone control knob 7. Rear left cooking zone control knob 8. Front left cooking zone control knob 9. " Radiant cooking zone Ø 180 5. " Radiant cooking zone Ø 145 4. To use the hob, turn the knob(s) clockwise and set it/them to the required power. To turn the hob off, turn the knob(s) back to position 0 . The hob is fitted with residual heat indicators. 
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